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Presentacidn

El progreso y el bienestar humanos van aparejados a la proteccién de la salud, que rep-
resenta una de las demandas sociales mas intensa. Entre los objetivos fundamentales de
quienes trabajamos en el Departamento de Sanidad se incluye el alcanzar un elevado
nivel de proteccién de la salud en relacién a la alimentacién y como parte especifica, en la
produccién higiénica de los alimentos. La puesta en el mercado de alimentos seguros es
responsabilidad de los establecimientos alimentarios y de quienes los gestionan y la Ad-
ministracidén Sanitaria, ha de garantizar el cumplimiento de las normas a través del control
oficial de estos establecimientos, entre los que se encuentran los mataderos.

Como garante de este requisito, el Departamento de Sanidad ha realizado un «Proceso
de normalizacién de los controles oficiales en los establecimientos alimentarios de la
C.A.P.V.» en el que, al igual que el resto de establecimientos alimentarios, los controles
oficiales de los mataderos cuentan con las herramientas necesarias para su organizaciéon
y ejecucién, en funcion de las frecuencias establecidas segun el riesgo de cada estableci-
miento y los reglamentos europeos recientemente publicados.

No obstante y debido al requerimiento especifico de la presencia permanente y continua
del Veterinario Oficial en los mataderos, con unas funciones de inspeccién y supervisidén
sobre la actividad de la industria, claramente especificadas en la Normativa Europea; se
ha elaborado el documento «Plan Normalizado del Control Oficial en los mataderos de
grandes especies de la C.A.P.V.», que describe la ejecucién de dichos controles desde
esta nueva perspectiva, planteada por el Departamento de Sanidad y que pretende la
ejecucion de los controles atendiendo a criterios de calidad, homogeneidad de actuacién,
frecuencias de control en funcién del riesgo, etc.

Este documento se elabora desde el convencimiento de que la inspeccién de carnes en los
mataderos, que tradicionalmente se ha considerado de una calidad excelente, mejorara,
al incorporar conceptos como homogeneidad de criterios, frecuencias de inspeccion,
comunicacion de resultados entre los Veterinarios Oficiales y los Operadores Econémicos
u otros Organismos Oficiales, registro de actividad etc., que son conceptos de calidad y
garantia de la propia inspeccion veterinaria y que junto con la mejora de instalaciones y
organizativa llevada a cabo en los ultimos afos por parte del sector, sin duda redundara en
la calidad de las carnes que desde los mataderos de la CAPV se ponen en el mercado.

Gabriel M2 Inclan Iribar
Consejero de Sanidad
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introduccion

Objetivo
Responsabilidades
> Del operador econémico
> Del auxiliar de inspeccién
> Del veterinario oficial
Controles a realizar
> Supervision
> Frecuencia de supervisiéon
> Decision-Actuacion
> Registro / informe

> Anexos




MATADEROS GRANDES ESPECIES. NORMALIZACION
DEL CONTROL SANITARIO / SUPERVISION
ASPECTOS GENERALES

OBJETIVO

> Normalizar la sistematica de inspeccién de los establecimientos, para asegurar la uni-
formidad en las actuaciones bajo criterios de calidad.

> Priorizar las actividades desarrolladas en los establecimientos alimentarios en funcion
del riesgo e impacto en la poblacién.

> Garantizar el cumplimiento de las exigencias normativas en cuanto a:

Criterios de supervision
Frecuencia de actuacion
Comunicacion de resultados

Adopcion de medidas correctoras

vV V V V V

Registro de la actividad

RESPONSABILIDADES
Del operador econémico:

El operador econémico es el responsable del disefio de un sistema seguro de suministro
de alimentos. Es el responsable legal principal de asegurar el cumplimiento de la legisla-
ciény de la seguridad alimentaria.

Desde este principio fundamental, los explotadores de empresas alimentarias se asegu-
raran, en todas las etapas de la produccién, de que los alimentos cumplen los requisitos
de la legislacion alimentaria pertinentes a los efectos de sus actividades y verificardn que
se cumplen dichos requisitos. Deberan disponer y aplicar procedimientos basados en los
principios del sistema HACCP y colaborar con las autoridades competentes.

La realizacién de los controles oficiales se entendera sin perjuicio de la responsabilidad
juridica principal de los operadores de empresa alimentaria en lo que atafie a su obligacion
de garantizar la seguridad alimentaria.

Del auxiliar de inspeccion:
Desempenar su labor a las érdenes y bajo la responsabilidad del veterinario oficial.
Del inspector oficial:

Inspeccionar el establecimiento alimentario en funciéon del riesgo y auditar el sistema
HACCP.



El Servicio Veterinario Oficial (SVO) de los mataderos debe realizar funciones de inspeccién
y auditoria, en base a frecuencias basadas en el riesgo del propio establecimiento. Estas
tareas serdn realizadas de acuerdo con los criterios de calidad establecidos en el Proceso
de «Normalizacion del Control Oficial en los establecimientos alimentarios de la C.A.P.V.»
llevado a cabo por el Departamento de Sanidad del Gobierno Vasco.

Aligual que para el resto de establecimientos alimentarios de la C.A.P.V., la inspeccidény
auditoria de los sistemas de HACCP de los establecimientos, cuentan con las herramientas
elaboradas a tal fin:

> «Instruccién Técnica (IT) Mataderos Grandes Especies» mediante la cual se verificaran
las condiciones y requisitos que se exigen a los mataderos.

> Procedimientos que regulan la propia actividad de inspeccién

«Procedimiento General Inspeccién»,
«Procedimiento Intervencién Establecimientos Alimentarios»
«Procedimiento Lanzamiento Seguimiento Alertas»

«Procedimiento Autorizacion Sanitaria Funcionamiento»

vV V V V V

«Procedimiento Lanzamiento Seguimiento Denuncias Notificaciones Reclamacio-
nes»

\Y

«Procedimiento Investigacion Brotes»

> «Procedimiento Clasificacién Establecimientos Alimentarios»
> Procedimientos que regulan la actividad de realizacién de auditorias de HACCP:

«Procedimiento Revisién Documentos HACCP»
«IT Revisién Documentos HACCP»
«Procedimiento Auditorias HACCP»

«IT Auditorias HACCP»

vV V V V

Por otro lado, la presencia permanente del Veterinario Oficial en los mataderos, obliga a
un control continuo que incluye la realizacién de la inspeccién ante y post-mortem de los
animales que llegan al matadero para ser sacrificados y la supervision de todas las activi-
dades que realiza la empresa para la obtencién de productos seguros.

Estas funciones de inspeccidn/supervision, se realizaran siguiendo los criterios y frecuen-
cias que se describen en este procedimiento normalizado, en el que se describe:

QUE parametros han de ser objeto de supervisién/inspeccion,
CUANDO se ha de realizar el control,

COMO o en base a que criterios se realizard la actividad
MEDIDAS a adoptar en caso de deteccion de incidencias,
REGISTRO de la actividad de control,

COMUNICACION de resultados.



PRUEBAS DE LABORATORIO COMPLEMENTARIAS EN EL CONTROL OFICIAL

Como una parte mas de la actividad de control, se realizan pruebas analiticas comple-
mentarias a la inspeccidén post-mortem. Los procedimientos que recogen la sistemdatica de
realizacién de estas pruebas, son objeto de continuos cambios derivados de la evaluacién
de los datos obtenidos, de modificaciones legislativas etc., por ello no se recogen en este
documento.

No obstante se citan los procedimientos existentes al respecto, que se envian de forma
oficial a los servicios de control para su ejecucion.

>

>

«Procedimiento de deteccion de Trichinellas en carnes frescas» .

«Procedimiento de toma de muestras para la deteccién de las Encefalopatias Es-
pongiformes Transmisibles (EETs)»

«Procedimiento de toma de muestras para la deteccion de residuos en carnes» .

«Manual de procedimiento para la supervisién de los controles regulares de higiene
en canales y superficies y toma de muestras».

«Toma de muestras para el diagndstico anatomo patoldgico, bacteriolégico y pa-
rasitoldgico de las enfermedades animales» .

CONTROLES A REALIZAREN LA INSPECCION DE LAS CARNES FRESCAS

Los controles a realizar por parte de los Servicios de Inspeccién, seran descritos de forma
independiente para cada uno de los capitulos que se describen a continuacién:

A.

l.
J.

I ommpNw

INFORMACION SOBRE LA CADENA ALIMENTARIA

BIENESTAR ANIMAL

INSPECCION ANTE-MORTEM

INSPECCION POST-MORTEM

MARCADO SANITARIO

HIGIENE DEL SACRIFICIO

MATERIALES ESPECIFICADOS DE RIESGO

CONTROLES SOBRE LA ELIMINACION DE DECOMISOS / SUBPRODUCTOS / MER
CONTROL DEL REGISTRO DOCUMENTAL DE LA INDUSTRIA
COMUNICACION DE LOS RESULTADOS DE LA INSPECCION

Para cada uno de los capitulos anteriores se desarrollaran cinco apartados:

1.
2.
3.
4,
5.

10

SUPERVISION

FRECUENCIA DE SUPERVISION
ACTUACION - DECISION
REGISTRO / INFORMES
ANEXOS



1. SUPERVISION / INSPECCION

La tarea de supervision, se refiere al control sobre la actividad que realiza el propio mata-
dero desde la recepcion de los animales hasta la expedicion de carnes.

La tarea de inspeccion se refiere a la inspeccion ante-mortem y post-mortem.

En este apartado se describen los criterios que han de ser supervisados por el Servicio
Veterinario Oficial (en adelante SVO), para cada uno de los capitulos establecidos en el
apartado anterior: «Controles a realizar en la inspeccién de carnes frescas». Esta descrip-
cion lleva asociado un protocolo (check-list) que permitira el registro de los resultados de la
supervision realizada. La descripcion y los protocolos estdn numerados mediante cédigos
que los relacionan entre siy a su vez, con la decisién a adoptar.

Los criterios descritos en los apartados correspondientes a la supervisiéon, se basan en la
descripcién detallada de las condiciones que se exigen a los mataderos recogidas en la
«Instrucciéon Técnica Mataderos Grandes Especies».

Dado que los mataderos, al igual que el resto de establecimientos alimentarios de la Co-
munidad Autonoma del Pais Vasco (C.A.P.V.), estdn incluidos en el «Proceso Normalizado
del Control Oficial de los establecimientos de la C.A.P.V», llevado a cabo por el Departa-
mento de Sanidad, y que la «Instruccion Técnica de Mataderos», ya recoge condiciones
estructurales, de organizacién etc. que han de reunir los establecimientos y teniendo en
cuenta que en caso de deficiencias constatadas durante las inspecciones / auditorias, se
seguiran las pautas establecidas en dicho Proceso Normalizado, en el presente documen-
to, se hard referencia a las condiciones de manejo, mantenimiento, higiene, practicas de
trabajo etc. que el SVO debera controlar en su actividad diaria. En cada capitulo, se hard
referencia, a los puntos de la «Instruccion Técnica de Mataderos de Grandes Especies»,
en los que se describen pormenorizadamente los criterios de inspeccidon. No obstante, se
incluye en este capitulo un Anexo |, para facilitar la localizacion y correspondencia entre
los items de los registros / informes y la descripcidon correspondiente en la Instruccién
Técnica.

Se considerara incidencia, el incumplimiento de cualquiera de los apartados que se des-
criben. No se registraran como tales, aquellas en las que el propio matadero, mediante
sus sistemas de verificacion, detecta el error e instaura las medidas oportunas para su co-
rreccion, aunque siempre se dejara constancia de las actuaciones realizadas por el SVO.

2. FRECUENCIA DE ACTUACION

En este apartado se fijan las frecuencias minimas, para el control y registro de actuacio-
nes.

Las frecuencias se han establecido en base a los criterios para todos los items a supervisar,
en funcién del nivel de riesgo para la calidad higiénica de la carne y a la propia legislacién
que en algunos casos determina las frecuencias de control de forma explicita.

Estas frecuencias se establecen como minimos, no obstante los inspectores podran incre-
mentar estas frecuencias de acuerdo con las circunstancias que concurran en cada caso
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y que exijan, a criterio del SVO, una mayor incidencia sobre determinados aspectos de la
actividad de los mataderos.

3. DECISION-ACTUACION

Se describen las actuaciones y medidas a adoptar por parte del SVO, en relacién con las
incidencias constatadas.

La descripcion de cada decisién-actuacion, esta numerada mediante cédigos que apa-
recerdn en las hojas de registro / informe y que relacionan la decisién a adoptar con la
incidencia detectada en la supervisién.

Cuando sea constatada alguna incidencia, se adoptara la decisién-actuacién indicada en
cada caso y se realizard el registro de la misma.

Aunque las decisiones-actuaciones descritas pretenden recoger toda la casuistica posi-
ble, pueden darse otras circunstancias que a criterio del inspector requieran actuaciones
de mayor trascendencia que debera en cualquier caso registrar y dejar constancia en las
hojas de «registro / informe».

4. DOCUMENTOS DE REGISTRO DE LA ACTIVIDAD DE CONTROL /
INFORMES DE COMUNICACION

En determinados capitulos, el registro de las actividades podra ser realizado en la propia
aplicacién informatica de que dispone el SVO «Control Sanitario en Mataderos», en cuyo
caso se especificard en el capitulo correspondiente.

Cuando no se indique esta posibilidad de registro, seran los registros / informes, la herra-
mienta utilizada para dejar constancia de la actividad de control del SVO, independiente-
mente de la constatacién de incidencias. Asi como la forma de comunicacién a la empresa
del resultado de la actividad de control cuando se constaten incidencias.

Los registros / informes, se cumplimentaran también cuando sean constatadas inciden-
cias en cualquier otro momento de la actividad, diferente a la minima establecida por
frecuencia de riesgo.

Cada uno de los capitulos objeto de control, consta de un modelo de registro / informe
de comunicacién, en el que se describen:

> Los criterios de control

> El nimero de incidencias constatadas. En caso de no constatar incidencias se indi-
card que no se han constatado.

> Las medidas correctoras que ha de emprender la empresa a instancia del Inspector
Oficial

> Laresolucion por parte de la empresa de la incidencia constatada y requerida.
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Los apartados sombreados no seran cumplimentados. Contienen informacion de caracter
fijo que sirven de guia al control por parte del SVO. La informacién que contiene cada
protocolo es orientativa, y podra ser ampliada en la «Instruccién Técnica de mataderos
de grandes especies».

Los inspectores indicaran en los casilleros no sombreados la informacién requerida co-
rrespondiente a cada protocolo.

En caso de no disponer de espacio suficiente en los casilleros, para incluir toda la infor-
macion que se requiere, se utilizara el apartado correspondiente a «observaciones» para
ampliar dicha informacién.

En algunos casos, la resolucion de la incidencia constatada no es posible, (como ejemplo
se cita el maltrato puntual a un animal), sino que podra ser comprobado en las supervisio-
nes posteriores. En estos casos facilmente identificables en los registros, no se sefialara en
el apartado «resolucién de la incidencia» un Sl / NO, sino que el casillero quedara vacio o
se sefialard un guion y se describird el hecho en el apartado «observaciones». En cualquier
caso laincidencia debe quedar registrada.

Del estudio periddico de los resultados registrados en los registros / informes, puedan
derivarse acciones posteriores en el supuesto de incumplimientos reiterados, no subsa-
nacién de deficiencias requeridas por los inspectores, vencimiento de plazos establecidos
para subsanacién etc. Estas acciones, se describen en el «Capitulo J. Comunicacién de
los resultados de Inspeccidn».

Para facilitar la actividad de supervisién, se podran utilizar bien los registros / informes
tal y como se presentan en este Procedimiento o bien un check-list que se adjunta como
anexo ll, en este capitulo. Este anexo ha de entenderse como un guidn o listado de com-
probacién que habra de transcribirse a los modelos de registro / informe que se registren
informaticamente o en papel.

Cuando no se constaten incidencias, no se entregara copia a los responsables del es-
tablecimiento y se volcaran los datos a los modelos de registro / informes oficialmente
establecidos, de forma informatica o en papel, quedando de este modo como registro
de la actividad de control.

Cuando se constaten incidencias, los registros / informes oficialmente establecidos, seran
firmados por el Veterinario Oficial (VO) que realiza la inspeccién / supervisiéon y los respon-
sables de la empresa, a quienes se entregard una copia, se registraran informaticamente
en los registros oficialmente establecidos, y se archivaran los documentos firmados por
ambas partes, en la carpeta archivadora correspondiente.

La comunicacién de incidencias mediante los registros / informes se realizara a las perso-
nas responsables que se establezcan de acuerdo con la empresa.

Los registros / informes serdan cumplimentados siempre que se realice una supervision
por parte del SVO, independientemente de que se superen los minimos establecidos.
Evidentemente y de acuerdo con el criterio técnico, la frecuencia de supervision en de-
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terminadas actividades puede ser mayor de la establecida como minimos, en cuyo caso
esta actividad serd registrada igualmente.

En algunos capitulos y ante determinadas incidencias se establece como decision-ac-
tuacion, que los hechos sean reflejados en un acta de inspeccién (modelo Anexo llI).
No obstante, y aunque no se indique de forma expresa el SVO podrd levantar acta de
inspeccion cuando asi lo considere ante situaciones, que bajo su criterio, se consideren
de gravedad.

Todos los registros / informes en los que se constaten incidencias o aquellos que se con-
serven de forma escrita, y las actas de inspeccién que se generen y los documentos ofi-
ciales de comunicacién seran archivados en carpetas tipo AZ y se conservaran al menos
2 anos.

5. ANEXOS
En cada capitulo se presentard mediante anexos informacién adicional relacionada.
En este capitulo se incluyen los siguientes anexos:

Anexo |: correspondencia entre los items de los registros / informes y la Instruccion Técnica
de Mataderos de Grandes Especies

Anexo ll: ficha simple para recoger los datos de la actividad de control

Anexo lll: modelo de acta de inspeccion.

14



ANEXO|

CORRESPONDENCIA ENTRE LAS FICHAS DE REGISTRO / INFORME

Y LOS APARTADOS CORRESPONDIENTES DE LA INSTRUCCION TECNICA
«MATADERO DE GRANDES ESPECIES»

CAPITULO A. INFORMACION SOBRE LA CADENA ALIMENTARIA

Cédigo Definicion Cédigo/s de correspondencia
incidencia con la IT de Mataderos

A.1.1. Del origen de los animales 324 /325

A.1.2. Del transporte al matadero 325

A.1.3. Del sistema de produccién de carne 325/326/327

A.1.4. Control de Residuos Anexo A-2 del Procemiento Normalizado
(animales sospechosos) del Control Oficial en mataderos de grandes

especies en la CAPV

CAPITULO B. BIENESTAR ANIMAL

Codigo Definicién Cédigo/s de correspondencia
incidencia con la IT de Mataderos

B.1.1. Manejo de los animales: 267
general, descarga y

desplazamiento 340/341/342/343 /344 /345/346/347 /348 /349/1051

215/216
B.1.2 Animales en 267 /268 /269
estabulacion 350/351/352/353/354
217/218
B.1.3 Animales para 270/ 271/ 272

ATURDIDO 355/356/357/358/359/360/361/362/364/1511

220/221/222

CAPITULO C.INSPECCION ANTE-MORTEM

> 185 -»Instalaciones para la inspeccién a.m.
> 219 > Instalaciones para la inspeccién a.m.

> Este apartado se cumplimentard siguiendo el Manual de Procedimiento Normalizado
del Control Oficial en mataderos de grandes especies en la CAPV.

> 265 -»Grado de limpieza del animal
> 266 > Reposo antes del sacrificio
> Anexo C-2 del procedimiento  Residuos medicamentosos

> Anexo C-3 del procedimiento  Sintomas EETs.
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CAPITULO D. INSPECCION POST-MORTEM

> Registro de actuaciones post-mortem se anota en la aplicacién informatica. Implicacién de la
gerencia NULA, por lo que no se precisa de un registro al uso como en los casos anteriores.

CAPITULO E. SELLADO / MARCADO

Cédigo Definicion Cédigo/s de correspondencia
incidencia con la IT de Mataderos

E.1.1. Material de marcado 332
239

E.1.2. Marcado 330/331/333/334/336/337/338
E.1.3. Marcado carnes NO APTAS 332
E.1.4. Marcado después de dictamen 330
definitivo 242

CAPITULO F. HIGIENE DEL SACRIFICIO

Cédigo Definicién Codigo/s de correspondencia
incidencia con la IT de Mataderos

F.1.1. Higiene del personal-Indumentaria 84 /85

86/87/88/89/90/91/92/249/250/

252 /1465
F.1.2. Higiene del proceso 270
311/312
148 /149/150/ 151
F.1.3. Higiene de las instalaciones / utiles de 38/39/40/41/42/43/44/232
trabajo / envases reutilizables 276 /277 /278

158/159/161/162/163

F.1.4. B.P.M. General 279/280/281 /282

Sangrado 274/ 275

708

365 /366 /367

225
Desollado 283/284/285/286/287 /288
Escaldado 289/290/291/292/293
Eviscerado 294 /295/296 /297 /298 /299 /300
Almacenamiento en frio 313/314



CAPITULO G. CONTROL MATERIAL ESPECIFICO DE RIESGO (MER)

Cédigo Definicién Cédigo/s de correspondencia
incidencia con la IT de Mataderos

G.1.1. Utiles y sistemas de extraccion 254

271

278

302/303/304/305/308
G.1.2. Higiene de las operaciones 301/302/306/307/309/310
G.1.3. Tincién y desnaturalizacion 304 /305/306
G.14. Identificacion de las carnes 319/320/321
G.1.5. Mantenimiento de registros 257

373

CAPITULO H. CONTROL SUBPRODUCTOS, DECOMISOS. DEVOLUCIONES.
Codi Codigo/s d denci

H.1.1. Equipos 115/255
116/117/118/119
H.1.2. Manejo subproductos / decomisos
312
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ANEXO I

FICHA DE RECOGIDA DE INFORMACION

Territorio Historico:
Comarca
Matadero

Fecha

CADENA ALIMENTARIA --

Los animales recepcionados para sacrificio no presentan identificacion individual.

El origen y destino de los animales destinados a sacrificio NO esta acreditado por la
documentacion oficial de acompanamiento.

La documentacién contiene informacion que compromete la salud publica o animal.

La industria ha admitido a sacrificio los animales que NO estan perfectamente
identificados y documentados.

Deteccion de Animales Sospechosos de Residuos

BIENESTAR ANIMAL --

El personal ocasiona sufrimientos inutiles a los animales (descarga, conduccién

aturdido, sangrado, etc.)

No se han respetado las indicaciones del veterinario sobre el sacrificio de animales
enfermos, heridos, etc.

No se respetan, en cualquiera de sus deficiencias, las condiciones de estabulaciéon de
los animales (carencia de agua, alimento, cama, limpieza)

No se han respetado las pautas de aturdido / sangrado / comienzo de faenado
Los sistemas de aturdimiento no funcionan de forma eficaz

El personal ocasiona sufrimientos inutiles a los animales (descarga, conduccién
aturdido, sangrado, etc.)

No se han respetado las indicaciones del veterinario sobre el sacrificio de animales
enfermos, heridos, etc.

No se respetan, en cualquiera de sus deficiencias, las condiciones de estabulaciéon de
los animales (carencia de agua, alimento, cama, limpieza)

INSPECCION ANTE-MORTEM --

Autorizacion del sacrificio sin restricciones

Autorizacion con restricciones
enfermedades o traumatismos leves
explotaciones sospechosas
traumatismos graves

plan especifico de erradicacion
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en espera hasta la toma de decisién
animales sospechosos

No apto para sacrificio para consumo humano
afectados por enfermedades graves
manipulacién supone un riesgo
bajas ante-mortem.

SELLADOY MARCADO ]

Los utiles para el sellado no redinen las condiciones requeridas

Se han encontrado carnes sin marcado o marcado defectuoso.
Se han encontrado carnes no aptas sin el marcado correspondiente.

Se han encontrado carnes a la espera de dictamen favorable de aptitud para consumo
con el sellado sanitario de aptitud para consumo.

HIGIENE DEL SACRIFICIO --

No hay indumentaria necesaria o las condiciones de limpieza no son adecuadas para

garantizar la correcta higiene del sacrificio.
Se han constatado errores en el orden del sacrificio.

Las condiciones de limpieza de las instalaciones, utillaje, equipos no son adecuadas
para garantizar una higiene correcta del sacrificio.

No hay disponibilidad de determinados equipos / tiles / dispositivos necesarios.
Se han constatado practicas incorrectas en los siguientes puntos del faenado:
practicas generales de higiene

sangrado incompleto o recogida antihigiénica

Practicas antihigiénicas de desollado

Practicas antihigiénicas del eviscerado

Incorrecto tratamiento de aplicacion del frio

Control inadecuado de los equipos de escaldado

MATERAL MR ]

No dispone de todos los Utiles y sistemas de extraccion y depésito de MER.

Se observan incorrectas practicas de manipulacion.
Se han detectado irregularidades en la tincién continua y completa de los MER.

Se han detectado errores en el etiquetado de canales y / o registro incorrecto de
documentos

La correlacion entre los MER generados y expedidos por la empresa no es correcta

SUBPRODUCTOS --

No dispone de los equipos necesarios para la recogida higiénica de los subproductos.

Se observan malas practicas de manipulacién
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Se detectan irregularidades en los documentos de acompafamiento de subproductos
/ devoluciones / decomisos.

REGISTRO DOCUMENTAL DE LA EMPRESA --

Registro Salida de carnes

Registro de Controles de Higiene
Registro Control Temperaturas

Registro Controles regulares de higiene
Registro envios MER

Registro salida subproductos

Registros control de agua

Registros control DDD

Registros plan L+D

Registro formacién manipuladores
Registros insensibilizacion

Registro limpieza camiones de carne
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ANEXO Il
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Informacion sobre la
cadena alimentaria

A.1.Supervisidon

> Del origen de los animales

> Del transporte al matadero

> Del sistema de produccién de carne

> De la presencia de animales sospechosos de tratamientos.
A.2.Frecuencia

> Del origen de los animales

> Del transporte al matadero

> Del sistema de produccién de carne

> De la presencia de animales sospechosos de tratamientos
A.3. Decisién / Actuacién

> Irregularidades de identificacion

> Irregularidades en la documentacién

> Sospecha de residuos
A.4.Registro / Informe
A.5. Anexos:

> A-1:Registro / Informe

> A-2: Decision sobre animales sospechosos
de presencia de residuos en carnes en relacion
con lainformacién de la cadena alimentaria
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CAPITULOA
INFORMACION SOBRE LA CADENA ALIMENTARIA

A.1.  SUPERVISION

Previamente al sacrificio de los animales en los mataderos, el SVO, debe supervisar la in-
formacion aportada por el operador econdmico sobre la cadena alimentaria. Es principio
bésico la garantia de INOCUIDAD ALIMENTARIA, desde la granja hasta el mataderoy
garantia a través de esta informacion de la inspeccion ante y post-mortem. La informacion
de la cadena alimentaria abarca aspectos tales como la situacion sanitaria geografica de
la explotacion de origen, estado de salud de los animales, enfermedades, medicamentos
veterinarios, resultados de controles de zoonosis y residuos, etc.

La recepcion y revision de la documentacion que debe acompanar a los animales durante
su transporte corresponde a la empresa, y los requisitos que debe cumplir estan detallados
en el punto sobre Trazabilidad de la «Instruccién Técnica Mataderos Grandes Especies».
Los controles que se efectien sobre los puntos que se detallan en este capitulo, seran
realizados en base a las caracteristicas de calidad establecidas en dicha Instruccion.

A.1.1. Delorigen de los animalesy transporte al matadero

Se comprobara que los animales de abasto son recepcionados por el matadero con la
identificacion de origen establecida legalmente.

Se comprobard que los animales son recepcionados por el matadero con la documenta-
cién de acompanamiento correspondiente y que dicha documentacion corresponde al
grupo de animales a los que pertenece (urgencias, sacrificio normal, campafas etc.) asi
como que la informacién que se detalla en la documentacién, no contiene indicaciones
que comprometen a la salud publica o sanidad animal.

Se supervisard, que en los animales que son recepcionados por el matadero para su sacri-
ficio, los datos de la documentacién se corresponden con la identificacion real que figura
en las marcas de identificacién.

Se comprobara que en caso de error (por ausencia de marca de identificacion, por carencia
de documentacién o por la no correspondencia entre una y otra), el matadero ha instau-
rado las medidas oportunas para evitar la entrada de estos animales a sacrificio.

A.1.2. Delaactuacion sobre animales sospechosos por presencia
de residuos no permitidos en carnes.

Se valorara, en base a la informacién del Anexo A-2 del presente capitulo, la consideraciéon
de animales/lotes de animales como sospechosos de tratamiento con residuos medicamen-
tosos. Esta consideracion serd realizada por tanto, en base a la ausencia de documentacién
de acompanamiento de los animales, documentacion cumplimentada de forma incorrecta,
falta de correlacion entre la documentacion y las marcas de identificacion etc.
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A.2. FRECUENCIA

Se realizara diariamente la supervisién correspondiente a los criterios de supervision des-
critos en el apartado A-1, en base a la siguiente frecuencia para cada uno de ellos:

A.2.1. Delorigendelosanimalesy transporte al matadero
Se supervisara la identificacion individual en al menos el 20% de animales.

La supervision de identificacion individual en animales pertenecientes a grupos de riesgo sera
en el 100%.(campanas, animales para muestreos, urgencias, animales enfermos, animales
procedentes de granjas sospechosas de tratamiento con sustancias no permitidas, etc.).

Se revisara el 100% de la documentacién recepcionada por el matadero, de acompana-
miento de los animales.

Se supervisara la correspondencia con la documentacién de acompanamiento del 20%
de identificaciones individuales (crotales).

100% de identificaciones incorrectas detectadas por los Servicios de Inspeccién derivados
de la supervisién del punto anterior («20% de documentos recepcionados»).

A.2.2. Delaactuacion sobre animales sospechosos por presencia de residuos
no permitidos en carnes.

Dado que la supervision de la cadena alimentaria incluye el control de identificacién, do-
cumentacién, correlacion identificacion/documentacion etc. descrito en los puntos ante-
riores, se incluye con la misma frecuencia la supervisién sobre este grupo de animales.

A.3. DECISION-ACTUACION
A.3.1.Del origen de los animales y transporte al matadero

Cuando se detecte que el matadero ha permitido la entrada de un animal o lote de ani-
males con irregularidades en la marca de identificacién, en la documentacién o ausencia
de correlacién entre identificacion/documentacién o cuando la documentaciéon de acom-
panamiento de los animales revelen que:

> procede de zonas de prohibicién o restricciones de movimiento de ganado,

> que no se han cumplido los plazos de uso de medicamentos, o se han suministrado
medicamentos no permitidos para el sacrificio,

> se sospeche cualquier circunstancia que pueda afectar a la salud humana o animal
derivada de una documentacién/identificacién incorrecta,

Se procederd del siguiente modo:
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Si la res se dictamina como «apta para el sacrificio» se retrasara el mismo, hasta que se
solucione la irregularidad. El animal/lote debe ser mantenido correctamente identificado
y separado del resto de los animales para evitar errores en el sacrificio. Si en el plazo de
24 horas no se solucionase el problema, el animal sera sacrificado separado del resto y se
procederd al decomiso de la canal y todas sus visceras, despojos y piel.

Si existen consideraciones preponderantes con respecto al bienestar de los animales, se
autorizara el sacrificio de acuerdo a lo estipulado en el «Capitulo C. Inspeccién ante-mor-
tem», y se mantendrd retenida tanto la canal como sus despojos, hasta que se solucione
la irregularidad detectada. Cuando en un plazo de 24 horas, no se haya solucionado el
problema constatado, toda la carne de ese animal/lote se declarara «no apta para con-
sumo humanon».

Si existen circunstancias, que a juicio del SVO, comprometen la Salud Publica o animal, se
procedera al sacrificio por separado adoptando las medidas necesarias para no compro-
meter la salud de las personas y animales.

A.3.2. Delos animales sospechosos de presencia de residuos no permitidos en carnes.

Cuando se detecte la presencia de animales/lote sospechoso de presencia de residuos
no permitidos:

> Se comunicard a la empresa para que realice la correcta identificacion de los anima-
les y proceda al sacrificio en el orden que indique el SVO.

> Seiniciara la actuacion correspondiente al «<Procedimiento de toma de muestras
para la deteccidn de residuos en carnes»

A.4.REGISTRO/INFORME

El SVO registrara en el Anexo A-1, los datos de supervision, asi como las incidencias de-
tectadas. Mediante este informe comunicara al responsable de la empresa alimentaria las
irregularidades detectadas y las actuaciones a realizar, hasta la resolucion del problema
constatado.

El veterinario oficial registrard en la base de datos «Control Sanitario en Mataderos. Re-
gistro de Sanidady», las irregularidades detectadas en el apartado correspondiente a la
informacién de la cadena alimentaria.

A.5. ANEXOS
Anexo A-1:Registro/Informe Control Oficial. Cadena Alimentaria

Anexo A-2: Deteccion de animales sospechosos por presencia de residuos en relaciéon con
la informacion de la cadena alimentaria.
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OSASUN SAILA = DEPARTAMENTO DE SANIDAD
Osasun Publikoko Zuzendariordetza Subdireccidn de Safud Publica

A.1.SUPERVISION DE LA CADENA ALIMENTARIA

Matadero:
Técnico responsable:

Fecha Inspeccion: Hora:

Medidas Resolucién
Correctoras que dela
debe emprender la incidencia
empresa* SI/NO

Cddigo Incidencia
Incidencia

S8
1Y)
o £
[T )
ET
(9]
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Decision-
Actuacion

Los animales recepcionados para
sacrificio no presentan identificacion
individual.

El origen de los animales destinados

a sacrificio NO esta acreditado
por la documentacion oficial de
acompafamiento.

La documentacion contiene
informacién que compromete la
salud publica o animal.

Deteccién de Animales Sospechosos
(Residuos)

*

La incidencia al detalle seréd reflejada en el apartado «observaciones». En los casilleros de «medidas correctoras» se especificara la medida
indicada a la empresa para su subsanacién. (si no fuera posible, reflejarlo en el apartado «observaciones»).

Observaciones: Alegaciones del interesado:

Fdo.: Inspector Fdo.: Responsable del establecimiento
ALAVA BIZKAIA GIPUZKOA
Santiago, 11- 010002 VITORIA-GASTEIZ M2 Diaz de Haro, 58 - 48010 BILBAO Avda. de Navarra, 4 - 20013 DONOSTIA / SAN SEBASTIAN
Tel.: 945017171 - Fax: 945017179 Tel: 94403 15 00 - Fax: 94 403 15 98 Tel.: 943 02 27 00 - Fax: 943 02 27 01



ANEXO A-2.

DECISION SOBRE ANIMALES SOSPECHOSOS DE EXISTENCIA DE RESIDUOS EN

CARNES TRAS LA SUPERVISION DE LA DOCUMENTACION CORRESPONDIENTE
A LA CADENA ALIMENTARIA EN MATADERO

La relacién de casos que se presenta en este documento tiene como objetivo la consi-
deracion de animales o partidas / lotes de animales como sospechosos en funcién de la
documentacion que aporta sobre «la cadena alimentaria»

Si en funcion de la informacién que se presenta a continuacién, se considera un animal
/ lote como sospechoso de tratamiento, se actuara de acuerdo con el «Procedimiento
de toma de muestras para la deteccion de residuos en carnes» que cada afo elabora el
Departamento de Sanidad, independientemente de otras acciones que deban iniciarse
por otro tipo de irregularidades.

1. Propietario o explotacién de procedencia:

> Comprobar si tiene antecedentes de uso o de sospecha de residuos. (Listado de
granjas sospechosas)

> Explotaciones que sacrifican animales con caracteres que aunque individualmente
o por lote solo indiquen ligera sospecha de tener residuos, al presentarse de forma
reiterada pueden hacer catalogarlas como sospechosas.

2.Documentacion de entrada de los animales en el matadero:

> Animales que no hayan presentado Guia de Origen y Sanidad o Documento de
traslado. Anomalias en los documentos, tales como no indicar las identificaciones de
los animales, diferente numero de animales resefiados y nimero de identificaciones,
posibles manipulaciones.

> No presentar los Documentos Administrativos individuales que deben acompanar
alos bovinos.

3. Certificacion del veterinario clinico y datos del libro de explotacién.

> Los animales que hayan sido tratados con medicamentos veterinarios deben ir acom-
panados de un certificado del veterinario clinico que atendié al animal que indique
el diagnostico efectuado sobre el animal, la medicacién prescrita y el periodo de
supresion de la misma, asi como la declaracion del duefo del animal de no haber
sido tratado mds que con lo prescrito por el veterinario y haber respetado los pe-
riodos de supresién. Se consideraran sospechosos los animales / lote de animales
que presenten dudas al SVO oficial sobre cualquiera de los puntos que refleje el
certificado veterinario.

4. |dentificacion animal:
> Animales sin identificar.

> No coincidencia de las identificaciones indicadas en la documentacién con las en-
contradas en los animales.
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Bienestar animal

B.1. Supervisiéon
> Condiciones de manejo
> Condiciones del aturdimiento
> Condiciones de estabulacién
B.2. Frecuencia
> Condiciones de manejo
> Condiciones del aturdimiento
> Condiciones de estabulacion
B.3. Decisidn / Actuacion
> Condiciones de manejo
> Condiciones del aturdimiento
> Condiciones de estabulacién
B.4. Registro / Informe
B.5. Anexos

> B-1: Registro / Informe
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CAPITULOB
BIENESTAR ANIMAL

B.1. SUPERVISION

El principio basico de Bienestar animal en los mataderos esta destinado a evitar causar a
los animales agitacion, dolor o sufrimientos evitables durante las operaciones de despla-
zamiento, estabulacion, sujecién, aturdido y matanza del animal, con el objetivo final de
proteger la calidad higiénica de la carne y la Salud Publica.

Los requisitos que debe cumplir estan detallados en la «Instruccién Técnica Mataderos
Grandes Especies». (apartado sobre bienestar animal) y los controles que se efectien so-
bre los puntos que se detallan a continuacion, seran realizados en base a las caracteristicas
de calidad establecidas en dicha Instruccion.

B.1.1. Condiciones de manejo de los animales.

Se supervisara que las personas que intervengan en las operaciones de descarga, despla-
zamiento, estabulacidn, sujecién, aturdido y sangrado realicen estos cometidos de forma
humanitaria y eficaz en todas las fases del manejo de los animales vivos, de acuerdo con
las caracteristicas descritas en la «Instruccion Técnica Mataderos Grandes Especies».

Se supervisara que ante las decisiones sobre sacrificios inmediatos, adoptadas por el SVO,
estas sean realmente cumplidas y en las condiciones exigidas para garantizar el bienestar
de los animales.

B.1.2. Condiciones de los animales en estabulacion
Se comprobara:

> ladisposicién de cama suficiente
> ladisposicion de agua,

> el suministro de alimentos a animales que permanezcan mas de 12 horas en los
establos

> la no existencia de cimulo de estiércol y suciedad en los lugares de estabulacion de
los animales.

B.1.3. Condiciones del aturdimiento

Se supervisara que los equipos se mantienen en condiciones que garanticen el aturdido
eficaz.

Se supervisara que todos los animales son aturdidos antes de su sangrado y que el faenado
comienza de forma inmediata y tras el sangrado total de los animales.
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B.2. FRECUENCIA

Se realizara diariamente la supervisidén correspondiente a los puntos descritos en el apar-
tado B.1. en base a la siguiente frecuencia para cada uno de ellos:

B.2.1. Condiciones de manejo de los animales

Una vez, cada jornada laboral se observara el comportamiento de los operarios respecto
alos animales en todas las fases del proceso (descarga, estabulacidn, conduccién, etc.).

Se constatara que TODOS los sacrificios inmediatos que ordene el SVO, se cumplen sin
demora.

B.2.2. Condiciones de los animales en estabulacion

Una vez, cada jornada laboral se observara la disposiciéon de alimento, agua, cama y lim-
pieza de los animales estabulados.

B.2.3. Condiciones del aturdimiento

Al comienzo de cada jornada laboral se supervisara el mantenimiento adecuado de los
equipos de aturdido y correcto funcionamiento de los mismos.

Aturdimiento completo antes del sangrado: dos veces al dia sobre una muestra de al
menos 10% animales sacrificados en cada tanda de supervision.
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B.3. DECISION - ACTUACION
B.3.1. Condiciones de manejo de los animales

Si no se respetan por parte del matadero, las normas sobre proteccién de los animales, en
cualquiera de las fases descritas, y la incidencia no es considerada de gravedad por parte
del veterinario oficial, se comunicard al responsable del establecimiento para que adopte
las medidas necesarias para resolver el problema y evitar que se reproduzca.

Si laincidencia es considerada de gravedad por parte del SVO, podra adoptar las medidas
que considere necesarias, tales como prohibicién de entrada de animales a sacrificio, hasta
la resolucién de la incidencia.

B.3.2. Condiciones de los animales en estabulacion

Si se constatara algun incumplimiento en cuanto a la garantia de disposicion de agua,
alimento, cama o limpieza de los animales se comunicara a los responsables del matadero
a fin de que se subsane la deficiencia de forma inmediata.

B.3.3. Condiciones del aturdimiento

Si no se respetan las normas sobre proteccién de los animales en cualquiera de las fases
descritas (equipos, manejo de animales), si la incidencia es considerada de gravedad por
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parte del veterinario oficial, dependiendo de la misma, ademds del requerimiento a la
empresa para subsanacién inmediata antes de proseguir con el sacrificio, podra adoptar
decisiones tales como la paralizacién de la actividad. Como ejemplo de mayor gravedad
podrian citarse:

> Ausencia de aturdimiento
> Comienzo del faenado antes de que el animal esté totalmente sangrado

> El no funcionamiento eficaz de los sistemas de aturdimiento (vocalizaciones de los
animales, fracturas oseas, petequias en canales etc.)

> Actuaciones reiterativas de irregularidades no consideradas como graves.

B.4.REGISTRO / INFORME

El veterinario Oficial registrard en la base de datos las irregularidades / incidencias detec-
tadas en el apartado correspondiente a bienestar animal.

El veterinario oficial registrard e informard mediante el modelo de registro de informa-
cién recogido en el Anexo B-1, al operador de empresa alimentaria de las irreqularidades
detectadas y de las decisiones adoptadas por el veterinario para su cumplimiento hasta
la resolucion del problema constatado.

B.5. ANEXOS

Anexo B-1: Registro / Informe Control Oficial. Bienestar Animal.
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B-1. BIENESTAR ANIMAL

Matadero:
Técnico responsable:

Fecha Inspeccion: Hora:

Medidas Resolucién
Correctoras que (o [F]
debe emprender la incidencia
empresa* SI/NO

Codigo Incidencia
Incidencia
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Actuacion

El personal ocasiona sufrimientos
inutiles a los animales (descarga,
conduccién aturdido, sangrado, etc.)

No se han respetado las indicaciones
del veterinario sobre el sacrificio de
animales enfermos, heridos, etc.

No se respetan, en cualquiera de
sus deficiencias, las condiciones
de estabulacion de los animales
(carencia de agua, alimento, cama,
limpieza)

No se han respetado las pautas de
aturdido / sangrado / comienzo de
faenado

Los sistemas de aturdimiento no
funcionan de forma eficaz

* Seindicaran las medidas correctoras indicadas a la empresa para su subsanacion, dejando constancia clara en esta cuadricula (o si no
fuera posible, reflejarlo en el apartado «observaciones»).

Observaciones: Alegaciones del interesado:

Fdo.: Inspector Fdo.: Responsable del establecimiento
ALAVA BIZKAIA GIPUZKOA
Santiago, 11-010002 VITORIA-GASTEIZ M2 Diaz de Haro, 58 - 48010 BILBAO Avda. de Navarra, 4 - 20013 DONOSTIA / SAN SEBASTIAN
Tel.: 945017171 -Fax: 945017179 Tel.: 94403 15 00 - Fax: 94 403 15 98 Tel.: 943 0227 00 - Fax: 943 0227 01
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Inspeccion
ante-mortem

C.1.Inspeccion
> Consideraciones Generales
> Practica de la inspeccion
C.2. Frecuencia
C.3. Decisiéon / Actuacion
> Autorizacion del sacrificio sin restricciones
> Autorizacion del sacrificio con restricciones
> No apto para sacrificio
C.4. Registro / Informe
C.5. Anexos:
> C-1: Registro / Informe
> C-2: Deteccién animales sospechosos

> C-3: Instruccién 1 /2001
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CAPITULO C
INSPECCION ANTE-MORTEM

C.1.INSPECCION ANTE-MORTEM

C.1.1. Consideraciones generales

La inspeccién ante-mortem (a.m.) debe efectuarse de un modo sistematico, disponiendo
de toda la informacién sobre la cadena alimentaria y valorando los datos referentes al
animal: edad, tipo de produccién, tipo de explotacion, etc.

EIVO exigira la separacién de aquellos animales que requieran de una inspeccién ante-mor-
tem mas detallada. Dicho reconocimiento se debera hacer en un lugar adecuado que relina
las condiciones especificadas en la «Instruccidon Técnica Mataderos Grandes Especies».

El VO se asegurara que existan sistemas para asegurar que no se sacrifiquen animales sin
inspeccidn ante-mortem.

El VO se asegurara que los animales separados en la inspecciéon ante-morten y aquellos
sospechosos y / o urgentes sean marcados y se evite su entrada en la cadena de sacrificio
a no ser que se les autorice expresamente.

C.1.2.Practica de la inspeccion

Teniendo en cuenta que el bienestar animal estd recogido en el apartado correspondiente,
en este capitulo, la inspecciéon ante-mortem tendrd en cuenta, como minimo, los siguientes
apartados:

> Observacion:

>

>

Del grado de limpieza del animal. Un animal o lote de animales se considerara in-
aceptablemente sucio cuando su faenado pudiera suponer riesgo de contaminacion
para el resto de las carnes.

De trastornos del comportamiento individual o en grupo.

> Busqueda:

>

>

De sintomas de fatiga o excitacion.

De sintomas de enfermedades o traumatismos, prestando atencion especial a la de-
teccién de enfermedades y zoonosis que figuren en la lista A, o en la B de la Oficina
Internacional de Epizootias.

De signos de tratamientos medicamentosos, implantes, pinchazos, etc. Para la eva-
luacién de estos signos de se aplicara el cuestionario del ANEXO C2.

De dafos causados en el transporte.

De cualquier otra condicién que pueda resultar perjudicial para la salud humana o
la sanidad animal.
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C.2. FRECUENCIA

Se realizard la inspeccién a todos los animales antes del sacrificio. Dicha inspeccién debe
[levarse a cabo en las 24 horas siguientes a la llegada al matadero y menos de 24 horas
antes del sacrificio. No obstante el SVO, podra decidir realizar inspecciones ante-mortem
en cualquier otro momento.

C.3.DECISION - ACTUACION

Tras lainspeccion se procederd a emitir el dictamen de la inspeccién que podra ser:

C3.1.

Autorizacion del sacrificio sin restricciones:

Se autorizara sin restricciones el sacrificio de un animal cuando la inspeccién ante-mortem
haya revelado que esta:

>

>

C3.2.

Debidamente reposado, que no presente signos externos de excitacién o fatiga.

Que no existen sintomas clinicos de enfermedad que lo hagan inadecuado para el
consumo humano.

Que no exija una atencion especial durante el faenado o inspeccién post-mortem.

Que no esté inaceptablemente sucio (se considerard inaceptablemente sucio el
animal / lote cuyo faenado pudiera suponer riesgo de contaminacion al resto de las
carnes).

Autorizacién del sacrificio con restricciones:

Se autorizara el sacrificio con restricciones de aquellos animales:

>
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Afectados de enfermedades o traumatismos leves considerados no transmisibles al
hombre o a los animales o que no daran lugar a carnes inadecuadas para consumo
humano.

Ejemplos de enfermedades leves: cojeras, disneas, hernias, pequefos traumatismos
etc.

Se informara a la empresa para que realice el marcado de estos animales para ser
tenidos en cuenta en la inspeccidén post-mortem.

Procedentes de explotaciones sospechosas incluidas dentro del PNIR.

Se informard a la empresa para que realice el marcado de estos animales para rea-
lizar lainmovilizaciéon y toma de muestras en la inspeccién post-mortem.

Afectados de traumatismos graves.

Se ordenara el sacrificio inmediato de los animales afectados de traumatismos graves. Di-
cho sacrificio puede realizarse «in situ» para evitar el sufrimiento innecesario del animal.

Los animales sospechosos de estar afectados por enfermedades graves transmisibles
al hombre o que puedan dar lugar a carnes inadecuadas para consumo humano.



Se sacrificardn en matadero sanitario o al final del sacrificio. Ejemplos de enferme-
dades graves: animales con fiebre, con abscesos multiples, tumoraciones etc.

Animales sacrificados dentro de un plan especifico de erradicacion autorizado por
la Autoridad Competente,

Se realizard el sacrificio de los mismos al final de la cadena de sacrificio o en su de-
fecto, y por circunstancias extraordinarias, se realizard en condiciones que garanticen
la reduccion al maximo la contaminacion de otros animales o de la carne.

Animales en espera hasta la toma de decision para su sacrificio (ej. periodo de su-
presion, fatiga, comportamiento anormal, errores en la identificacion etc.).

Los animales serdn apartados y permaneceran aislados y correctamente identifica-
dos por parte del matadero hasta que el inspector veterinario adopte una nueva
decisién respecto a su destino. Se aplazara el sacrificio en los siguientes casos:

Animales que presenten errores en la identificacion: se hace referencia en el capi-
tulo: Informacidn sobre la cadena alimentaria.

Animales con signos de excitacion o fatiga: se aplazara el sacrificio hasta que instau-
radas por parte de la empresa las medidas encaminadas al reposo de los animales
a instancia del inspector, este determine la aptitud para el sacrificio (Punto sobre hi-
giene de las operaciones de la Instrucciéon Técnica «Matadero Grandes Especies»)

Animales con alto grado de suciedad: el veterinario oficial debe asegurarse de
que el operador de empresa alimentaria cumple con la obligacién de velar por que
los animales que tengan la piel o la lana en condiciones tales que exista un riesgo
inaceptable de contaminacién de la carne durante el sacrificio no sean sacrificados
para el consumo humano a menos que hayan sido limpiados previamente. (Punto
sobre higiene de las operaciones de la Instruccién Técnica «<Matadero Grandes Es-
pecies»)
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Animales con trastornos de comportamiento, se aplazard el sacrificio hasta que
tras una inspeccion detallada de / los animales permitan al inspector determinar su
aptitud para el sacrificio.

Animales de los que se sospeche la existencia de una enfermedad o un estado de
salud que puedan resultar perjudiciales para la salud humana o la sanidad animal.
Estos animales serdn sometidos a un examen ante-mortem exhaustivo a fin de es-
tablecer un diagnéstico. Ademas, el veterinario oficial podra decidir la obtencién
de muestras y la realizacion de andlisis de laboratorio como complemento de la ins-
peccién post-mortem. Si fuera necesario, los animales se sacrificaran por separado
al final del proceso normal de sacrificio, tomando todas las precauciones necesarias
para evitar la contaminacién del resto de la carne.

Animales con signos de administraciéon de sustancias con efecto residual en las
carnes. Modelo de Anexo C-2.

C.3.3. No apto para sacrificio para consumo humano:

Cuando el dictamen sea la no aptitud para sacrificio, el veterinario ordenara el sacrificio
sin faenado y el trasladado inmediato, previo aviso por parte del responsable del mata-
dero, a los Servicios de Sanidad Animal encargados de la recogida de caddaveres para su
destruccion.

En este apartado se incluiran:

>

Animales afectados por enfermedades graves transmisibles tanto al hombre como a los
animales, animales agoénicos, caquécticos, con sintomas de enfermedad sistémica.

Animales cuya manipulacidon suponga un riesgo para las personas y los productos,
Las bajas ante-mortem.

Los animales que presenten sintomatologia compatible con Encefalopatias Espon-
giformes Transmisibles (EETs), en cuyo caso se aplicard la Instruccién 1 /2001 sobre
sacrificios de urgencia. Anexo C-3.

C.4.REGISTRO / INFORME

El veterinario oficial registrara en la base de datos las incidencias de la inspeccién ante-
mortem.

El veterinario oficial registrard e informara al operador de las incidencias de la inspeccién
ante-morten mediante el modelo registro / informe recogido en el Anexo C-1.

C.5. ANEXOS

Anexo C-1. Registro / Informe Control Oficial. Inspeccién ante-mortem.

Anexo C-2. Deteccion de animales sospechosos de residuos durante la inspeccién ante-
mortem.

Anexo C-3. Instrucciéon 1/2001
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C-1.INSPECCION ANTE-MORTEM

Matadero:

Técnico responsable:

Fecha Inspeccion: Hora:

Cédigo Incidencia Numero de Incidencias Cdédigo
Incidencia Identificacion Decision-
del animal / lote Actuacion

Autorizacién del sacrificio sin restricciones

Autorizacién con restricciones

*Se indicaran las medidas correctoras indicadas a la empresa para su subsanacién, indicando claramente en esta cuadricula si es osible, o en
el apartado de observaciones, la medida correctora y el animal o grupo de animales, partida, etc., sobre los que se actta.

Observaciones: Alegaciones del interesado:

> enfermedades o traumatismos leves
> explotaciones sospechosas

> traumatismos graves

> plan especifico de erradicacién

> en espera hasta la toma de decision
> animales sospechosos

No apto para sacrificio para consumo humano
> afectados por enfermedades graves
> manipulacién supone un riesgo
> bajas ante-mortem.
> sintomatologia compatible con EETs

Fdo.: Inspector Fdo.: Responsable del establecimiento
ALAVA BIZKAIA GIPUZKOA
Santiago, 11 - 010002 VITORIA-GASTEIZ M2 Diaz de Haro, 58 - 48010 BILBAO Avda. de Navarra, 4 - 20013 DONOSTIA / SAN SEBASTIAN
Tel.: 945017171 - Fax: 945 017179 Tel.: 94403 15 00 - Fax: 94 403 15 98 Tel.: 943 02 27 00 - Fax: 943 02 27 01
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ANEXO C-2

DETECCION DE ANIMALES SOSPECHOSOS DE PRESENCIA DE RESIDUOS

EN CARNES DURANTE LA INSPECCION ANTE-MORTEM

La relacién de sintomas que se presenta en este anexo, tiene como objetivo la deteccién
de animales sospechosos de haber sido tratados con sustancias prohibidas o autorizadas
pero que puedan rebasar los limites maximos permitidos, basandose en la observacién de
sintomas que pueden presentar los animales / partidas en la inspeccién ante-mortem.

El veterinario oficial valorara en cada caso, en funcién de los sintomas que detecte en la
inspecciéon ante-mortem, junto con las posibles lesiones que releve la inspecciéon post-mor-
temy el nimero de animales que se detecten como sospechosos de la misma partida.

En caso de que se considere sospechoso se procederd a la actuacién correspondiente
de acuerdo con el «Plan de Investigacién de Residuos» Para adoptar una decision defi-
nitiva en cuanto a la consideracion de animal / lote sospechoso se tendran en cuanta los
siguientes criterios:

La categoria mds baja de sospecha corresponderia a unos caracteres que indican una
ligera desviacion de la normalidad, por su intensidad o por la presentacién en un numero
muy bajo de individuos. Puede un lote de animales presentar varios caracteres descritos
poco manifiestos (excluyendo los de sospecha directa) en mas de dos animales por partida
y no ser considerado sospechoso.

La categoria media de sospecha implicaria que los animales presentan caracteres mas
manifiestos, o los presentan mayor nimero de animales (mds de dos animales por lote).
En general la consideracion de dos o tres caracteres como pertenecientes en mas de dos
animales por lote supone el catalogar la partida como «sospechosa».

La categoria mas alta de sospecha supondria un nivel critico de sospecha, este supuesto se
establece en los sintomas descritos de forma especifica como «altamente sospechoso»

Descripcion de caracteres:

1. Morfologia de los animales: conformaciones musculares mejores que las que corres-
ponden a un animal por su genética. Se valorara el grado y la proporcién de animales
del lote que lo presentan.

2. Homogeneidad del lote: animales de morfologia muy similar, especialmente si se
aprecia en lotes en que haya razas diferentes.

3. Aspecto de los establos: Establos con excrementos muy liquidos, aumento de la
diuresis. O al contrario, establos muy secos.

4. Comportamiento de los animales: excesivo nerviosismo de los animales, taquipnea
o lo contrario animales excesivamente tranquilos que no reaccionan ante estimulos.
Se valorara no solamente el grado de ese comportamiento anormal sino también la
proporcion de animales de la partida que lo presentan.
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10.

11.

12.

13.

14.

Relajacion de ligamentos: Linea dorso-lumbar céncava por relajacion de los liga-
mentos de la columna vertebral. Nacimiento de la cola caido. Se valorara el grado
de relajacién y la proporcion de animales del lote que lo presentan.

Aparicion de edemas: Edemas en diversas partes del cuerpo, en abdomen, etc. Se
valorara el grado y la proporcién de animales del lote que lo presentan.

Movimiento de los animales: Animales que les cuesta andar (vacilantes) o levantarse.
Se valorara el grado de relajacion y la proporcion de animales del lote que lo presen-
tan.

Presencia de traumatismos: Traumatismos en las extremidades, fracturas. En el caso
de traumatismos leves, tales como contusiones que presentan los animales y que
pueden haberse producido en el transporte se valorara la proporciéon de animales
que las presentan para asignar la categoria correspondiente. En el caso de fracturas,
se catalogara este caracter siempre como altamente sospechoso.

Diarreas hemorragicas: Su presencia implicara la catalogacién automatica de este
caracter como altamente sospechosa.

Lesiones en piel: Lotes de animales con muchos individuos con lesiones en la piel,
como alopecias, dermatomicosis, etc.

Comportamiento sexual: Animales, especialmente si son jovenes, con gran excita-
cion sexual, animales que se montan entre si. Se valorara el grado y la proporciéon de
animales del lote que lo presentan

Caracteres sexuales: Caracteres sexuales muy desarrollados o atrofiados: testiculos
pequeios, desarrollo prematuro de las mamas, hipertrofia vulvar, mucosidad blan-
quecina en la vagina. Se valorara el grado y la proporcién de animales del lote que lo
presentan

Animales sacrificados prematuramente, antes de alcanzar el peso habitual para el
ganadero, matadero, zona geografica, etc.

Restos de implantes o caracteres que indiquen inyecciones. Si los restos o caracteres
son manifiestos, aunque se presenten en un solo animal de la partida, implicara la
asignacion de la categoria altamente sospechosa, igualmente si se presenta en varios
animales.
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ANEXOII

INSTRUCCION 1/2001

Fecha: 21 de marzo de 2001

Destinatarios: Subdirecciones Territoriales de Salud Publica Veterinarios Oficiales de los
Mataderos de la Comunidad Autéonoma del Pais Vasco.

La situacién epidemiolégica de las encefalopatias espongiformes transmisibles de los
animales obligan a tomar medidas de prevencion especiales, tales como la retirada del
Material Especificado de Riesgo (MER) a determinados animales, la realizacién de pruebas
rapidas etc.

Se hace necesario, ademas establecer criterios uniformes en todos los mataderos de la
Comunidad Auténoma del Pais Vasco a la hora de tomar medidas ante la detecciéon de
animales con sintomatologia compatible con las EETs y con la recepcion de animales de
urgencia.

Por ello y teniendo en cuenta el Real Decreto 3454 / 2000 por el que se establece y regula
el Programa Integral Coordinado de vigilancia y control de las encefalopatias espongi-
formes transmisibles de los animales, y el Real Decreto 147 / 1993 mediante el que se
establecen las condiciones sanitarias de producciéon y comercializacién de carnes frescas
sedicta la presente

INSTRUCCION:

1. Los animales sospechosos y / o procedentes de sacrificio especial de urgencia, se in-
movilizaran en el lazareto o en un punto de la nave de estabulacién, aislado del resto
de los animales que se encuentren estabulados.

2. Se sospechara la existencia de Encefalopatia Espongiforme Bovina (EEB) en el caso
de bovinos y de tembladera en el caso de ovinos y caprinos, en animales de mas de 20
meses de edad que presenten sintomas neuroldgicos y de comportamiento.

3. Los sintomas por los que, ante la presencia de cualquiera de ellos seran considerados
animales sospechosos y por tanto se comunicard a los servicios veterinarios oficiales
de sanidad animal son los siguientes:

> Cambios de comportamiento: nerviosismo, agresividad, aprehensiéon o miedo, hi-
perestesia, movimientos anormales de la cabeza.

> Cambios locomotores o de postura, ataxia, incoordinacién, posturas anormales,
hipermetria, caidas y dificultad para levantarse.

> Prurito.
> Lesiones cutaneas.

> Temblores.
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> Otros sintomas neuroldgicos como: opistétonos, tetania o contracciones musculares,
movimientos en circulos, empujar objetos fijos con la cabeza etc.

> Cualquier sintoma en los sacrificios de urgencia, salvo en el caso de traumatismos
recientes de menos de 24 horas previas a la llegada al matadero, en animales de
menos de 24 meses. Los sacrificios de urgencia no permiten excluir en su mayoria,
que se trate de sintomatologia compatible con EET, dado que los animales proce-
dentes de este tipo de sacrificio, presentan cualquiera de los sintomas mencionados
compatibles con la enfermedad, justificAndose también la medida por el hecho de
que segun los datos epidemioldgicos disponibles, los animales que han resultado
positivos a EEB estan relacionados significativamente con animales procedentes de
sacrificios de urgencia.

4. Se avisara a los Organos Competentes de la Comunidad Auténoma en materia de
sanidad animal, de la existencia en las instalaciones del Matadero de un animal que en
lainspeccion ante-mortem se ha considerado sospechoso.

5. Tras la comprobacién del estado del animal por parte de los servicios veterinarios com-
petentes, se procederd a su traslado a una instalacién autorizada donde se realizara
el sacrificio. Si estos mismos servicios determinasen la imposibilidad del traslado a la
instalacion correspondiente del animal vivo, decidiran sobre el sacrificio del animal in
situ, para su traslado posterior. Este sacrificio podra realizarse en las instalaciones del
matadero en que se encuentre el animal y en condiciones adecuadas, sin entrar a la
linea de sacrificio normal.

6. Debe quedar claro que los animales que manifiesten sintomatologia nerviosa o tras-
tornos de comportamiento son considerados sospechosos por lo que no deben llegar
a los mataderos y su entrada en las instalaciones sélo debe entenderse como un caso
fortuito y no controlable por parte de los Servicios Veterinarios Oficiales del matadero,
que dispondran de la documentaciéon de acompanamiento del animal en la que figurara
tanto la declaracion del responsable de la explotacion como del veterinario responsa-
ble en lo referente a la no existencia de sintomatologia nerviosa que permitié su envio
al matadero, ya que en caso contrario se estaria incumpliendo la legislacién al respecto
sobre el traslado de los animales.
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Inspeccion
post-mortem

D.1. Inspeccion

> Consideraciones Generales

> Practica de la inspeccién
D.2. Frecuencia
D.3. Decisidon/ Actuacidn

> Apta para consumo

> No apta para consumo

> Parcialmente no apta

> Condicionalmente apta
D.4. Registro/Informe

D.5. Anexos:

> D-1: Deteccion de animales sospechosos
de residuos en inspeccién post-mortem
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CAPITULOD
INSPECCION POST-MORTEM

D.1.INSPECCION POST-MORTEM
D.1.1. Consideraciones Generales

La inspeccion post-mortem, debe efectuarse de un modo sistematico, cotejando toda la
informacion disponible (alimentaria, ante-mortem , aturdido y sangrado ), asi como los da-
tos referentes al animal: sexo, edad, raza, estado y tipo de produccién: leche, carne, etc.

El veterinario oficial exigird que la cabeza, los 6rganos y visceras o cualquier otra parte de
la canal en que haya que practicarse una inspecciéon post-mortem se relacione claramente
con la canal correspondiente hasta que la inspeccién haya concluido.

Las canales de los solipedos domésticos, los animales bovinos de mas de seis meses y
los cerdos domésticos de mas de cuatro semanas se presentardn para la inspeccion post-
mortem divididas longitudinalmente en dos mitades a lo largo de la columna vertebral.

Las cabezas se presentaran a la inspeccion limpias y desolladas de forma que se permita la vi-
sualizacion y acceso a los ganglios linfaticos, muisculos masticatorios cavidad bucal y lengua.

Los riflones se dispondran a la inspeccion fuera de la cobertura grasa y decapsulados.

El inspector no aceptara la retirada de ninguna parte, érgano o viscera (a no ser que no
deba ser objeto de inspeccidn), hasta que no se haya emitido un dictamen.

El inspector no aceptard que ninguna persona extraiga, modifique o destruya ningun
signo de enfermedad o defecto en canal u érgano hasta que haya finalizado la inspeccién
y emitido un dictamen.

Durante la inspeccién, deberan tomarse las debidas precauciones a fin de reducir al maxi-
mo el riesgo de contaminacién de la carne por manipulaciones tales como la palpacion,
el corte o laincision. Cuando sea necesario practicar una incisién, deberd hacerse en la
medida de lo posible de una manera que evite todo riesgo de contaminacién, ya sea de
la carne, de los locales, del equipo o del personal.

Cuando en una canal o viscera inspeccionadas exista cualquier sospecha para determi-
nar su aptitud para consumo humano, se someteran a un examen mas detallado que
permita realizar el dictamen; para lo que se identificardn y separaran de las otras carnes,
permaneciendo retenidas bajo el control del inspector hasta la obtencién de resultados
concluyentes para dictaminar en sentido favorable o desfavorable.

En todos los animales:

> enlos que exista la sospecha de una enfermedad orgdnica generalizada,

> se destinen a sacrificio para consumo humano procediendo de campanas de sanea-
miento ganadero (tuberculosis, brucelosis, leucosis...),

> sean objeto de sacrificio de urgencia,

> sesospeche la presencia de otras zoonosis,
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Se deberdn seccionar y examinar los principales ganglios linfaticos de la canal, cabeza 'y
visceras (buscar la definicién de inspeccién detallada, exhaustiva...).

La velocidad de la cadena y el correcto estado de mantenimiento de las condiciones e
instalaciones (luminosidad, sistemas de suspensién y manipulacién, identificacién, reten-
cién e inmovilizacién...) en la industria, garantizaran la practica segura de la inspeccién
post-mortem.

D.1.2.Practica de la Inspeccién

Inmediatamente después del sacrificio todas las partes del animal incluida la sangre de-
beran ser objeto de una inspeccién post-mortem.

En la practica de lainspeccion post-mortem se procedera del modo siguiente:

> Inspeccién visual del animal sacrificado y de sus 6rganos.

> Palpacién e incision de los drganos requeridos por normativa en cada especie y si
el veterinario lo juzga necesario del utero.

> Busqueda de anomalias de consistencia, color, olor y en su caso sabor.

> Toma de muestras y exdmenes de laboratorio suplementarios para el dictamen.

Se prestard una atencién especial a la deteccion de zoonosis, de enfermedades que figu-
ren en la lista A de la Oficina Internacional de Epizootias (OIE) y de otras enfermedades
de notificacién obligatoria.

Se llevard a cabo un examen suplementario que consistird, en la palpacion y la incisién de
partes de la canal y de los despojos y en ensayos de laboratorio siempre que se juzgue
necesario para:

> establecer un diagnéstico definitivo,
> detectar la presencia de una enfermedad animal,

> detectar un exceso de residuos quimicos o un incumplimiento de los criterios mi-
crobioldgicos,

> detectar otros factores que hagan la carne no apta para el consumo o que se esta-
blezcan restricciones para su utilizacién.

Los requisitos especificos en la inspeccién post-mortem segun las distintas especies de
animales domésticos son los siguientes:

- Bovinos de menos de seis semanas

Las canales y los despojos de los bovinos de menos de seis semanas se someteran
alos siguientes procedimientos de inspeccién post-mortem:

a) inspeccidn visual de la cabeza y la garganta; incision y examen de los ganglios
linfaticos retrofaringeos, inspeccion de la boca y las fauces; palpacion de la len-
gua; extirpacion de las amigdalas;

54



b) inspeccién visual de los pulmones, la traquea y el eséfago; palpaciéon de los pul-
mones; incision y examen de los ganglios linfaticos bronquiales y mediastinicos
(Lnn. bifucationes, eparteriales y mediastinales); la trdquea y las principales rami-
ficaciones de los bronquios deberan abrirse longitudinalmente, y se practicara
una incisién en el tercio posterior de los pulmones, perpendicular a sus ejes
principales; esas incisiones no seran necesarias cuando los pulmones no estén
destinados al consumo humano;

¢) inspeccion visual del pericardio y el corazén, en el que debera practicarse una
incision longitudinal que abra los ventriculos y corte el tabique interventricular;

d) inspeccién visual del diafragma;

e) inspeccién visual del higado y de los ganglios linfaticos hepaticos y pancredticos
(Lnn. portales); palpaciény, si es necesario, incisiéon del higado y sus ganglios
linfaticos;

f) inspeccién visual del tracto gastrointestinal, el mesenterio y los ganglios linfaticos
gdstricos y mesentéricos; palpacién y, si es necesario, incisién de los ganglios
linfaticos gastricos y mesentéricos;

g) inspeccion visual y, si es necesario, palpacion del bazo;

h) inspeccién visual de los riflones; incisidn, si es necesario, de éstos y de los ganglios
linfaticos renales;
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i) inspeccion visual de la pleura y del peritoneo;

j) inspeccién visual y palpacién de la regién umbilical y las articulaciones;

en caso de duda, debera practicarse una incisién en la regién umbilical y abrirse las
articulaciones; deberd examinarse el liquido sinovial.

Bovinos de mas de seis semanas

Las canales y los despojos de los bovinos de mds de seis semanas se someteran a
los siguientes procedimientos de inspeccién post-mortem:

a)

inspeccion visual de la cabeza y la garganta; incision y examen de los ganglios
linfaticos submaxilares, retrofaringeos y parotideos; examen de los musculos ma-
seteros externos, en los que se efectuaran dos incisiones paralelas a la mandi-
bula, y los musculos maseteros internos (pterigoideos internos), cuya incisiéon se
realizara a lo largo de un plano; la lengua debera desprenderse de forma tal que
permita una inspeccion visual detallada de la boca y de las fauces, y se sometera
asimismo a inspeccién visual y palpacién; las amigdalas deberan extirparse;

inspeccion de la traquea y el esoéfago; inspeccién visual y palpacion de los pulmo-
nes; incision y examen de los ganglios linfaticos bronquiales y mediastinicos, la
traqueay las principales ramificaciones de los bronquios deberan abrirse longi-
tudinalmente, y se practicard una incision en el tercio posterior de los pulmones,
perpendicular a sus ejes principales; estas incisiones no seran necesarias cuando
los pulmones no estén destinados al consumo humano;

inspeccion visual del pericardio y el corazén, en el que debera practicarse una
incision longitudinal que abra los ventriculos y corte el tabique interventricular;

inspeccidn visual del diafragma;

inspeccién visual y palpacion del higado y de los ganglios linfaticos hepaticos y
pancreaticos, incision de la superficie gastrica del higado y de la base del I6bulo
cuadrado para examinar los conductos biliares;

inspeccion visual del tracto gastrointestinal, el mesenterio y los ganglios linfa-
ticos gastricos y mesentéricos (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales y caudales);
palpaciény, si es necesario, incision de los ganglios linfaticos gastricos y mesen-
téricos;

inspeccién visual y, si es necesario, palpacién del bazo;

inspeccion visual de los rinones y, si es necesario, incision de los mismos y de los
ganglios linfaticos renales (Lnn. renales);

inspeccion visual de la pleura y del peritoneo;
inspeccion visual de los 6rganos genitales;

inspeccién visual y, si es necesario, palpacion e incision de la ubre y sus ganglios
linfaticos, en las vacas, cada mitad de la ubre se abrird mediante unalargay pro-
funda incision hasta los senos lactiferos y se efectuara una incision de los ganglios
linfaticos de la ubre, salvo si se excluye del consumo humano.



[) Se examinaran detenidamente los ganglios y 6rganos implicados para la detec-
cién de lesiones tuberculosas,

[l) Se examinaran detenidamente los ganglios y 6rganos implicados para la detec-
cién de lesiones sintomaticas de infecciéon aguda por brucelosis.

Ovinosy caprinos domésticos

Las canales y los despojos de los ovinos y caprinos se someteran a los siguientes
procedimientos de inspeccidn post-mortem:

a) inspeccién visual de la cabeza tras el desollado y, en caso de duda, examen de la
garganta, la boca, la lengua y los ganglios linfaticos retrofaringeos y parétidos;
sin embargo, sin perjuicio de las normas zoosanitarias, estos examenes no seran
necesarios cuando la autoridad competente pueda garantizar que la cabeza, en
especial lalenguay el cerebro, no se destinard al consumo humano;

b) inspeccion visual de los pulmones, la trdquea y el es6fago; palpacion de los pul-
mones y de los ganglios linfaticos bronquiales y mediastinicos; en caso de duda,
deberd realizarse una incision y un examen de esos érganos y de los ganglios
linfaticos;

¢) inspeccion visual del pericardio y el corazén; en caso de duda, deberd realizarse
una incisién y un examen del corazon;

d) inspeccién visual del diafragma;

e) inspeccion visual del higado y de los ganglios linfaticos hepaticos y pancreaticos
(Lnn. portales); palpacién del higado y sus ganglios linfaticos; incisién de la su-
perficie gastrica del higado para examinar los conductos biliares;

f) inspeccion visual del tracto gastrointestinal, el mesenterio y los ganglios linfaticos
gastricos y mesentéricos;

g) inspeccién visualy, si es necesario, palpacion del bazo;

h) inspeccién visual de los riflones; incisién, si es necesario, de éstos y de los gan-
glios linfaticos renales;

i) inspeccién visual de la pleuray del peritoneo;
j) inspeccién visual de los érganos genitales;
k) inspeccion visual de la ubre y sus ganglios linfaticos;

[) inspeccién visual y palpacién de la region umbilical y las articulaciones de los
animales jovenes; en caso de duda, debera practicarse una incisién en la regién
umbilical y abrirse las articulaciones; debera examinarse el liquido sinovial.

Solipedos Domésticos

Las canales y los despojos de los solipedos se someterdn a los siguientes procedi-
mientos de inspeccién post-mortem:
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a) inspeccion visual de la cabeza y, una vez desprendida la lengua, de la garganta;

palpaciény, si es necesario, incision de los ganglios linfaticos submaxilares, retro-
faringeos y parétidos; la lengua deberd desprenderse de forma tal que permita
una inspeccién visual detallada de la boca y de las fauces, y se someterd asimismo
ainspeccion visual y palpacién; las amigdalas deberan extirparse;

inspeccién visual de los pulmones, la traquea y el eséfago; palpacion de los pul-
mones; palpacion y, si es necesario, incisién de los ganglios linfaticos bronquiales
y mediastinicos; la trdquea y las principales ramificaciones de los bronquios de-
berdn abrirse longitudinalmente, y se practicard una incisién en el tercio posterior
de los pulmones, perpendicular a sus ejes principales; esas incisiones no seran
necesarias cuando los pulmones no estén destinados al consumo humano;

inspeccién visual del pericardio y el corazén, en el que debera practicarse una
incision longitudinal que abra los ventriculos y corte el tabique interventricular;

inspeccidn visual del diafragma;

inspeccién visual, palpaciény, si es necesario, incision del higado y de los ganglios
linfaticos hepaticos y pancreaticos,

inspeccién visual del tracto gastrointestinal, el mesenterio y los ganglios linfati-
cos gastricos y mesentéricos; si es necesario, incisién de los ganglios linfaticos
gastricos y mesentéricos;

inspeccidn visual y, si es necesario, palpacién del bazo;

inspeccién visual y palpacidn de los rifiones; incision, si es necesario, de éstos y
de los ganglios linfaticos renales;

inspeccion visual de la pleura y del peritoneo;
inspeccién visual de los 6rganos genitales de sementales y yeguas;

inspeccion visual de la ubre y sus ganglios linfaticos y, si es necesario, incision de
los ganglios linfaticos supramamarios;

inspeccién visual y palpacion de la region umbilical y las articulaciones de los
animales jovenes; en caso de duda, debera practicarse una incisién en la regién
umbilical y abrirse las articulaciones; deberd examinarse el liquido sinovial;

m) todos los caballos grises o blancos deberan someterse a una inspeccion para la

n)

deteccidén de melanosis y melanomatosis, consistente en el examen de los mus-
culos y los ganglios linfaticos de las paletillas, por debajo del cartilago escapular,
tras soltar la ligazén de una paletilla; los rinones deberdn quedar expuestos y
examinarse mediante una incisiéon que los atraviese en su totalidad.

si procede se examinara a los solipedos para detectar la presencia de muermo.
Tras la incision de la cabeza en el plano medio con ablacién del tabique nasal se
procederd a un atento reconocimiento de las mucosas de la traquea, de la laringe,
de las cavidades nasales, de los senos y de sus ramificaciones.



- Porcinos

1. Las canales y los despojos de los cerdos se someteran a los siguientes procedi-
mientos de inspeccion post-mortem:

a) inspeccion visual de la cabeza y la garganta; incision y examen de los ganglios
linfaticos submaxilares (Lnn. mandibulares); inspeccién visual de la boca, las
faucesy lalengua;

b) inspeccion visual de los pulmones, la trdquea y el eséfago; palpacién de los
pulmonesy de los ganglios linfaticos bronquiales y mediastinicos,

La traquea y las principales ramificaciones de los bronquios deberan abrirse
longitudinalmente y se practicara una incisién en el tercio posterior de los
pulmones, perpendicular a sus ejes principales; estas incisiones no seran ne-
cesarias cuando los pulmones no estén destinados al consumo humano.

¢) inspeccién visual del pericardio y el corazén, en el que deberd practicarse una
incision longitudinal que abra los ventriculos y corte el tabique interventricu-
lar;

d) inspeccion visual del diafragma;

e) inspeccion visual del higado y de los ganglios linfaticos hepaticos y pancreati-
cos (Lnn. portales); palpacion del higado y sus ganglios linfaticos;
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f) inspeccion visual del tracto gastrointestinal, el mesenterio y los ganglios linfa-
ticos gastricos y mesentéricos; palpacion y, en caso necesario, incisién de los
ganglios linfaticos géstricos y mesentéricos;

g) inspeccién visual y, si es necesario, palpacion del bazo;

h) inspeccién visual de los riflones; incisién, si es necesario, de éstos y de los
ganglios linfaticos renales;

i) inspeccion visual de la pleura y del peritoneo;

j) inspeccion visual de los drganos genitales (con excepcion del pene, si ya ha
sido desechado);

k) inspeccion visual de las ubres y sus ganglios linfaticos; incision de los ganglios
linfaticos supramamarios de las cerdas adultas;

[) inspeccion visual y palpacién de la regién umbilical y las articulaciones de los
animales jévenes; en caso de duda, debera practicarse una incisiéon en la re-
gion umbilical y abrirse las articulaciones.

. La autoridad competente podra decidir, a tenor de la informacién epidemiolégica

y de otro tipo obtenida de la explotacion, que los cerdos de engorde alojados
en condiciones de alojamiento controladas dentro de sistemas de produccién
integrados desde el destete, so6lo se sometan, en algunos o todos los casos
mencionados en el punto 1, a unainspeccién visual.

D.2. FRECUENCIA

Inmediatamente al sacrificio se procedera a la inspeccién visual del 100% de todas las
canalesy sus productos.

La frecuencia con la que se realizaran otras operaciones de inspeccion tales como palpa-
ciones, incisiones, etc. sobre los diferentes érganos, visceras etc., estard en funcién de la
establecida para cada especie y cuando el criterio del inspector asi lo determine.

D.3. DECISION-ACTUACION

Una vez realizada la inspeccion post-mortem y teniendo en cuenta que para realizarla se
ha tenido en cuenta toda la informacién procedente de:
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Informacion sobre la cadena alimentaria.
Inspeccion ante-mortem.
Cadena de sacrificio.

Resultados de laboratorio.



Se emitird un dictamen sobre la aptitud de la carne. La carne podra declararse:

D.3.1.

D3.2

Apta para el consumo sin restricciones.
Totalmente inadecuada para consumo humano: Decomiso total.
Eliminada parcialmente para consumo humano: Decomiso parcial.

Condicionalmente apta para el consumo: debe someterse a algun tipo de trata-
miento. Si éste no puede ser aplicado sera dictaminada como decomiso total.

Sera declarada apta para el consumo sin restricciones:

La carne procedente de animales en los que en la inspeccién post-mortem no se han
encontrado pruebas de la existencia de una enfermedad o defecto inaceptable y el
sacrificio y faenado se han llevado a cabo de acuerdo con los requisitos de higiene,
informacién de la cadena alimentaria y bienestar animal.

.La carne serd declarada no apta para el consumo humano si:

se produjese alguna disconformidad de los Servicios de Inspeccidn en lo que se re-
fiere a las consideraciones generales referidas en el apartado D.1.1., lo comunicara
a la gerencia para su inmediata subsanacién, en caso contrario no se realizara la
inspeccién post-mortem y todas las canales serdn declaradas no aptas para consu-
mo.

procede de animales que no hayan sido sometidos a una inspecciéon ante-mortem;

procede de animales cuyos despojos no hayan sido sometidos a una inspeccién
post-mortem;

procede de animales muertos antes del sacrificio, nacidos muertos, no nacidos o
sacrificados con menos de siete dias de edad;

procede de animales que padezcan una enfermedad que figure en la lista A o, si
procede, en lalista B de la OIE;

procede de animales que padezcan una enfermedad generalizada, como septice-
Mmia, piemia, toxemia o viremia generalizadas;

no es conforme con los criterios microbioldgicos establecidos en virtud de la legisla-
cidbn comunitaria para determinar si el alimento puede ser puesto en el mercado;

revela infestacion parasitaria generalizada;

contiene residuos o contaminantes que superen los niveles establecidos en virtud
de la legislacién comunitaria. La superacion de los niveles comunitarios correspon-
dientes debera dar lugar a la realizacién, cuando proceda, de analisis adicionales;

sin perjuicio de normativas comunitarias mas especificas, procede de animales o
canales que contengan residuos de sustancias prohibidas o hayan sido tratados con
estas sustancias; ha sido tratada ilegalmente con sustancias descontaminantes;
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ha sido tratada ilegalmente con rayos ionizantes o rayos ultravioleta;

contiene cuerpos extranos (salvo, en el caso de piezas de caza silvestre, el material
utilizado para cazar el animal);

supera los niveles maximos de radioactividad permitidos en virtud de la legislaciéon
comunitaria;

presenta alteraciones fisiopatoldgicas, una consistencia anémala, un sangrado in-
suficiente (salvo en el caso de piezas de caza silvestre) o anomalias organolépticas,
en particular, un olor sexual fuerte;

procede de animales desnutridos;

contiene materiales especificados de riesgo, salvo en los casos considerados por la
legislacién comunitaria;

presenta suciedad, contaminacién fecal o de otro tipo;

en opinion del veterinario oficial, tras haber examinado toda la informacién per-
tinente, puede entrafar un riesgo para la salud publica o la sanidad animal o por
cualquier otra razén no es apta para el consumo humano;

procede de la parte del animal donde se realiza el sangrado;

procede del higado y los rifones de animales de mas de dos afos procedentes de
regiones donde la aplicacién de planes aprobados de conformidad con el articulo
5 de la Directiva 96 / 23 / CE haya puesto de manifiesto la presencia generalizada
de metales pesados en el medio ambiente;

consiste en sangre que puede entrafar un riesgo para la salud publica o la sanidad
animal debido al estado de salud del animal del que procede o a la contaminacién
que se produce durante el proceso de sacrificio;

en los animales que den resultado positivo a las EETs se procedera al decomiso de la
canal, visceras, despojos y piel. Cuando la industria no pueda garantizar la ausencia
de contaminacién por proximidad en el faenado, se efectuard también el mismo
decomiso del animal anterior y los dos posteriores en la secuencia de sacrificio;

la infeccion generalizada por Cisticercos deberd declararse no apta para consumo
humano;

la carne de los animales infectados por triquina debera declararse no apta para
consumo humano;

la carne de los animales en los que la inspeccién post-mortem haya revelado lesiones
tuberculosas en diversos érganos o diversas partes de la canal debera declararse no
apta para consumo humano;

la carne de los animales en los que la inspeccién post-mortem haya revelado le-
siones sintomaticas de infeccion aguda debera declararse no apta para consumo
humano;

la carne de los équidos infectados por muermo deberd declararse no apta para
consumo humano.



D.3.3.

D.3.4.

La carne sera declarada parcialmente NO APTA
o Eliminada parcialmente para consumo humano

Cuando se localicen lesiones que afecten solamente a una parte de la canal o de los
despojos, sin que se evidencien otras lesiones de tipo generalizado que puedan indi-
car la existencia de patologias generales, las partes afectadas deberdn ser retiradas
y decomisadas y las no afectadas aprobarse para consumo humano sin restricciones
o condicionalmente (sometidas a un tratamiento que garantice su inocuidad. Punto
D.34.).

Si existe lesion tuberculosa en los ganglios de un solo érgano o en parte de la canal,
so6lo el 6rgano o parte de la canal afectada y el ganglio linfatico correspondiente
deberad ser declarado no apto para consumo humano.

Si existe reaccion positiva o dudosa a una prueba de brucelosis, aunque no se ob-
serven lesiones, la ubre, el tracto genital y la sangre deberan declararse no aptos
para consumo humano.

En todos aquellos procesos de reaccion localizada a infecciones, parasitosis, trau-
matismos, hemorragias, etc. y siempre que la lesiéon no sea de tipo generalizado se
procedera al expurgo o decomiso parcial.

Se procedera, como medida de precaucién, a la retirada de la cadena alimentaria de
los materiales especificados de riesgo en la transmisién de una enfermedad deter-
minada (ej. EETs) siempre que no exista evidencia cientifica clara sobre su patogenia
y modo de contagio o transmision.

Serd declarada condicionamente apta para el consumo

Las carnes que estén contaminadas o que constituyan un peligro para la salud humana o
animal pero que puedan tratarse bajo supervision oficial de tal forma que resulte carne ino-
Cua o sana podran considerarse aprobadas condicionalmente para el consumo humano.

Una vez que se haya aplicado el tratamiento requerido, la carne podra ser comercializada
de acuerdo con los requisitos establecidos por la inspeccién.

>

>

Las carnes frescas de origen porcino y equino que no hayan sido sometidas a un exa-
men de triquinas de acuerdo a la norma vigente serdn sometidas a un tratamiento
de congelacion.

Si hay una infestacién por cisticercos no generalizada, las partes no infectadas del
animal podran declararse aptas tras haber sido sometidas a un tratamiento por
frio.
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D.4.REGISTRO / INFORME

El registro de la actuacién post-mortem en los mataderos de la C.A.P.V. se realizard en la
aplicaciéon informatica. La implicacion de la gerencia de los mataderos en la inspeccién
post-mortem es nula en lo que se refiere a la actuacién del Servicio de Inspeccion, por lo
que no se considera necesario en este apartado incluir el modelo de informe / registro
incluido en otros apartados.

Se entiende que la aplicacion informdtica de los mataderos recoge los datos de la inspec-
cion post-mortem de los servicios de inspeccién por lo que disponen de dicha informacién
de forma inmediata.

D.5. ANEXOS

Anexo D-1: Deteccién de animales sospechosos durante la inspeccién post-mortem.
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ANEXO D-1

DETECCION DE ANIMALES SOSPECHOSOS DE EXISTENCIA DE RESIDUOS

EN CARNES EN LA INSPECCION POST-MORTEM

La relacidon de lesiones que se presentan en este documento tiene como objetivo la
deteccion de animales sospechosos de haber sido tratados con sustancias prohibidas o
autorizadas pero que puedan rebasar los limites maximos permitidos, basandose en la
observacién de sintomas que pueden presentar los animales / partidas en la inspeccién
ante-mortem.

El veterinario oficial valorara en cada caso, en funcion de los sintomas que detecte
en la inspeccidén ante morten, junto con las posibles lesiones que releve la inspeccién
post-mortem y el nimero de animales que se detecten como sospechosos de la misma
partida.

En caso de que se considere sospechoso se procederd a la actuacién correspondiente
de acuerdo con el «Plan de Investigacién de Residuos» Para adoptar una decision de-
finitiva en cuanto a la consideracidon de animal / lote sospechoso se tendran en cuanta
los siguientes criterios:

La categoria mds baja de sospecha corresponderia a unos caracteres que indican una
ligera desviacion de la normalidad, por su intensidad o por la presentacién en un nimero
muy bajo de individuos. Puede un lote de animales presentar varios caracteres descritos
poco manifiestos (excluyendo los de sospecha directa) en menos de dos animales por
partida y no ser considerado sospechoso

La categoria media de sospecha implicaria que los animales presentan caracteres mas
manifiestos, o los presentan mayor niumero de animales (mas de dos animales por lote).
En general la consideracién de dos o tres caracteres como pertenecientes en mas de
dos animales por lote supone el catalogar la partida como «sospechosa».

La categoria mas alta de sospecha supondria un nivel critico de sospecha, este supuesto
se establece en los sintomas descritos de forma especifica como «altamente sospecho-
SO»

Descripcion de caracteres:

1. Desarrollo y conformacién: Gran desarrollo muscular, en relacién con la razay
edad. Se valorara el grado y la proporciéon de animales del lote que lo presentan,
si se observan mas de dos animales de la misma partida esta se considerara sos-
pechosa.

2. Estado de engrasamiento, en relacion con la raza y edad. Se valorara el grado y
la proporcion de animales del lote que lo presentan.

3. Deposiciéon anormal de grasa. Normalmente las hembras presentan mds grasa que
los machos en la zona pelviana. Se valorara el grado y la proporcién de animales
del lote que lo presentan.
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10.

11.

12.

13.

14.
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Color de la carne. Las desviaciones de la normalidad pueden ser tanto por presen-
tar carnes mas oscuras (betaagonistas) como por presentarlas mas claras (antitiroi-
deos, corticoides). Se valorara el grado y la proporcién de animales del lote que
lo presentan. La presencia de mas de un animal de carnes excesivamente palidas
sera considerada directamente como sospechosa.

Aspecto humedo o exudativo de la canal. La presencia de alguna canal con carnes
excesivamente humedas conllevara la catalogacion de la partida como altamente
sospechosa.

Desollado mas facil de lo normal. Se valorara el grado y la proporcién de animales
del lote que lo presentan.

Hemorragias en la canal. En el caso de presentarse en diversos grupos musculares,
sin ser de origen traumatico, y especialmente hemorragias puntiformes en mus-
culos interiores, lomos determinara la catalogacion de la partida como altamente
sospechosa, aunque solo se presenten en un Unico animal. Si son de origen trau-
matico se valorara la distribucién y proporcion de animales que la presentan.

Degeneraciéon muscular, coloraciones anormales en los musculos, grasa o huesos.
Si son manifiestas se catalogara el lote como altamente sospechoso aunque solo
se presente en un animal.

Restos de implantes, sélidos o liquidos, o de sustancias extrafas. Si se detectan,
aunque sea en un solo animal, se considerard la partida como altamente sospe-
chosa.

Lesiones caracteristicas indicativas de inyecciones: si se comprueba la presencia
de hemorragias, degeneraciones, necrosis, fibrosis, u otras lesiones que pueden
tener su origen en inyecciones, que pueden estar en las zonas de eleccién para su
aplicacion (tablas del cuello, grupa, etc.) o en otras (pecho, cola, venas mamarias,
etc.)

Caracteres sexuales: Especialmente machos con testiculos pequefios (estrégenos,
progestagenos), menor peso de ovarios (3-agonistas), mayor actividad ovarica
detectable por muchos animales con quistes foliculares o cuerpos luteos (estrége-
nos). Se valorara el grado y la proporcién de animales del lote que lo presentan.

Dilatacion de la traquea, cresta mas plana. Se valorara el grado y la proporcién de
animales del lote que lo presentan y se considerara la partida sospechosa cuando
afecte a mas de dos animales de una misma partida

Atrofia del timo. Se valorara el grado y la proporcién de animales del lote que lo
presentan.

Atrofia de glandulas adrenales. Puede ser de la glandula completa o solamente
de la corteza adrenal. Se valorara el grado y la proporciéon de animales del lote
que lo presentan.



15.

16.

17.

Perdidas de peso en el oreo superiores a lo normal (>3%). Se valorara el grado y
la proporcion de animales del lote que lo presentan.

Higados o rinones de tamafno anormal. Se valorara el grado y la proporcion de
animales del lote que lo presentan.

Tamano y morfologia del tiroides. La presencia de algun tiroides con peso supe-
rior al normal o forma anormal conllevara la catalogacion de toda la partida como
sospechosa. Aunque un peso superior a 70 grs. es muy indicativo de tratamiento
con tireostaticos, pesos inferiores también pueden hacer que se catalogue sos-
pechoso.
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Sellado - marcado

E.1. Supervisidon
> Del material de marcado
> Del marcado de carnes aptas para consumo
> Del marcado de carnes no aptas para consumo

> Del marcado de carnes a la espera de determinar
la aptitud para consumo

E.2. Frecuencia
> Del material de marcado
> Del marcado de carnes aptas para consumo
> Del marcado de carnes no aptas para consumo

> Del marcado de carnes a la espera de determinar
la aptitud para consumo

E.3. Decision / Actuacion
> Del material de marcado
> Del marcado de carnes aptas para consumo
> Del marcado de carnes no aptas para consumo

> Del marcado de carnes a la espera de determinar
la aptitud para consumo

E.4. Registro / Informe
E.5. Anexos

> E-1:Registro / Informe
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CAPITULOE
SELLADOY MARCADO

Una vez finalizada la inspeccién post-mortem y habiendo realizado el dictamen de las car-
nes (apta, condicionalmente apta o inadecuada para el consumo humano) es necesario el
marcado de las mismas de modo sistematico para indicar el resultado de la inspeccién, lo
que permitird controlar manipular y eliminar de forma adecuada las carnes antes de que
lleguen al consumidor, asegurando su inocuidad y salubridad.

Los requisitos que debe cumplir el marcado de canales, estan detallados en el punto sobre
Etiquetado y Marcado de la «Instruccién Técnica Mataderos Grandes Especies». Los con-
troles que se efectien sobre los puntos que se detallan a continuacién, seran realizados
en base a las caracteristicas de calidad establecidas en dicha Instruccion.

E.1. SUPERVISION
E.1.1. Del material de marcado

Se supervisard que el material para el sellado se encuentre en buenas condiciones de
limpiezay sea el autorizado.

E.1.2. Del marcado de las carnes aptas

Se supervisard que el marcado de inspeccion veterinaria se realice, en todas las carnes,
visceras etc. objeto de sellado, una vez dictaminada la aptitud para consumo de las carnes
frescasy en presencia del SVO.

Se comprobara que los caracteres impresos sean perfectamente legibles.

Se comprobara que las canales, visceras, despojos, etc. se marcan en todas las partes o
puntos que corresponden.

E.1.3. Del marcado de carnes no aptas

Se supervisara que las carnes declaradas no aptas para consumo humano no sean selladas
con la marca sanitaria sino que sean correctamente identificadas mediante cortes que
impidan la posibilidad de comercializacion ademds de una etiqueta con la indicacién NO
APTA, en la que figure la identificacion individual de la canal.

E.1.4. Del marcado de carnes a la espera de dictamen definitivo

Se supervisara que las canales, visceras etc. que el Veterinario Oficial ha comunicado a
la empresa estar a le espera de dictamen definitivo de su aptitud para consumo no se
encuentren selladas mientras este dictamen no se haya producido.
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E.2. FRECUENCIA
E.2.1. Del material de marcado

Se comprobara diariamente y previamente al sellado, que los Utiles para el mismo estan
en buen estado para su utilizacién.

E.2.2. Del marcado de las carnes aptas

La verificacion del correcto marcado sanitario de las carnes aptas, se llevara a cabo diaria-
mente en el 10% del volumen de matanza en las distintas especies sacrificadas. Esta super-
vision tendra lugar al final de la linea de sacrificio, en un momento anterior a la introduccién
de las canales en la cdmara, en las camaras o bien en el momento de la expediciéon. Se
comprobara que todas las carnes estan selladas, que los caracteres son legibles, y que las
marcas estan colocadas en todos los puntos que legalmente se establecen.

E.2.3. Del marcado de carnes no aptas

Diariamente, al final del sacrificio se supervisara que todas las carnes declaradas no aptas
estan correctamente identificadas.

E.2.4. Del marcado de carnes a la espera de dictamen definitivo

Diariamente, al final del sacrificio, o cuando el SVO considere oportuno, comprobara que
todas las carnes que estan a la espera de dictamen definitivo de aptitud para consumo
estan sin sellar y que se procede al sellado correspondiente en el momento en que el SVO
dictamine dichas carnes como aptas o no aptas para consumo.

E. 3. DECISION - ACTUACION
E.3.1. Del material de marcado

Cuando se detecten anomalias en los materiales y utiles de sellado se prohibira la mani-
pulacién hasta que todos los materiales estén disponibles de acuerdo a las condiciones
establecidas.

E.3.2. Del marcado de las carnes aptas

Cuando se compruebe la existencia en las camaras u otras dependencias del matadero,
de carnes, visceras, despojos etc., sin sellar, se procedera a la inmovilizacién de las mis-
mas y estudio de su identificacion, hasta que se aclaren las circunstancias que motivaron
el hecho.
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Si el animal ha sido sacrificado sin practicarle la inspeccién ante-mortem y sin el consenti-
miento de la inspeccidn sanitaria, se procedera al decomiso de la canal, visceras, despojos

y piel.

Si se trata de un error en el procesado (despiste del operario, colocacién incorrecta en
la cdmara etc.), y no hay otra circunstancia que lo impida se notificara a la gerencia para
que realice el sellado e instaure las medidas oportunas para evitar la repeticion de la in-
cidencia.

Cuando se detecten anomalias en el sellado como la falta de marcas en algunas partes de
la canal o lotes de productos, la impresion defectuosa o demas defectos que impidan o
dificulten la lectura, se procedera al desvio de las canales para su correcto sellado.

E.3.3. Del marcado de carnes no aptas

Si se comprobara que las carnes declaradas no aptas estan incorrectamente identificadas
se comunicard a la empresa de forma inmediata para proceder al sellado correcto de las
mismas.

Si se constatase que no se encuentra en las instalaciones del matadero alguna de las car-
nes a la espera de dictamen definitivo, comunicada a los responsables del matadero, se
instara de forma inmediata a la empresa para que proceda a la recuperacién inmediata de
las carnes. En este caso se levantara acta de inspeccion reflejando los hechos.
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E.3.4. Del marcado de carnes a la espera de dictamen definitivo

Si se comprobara en camaras u otras dependencias del matadero, la presencia de canales
selladas, teniendo la empresa el conocimiento expreso de la indicacion por parte de la
Inspeccién Sanitaria para la retencién de las mismas, a la espera de dictamen definitivo
de aptitud para consumo; se procederd a su intervencién cautelar mediante acta de ins-
peccién que indicara las graves consecuencias que el hecho podria ocasionar en la salud
publica.

Si se constatase que no se encuentra en las instalaciones del matadero alguna de las car-
nes a la espera de dictamen definitivo, comunicada a los responsables del matadero, se
indicara de forma inmediata a la empresa para que proceda a la recuperaciéon inmediata
de las carnes. En este caso se levantara acta de inspeccién reflejando los hechos.

E.4.REGISTRO /INFORME

El veterinario oficial registrard en el modelo de registro de informacién Anexo E-1, las
incidencias detectadas e informara mediante este registro al operador de empresa ali-
mentaria de las irregularidades detectadas y de las decisiones adoptadas por el veterinario
para su cumplimiento hasta la resolucién del problema constatado.

E.5. ANEXOS

ANEXO E-1. Registro / Informe Control Oficial. Marcado Sanitario.
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OSASUN SAILA o DEPARTAMENTO DE SANIDAD
Osasun Publikoko Zuzendariordetza Subdireccién de Safud Publica

E-1. SUPERVISION DEL SELLADO-MARCADO

Matadero:
Técnico responsable:

Fecha Inspeccién: Hora:

Medidas Resolucion
Correctoras que dela
debe emprender la incidencia
empresa* SI/NO

Cédigo Incidencia
Incidencia

wv
53
(9]
o c
v
£ET
)
=

Decision-
Actuacion

Los utiles para el sellado no retinen
las condiciones requeridas

Se han encontrado carnes sin
marcado o marcado defectuoso.

Se han encontrado carnes no

aptas con el sello sanitario /
incorrectamente diferenciadas.

Se han encontrado carnes a la espera

de dictamen favorable de aptitud
para consumo con el sellado sanitario

*

de aptitud para consumo.

La incidencia al detalle serd reflejada en el apartado «observaciones». En los casilleros de «<medidas correctoras» se especificara la medida

indicada a la empresa para su subsanacién. (si no fuera posible, reflejarlo en el apartado «observaciones»).

Observacion Alegaciones del interesado:

Fdo.: Inspector Fdo.: Responsable del establecimiento
ALAVA BIZKAIA GIPUZKOA
Santiago, 11 - 010002 VITORIA-GASTEIZ M2 Diaz de Haro, 58 - 48010 BILBAO Avda. de Navarra, 4 - 20013 DONOSTIA / SAN SEBASTIAN
Tel.: 945017171 - Fax: 945017179 Tel.: 94403 15 00 - Fax: 94 403 15 98 Tel.: 943 02 27 00 - Fax: 943 02 27 01
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Higiene
del sacrificio

F.1. Supervision

> De la higiene del personal

> De la higiene de los procesos

> De las instalaciones y utiles

> De las buenas practicas de manipulacion
F.2. Frecuencia

> De la higiene del personal

> De la higiene de los procesos

> De las instalaciones y utiles

> De las buenas practicas de manipulacion
F.3. Decision / Actuacion

> De la higiene del personal

> De la higiene de los procesos

> De las instalaciones y utiles

> De las buenas practicas de manipulacion
F.4. Registro / Informe
F.5. Anexos:

F-1. Registro / Informe
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CAPITULOF
HIGIENE DEL SACRIFICIO

F.1. SUPERVISION

El veterinario oficial verificard el mantenimiento de las condiciones de higiene en las dis-
tintas fases del faenado durante el sacrificio de los animales segun la descripcién realizada
en los puntos sobre Higiene del personal e Higiene de las operaciones de la «Instruccion
Técnica Mataderos Grandes Especies», de forma que dichas operaciones del faenado no
supongan una carga afladida de contaminacién en la produccién de la carne. Los controles
que se efectlen, seran realizados en base a las caracteristicas de calidad establecidas en
dicha Instruccion.

F.1.1 De la higiene del Personal

Al comienzo de la jornada laboral se verificara que el personal manipulador dispone de
equipo de trabajo completo y limpio.

Se supervisard que el lavado de manos, guantes, delantales, botas etc. se realiza con la
frecuencia necesaria y de forma correcta, para garantizar una manipulacion higiénica.

Se comprobard que en caso de heridas, estan correctamente aisladas mediante vendajes
impermeables y aislantes.

F.1.2. De la higiene de los Procesos

Se comprobard que se respeta el orden establecido para la entrada de los animales a
sacrificio (especie, edad, urgencias, campafas de saneamiento...).

F.1.3. De las instalaciones y utiles de trabajo

Se supervisara, que la nave de sacrificio, los utiles de la cadena de sacrificio, sistema cu-
chillos multiples, equipos de desinfeccion, disposicién de agua, equipos de frio etc., estan
en disposicion de ser utilizados garantizando la higiene del sacrificio.

F.1.4. De las Buenas Practicas de Manipulacién
Generales:

Se supervisarad que durante el faenado se eliminen zonas contaminadas de las canalesy
de todas aquellas que determine el veterinario oficial durante la inspeccién post-mortem,
mediante el expurgo de las mismas y que se garantiza la higiene del faenado posterior-
mente a la realizacion del expurgo (limpieza y desinfeccién de uUtiles, manos, indumentaria
en su caso etc.).
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Durante todo el proceso se supervisara que las carnes no sufren salpicaduras de agua 'y
practicas incorrectas como clavar cuchillos, uso de trapos, uso de botas como ayuda en
la evisceracion etc.

Sangrado:

Se verificard que el sangrado es completo y que la recogida de la sangre para consumo
humano se realiza por métodos mecanicos higiénicos.

Desollado:

Se supervisaran las correctas practicas del desollado teniendo en cuenta que este debe
realizarse de forma secuencial, evitando contaminaciones a partir de la piel, que los cortes
deben ser siempre hacia fuera o que debe evitarse que la parte externa de la piel contacte
con la superficie de la canal.

Escaldado:

Se supervisara que la cuba de escaldado esta en condiciones de limpieza al comienzo de
la jornaday se mantiene durante el sacrificio.

Se comprobard que las condiciones de temperatura del agua de escaldado y el tiempo
de permanencia de los animales en la cuba son respetadas.

Se comprobara el vaciado de restos del escaldado y la limpieza total de la cuba al final
de lajornada.

Eviscerado:

Se comprobara que la apertura de las cavidades toracica y abdominal se realiza evitando la rotura
delos érganos internos y en su caso, se realiza el expurgo inmediato de la zona afectada.

80



Se comprobara que el contenido de la cavidad abdominal es evacuado inmediatamente
de la nave de sacrificio a la triperia.

Se supervisara la realizacion de ligaduras de recto y eséfago en todas las especies.

Se comprobara que la evisceracién se lleva a cabo en un tiempo no superior a 45 minutos
tras el aturdido o en caso de rito religioso media hora tras el sangrado.

Almacenamiento en frio

Se comprobard que el almacenamiento de las carnes en refrigeracién o congelacion (se-
gun proceda) se realiza de forma inmediata a la obtencién de las mismas y que se realiza
y mantiene en las condiciones de temperatura requeridas.

Se supervisara que las carnes almacenadas, se encuentran en condiciones de mante-
nimiento correctas y que no presentan caracteres organolépticos alterados por haber
superado el periodo de vida util.

F.2. FRECUENCIA

Se realizara diariamente la supervisiéon correspondiente a los puntos descritos en el apar-
tado F.1. en base a la siguiente frecuencia para cada uno de ellos:

F.2.1. Higiene del personal

Diariamente al comienzo de cada jornada laboral se comprobara que todo el personal
dispone de laindumentaria necesaria, completa y limpia.

Diariamente, de forma continua, se supervisara que el estado de limpieza del personal no
supone un riesgo anadido de contaminacion a la carne, asi como que en caso de heridas,
cuando estas se produzcan, son aisladas de forma correcta. Independientemente de esta
supervision continua, al menos en dos momentos de la jornada laboral a establecer por
los veterinarios oficiales se supervisaran estas practicas de forma expresa.

F.2.2. De la higiene de los Procesos

Diariamente, en cualquier momento del proceso productivo, se constatara que el orden
de los animales para entrada a sacrificio cumple las instrucciones del SVO en funcion de
los grupos de riesgo.

Puntualmente, cuando se produzcan retenciones de canales, decomisos..., se comprobara
que su retirada de la cadena se realice de forma higiénica evitando contactos con el resto
de las carnes.
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F.2.3.De las instalaciones y utiles de trabajo

Diariamente al iniciar el sacrificio se comprobara el estado de limpieza de la nave de
matanza, equipos, utillaje, disposicién de agua caliente y fria, sistemas de desinfeccién,
temperaturas de las cdmaras de almacenaje etc.

Diariamente, en cualquier momento del proceso productivo, se verificara que los Utiles de
trabajo se limpian y desinfectan de forma frecuente y correcta. Independientemente de
esta supervisidon continua, al menos en dos momentos de la jornada laboral a establecer
por los veterinarios oficiales se supervisaran estas practicas de forma expresa.

F.2.4. De las Buenas Practicas de Manipulacién
Generales:

Se verificara diariamente, sobre un a muestra del 20% de animales sacrificados y al me-
nos en dos momentos de la jornada laboral, a establecer por los veterinarios oficiales, el
cumplimiento de:

> Lasnormas generales de higiene.
>  Practicas higiénicas de sangrado

>  Practicas higiénicas de desollado
>  Practicas higiénicas del eviscerado

>  Almacenamiento de las carnes.

Escaldado:

Se supervisara que la cuba de escaldado esta en condiciones de limpieza al comienzo de
la jornada y se mantiene durante el sacrificio.

Se comprobara que las condiciones de temperatura del agua de escaldado y el tiempo
de permanencia de los animales en la cuba son respetadas.

Se comprobara el vaciado de restos del escaldado y la limpieza total de la cuba al final
delajornada.

F.3. DECISION - ACTUACION
F.3.1. Higiene del personal

Si al comienzo de la jornada laboral los operarios no dispusieran de la indumentaria nece-
saria, o el estado de limpieza general de los operarios no fuera el exigido, se pospondra el
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comienzo del sacrificio hasta que, tras la comunicacién a los responsables, la irregularidad
sea solventada.

Cuando a lo largo de la jornada laboral se detectase por parte de los servicios de inspec-
cion, la necesidad de adopcion de medidas adicionales respecto a la indumentaria, heridas
etc. del personal, se comunicara al responsable para su solucién inmediata, que de no
producirse motivara la interrupcién del sacrificio hasta su definitiva correccién.

F.3.2. Dela higiene de los Procesos

En caso de alteracién del orden de sacrificio indicado por el veterinario, que pudiera
provocar errores en la inspeccién post-mortem, se adoptaran todas las medidas que el
SVO considere oportunas para que las canales sean objeto de las medidas adicionales
correspondientes al grupo de riesgo al que pertenecen, y se comunicara a los responsa-
bles la irregularidad indicando las graves consecuencias que para la salud publica puede
ocasionar este hecho.

F.3.3. Delas instalaciones y utiles de trabajo.

Ante la evidencia objetiva, al comienzo de la jornada laboral, de malas practicas de limpieza-
desinfeccién en instalaciones, equipos, y utiles de manipulacién, o mal funcionamiento o ca-
rencia de los mismos, se pospondra el inicio del sacrificio hasta la correccion de las mismas.
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Si la evidencia de estas prdacticas fuera constatada a lo largo de la jornada laboral, se
comunicara al responsable para su solucién inmediata, que de no producirse motivard la
interrupcion del sacrificio hasta su definitiva correccion.

F.3.4. De las Buenas Practicas de Manipulacién

Ante la constatacién de practicas incorrectas durante el faenado (en cualquiera de sus
fases), se comunicard al responsable para su solucién inmediata, que de no producirse
motivara la interrupcién del sacrificio hasta su definitiva correccion.

Independientemente de la comunicaciéon de la incidencia, en aquellos casos en los que
la practica de manipulacién incorrecta constatada, fuera motivo de declaracién de carne
NO APTA o parcialmente NO APTA, (incluido el almacenamiento de carnes), se realizaran
las actuaciones correspondientes descritas en el «Capitulo D. Inspecciéon post-mortem»
(apartados D.3.2.,D.3.3. 0 D.3.4. segun lo que corresponda).

F.4.REGISTRO / INFORME

El veterinario oficial registrara e informara mediante el modelo de registro de informacién
recogido en el Anexo G-1, al operador de empresa alimentaria de las irregularidades de-
tectadasy de las decisiones adoptadas por el veterinario para su cumplimiento.

F.5. ANEXOS

Anexo F-1.Registro / Informe Control Oficial.
Supervision de la higiene en manipulacidén y operaciones.
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OSASUN SAILA = DEPARTAMENTO DE SANIDAD
Osasun Publikoko Zuzendariordetza Subdireccion de Safud Publica
F.1. SUPERVISION DE LA HIGIENE DEL SACRIFICIO
Matadero:
Técnico responsable:
Fecha Inspeccion: Hora:

Medidas Resolucion
Correctoras que dela
debe emprender la incidencia
empresa*® SI/NO

Incidencia

S
v
S
v Qv
£T
19
2 <

Incidencia
Decision-
Actuacion

No hay indumentaria necesaria o las
condiciones de limpieza no son adecuadas
para garantizar la correcta higiene del

sacrificio.

Se han constatado errores en el orden del
sacrificio.

AN | as condiciones de limpieza de las
instalaciones, utillaje, equipos no son
adecuadas para garantizar una higiene
correcta del sacrificio.

A No hay disponibilidad de determinados
equipos / utiles / dispositivos necesarios.

AN Se han constatado practicas incorrectas en

los siguientes puntos del faenado:

> practicas generales de higiene

> sangrado incompleto o recogida
antihigiénica

> Practicas antihigiénicas de desollado

> Practicas antihigiénicas del eviscerado

> Almacenamiento incorrecto

> Control inadecuado de los equipos de
escaldado

* Laincidencia al detalle sera reflejada en el apartado «observaciones». En los casilleros de <medidas correctoras» se especificara la medida
indicada a la empresa para su subsanacién. (si no fuera posible, reflejarlo en el apartado «observaciones»).

Observaciones: Alegaciones del interesado:

Fdo.: Inspector Fdo.: Responsable del establecimiento
ALAVA BIZKAIA GIPUZKOA
Santiago, 11 - 010002 VITORIA-GASTEIZ M2 Diaz de Haro, 58 - 48010 BILBAO Avda. de Navarra, 4 - 20013 DONOSTIA / SAN SEBASTIAN
Tel.: 945017171 - Fax: 945017179 Tel.: 94403 15 00 - Fax: 94 403 15 98 Tel.: 943 02 27 00 - Fax: 943 02 27 01
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Control
material MER

G.1. Supervision
> De los utiles y sistemas de extraccion
> De la higiene de las operaciones
> De la tincidn y desnaturalizacion de los MER
> De la identificacién de las carnes
> Del mantenimiento de registros
G.2. Frecuencia
> De los utiles y sistemas de extraccién
> De la higiene de las operaciones
> De la tincion y desnaturalizacion de los MER
> De la identificacién de las carnes
> Del mantenimiento de registros
G.3. Decision / Actuacion
> De los utiles y sistemas de extraccion
> De la higiene de las operaciones
> De la tincién y desnaturalizacion de los MER
> De la identificacion de las carnes
> Del mantenimiento de registros
G.4. Registro/ Informe
G.5. Anexos
> G-1: Registro / Informe

> G-2: Registro volumen sacrificio / volumen MER
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CAPITULOG
CONTROL MATERIAL MER

De acuerdo con la normativa especifica relativa a los MER, el veterinario oficial verificara
la retirada, la separacién, la coloracién y, si procede, el marcado de estos materiales y se
asegurara de que el explotador de la empresa alimentaria toma todas las medidas nece-
sarias para evitar que la carne se contamine con ellos durante el sacrificio y al retirarlos de
la cadena alimentaria.

Los controles de supervisiéon se realizardn de acuerdo con los apartados de equipos y
utensilios, disefio y disposicion de edificios y locales, higiene de las operaciones, manejo
de subproductos, etiquetado y trazabilidad y retirada de material MER, de la «Instruccién
Técnica Mataderos Grandes Especies».

G.1.SUPERVISION
G.1.1. De los utiles y sistemas de extraccion

Se supervisara la disponibilidad y correcto funcionamiento de Utiles y sistemas de ex-
traccion del material MER. De acuerdo con el apartado sobre equipos y utensilios de la
«Instruccion Técnica Mataderos Grandes Especies»:

> Disposicion de tinte autorizado.

> Disposicion de doble equipo de aturdido con el fin de garantizar el cumplimiento
de las normas de proteccién frente a las EETs.

> Utensilios de uso exclusivo para la extraccién del MER.
> Disposicion de material de desinfeccion.
> Sistema para la aspiracion de la médula espinal, en correcto funcionamiento.

> Disposicion de sistemas de recogida (carros estancos) o conduccién directa, en su
caso, a los locales de destino, de los MER.

G.1.2.De la higiene de las operaciones

Se observaran las condiciones de manipulacién, instruccién y formacién de los operarios
en cuanto a las practicas higiénicas que deben mantenerse y que estan recogidas en el
Apartado sobre Higiene de las operaciones, de la «Instruccién Técnica Mataderos Grandes
Especies».

> Conduccioén a sacrificio de acuerdo con los grupos de riesgo establecidos.

> Utilizacién correcta del sistema de cuchillos multiples.
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> Extraccion completa de los MER, eliminacién de restos de meninges del canal me-
dular, y eliminacién de los serrines generados.

> Retirada higiénica de la carne de las cabezas de vacuno mayores de 12 meses.
> Extracciéon higiénica de la muestra para laboratorio.
> Retirada de columna vertebral a todas las canales que asi lo requieran.

> Limpiezay desinfeccién de utensilios.

G.1.3.De la tincién y desnaturalizacion de los MER

Se observaran las practicas de tincion y desnaturalizacién de los MER. de acuerdo con las
descripciones del Apartado sobre retirada de material MER, de la «Instruccién Técnica
Mataderos Grandes Especies».

\Y%

Depdsito inmediato de los MER en los contenedores destinados a ese fin.
> Tincién inmediata tras el depdsito en los contenedores.

Evacuacion, adecuada al ritmos de matanza, de los MER de la nave de sacrificio.

\Y

Retirada completa de todos los MER de la nave de matanza tras el sacrificio.

\Y

G.1.4.De laidentificacion de las carnes

> Se supervisara el etiquetado correcto de las carnes
> Identificaciéon con banda azul en las etiquetas de bovinos menores de 24 meses.

> En el caso de canales con columna vertebral expedidas a salas de despiece autori-
zadas, se supervisard que el documento de acompanamiento indique la edad o la
fecha de nacimiento de los animales de los que proceden.

G.1.5. Del mantenimiento de registros

> Se supervisaran los registros y documentos de acompanamiento de los MER a des-
trucciéon de acuerdo con las condiciones reflejadas en el Apartado sobre «Registro
Documental» de la «Instruccidon Técnica Mataderos Grandes Especies». Comprobara
que los documentos, a la planta de tratamiento autorizada, de envio y recepcién
estan correctamente cumplimentados y demuestran el tratamiento como material
de categoria 1.

> Ademads, se supervisara que existe la correlacion esperada (de acuerdo con la plan-
tilla del Anexo G-2) entre el volumen de MER registrados en los documentos que la
empresa envia a la planta de tratamiento y el volumen real generado segun la edad
(categoria comercial) de los animales sacrificados.
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G.2. FRECUENCIA

Se realizara diariamente la supervisiéon correspondiente a los puntos descritos en el apar-
tado G.1. en base a la siguiente frecuencia para cada uno de ellos:

G.2.1 Delos utiles y sistemas de extracciéon

Una vez al dia al iniciar el sacrificio se comprobara la total disponibilidad de utiles de
trabajo.

G.2.2.Dela higiene de las operaciones

Diariamente, de forma continua, se supervisaran las practicas de manipulacién. Inde-
pendientemente de esta supervision continua, al menos en dos momentos de la jornada
laboral, a establecer por los veterinarios oficiales, y sobre al menos un 20% de los animales
sacrificados se supervisaran estas practicas de forma expresa.

Con anterioridad a la expedicion de las carnes a destino, se realizara la verificacién del
20% del volumen de animales sacrificados para comprobar la completa eliminacién de
los MER.
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G.2.3.De la tincion y desnaturalizacion del MER

Durante el faenado se supervisard la tincién de los materiales presentes en contenedores
asi como la evacuacién de los mismos de la nave de sacrificio.

Finalizado el sacrificio se verificara la evacuacion completa de los MER de la nave de sa-
crificio, la limpieza y desinfeccion de instalaciones y utillaje, y la tincidn correcta de todos
los materiales generados durante la matanza.

G.2.4. De laidentificacion de las carnes

Diariamente, sobre un 20% de canales, se supervisara que las canales y los documentos
de acompanamiento de las carnes retinen los requisitos exigidos.

G.2.5. Del mantenimiento de registros

Mensualmente, se revisara que los documentos de los envios y recepcidn del tratamiento
de material MER, estén correctamente cumplimentados y que se corresponde en fechas,
cantidades, tipo de material etc.

Mensualmente se registraran los datos correspondientes al sacrificio de vacuno, ovino y
caprino y el volumen de MER que figura en los registros del matadero (envios realizados),
haciendo la revisién de las posibles desviaciones.

Anualmente, se remitira el cdmputo los datos registrados del afio en curso a la Subdirec-
cion correspondiente para la valoracién territorial.

G. 3. DECISION - ACTUACION
G.3.1.De los utiles y sistemas de extraccion

Ante la carencia de sistemas de extraccion, utillaje exclusivo, contenedores exclusivos o
tinte, el veterinario oficial mediante la comunicacion correspondiente a los responsables,
prohibira la manipulacion hasta que se disponga de los utiles necesarios.

G.3.2.Dela higiene de las operaciones

Cuando se observen malas practicas de manipulacién, se procedera a la notificacién al
responsable de la industria, para que lleve a cabo las medidas correctoras exigidas que en
caso de no instaurarse de forma inmediata, obligara a la paralizacién de la actividad.

En el caso extraccion incompleta de los MER, constatada durante el almacenamiento o
expediciéon de carnes, se procedera a la inmovilizaciéon de las carnes con MER, para su
correcta extraccién, y se comunicara a la gerencia de la industria tanto la inmovilizacién
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como la exigencia para la subsanacion correspondiente. Cuando se compruebe la extrac-
ciéon completa se procederd a la liberaciéon a consumo de las carnes.

Si esta practica fuera comprobada durante el faenado se procedera a la paralizacién de
la actividad y a la notificacién a la gerencia, para que lleve a cabo las medidas correctoras
exigidas y poder continuar la actividad.

G.3.3.Dela tincién y desnaturalizacién del MER

Cuando la tincién de los MER dispuestos para su traslado a destruccidon no sea correcta,
se procederd a la inmovilizacién del contenedor y comunicacion a la empresa prohibiendo
el traslado de los MER hasta su completa desnaturalizacién.

G.3.4.De laidentificacion de las carnes

En el caso de observar anomalias del etiquetado de carnes, se procedera a la retencion de
las carnes en las que se detecte esta irregularidad y a la comunicacién a la empresa para
su correccién y posterior dictamen de aptitud para consumo.

93



G.3.5. Del mantenimiento de registros

En caso de comprobacion de irregularidades en los documentos de expedicién de los MER
y los de recepcion tras su tratamiento en planta autorizada, se procedera a la comunicacién
a la empresa para la subsanacién inmediata del problema. En este caso, la comunicacién
de esta irregularidad se realizarad mediante acta de inspeccién que constate los hechos.

En caso de irregularidades resultantes de la evaluacion mensual entre el volumen de MER
generado (envios del matadero) y volumen de MER estimados en funcién del sacrificio y
los datos del Anexo G-2, se pondra en conocimiento inmediato de los responsables del
establecimiento para la evaluacién de los datos, y establecimiento de medidas que per-
mitan identificar las causas y solucionar el problema.

G.4. REGISTRO / INFORME

El veterinario oficial informard mediante el modelo de registro de informacién recogido
en el Anexo G-1, al operador de empresa alimentaria de las irregularidades detectadas y
de las decisiones adoptadas por el veterinario para su cumplimiento hasta la resolucién
del problema constatado.

G.5. ANEXOS

Anexo G-1. Registro/ Informe Control Oficial.
Supervision de la retirada y eliminacién de los MER

Anexo G-2.  Supervision de correlacién del material MER enviado
sobre el volumen de sacrificios
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OSASUN SAILA = DEPARTAMENTO DE SANIDAD

Osasun Publikoko Zuzendariordetza Subdireccién de Safud Publica

G-1.SUPERVISION DE LA RETIRADAY ELIMINACION DE LOS MER

Matadero:
Técnico responsable:

Fecha Inspeccion:

Incidencia

8
[}
c
[}

i
1)

=

Numero de
Incidencias
Decision-
Actuacion

No dispone de todos los utiles y sistemas
de extraccion y deposito de MER.

Se observan incorrectas practicas de
manipulacién.

Se han detectado irregularidades en la
tincion continua y completa de los MER.

CAE Se han detectado errores en el etiquetado
de canales y / o registro incorrecto de
documentos

CRICIN | 3 correlacion entre los MER generados y
expedidos por la empresa no es correcta

Hora:

Medidas Resolucion
Correctoras que dela
debe emprender la incidencia
empresa* SI/NO

* La incidencia al detalle serd reflejada en el apartado «observaciones». En los casilleros de «<medidas correctoras» se especificara la medida
indicada a la empresa para su subsanacién. (si no fuera posible, reflejarlo en el apartado «observaciones»).

Observaciones:

Alegaciones del interesado:

Fdo.: Inspector Fdo.: Responsable del establecimiento
ALAVA BIZKAIA GIPUZKOA
Santiago, 11 - 010002 VITORIA-GASTEIZ M2 Diaz de Haro, 58 - 48010 BILBAO Avda. de Navarra, 4 - 20013 DONOSTIA / SAN SEBASTIAN
Tel:945 017171 - Fax: 945017179 Tel.:94403 15 00 - Fax: 94 403 15 98 Tel.:943 0227 00 - Fax: 943 02 27 01
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| » GOBIERNO VASCO

OSASUN SAILA N DEPARTAMENTO DE SANIDAD
Osasun Publikoko Zuzendariordetza Subdireccién de Safud Publica

G-2.VOLUMEN DEL MATERIAL MERGENERADO EN LOS MATADEROS DE LA CAPV

Razén social del matadero:

Fecha: mes / afno

MER generados Ne bovinos sacrificados
/ mes (1)

Junio

Julio

Agosto

Septiembre
Octubre
Noviembre
Diciembre

Total

=
Q
<
S

1) Peso de los MER reales generados en los mataderos de acuerdo con el registro de la empresa

O
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Otros Datos

Destino Final de los MER

Destino final del resto de los subproductos

Uso de intestinos para produccion de tripas para industria alimentaria (Ovino /

caprino)

Los intestinos son vaciados de contenido intestinal para su envio a destruccion.

Eliminacién de mandibulas como material MER

Otras indicaciones

Valores de referencia para el control de MER generados
en funcion del tipo de animales sacrificados

Grupo de animales

Vacuno mayor de
24 meses

Vacuno menor de
24 meses

Ovino Mayor de
12 meses

Ovino menor de
12 meses

ALAVA

Santiago, 11-010002 VITORIA-GASTEIZ

Tel:945017171-Fax: 945017179

MER
craneo sin mandibula, amigdalas, Intestino
intestino delgado y mesenterio. vaciado
Columna vertebral. L
Intestino sin
vaciar
Amigdalas, intestino, mesenterio Intestino
vaciado
Intestino sin
vaciar

Craneo (cerebro, ojos), amigdalas médula espinal
ileon y bazo

lleon y bazo

BIZKAIA GIPUZKOA
Ma Diaz de Haro, 58 - 48010 BILBAO
Tel.: 94403 15 00 - Fax: 94403 15 98

Indicar Industria
Indicar Industria

Indicar SI/ NO

Indicar SI/ NO
Indicar SI/ NO

Kg.

20 KILOS

30 Kilo

5Kg

10 Kg

1,5 Kg.

0,2 KILO

Avda. de Navarra, 4 - 20013 DONOSTIA / SAN SEBASTIAN
Tel.: 94302 27 00 - Fax: 943 0227 01
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Control de subproductos,
decomisos y devoluciones

H.1. Supervision
> De la disposicién de equipos y utiles
> Del manejo de subproductos y decomisos
> De la documentacion
H.2. Frecuencia
> De la disposicién de equipos y utiles
> Del manejo de subproductos y decomisos
> De la documentacion
H.3. Decision / Actuacién
> De la disposicién de equipos y utiles
> Del manejo de subproductos y decomisos
> De la documentacion
H.4. Registro / Informe
H.5. Anexos:
> H-1. Registro / Informe
> H-2. Documentos de envio de subproductos

> H-3. Certificado sanitario para envio de carnes «no aptas»
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CAPITULOH
CONTROLES SUBPRODUCTOS Y DECOMISOS

Se entiende por subproductos de origen animal los cuerpos enteros o partes de animales
o productos de origen animal de categorias 1, 2 y 3, no destinados a consumo humano.
En lo que se refiere a posibles subproductos generados en los mataderos, se define en
las categorias anteriores los siguientes tipos de subproductos:

Materia categoria 1: sospechosos de EET, animales sacrificados por medidas de erra-
dicacion de EETs, MER, productos con sustancias prohibidas, material de origen animal
recogido al depurar aguas residuales de los mataderos en los que se retire MER, mezclas
de cualquier otro material con material categoria 1.

Material categoria 2: estiércol y contenido intestinal, material de origen animal recogido
al depurar las aguas residuales de mataderos en los que no se retire MER, productos con
residuos de medicamentos veterinarios y contaminantes, mezclas de material tipo 2 con
material tipo 3.

Materia categoria 3: partes de animales sacrificados considerados aptos para consumo
humano pero no tengan este destino por fines comerciales, carnes rechazadas por no ser
aptos para consumo humano, pero que no tengan signos de enfermedad transmisible;
pieles, pezuias, cuernos, cerdas, plumas procedentes de animales declarados aptos para
el sacrificio tras la inspeccion ante-mortem; sangre de no rumiantes declarados aptos para
sacrificio tras inspeccién ante-mortem.

El veterinario oficial supervisarad que la obtencién, almacenamiento y tratamiento de los
subproductos en los mataderos, se realice de forma higiénica y verificara el envio de los
subproductos generados a la empresa correspondiente, en funcién de la categoria de
subproductos de que se trate, comprobando mediante la documentacién que se genera
entre el propio matadero y la empresa transportadora / transformadora, que no entran
en la cadena alimentaria.

H.1. SUPERVISION

Los controles de supervisidn se realizardan de acuerdo a los puntos descritos en el capitulo
sobre «manejo de subproductos, decomisos y devoluciones de la «Instrucciéon Técnica
Mataderos Grandes Especies».

H.1.1. Disposicién de equipos

Se supervisara la disponibilidad de recipientes especiales estanco, con tapa y de uso ex-
clusivo, que no permitan la salida de liquido de los mismos y que estén diferenciados del
resto de recipientes utilizados en el establecimiento, por el color, tamano o identificacion
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expresa. Esta disponibilidad serd efectiva en todos los puntos de la linea de sacrificio en
los que se generen subproductosy / o decomisos.

Los contenedores para recoger desechos de tipo inorganico podran ser de caracteristicas
diferentes a las citadas en el punto anterior, dependiendo de la actividad del estableci-
miento, y de igual forma, garantizaran su recogida y eliminacion.

H.1.2. Manejo de subproductos / decomisos

Se comprobara la recogida higiénica de los productos de acuerdo con el volumen gene-
rado por la empresa.

Las carnes declaradas no aptas para consumo se retiraran de la linea de sacrificio tan
pronto como el inspector determine su inaptitud para consumo en las condiciones fijadas
en el apartado sobre Higiene de las operaciones de la «Instruccién Técnica Mataderos
Grandes Especies».

Se comprobara la evacuacion de los productos de la zona de manipulacion de forma con-
tinua, cada vez que se llenen los recipientes, y que no se produzca el cimulo de subpro-
ductos, desechosy / o contenedores llenos en los lugares de trabajo.

Se comprobara que la retirada de los contenedores de la empresa sea diaria, o en su
defecto la disposicion de un local o zona de almacenamiento refrigerado en caso de
subproductos de tipo organico o de un local o zona no refrigerada en caso de desechos
inorganicos. Si la retirada de los contenedores de la empresa no se realiza a diario, y por
tanto se almacenan hasta su retirada, esta se realizard con una frecuencia que garantice
la higiene del establecimiento.

Se verificard que los productos objeto de devolucion (por indicacion del productor, superar
la fecha de caducidad o consumo preferente o por otros motivos comerciales que no su-
pongan riesgo de contaminacion durante el almacenamiento y transporte) se almacenen
y mantengan separados del resto de los productos correctamente identificados como
productos objeto de devolucién.

H.1.3. Documentacién

Se comprobara que los SUBPRODUCTOS generados con destino a transformacién indus-
trial vayan acompanados a destino del documento que serd emitido por el matadero, asi
como la certificacion posterior de la empresa de tratamiento de la recepcidén y tratamiento
de los mismos. (Modelos de Anexo H-2)

Se comprobara que los DECOMISOS vayan acompafnados a la planta de tratamiento de
un certificado expedido por la Inspeccién Sanitaria indicando la cantidad y naturaleza de
los mismos, que se adjuntara al documento emitido por la industria para la destruccion de
los MER y que se devuelve a la Inspeccién con la conformidad de destino y tratamiento.
(Modelo de Anexo H-3)
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Se comprobara que en el caso de DEVOLUCIONES, el establecimiento cuenta con docu-
mentacién que indique al menos las fechas de devolucién, productos devueltos, cantidad,
causa de las devoluciones y destino de las mismas.

H.2. FRECUENCIA
H.2.1. Disposicion de equipos

Diariamente, previamente al comienzo del sacrificio, se comprobara la total disponibilidad
de los equipos necesarios para la recogida higiénica de los productos.

H.2.2. Manejo de subproductos / decomisos

Diariamente durante las operaciones de faenado se verificaran las practicas de manipu-
lacion Independientemente de esta supervisidon continua, al menos en dos momentos de
la jornada laboral a establecer por los veterinarios oficiales se supervisaran estas practicas
de forma expresa.

Finalizado el sacrificio se verificara la evacuaciéon completa de los subproductos / deco-
misos de la nave de sacrificio.

H.2.3. Documentacién

Mensualmente se supervisaran los registros y la documentaciéon de acompafamiento a
la empresa de tratamiento de subproductos y decomisos sobre al menos un 10% de la
documentacién generada en ese periodo.

H. 3. DECISION - ACTUACION
H.3.1. Disposicién de equipos

Ante la carencia de sistemas de recogida higiénica de los distintos productos en cada
punto de la linea de sacrificio que se considere necesario, el veterinario oficial prohibira la
manipulacién hasta que se cumplan las condiciones requeridas mediante la comunicacion
previa a la empresa

H.3.2 Manejo de subproductos / decomisos

Cuando se observen malas practicas de manejo durante el sacrificio, que pudieran com-
prometer las practicas higiénicas del resto de las tareas de faenado, se indicara mediante
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la notificacidn correspondiente, la paralizacién de la actividad y se notificara la deficiencia
y la actuacion a la gerencia de la industria, para que lleve a cabo las medidas correctoras
exigidas y poder continuar la actividad.

Si finalizada la actividad no se realizase la evacuacién de subproductos / decomisos a los
locales correspondientes desde la nave de sacrificio se informara a la empresa para la
soluciéon inmediata del problema.

H.3.3. Documentacién

En caso de irregularidades en los registros y los documentos de expedicién de los subpro-
ductos y decomisos a la empresa de tratamiento correspondiente, se procedera a la co-
municacion de dicha anomalia para su correccién inmediata. La resolucién correcta por
parte de la empresa, serd comprobada por el SVO en los envios sucesivos, diariamente
durante al menos una semana.

H.4. REGISTRO / INFORME

El veterinario oficial registrara e informarad mediante el modelo de registro de informa-
cién recogido en el Anexo H-1, al operador de empresa alimentaria de las irregularidades
detectadas y de las decisiones adoptadas por el veterinario para su cumplimiento hasta
la resolucion del problema constatado.

H.5. ANEXOS

Anexo H-1. Registro / Informe Control Oficial.
Supervision sobre subproductos, decomisos y devoluciones

Anexo H-2. Documentacion para el envio de subproductos de origen animal
no destinados a consumo humano / animal, por el matadero

Anexo H-3. Certificado sanitario para envio de carnes declaradas NO aptas
ala empresa de tratamiento
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OSASUN SAILA e DEPARTAMENTO DE SANIDAD
Osasun Publikoko Zuzendariordetza Subdireccién de Safud Publica

H-1. SUPERVISION SOBRE SUBPRODUCTOS, DECOMISOS Y DEVOLUCIONES

Matadero:
Técnico responsable:

Fecha Inspeccion: Hora:

Medidas Resolucion
Correctoras que dela
debe emprender la incidencia
empresa* SI/NO

Incidencia

8
[}
c
[}

i
1)

=

Numero de
Incidencias
Cddigo
Decision-
Actuacion

No dispone de los equipos necesarios para

la recogida higiénica de los subproductos.

Se observan malas practicas de
manipulacién

Se detectan irregularidades en los

documentos de acompafamiento de
subproductos / devoluciones / decomisos.

* La incidencia al detalle serd reflejada en el apartado «observaciones». En los casilleros de «<medidas correctoras» se especificara la medida
indicada a la empresa para su subsanacién. (si no fuera posible, reflejarlo en el apartado «observaciones»).

Observaciones: Alegaciones del interesado:

Fdo.: Inspector Fdo.: Responsable del establecimiento
ALAVA BIZKAIA GIPUZKOA
Santiago, 11 - 010002 VITORIA-GASTEIZ M2 Diaz de Haro, 58 - 48010 BILBAO Avda. de Navarra, 4 - 20013 DONOSTIA / SAN SEBASTIAN
Tel.:945017171-Fax: 945017179 Tel.: 94403 15 00 - Fax: 94 403 15 98 Tel.: 943 02 27 00 - Fax: 943 02 27 01
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DOCUMENTO DETRASLADO DE ANIMALES MUERTOS

Material de la categoria 1,
s6lo para eliminacién
N.°/VI - Bl - SS
Datos del animal(es)

Especie

Fecha de la muerte del animal(es) .......ccoeeeeeermerenrrennnnn.
Causa aparente de la muerte del animal(es) ......c..........

Identificaciéon animal(es)

Datos de la Explotacion ganadera / Matadero
Nombre

Cdédigo de explotacion
Direccién

Municipio
Datos del propietario del animal
Nombre

DNI

Datos del transporte

N.c de autorizacion del transportista..........c.eeeeeeeneeens

Nombre del transportista

DNI:

Matricula del vehiculo

Empresa de transporte

Fecha de transporte del animal

Industria de transformacion receptora del animal
Fecha de recepcion

Peso total de la expedicion
Observaciones

Propietario del animal

Firma
Empresa Transportista

Firmay sello
Industria de Transformacion

Firmay sello
Original (Diputacién-color blanco),
y tres copias
(Transportista-amarilla,
Industria Transformadora-verde y Ganadero-azul)
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1. kategoriako materialerako,

deuseztatzeko baino ez

Zkia./VI-BI =SS

Animaliaren edo animalien datuak
Espeziea

Animali(ar)en heriotza-data

Animali(ar)en heriotzaren itxurazko kausa ..........c.cceeve...

Animali(ar)en identifikazioa

Abeltzaintzako ustiategiaren / Hiltegiaren datuak

Izena

Ustiategiaren kodea
Helbidea

Udalerria

Animaliaren jabearen datuak
Izena

NANa:

Garraioaren datuak

Garraiolariaren baimen-zenbakia.........cccoeveereereeersnrnnrnns

Garraiolariaren izena

NANa
Ibilgailuaren matrikula-zenbakia

Garraio-enpresa

Animaliaren garraioaren data

Animalia jaso duen eraldaketa-industria
Jasotze-data

Bidalketaren pisua, guztira
Oharrak

Animaliaren jabea

Sinadura
Garraio-enpresa

Sinadura eta zigilua
Eraldaketa-industria

Sinadura eta zigilua
Jatorrizkoa (Aldundia - kolore zuria -),
eta hiru kopia
(Garraiolaria - horia -, Eraldaketa-industria — berdea
eta Abeltzaina - urdina -)



A)

o

DOCUMENTACION PARA ELTRANSPORTE DE MATERIAL CATEGORIA 1

DE PLANTA DE PRODUCCION A LA INDUSTRIA DE TRANSFORMACION
(TRIPLICADO)

PROCEDENCIA: (Planta de produccién)

Nombre / Razén Social:

N.° Reg. Sanitario:

Localidad:

TH.

Tfno:

IDENTIFICACION:

Peso total material categoria 1 enviado........cc.oveeveereeeees

TRANSPORTE

Nombre / Razén Social:

Matricula vehiculo:

Direccion: Localidad:

T.H.Tfno:

Fecha expedicién

DESTINO (Planta de tratamiento)

Nombre / Razén Social:

N.° Reg. Ind. Transformador:

Direccion: Localidad:

Tfno:

Fecha Recepcién:

N.c de autorizaciéon

A) JATORRIA: (Ekoizpen gunea)

Sozietatearen lzena:

Osasun Erregistroko zk.:

Herria:
L.H.:

Tfnoa:

IDENTIFIKAZIOA:

Bidalitako 1. kategoriako materialaren pisua,
guztira:
GARRAIOA

Sozietatearen lzena

Ibilgailuaren matrikula zk:

Helbidea: Herria:
L.H: Tfnoa:

Bidalketa eguna:

C) NORAKOA (Tratamendu-instalazioa)

Sozietatearen lzena:

Eraldatzaile Industriaren Erregistroko zk: ...

Helbidea: Herria:

Tfnoa:

Hartze eguna:

Baimen-zenbakia:

PROCEDENCIA TRANSPORTE DESTINO JATORRIA GARRAIOA NORAKOA

Fecha: Fecha: Fecha: Data: Data: Data:
Firma: Firma: Firma: Sinadura: Sinadura: Sinadura:
Sello: Sello: Sello: Zigilua: Zigilua: Zigilua:

Copia a conservar en: Kopia gordetzeko:

procedencia transporte destino jatorrian garraioan norakoan

(*) El documento comercial deberd presentarse al menos por (*) Merkataritza-agiriaren hiru ale aurkeztu beharko dira (originala

triplicado (el original y dos copias). eta kopia bi).
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DOCUMENTO DE MATERIAL CATEGORIA 2:

SUBPRODUCTOS ANIMALES / PRODUCTO TRANSFORMADO.
NO APTO PARA EL CONSUMO ANIMAL NI HUMANO

Tipo de Producto Transformado: Eraldatutako produktu-mota:
H. PROCEDENCIA H. JATORRIA
Nombre / Razén Social: Izena / Sozietatearen izena:
Direccion: Helbidea:
Ne de Autorizacion Sanitaria: Baimen sanitarioaren Zk:
Teléfono: Telefonoa:
IH. TRANSPORTE IH. GARRAIOA
Nombre / Razén Social: Izena / Sozietatearen izena:
Ne de Autorizacion: Baimenarenzk:
Direccion: Helbidea:
Matricula de Vehiculo: Ibilgailuaren matrikula zenbakia: ..........cooeveveevneernrererneinnne
Teléfono: Telefonoa:
Fecha de Expedicion: Noiz bidali zen:
IIH. DESTINO IIH. DESTINOA
Nombre / Razén Social: Izena / Sozietatearen izena:
Ne de Autorizacion: Baimenaren Zk:
Direccion: Helbidea:
Ne de Registro: Erregistro Zenbakia:
Teléfono: Telefonoa:
Fecha de Recepcion: Jasotze data:
PROCEDENCIA TRANSPORTE DESTINO JATORRIA GARRAIOA NORAKOA
Fecha: Fecha: Fecha: Data: Data: Data:
Firma: Firma: Firma: Sinadura: Sinadura: Sinadura:
Sello: Sello: Sello: Zigilua: Zigilua: Zigilua:
(*)  Eldocumento comercial debera presentarse al menos por (*) Merkataritza-agiriaren hiru ale aurkeztu beharko dira
triplicado (el original y dos copias) (originala eta kopia bi)
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DOCUMENTO DE MATERIAL CATEGORIA 2:

PRODUCTO TRANSFORMADO. ESTIERCOL

Tipo de Producto Transformado: Eraldatutako produktu-mota:
H. PROCEDENCIA H. JATORRIA
Nombre / Razén Social: Izena / Sozietatearen izena:
Direccion: Helbidea:
Ne de Autorizacion Sanitaria: Baimen sanitarioaren Zk:
Teléfono: Telefonoa:
IH. TRANSPORTE IH. GARRAIOA
Nombre / Razén Social: Izena / Sozietatearen izena:
Ne de Autorizacion: Baimenarenzk:
Direccion: Helbidea:
Matricula de Vehiculo: Ibilgailuaren matrikula zenbakia: ..........cooeveveevneernrererneinnne
Teléfono: Telefonoa:
Fecha de Expedicion: Noiz bidali zen:
IIH. DESTINO IIH. DESTINOA
Nombre / Razén Social: Izena / Sozietatearen izena:
Ne de Autorizacion: Baimenaren Zk:
Direccion: Helbidea:
Ne de Registro: Erregistro Zenbakia:
Teléfono: Telefonoa:
Fecha de Recepcion: Jasotze data:
PROCEDENCIA TRANSPORTE DESTINO JATORRIA GARRAIOA NORAKOA
Fecha: Fecha: Fecha: Data: Data: Data:
Firma: Firma: Firma: Sinadura: Sinadura: Sinadura:
Sello: Sello: Sello: Zigilua: Zigilua: Zigilua:
(*)  Eldocumento comercial debera presentarse al menos por (*) Merkataritza-agiriaren hiru ale aurkeztu beharko dira
triplicado (el original y dos copias) (originala eta kopia bi)
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DOCUMENTO DE MATERIAL CATEGORIA 3:

SUBPRODUCTOS ANIMALES / PRODUCTO TRANSFORMADO.
NO APTO PARA EL CONSUMO HUMANO.

Tipo de Producto Transformado: Eraldatutako produktu-mota:
H. PROCEDENCIA H. JATORRIA
Nombre / Razén Social: Izena / Sozietatearen izena:
Direccion: Helbidea:
Ne de Autorizacion Sanitaria: Baimen sanitarioaren Zk:
Teléfono: Telefonoa:
IH. TRANSPORTE IH. GARRAIOA
Nombre / Razén Social: Izena / Sozietatearen izena:
Ne de Autorizacion: Baimenarenzk:
Direccion: Helbidea:
Matricula de Vehiculo: Ibilgailuaren matrikula zenbakia: ..........coovevuerneerernecrrenees
Teléfono: Telefonoa:
Fecha de Expedicion: Noiz bidali zen:
[IH. DESTINO IIH. DESTINOA
Nombre / Razén Social: Izena / Sozietatearen izena:
Ne de Autorizacion: Baimenaren Zk:
Direccion: Helbidea:
Ne de Registro: Erregistro Zenbakia:
Teléfono: Telefonoa:
Fecha de Recepcion: Jasotze data:
Descripcién del Material: Materialaren deskripzioa:
(Kg. de vacuno, ovino, caprino, porcino, (Behi, ardi, ahuntz, txerri,
aves y otros). hegazti eta bestelakoan Kg.ak).
PROCEDENCIA TRANSPORTE DESTINO JATORRIA GARRAIOA NORAKOA
Fecha: Fecha: Fecha: Data: Data: Data:
Firma: Firma: Firma: Sinadura: Sinadura: Sinadura:
Sello: Sello: Sello: Zigilua: Zigilua: Zigilua:
(*) Eldocumento comercial deberd presentarse al menos por (*) Merkataritza-agiriaren hiru ale aurkeztu beharko dira
triplicado (el original y dos copias) (originala eta kopia bi)
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ANEXO H-3

CERTIFICADO SANITARIO PARA ENVIO DE CARNES DECLARADAS

NO APTAS A LA EMPRESA DETRATAMIENTO

OSASUN SAILA

Csasun Salburuordelza
Osasun Publikoko Zuzendantza

DEPARTAMENTO DE SANIDAD
Viceconsejeria de Sanidad
Direccidn de Salud Poblica

Egiaztagm sanitarioa dekomiscel buruz
‘Gertificado sanitario-relativo a decomisos -

I. Jatorria
l. Proceczncia

7003 90 Sorietatearen lzena:
Nemede o Rordn Socig:

Hueriaz
Locahotug

Lurraktea:
| Termicee

[ 11 1dentifikazioa
Il ldertiicacion

Dekomisoen i123em-
NaAziela OR 105 JRCemL0s ~

lll. Osasun egiaztapena
Hl. Certiicacién sanitaria

Lzanpetzen duen Osusun Publikoko albailaniak eglazlatzon
des, 1. atalean icontfikatutako deksmiscak, GIZA ETA
ABEREEN MUNTSUMORAKO EZ-GAI euola legerian

£ Vglannana oo Sauc Plshoa que susenbe Canifica gue s
DecoMmiScs gentificancs en ol apartado B Nen o caceracos 0
APTGS FASA EL CONSUMO HUMANG Y ANBAAL G2 aduérde

auttsikusitakonren arabera, Con o frevste con 1a egielzcidn.
. s 200 .‘&[-;uo O W i
# ATATE ZeUULL | et Berr o
£
i IV, Garraioa
. V. Transporte
F
2 Ibilganuaran matrikula:
¥ Waticuiz 2 weriouin
& V. Destinoa
3 V. Destino
1 Izena ado Soretatearen lzzna:
H Mueriee & Fardn Soc
4 Lurraidea:
g b Terrlens: i

Ajpatulake dokomisnak faso dituela, aitortzen du estabiezi-
menduko ordezkarak.

B reprosantants de 3 indfuslns doclars heber rochito o8
decomiaos arriba ndicados,

leenpea eta seled/ Fanay eelo

ALAVR BIZKaA

Santiago, 11 - D1CC2 VITORIA-CASTER 58 -
Tel SE301 1 1 = Faw 62501 71 79

M* Diaz de Haso, 54 - 48010 BILEAG
Tel.: 84403 1500 - Fax 04 403 14 98

BEUERON
Al do Havara, & 20013 DONOETIA / 4N SEBLETIAN
Tol | 043 G2 27 00 —Fax 043 02 27 01
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Control sobre el registro
documental de la industria

I.1.

Supervision

> De la entrada de animales

> De expedicién de carnes

> De controles regulares de higiene

> De control de temperaturas

> Del control de expedicién de material MER

> Del documento veterinario de expedicion de carnes NO APTAS
> De la salida de subproductos

> Del control de agua

> Del plan DDD

> De los planes de limpieza y desinfeccién

> De la formacion de manipuladores

> Del mantenimiento de aparatos de insensibilizaciéon

> De limpieza de camiones de carne

. Anexos: I-1

> |-1: Registro / Informe-informe
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CAPITULOI
CONTROL SOBRE EL REGISTRO DOCUMENTAL DE LA INDUSTRIA

El veterinario oficial verificara, con la frecuencia que se establezca en este capitulo, los
documentos que la industria genera.

.1. SUPERVISION

Los controles de supervisién se realizaran de acuerdo al capitulo sobre «Registro Docu-
mental de la industria» de la «Instruccién Técnica Mataderos Grandes Especies».

En este capitulo, se describen los registros que ha de llevar a cabo la industria y la infor-
macién minima que han de contener independientemente del formato que cada esta-
blecimiento utilice.

Los mataderos, como el resto de establecimientos de la CAPV, estan sujetos a inspecciones
y / o auditorias de HACCP, con una frecuencia establecida en funcion del riesgo. En estas
visitas, se realiza una revision documental exhaustiva, sobre registros de entradas y salidas
de los mataderos, asi como otros registros de determinadas actividades de la industria.

No obstante en las supervisiones de la actividad diaria que realiza el SVO, ante irregula-
ridades que se constaten en la inspeccidn / supervision, serd requerida la revision de los
procedimientos de que dispone la empresa (DDD, controles de higiene, L+D...). En este
supuestoy como decision / actuacion se incluird, la revision de dichos procedimientos.

Por otro lado, en algunos de los puntos que se enumeran a continuacién se considera
necesario que, independientemente de la actividad de inspeccién / auditoria de HACCP,
se establezcan frecuencias minimas de supervisién que se detallan cuando asi se consi-
dere.

En caso de que como consecuencia de la revisidon de los planes de la empresa se indique
la necesidad de revisidn de los mismos se indicara en el registro del Anexo I-1

[.1.1. Registro de entrada de animales

El registro de entrada de animales se realiza en los mataderos de la CAPV de grandes
especies mediante registro informatico.

Mensualmente, se comprobara que los datos de entrada de los animales trasladados por
la empresa al registro de actividad de inspeccion del SVO son correctos en su totalidad.

[.1.2. Registro de salida de carnes

Con una frecuencia mensual se revisara un 10% de los documentos de envio de carnes
frescas comprobando que recogen al menos la siguiente informacién que garantice la
trazabilidad de las carnes expedidas:
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> Fecha de expedicién

> Naturaleza de la mercancia
> Peso

> Expedidor

> Destinatario

1.1.3. Registro de los controles regulares de higiene:

El procedimiento de verificacién del plan de la industria sobre controles regulares de
higiene en canales y superficies esta recogido en el Programa especial de verificacién
de muestreo y supervision documental llevado a cabo en los mataderos de la CAPV. En
el documento «Manual de procedimiento para la supervisién de los controles regulares
de higiene y muestreo, en canales y superficies» se especifica que, independientemente
del muestreo de verificacidn, se realizara supervision trimestral de los procedimientos de
trabajo del matadero y su efectividad en la aplicacion.

I.1.4. Registro del control de temperaturas.

En el «Capitulo F. Higiene del sacrificio» se indica como actividad de supervision el control
de temperaturas.

Datos minimos:

> Fechay hora de los registros
> Incidencias

> Medidas de correcciéon

1.1.5. Registros de salida del material MER.

El tipo de documentacién y frecuencias de control estan descritos en el «Capitulo G.
Material MER».

1.1.6. Registros de salida de subproductos

El tipo de documentacién y frecuencias de control estan descritos en el «Capitulo H.
Subproductos, decomisos, devoluciones».

[.1.7. Registros de control regular del agua

Serevisaran en las inspecciones/auditoria de HACCP.
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Datos minimos:

> Fecha de control

> Industria que realiza los controles
> Tipos de analisis

> Resultados

> Acciones correctoras llevadas a cabo en caso de deficiencias

1.1.8. Registros de plan DDD

Se revisaran en las inspecciones/auditoria de HACCP o, cuando se constaten irregulari-
dades en la actividad diaria de inspeccion/supervision.

Datos minimos:

> Fecha de realizacién de la operacion
> Locales de aplicacién en cada fecha

> Descripcion de incidencias

1.1.9. Registros del plan de limpieza y desinfeccion

Se revisaran en las inspecciones/auditoria de HACCP o, cuando se constaten irregulari-
dades en la actividad diaria de inspeccion/supervision.

Datos minimos:

> Fechas de realizacion
> Locales o zonas donde se realizo el tratamiento en cada fecha

> Fichas de control analitico»

.1.10.. Registros del plan de formacién de manipuladores

Serevisaran en las inspecciones/auditoria de HACCP.

[.1.11.Registros del plan de mantenimiento de los aparatos de insensibilizacion.

Se revisaran en las inspecciones/auditoria de HACCP o, cuando se constaten irregularida-
des en la actividad diaria de inspeccion/supervision recogidos en el «Capitulo B. Bienestar
animal».

El matadero conservara la evidencia escrita del mantenimiento o reparacion que se ha
verificado sobre los instrumentos de aturdimiento con indicacion de las fechas en las que
se realizd, los problemas detectados, en su caso y las medidas instauradas.
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[.1.12.. Registros de limpieza de camiones de carne.
Trimestralmente se revisaran los registros sobre limpieza y desinfeccién de vehiculos.
Datos minimos:

> |dentificacidén del Vehiculo
> Fecha de tratamiento

> Tratamiento realizado

.3. DECISION-ACTUACION

En todos los casos en que se constaten incidencias se comunicard a la empresa la nece-
sidad de revision de los registros y en su caso la correccién, actualizacién y modificaciéon
de los mismos.

[.4. REGISTRO / INFORME

El veterinario oficial registrara e informara mediante el modelo de registro de informacién
recogido en el Anexo I-1, al operador de empresa alimentaria de las irregularidades de-
tectadas y de las decisiones adoptadas por el veterinario para su cumplimiento hasta la
resolucién del problema constatado.

.5 ANEXOS

Anexol-1.  Registro/Informe Control Oficial.
Supervision sobre control documental de la empresa.
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e
EUSKO JAURLARITZA \‘m,; GOBIERNO VASCO
oy 7

OSASUN SAILA = DEPARTAMENTO DE SANIDAD
Osasun Publikoko Zuzendariordetza Subdireccion de Safud Publica
I-1. SUPERVISION DE LOS REGISTROS DE LA EMPRESA
Matadero:
Técnico responsable:
Fecha Inspeccion: Hora:

Medidas Resolucion
Correctoras que dela
debe emprender incidencia

la empresa*. SI/NO

Cédigo Incidencia

Incidencia

Numero de
Incidencias
Actuacion

Registro de entrada de animales

Registro salida de carnes

w

Registro Controles regulares de higiene

w

Registro Control Temperaturas
Registro de salida de material MER
Registro de salida de subproductos
Registros de control regular de agua

Registros de control de plan DDD

w

Registros plan L+D

w

Registro del plan de formacion
manipuladores

Registros insensibilizacion

Registro limpieza camiones de carne

* Laincidencia al detalle serd reflejada en el apartado «observaciones». En los casilleros de » medidas correctoras» se especificara la medida
indicada a la empresa para su subsanacién (si no fuera posible, reflejarlo en el apartado «observaciones»

Observaciones: Alegaciones del interesado:

Fdo.: Inspector Fdo.: Responsable del establecimiento
ALAVA BIZKAIA GIPUZKOA
Santiago, 11 -010002 VITORIA-GASTEIZ M2 Diaz de Haro, 58 - 48010 BILBAO Avda. de Navarra, 4 - 20013 DONOSTIA / SAN SEBASTIAN
Tel.:94501 7171 - Fax: 945017179 Tel: 94403 15 00 - Fax: 94 403 15 98 Tel.: 943 02 27 00 - Fax: 943 02 27 01
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Comunicacion de resultados
del control oficial

J.1. Comunicacién

> A Salud Publica

> A laempresa

> A Organismos Oficiales

> Al responsable de la explotacién de origen
J.2. Frecuencia

> A Salud Publica

> Ala empresa

> A Organismos Oficiales

> Al responsable de la explotacién de origen
J.3. Anexos

> J-1: modelo de notificacion a Organismo Oficial
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> comunicacion de los
resultados de inspeccion




CAPITULO J
COMUNICACION DE LOS RESULTADOS DE LA INSPECCION

La actuacién de supervision / inspeccion del SVO, debe quedar registrada con la finalidad
de verificar las propias actuaciones del control y debe ser comunicada a los diferentes
organismos y personas implicadas en el objetivo final de garantizar la seguridad alimen-
taria.

Los registros / informes seran la herramienta que utilizard el SVO para registrar la propia
actividad de control y comunicar a la empresa, las irregularidades constatadas durante
la actividad de control. (Descripcién detallada en al apartado 4 del capitulo de Aspectos
Generales)

En este capitulo, se recoge la descripcién del tipo de comunicaciones que ha de realizar el
SVOYy el destinatario de las mismas, segun la circunstancia que concurra en cada caso.

J.1.COMUNICACION
J.1.1. Comunicacién a Salud Publica:
Registro de las inspecciones ante y post-mortem:

Los resultados de la inspeccidon ante y post-mortem y de las pruebas complementarias
efectuadas por el SVO, se registraran diariamente en la base de datos «Control Sanitario
en Mataderos. Registro de Sanidad», de que dispone el SVO en los mataderos.

Volcado de los ficheros al servidor central del Departamento de Sanidad:
EI SVO, enviara el fichero que la propia aplicacion genera.
El referente de mataderos, revisard y corregira las tablas en caso de errores.

El envio de los ficheros ya revisados por el referente, se enviard al servidor central de la
Direccién de Salud Publica.

Actas de inspeccion generadas como decisidon / actuacion:

En determinados capitulos (MER, higiene de las operaciones...) se recoge que como parte
de la decisidon / actuacion, que ante determinadas incidencias se elabore acta de inspec-
cion. El acta de inspeccion serd firmada por el SVO y el responsable del establecimiento y
serd remitida, a la Subdireccién de Salud Publica a través del Coordinador Comarcal, para
dar inicio al «<Procedimiento Intervencion Establecimientos Alimentarios».

Actas de inspeccidn que se generen ante la constatacion de irregularidades repetidas:

El SVO, revisara mensualmente todos los registros de control generados en un mes. Si
después de comunicar a la empresa por tres veces la misma incidencia, no se ha adoptado
ninguna medida definitiva, o ain habiéndose adoptado la medida siguen repitiéndose las
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mismas incidencias, se cumplimentard acta de inspeccidn, haciendo constar en la misma
las incidencias registradas y comunicadas. El acta de inspeccién sera firmada por el SVO.
y el responsable del establecimiento y serd remitida, a la Subdireccién de Salud Publica
a través del Coordinador Comarcal, para dar inicio al «<Procedimiento Intervencién Esta-
blecimientos Alimentarios.

J.1.2. Comunicaciones a la empresa:
Resultado de las inspecciones ante y post-mortem:

Los resultados de las inspecciones ante y post-mortem, se comunicaran conforme se vayan
produciendo, a lo largo de la jornada laboral.

Registro / Informe:

Cuando existan incidencias, en la actividad de supervision / inspeccién en cualquiera de
los capitulos de control.

Del mismo modo, si las inspecciones ponen de manifiesto la presencia de una enfermedad o
un estado de salud que pueda afectar a la salud publica o sanidad animal, o poner en peligro
el bienestar de los animales el SVO informard al operador de la empresa alimentaria.

El registro / informe, serd firmado por ambas partes y se entregara una copia al respon-
sable de la empresa.

Actas de inspeccion generadas como Decisidén / Actuacion:

En determinados capitulos (MER, higiene de las operaciones...) se recoge como parte de
la decisidon / actuacién, que ante determinadas incidencias se elabore acta de inspeccion.
El acta de inspeccidn serd firmada por el SVO.y el responsable del establecimiento.

Actas de inspeccion que se generen ante la constatacién de irregularidades repetidas.

Son las que se generan como consecuencia de tres registros de la misma incidencia sin
solucién por parte de la industria, o aun habiéndose adoptado la medida siguen repi-
tiéndose las mismas incidencias, haciendo constar en la misma las incidencias registradas
y comunicadas. El acta de inspeccién en la que conste las incidencias registradas, sera
firmada por el SVOy el responsable del establecimiento.

J.1.3.Comunicacion a otros organismos oficiales

Independientemente de las actuaciones que el SVO adopte ante la constataciéon de irre-
gularidades, y la comunicacién al responsable del matadero, deberd informar mediante
el modelo recogido en el Anexo J-1 0 J-2, segun el caso, a los Organos Competentes en
los siguientes casos:

> Cuando la incidencia registrada tenga su origen en la fase de producciéon primaria
(ausencia de identificacion, documentacion incorrecta o incompleta, malas practicas
de manejo en alimentacion o uso ilegal de medicamentos, denuncias por fraude,
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alertas), el veterinario oficial informard, a la autoridad competente en Sanidad Animal
0 a los organismos responsables de tomar medidas en su dmbito de competencia.
Modelo de anexo J-1.

Si los animales afectados proceden de otros Estados Miembros etc. se informara a
la Direccion de Salud Publica.

Cuando se detecten irregularidades en el transporte de los animales vivos (condi-
ciones del vehiculo, bienestar y manejo inadecuados, condiciones de limpieza,...),
se informard a la autoridad competente en Sanidad Animal (Diputaciones). Modelo
de anexo J-2.

Cuando se detecten animales afectados por alguna enfermedad de la lista A o B de
la OIE, se debera informar inmediatamente de ello a la autoridad competente en
Sanidad Animal (Diputaciones) mediante modelo de anexo J-1. Se tomaran todas
las medidas necesarias, en el matadero, para evitar la propagacion del agente.

J.1.4. Comunicacién al responsable de la explotacién ganadera

La comunicacion de incidencias al propietario del animal, tendrd lugar de forma puntual,
cuando este lo solicite.

Esta comunicacion podra ser realizada a partir de los datos registrados en la base de datos
«Control Sanitario en Mataderos. Registro de Sanidad»

J.2. FRECUENCIA

J.2.1.Salud Publica

Registro de las inspecciones ante y post-mortem:

Los resultados de la inspeccién y de las pruebas complementarias efectuadas por el SVO,
se registraran diariamente en las bases de datos de registro de que dispone el SVO en
los mataderos.

Volcado de los ficheros al servidor central del Departamento de Sanidad:

El volcado de datos del registro de los mataderos a la Subdireccion correspondiente se
realizara de forma mensual.

El envio de los ficheros, revisados previamente en las Subdirecciones, por la persona de re-
ferencia, se enviara al servidor central de la Direccion de Salud Publica de forma mensual.

Actas de inspeccion generadas como decisién / actuacion:

Se comunicara al responsable de forma inmediata para, en su caso, dar inicio al «Procedi-
miento de Intervenciéon Cautelar».
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Actas de inspeccidn que se generen ante la constatacion de irregularidades repetidas:

Se remitira, de forma inmediata a la Subdireccion de Salud Publica a través del Coor-
dinador Comarcal, para dar inicio al «<Procedimiento de Intervencién Establecimientos
Alimentarios».

J.2.2.Empresa:
Resultado de las inspecciones ante y post-mortem:

Los resultados de la inspeccidn ante y post-mortem seran registrados en la aplicacién infor-
matica y se comunicaran conforme se vayan produciendo a lo largo de la jornada laboral.

Registro / Informe:

La comunicacién de las incidencias registradas en los controles mediante los registros /
informes, se haran constar al final de la jornada o bien en el momento en que ésta ocurra,
sila actuacion para corregirla debe serinmediata.

Actas de inspeccion:

Las actas de inspeccidn que se generen como consecuencia de la actividad de control se
comunicaran de forma inmediata.

J.2.3. Organismos Oficiales

La comunicacién de resultados de la inspeccion los Organismos Competentes se realizard
cuando laincidencia se produzca.

En el caso de enfermedades de declaracién obligatoria o sujetas a campanas de sanea-
miento animal se notificaran siempre que se evidencien lesiones o signos de enfermedad
que pongan de manifiesto su presencia.

J.2.4.Responsable de la explotaciéon ganadera

La comunicacion de incidencias al propietario del animal, tendrd lugar de forma puntual,
cuando este lo solicite, utilizando la informacién de la base de datos «Control Sanitario
en Mataderos. Registro de Sanidad».

J-3. ANEXOS

Anexo J-1. Modelo de notificacion a Organismo Oficial en el supuesto de deteccién
de enfermedades o incidencias en produccion primaria.

Anexo J-2. Modelo de notificaciéon a Organismo Oficial
en relacion con incidencias de bienestar animal.
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J-1. MODELO NOTIFICACION A ORGANISMO OFICIAL
EN EL SUPUESTO DE DETECCION DE ENFERMEDADES O INCIDENCIAS EN PRODUCCION PRIMARIA

i GOBIERNO VASCO

OSASUN SAILA o DEPARTAMENTO DE SANIDAD
Osasun Publikoko Zuzendariordetza Subdireccién de Salud Publica

N° de NOTIFICACION / NOTIFIKAZIOAREN ZK

Fecha/ Data:

Establecimiento / Establezimendua:

Teléfono-fax / Telefonoa-Faxa:

El Servicio Veterinario de Salud Publica en el matadero de notifica que se ha encontra-
(o [o JUUUU (<] o I de unares de ganado.............. , sacrificado en este ma-
tadero, cuyos datos son:

Cevrrennen » izeneko hiltegian egondako Osasun Publikoko Albaitaritza-zerbitzuak zera jakina-
razten du, hilegi horretan hildako abelburu baten ............... (e)an .......... detektatu dela.
Abelburuaren datuak hauexek dira:

PROPIETARIO / JABEA:

LOCALIDAD / HERRIA:

Ne DE EXPLOTACION / USTIAPEN-ZK.:

CROTAL OREJERO / BELARRIETAKO ARRAKADA:

FECHA DE SACRIFICIO / HILKETA-DATA:

NUMERO DE ORDEN DE SACRIFICIO / HILKETAREN AGINDU-ZK

A la espera de conocer los resultados de cultivo en medio especificos, el diagnostico ha sido
confirmado como:

Medio espezifikoetan egindako kultiboaren emaitzak jakin gabe, laborategiak diagnostiko
hau ziurtatu du:

SERVICIO VETERINARIO
ALBAITARITZA-ZERBITZUA

ALAVA BIZKAIA GIPUZKOA
Santiago, 11-010002 VITORIA-GASTEIZ M2 Diaz de Haro, 58 - 48010 BILBAO Avda. de Navarra, 4 - 20013 DONOSTIA / SAN SEBASTIAN
Tel.:945017171-Fax: 945017179 Tel.: 94403 15 00 - Fax: 94 403 15 98 Tel.: 943 02 27 00 - Fax: 943 02 27 01
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J-1. MODELO NOTIFICACION A ORGANISMO OFICIAL
EN EL SUPUESTO DE DETECCION DE ENFERMEDADES O INCIDENCIAS EN PRODUCCION PRIMARIA

¥ GOBIERNO VASCO

OSASUN SAILA o DEPARTAMENTO DE SANIDAD
Osasun Publikoko Zuzendariordetza Subdireccién de Salud Publica

Ne de NOTIFICACION / NOTIFIKAZIOAREN ZK.:

FECHA / DATA:
ESTABLECIMIENTO / ESTABLEZIMENDUA:
TELEFONO-FAX / TELEFONOA-FAXA:

El Servicio Veterinario de Salud Publica en el Matadero (hombre del matadero) notifica que
en la descarga en este matadero de ......... (nimero de animales) res / es de ganado ...........
........................... (especie), cuyos datos figuran a continuacion:

..................... (hiltegiaren izena) hiltegiko Osasun Publikoko Albaitaritza-zerbitzuak zera jaki-
narazten du, hiltegian .........cccec.c.. (kantitatea ipini) ...ccceeeeeeerenneee. (espeziea jarri)-buru des-
kargatu zirela eta euren datuak hauexek direla:

Datos del animal / lote de animales Abelburuen datuak:
PROPIETARIO / JABEA:
LOCALIDAD / HERRIA:
No EXPLOTACION / USTIAPEN-ZK.:
CROTAL OREJERO / BELARRIETAKO ARRAKADA:
FECHA DE LLEGADA AL MATADERO / HILTEGIRA HELDU DIRENEKO DATA:

N° GUIA / GIDA-ZK.:

Datos del vehiculo de transporte / garraio-ibilgailuaren datuak hauexek dira:
MATRICULA / MATRIKULA:
CONDUCTOR/ GIDARIA:
FECHA DESCARGA DE LOS ANIMALES / ANIMALIEN DESKARGA-DATA:

Se han constatado las siguientes incidencias relacionadas con el BIENESTAR ANIMAL. ABE-
RE ONGIZATEAREKIN erlazionatutako intzidentzia hauek detektatu dira:

De acuerdo con las competencias establecidas en materia de bienestar animal durante el
transporte, se comunica la incidencia para su conocimiento y efectos que considere.

Garraioan zehar abere-ongizateari buruz ezarritako eskumenen arabera, intzidentziaren berri
hau ematen dizut jakitun egon zaitezen eta behar diren ondorioetarako.

SERVICIO VETERINARIO
ALBAITARITZA-ZERBITZUA

ALAVA BIZKAIA GIPUZKOA
Santiago, 11-010002 VITORIA-GASTEIZ Ma Diaz de Haro, 58 - 48010 BILBAO Avda. de Navarra, 4 - 20013 DONOSTIA / SAN SEBASTIAN
Tel.: 945017171 -Fax: 945017179 Tel.: 94403 15 00 - Fax: 94403 15 98 Tel.: 94302 27 00 - Fax: 943 02 27 01
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