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DELYALIMENTO.
Un kilo de fresas puede desaparecer.

delaneveraporarte demagia, si hay
chicos. Lo que no pueden las fresas es

aparecer en la mesa, procedentes.de la

nevera, por.artedebirlibirloque.

Antes dellegar a/lanevera del consu-
midor, lafresaquizaspaso por varios
intermediarios, quizas\viajo en camion,
en ferrocarrilo'en.avion, quizas proce-
dente de Ejea, de Ayamonte o de Can-
damo, quizas cultivada por Gregorio,
Quique o Luisa. Muchos quizds y'solo
una certeza:latienda donde secompro.

Para sequir.el camino trazado por
alimentos, frutas, carneoleche, previo
allegar al plato hantenido que dejar.
trazasidesupaso.
Tampocola fresaaparecio por
milagro'enlamata.
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1INTRODUCGION|

0 nublicacian del Reglo
b U2 del Portomento v del Consejo
aneo, por el que se establacen los principio
gguisitos generales de lo legisiacio
olimentana, se crea o Autonidad Europeo d
dod Alimentario v se fijon proced
05 0 1o sequrido )
o osi fodo un compandio legislativo
e oo “Foguete de higiene” que fiene
oma tinolidad asequrar lo trazabilidod
dos los etopos de lo p oImio
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El Reglamenta (CE) 852/2004 del Parlomento
Europea y del Consejo, relafivo o lo hipiene de
los productos olimenticios, considera que uno
de los objstivos fundamentules es |n solud de
los personas, siendo necesorio garantizar lo se-
guridod climentori desde el lugar de produc
dién primario hosta su puesto en el mercodo,
estobleciéndose en el Reglomento 882/2004,
los controles oficiales para verificar el cumpli-
miento de ln legislacin en materio de higiene
de alimentos y piensos.

Se pone en marcha osi fodo un proceso que
tiene como finolidad osegurar un olto nivel de
proteccidn de lo salud y del riesgo.

Por ello se crea esta guia con el fin de facilitor
ol agricultor la informaci6n sobre lo trozabilidod
y los lineos o seguir en su propia explotacion.

p2EICONCERTO/DETRAZABILIDAD:

Sequn el arficulo 3 del Reglomenta 178/

2002, lo wozobilidod es *lo posibilidod de
encontrar y sequir el rastro, o través de fodas
los etapos de produccion, tronsformacion y

distibucion, de un alimento, un pienso, un

animal destinado o lo produccién de alimentos
o una sustoncio destinodos o ser incorporados
en alimentos o piensos o con probobilided de
serlo”.

Otra definicion establecida por el Codex Alf
mentarius, lo define como “lu copacidod poro
sequir ol movimiento de un olimento @ frovés
de etopo(s) especificada(s) de lo produccion,
fransformacion y distribucidn”.

Hubo que,comprarla planta para
luego cultivarla, tratarla contraen-
fermedades; fertilizarla. .. Un largo

camino.de pasos enjel que cadauno.de
losiagentesintervinientes tieneuna
funcionyunaresponsabilidad que
quedan ocultos sino han dejado ras-
tros o/los hanlimpiadoicomo hace. el
delincuente listo.
Como en el cuento, sin trazas, sin guija-
rros para reconocer.el camino/deregre-
souno se pierde enel bosque laberinti:
co de la'cadena alimentaria.
Y para que'sequirlahuellade los
alimentos?.

Unadellas preocupacionesiesencialdel
ser;humanoes/lasalud. Antes que el
dinero, antes que el amor ;o no? ;0/solo
esiel consueloide alqueno hatocadola
loteria?
Paraunaeficaz sequridad alimentaria
espreciso.conocer.al detalle el rastro
que hanitrazado)los'alimentos,
piensos, animales, etc.
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Podemos resumir que lu trozabilidod nos permite
identificar cuolquier producto desde su produccion
hosta el dltimo esloban de lo codenn, que es ol
consumidor del producto final en fodo momenta.

En funcion de la actividod o desarmollor dentro de
lo cndena alimentario, se pueden diferancior los
siguientes términos en cwanto 0 lo trazabilidod se

refiere:
- Trozabilidod hacio atrds: Fn cuanto o lo produccian

primaria, se refiere ol control de todos los produc-
ftos que enfran en lo explotacin y sus proveedores
(productos fitosanitorios, biocidas, piensos, efc...)
- Trozobilided interno o de proceso: Siempre refi
riéndose o lo produccién primorio, estorion refle-
iodas los lobores de cultiva realizadas y en porti-
culor aquellos que tengon una repercusion sobre
lo sequridod e higiene de los cultivos, como es lo
aplicocidn de productos fitosonitarios.

- Trozabilidod hacin delonte: Ha de permitir conocer
el destinotario inmediato del producto elaborado.
En cada uno de los fipos de trozabilided que debe
de llevar o cobo el productor primario, lo informa-
(i6n que conviene registrar serd la siguiente;
TRAZABILIDAD HACIA ATRAS:

- De quien s¢ reciben los productos: I origen de los
mismos y los datos del proveedor, que permitan
contactor con el mismo, en caso de presentorse
wwalquier incidencio.

- Que se recibe; Lo contidod del producto suminis-
trado, fecha de caducidad, efc. Serio suficiente con
registrar el olbordn y/o fociura, siempre v condo
vengan reflejodos con cloridad los datos que identi-
fiquen el producto.

- Cuondo: Registrando lu fecha de entrodo en que
s reciben.

- Donde se almacenon: Debe quedar identificado el

almocén donde se depositon los produttos.
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Ante cualquierincidenciaenlalar-
gacadena delaproduccion, trans-
formacion y/distribucion'se podra
actuar en el eslabonexacto)y/deter-
minar losifallos ylas responsabili-
dades tinicamentesi se pueden
identificarylocalizar.

Ante un posiblecaso deintoxica:
cion el agricultorpuede pensar.
haber.vendidoun buenproducto
pero.tiene que quedar constancia
deello. Aposteriori, su producto
puede/sufrirmanipulaciones
inadecuadas o adulteraciones,
incluso/antesdeincorporarse ala

cadena comercial hapodido ser
tratadoiconfitosanitarios inade-
cuados o caducados etc. ;Donde)y
por.que hasurgidolel fallo?
;A quienexigirresponsabilidades?

De cada alimento se precisasaber,
el lugar de cultivo; lavariedad,
las labores, las patologias y trata-
mientos'y.elsuministrador,
lafecha de'siembra, lade
recoleccion/lafechadeventa, el
nombre del/cliente )y su/direccion
etc. etc., todo elloanotadoien el

CUADERNODE CAMPO.




- Los operaciones se reullzun para ohtener el producto

final. Quedordn reflejodos rodas oquellas labores que
fengan repercusion importante en lo seguridad olimen-
faria (tratomientos fitosanitarios realizados, resultado
de ondlisis efectuodos tomodos o
plantas, oparicion de plogos y en-
fermedades que puedan ofector o lo
sequridod de los productos de origen
vegetol).

- Bl producto gue se produce: Identi-
ficocion de! producto finol obtenido,
por lote o parcelo de produccion v
otra forma de agrupodion que el ope-
fador-estoblece.

- Cuando se produce: Deberd quedor reflejoda | fecha
de recogido (recoleccidn) y su ubicacion en coso de ok
mocenomiento previo o su venta o distribucion.

TRAZABILIDAD HACHA ADELANTE:

- A quien se entrequ: Enfidad que recbe el producto,
con los dofos que permitan su correctn identificocion y

forma de contactar con el mismo, persona o quien se
antrega el producto.
- Contidod: Debe de quedur reflejudo el nimero de
lote 0 nimero de porcelo u ofto formo de agrupor el
producto que identifique éste, lo confidad suministro-
do, osi como oquellos albaranes o
ey documentos de ocompofiomiento
8 1 orden de compro.
{ - Cuondo se realiza lo entrego:
Fecha de entrega de los productos
obtenidos ol cliente,
b De ocuerdo con el orticulo 1, opar-
tado 2) c), del Reglomento (CE)
852/2004, dicho Reglomento no
se aplicord ol suministro directo
par parte del productor de pequerios canfidades de pro-
ductos primarios.al consumidor final o o estoblecimien-
tos locales de venta al por menor pora obastecimiento
del consumidor,
Por ello para lo entrego de productos directamente ol
consumidor final no es necesorio mantener registros
detallodos de coda uno de los clientes.
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BEOBJETIVOSIDEUATRAZABILIDAD,

- Es un instrumento para minimizar los riesgos relociono-
dos con lo sequridad olimentorio.

- Permite asequror la colidad del producto.

- Focilitar lo refirada de los productos onte uno posible
incidencia.

- Potencior el producto como consecuancia de gorontizor
| seguridad olimentario.

EIMANUALIDEIARLIGACION]

El plon de trozabilidad se puede descibir coma un docu-
mento o documentos que permitan el sequimiento del
producto, desde lo siembra hosto lo legoda o cliente,
que permito controlar fodos los foses del proceso produc:
fivo. Para lo cual el productor primario deberd llevor un
cundemo de campo en el que queden reflgjodos oque-
llos labores o oparaciones que estén relocionadas con la
higiene v lo sequridod de los alimentos producidos.
Como consecuencia de lo publicacion del Reglomenta
(CE) 852/2004, del Parlomenta Europeo, relafivo o lo
higiene de los productos alimenticios, y que en su ortf-
culo 4 establece los requisitos generales y especificos en
materia de higiene, siendo los disposiciones genernles
de higiene oplicable a la produccion primaria los reco-
gidos en el anexo |, parte A de dicho reglomento; se
publico lo Orden APA/326,/2007, de 9 de febrero, por
lo que se estoblecen los obligaciones de los fitulares
de los explotaciones agricolos y forestales en moteria
de registro de informacién sobre el uso de productos
fitosanitarios.
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Flgura 1

En dicha Orden se establece los registros minimos que
deben de llevor en sus explotaciones con el fin de con-
trolar &l uso de productos fitosanitarios.

Para ello los agricultores deberdn llevar de forma actuo-
lizado todo la informacidn requerida bien en papel o en
soporte informtico.

Documentos de registros

CUADERNO DE CAMPO:

Estariamos dentro de la trazabilidad intero yo definido
en el oparfodo corespondiente. Ef cuodemo de campo
estd estructurodo en tres cuadros, en el primero (figuro
1), quedardn reflejodos los dufos correspondientes ol
productor (ogricultor, persona juridica de lo exploto-
cidn), el cultivo sobre el cual se realizan los tratemientos
0 ¢l local en el caso de que estos trafumientos seon de
post-cosecha. Deberd iquolmente reflejor lo voriedod, osi
como los fechas correspondientes o la siembra o plonto-
cidn, inicio de recoleccion y fecha final de la misma.
Deberd identificarse lo parcelo, mediante el sistemo de
referencias comprenditlo en el Sistema de Informacian
Geografico de lo Politico Agricolo Comdn (SIGPAC)

Agnmhrluiié

MEFSona Jurnica

Mimem de
eiplotatiin

Cultvo/Local

T

piantaCH!

e i
tecolboniin:

Fechia tinal e
TECSABCTInN;

Superficie

PolignasFasceli - Fecha sinmon/




En el segundo cuadro (figura 2), deberd anotar todas aquellas oplicaciones realizadas en el control de ogentes nocivos
(plagas y enfermedades) indicando fecha de aplicacidn, el patogeno que se ho fratodo, nombre comerciol def producto
utilizado, su nimero de registro y dosis de empleo realizada. En la figura 4, (pdg. 10) se pone como ejemplo una
efiqueta orienfativa donde se pueden sacar los datos correspondientes ol nombre comercial, moteria activa v nimero
de registio.

Figura 2

En el coso de que por ser un sistemo de explotacion o producddn bojo normes especificos que conlleve ondlisis de
plaguicidas o bien por voluntod propia del productor o por controles oficiales de inspeccion, deberdn ser quordados y
eflejodos dichos andlisis en cundros especificos:
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En cuonto o lo frozobilidad hadio odelante, se deberd de reflejor, o quien se enfrego el producto, quedondo identificado
de manera correcto la persono o identidad que lo recibe, lo cantidad suministrodo, indicondo el lote o nimero de parcelo
de produccion, asi como o fecha de entrega, ver figura 3.

Ha de tenerse en cuenta que no se aplicord al suministra directo por parte del productor de pequeros contidodes de
productos primarios ol consumidor finol o o establecimientos locales de venta ol por menor para abostecimiento del
consurnidor, de acuerdo con el articulo 1, apartado 2) c), del Reglamento (CE) 852/2004.

Figura 3

Todos los cvadros son orienfofives, pere deben de fomarse como referencia en cvanto a

los datos minimos a reflejar; por parte del agriculfor o identidad, con el fin de poner en
marcha vn progroma de frazabilidad denfro de sv explotacion agraria.

SEEGISIAGION

Lo normativa basica en materia de frazabilided porte el Reglomento CE 178,/2002, de 28 de enero del Parlamento Euro-
peo y del Consejo, por el que se establecen los principios y requisitos generales de la legislacion alimentario cerdndose
lo Autoridad Europea de Sequridod Alimentario y se fijon los procedimientos relativos o lo sequridod olimentaria, y los
dispasicionss que los desarrollan en materio de higiene de los alimentos y piensos.

£l Reglomento CE 852,/2004, del Parlomento Eurapeo y del Consejo de 29 de abril de 2004, relativo o ln higiene de
los productos alimenticios en su orticulo 4.1 y Reglomento CE 183 /2005 del Parlamento Eurapeo y del Consejo de 12
de enero, por el que se fijon los requisitos en moteria de higiene de los piensos en su orticulo 5.1, estobleciéndose
disposiciones para cuyo cumplimiento se requiere un control del uso de los productos fitosanitarios en los explotociones
agricolas,

Como consecuencio de lo citado legislocion, es necesario estoblecer que obligaciones especificos, en cuanto ol registro
de dotos de uso de productos fitosanitarios y de controles analiticos realizados que incumben o los gricultores en el
ambito de lo produccién primaria, mediante la creacién de un registro de datos a nivel de explotacidn que deberdn llevar
los agricultores.

En bose o ello se publico la Orden APA/326,/2007, de 9 de febrero, por lo que se establecen los abligaciones de los

fitulares de los explotociones ogricolos y forestales en moteria de registro de lu informacin sobre el uso de los productos
fitosanitarios,
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Figura 4

MATADOR | -
£ un herbicida total, sistémics, de ratlocaciin.
Noci Concentrads solubls (CS)
1 Litra
S m Aplicaciones autorizadas:
Neciva por innalscion y por ingestion, : Malas hiarbas anuales, parennes, &n cullivos
Irita hﬂp:';hi . ‘Composicién: frutales horicolas. pastizales, en caminos,
Inflamable. Glifesaty 365 (350 9 /1) tungtas, ec.
Posiblidad de sensibdizacdn por contacko con m
a piel, . =HCARagr
Maniténgase fuera del alcance de os nifos. _
En case e contacto con los ojos, lvelos  Dosis de empleo:
inmesdiatamants y abundantemente con agua y Un vez aforato e sgupo 88 aconsejz Ung dosis.
acuda & mdico. m de 15 Ha para malns hierbes harbdosss y una
Usen indumentaria y quartes adecusdos y dosis de 2| { Ha para malas hierbas kfioses.
proteceibn para ks sjos ¥ 18 cara, Inscrio an ol Rigistro Oficial da Productos
En casa de scoidente o malestar, acuda Fitosanitarios con el nomero 1803208 poe For-:
inmediatamants al médico {s! es posdle musste macidn 51 CBermidez de Castro, n* 4 -« Avilds Pixzo da-secrichad
Iz edi i (Asturize-Expatia) azo de segul H
o Na Infroduce el ganado e las parcelas hasta los
ANTIDOTOS ¥ RECOMENDACIONES AL 30 diss despubs del ratamisnio.
MEDICO EN CASO DE INTOXICACION.
Sintomas de intoxicacisn;
Por contaclo: imtacidn buconasal y gésirica.
Por ingestion o inhalacion; Madseas, vomitos
y diameas, imitacion buconasal y 108, opresion Lote:. E-0047
Ioriscica, ateocipn pulmonar, wirtigo, cefales,
incpordinacidn, smbiores, convulsiones, Fecha: 20.12-1999
Primerss auxilics!
Ratire & 2 persana de la zona contaminada:
Ho induzea o vimilo.
Lavese con sbundants agua 0f0s. MUCosas y pal
Quitese inmediataments i3 ropa manchads
seigicada i 9 Advertencias:
Traslade al mtomcsdo & un centro talaric. Les recomendacionts & infarmacion que
ik i lacﬂamas_ son el fruto de amplics y iguresos
NO DEJE AL INTOXICADO SOLO EN NINGON ealudios y ensayos. Sin embargo, en ls utiizacian
MOMENTO, LEASE DETENIDAMENTE LA ETIQUETA pueden infervenir numercsos factones quo
Recomendacionas al médico: Escapnn 8 ruelro contrel (preparacian de
Respiraciin artificial con oxlgena. mezcias, apiicacion, climaiologia, ete ) El usuario
5 52 ha ingerido, reslioe 1vado gastrico serd responsable de lns dafos causados (falts ds
diministre carbén activado. eficacis, fonicidad en ganeral, residucs, et ) por
Administre sulfln sddico como purgants 1 mil Uso de este producis,
En caso de convulsion, admmistte DIAZEPAN,
Trataréants sinjemaSion.
CONTRAINDICACIONES: Grasas, laxantas clao-
508, lecha y derivadas, adrenafina y estimulantss Distribwdo por Vicente & Ramen S1
del sisl=ma nerviess central
CiSigio XX 26-24 Bajo
PARA MAYOR INFORMACION, LLAME AL
SERVICIO NACIONAL DE TOXICOLOGIA 33208-GLION
Teléfono 81 2620420
No destruir los envases Iras su ulilzacion, devol
verlos al distriwidon no rautilizaras.
PELIGROSIDAD PARA LA FAUNA:
Fauna temestre: 4 (baia)
Aculcola: C (ahta). Apicola: B (medsa)
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6= CASOIPRAGTICO,

Es indispensable disponer lo informacidn de las porcelas que von o ser objeto de seguimienta con el fin de identificarlas de
manero precisa, es por ello, que se deberd posesr el cédigo numérico de parcelo {S.1.6.PA.C).

Pasos que debemos de seguir:
El siguiente ejemplo aos permite sequit los pasos o realizor , Partimos del supuesto de que el agricultor tiene fres fincas: *Lo Mata”, "Volle” y "Caso”.
(prdvima o sy viviendo)

1) Establecer un croquis de los parcelas con los cultivos.

Finca 3
“Casa”

Finca 2
“Valle™

Finca 1
“La Mata™
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2) Postedormente osignar o codo porcela cultivada con el
misma nomera de lote. Tenemos osl asignada el lote, que
debemos diferenciar los que comresponda ol mismo cultivo
en funcién de una referencin que el propio agricultor pueda
establecer asf:

Finco 1-“La Mat” (fenemos en lotes)
T T
Imﬂ“ -lll

=lsls|=

o —— ‘1 -

b -‘::_‘Jw.’l-_ ~_1 Tew

Finco 2 - “Volle”

=l | e

Finco 3 - “Casa)

3) Los hojos de campo (figura 2) se irdn rellenando con los
dotos de los tratomientos que se vayan realizando.

4) Es importante comprobar los plozos de sequridud de los
productos fitosanitarios aplicodos antes de iniciar la reco-
leccidn,

5) Duronte el proceso de recoleccion se deber identificor
en cada cajo con el ndmero de lote, facha de recoleccion y
nombie del ogricultor, o ndmeros de registro de explotacion,
si dispone del mismo.
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Notos:
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El Reglamenta (CE) 852/2004 del Parlomento
Europea y del Consejo, relafivo o lo hipiene de
los productos olimenticios, considera que uno
de los objstivos fundamentules es |n solud de
los personas, siendo necesorio garantizar lo se-
guridod climentori desde el lugar de produc
dién primario hosta su puesto en el mercodo,
estobleciéndose en el Reglomento 882/2004,
los controles oficiales para verificar el cumpli-
miento de ln legislacin en materio de higiene
de alimentos y piensos.

Se pone en marcha osi fodo un proceso que
tiene como finolidad osegurar un olto nivel de
proteccidn de lo salud y del riesgo.

Por ello se crea esta guia con el fin de facilitor
ol agricultor la informaci6n sobre lo trozabilidod
y los lineos o seguir en su propia explotacion.

p2EICONCERTO/DETRAZABILIDAD:

Sequn el arficulo 3 del Reglomenta 178/

2002, lo wozobilidod es *lo posibilidod de
encontrar y sequir el rastro, o través de fodas
los etapos de produccion, tronsformacion y

distibucion, de un alimento, un pienso, un

animal destinado o lo produccién de alimentos
o una sustoncio destinodos o ser incorporados
en alimentos o piensos o con probobilided de
serlo”.

Otra definicion establecida por el Codex Alf
mentarius, lo define como “lu copacidod poro
sequir ol movimiento de un olimento @ frovés
de etopo(s) especificada(s) de lo produccion,
fransformacion y distribucidn”.

Hubo que,comprarla planta para
luego cultivarla, tratarla contraen-
fermedades; fertilizarla. .. Un largo

camino.de pasos enjel que cadauno.de
losiagentesintervinientes tieneuna
funcionyunaresponsabilidad que
quedan ocultos sino han dejado ras-
tros o/los hanlimpiadoicomo hace. el
delincuente listo.
Como en el cuento, sin trazas, sin guija-
rros para reconocer.el camino/deregre-
souno se pierde enel bosque laberinti:
co de la'cadena alimentaria.
Y para que'sequirlahuellade los
alimentos?.

Unadellas preocupacionesiesencialdel
ser;humanoes/lasalud. Antes que el
dinero, antes que el amor ;o no? ;0/solo
esiel consueloide alqueno hatocadola
loteria?
Paraunaeficaz sequridad alimentaria
espreciso.conocer.al detalle el rastro
que hanitrazado)los'alimentos,
piensos, animales, etc.
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Podemos resumir que lu trozabilidod nos permite
identificar cuolquier producto desde su produccion
hosta el dltimo esloban de lo codenn, que es ol
consumidor del producto final en fodo momenta.

En funcion de la actividod o desarmollor dentro de
lo cndena alimentario, se pueden diferancior los
siguientes términos en cwanto 0 lo trazabilidod se

refiere:
- Trozabilidod hacio atrds: Fn cuanto o lo produccian

primaria, se refiere ol control de todos los produc-
ftos que enfran en lo explotacin y sus proveedores
(productos fitosanitorios, biocidas, piensos, efc...)
- Trozobilided interno o de proceso: Siempre refi
riéndose o lo produccién primorio, estorion refle-
iodas los lobores de cultiva realizadas y en porti-
culor aquellos que tengon una repercusion sobre
lo sequridod e higiene de los cultivos, como es lo
aplicocidn de productos fitosonitarios.

- Trozabilidod hacin delonte: Ha de permitir conocer
el destinotario inmediato del producto elaborado.
En cada uno de los fipos de trozabilided que debe
de llevar o cobo el productor primario, lo informa-
(i6n que conviene registrar serd la siguiente;
TRAZABILIDAD HACIA ATRAS:

- De quien s¢ reciben los productos: I origen de los
mismos y los datos del proveedor, que permitan
contactor con el mismo, en caso de presentorse
wwalquier incidencio.

- Que se recibe; Lo contidod del producto suminis-
trado, fecha de caducidad, efc. Serio suficiente con
registrar el olbordn y/o fociura, siempre v condo
vengan reflejodos con cloridad los datos que identi-
fiquen el producto.

- Cuondo: Registrando lu fecha de entrodo en que
s reciben.

- Donde se almacenon: Debe quedar identificado el

almocén donde se depositon los produttos.
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Ante cualquierincidenciaenlalar-
gacadena delaproduccion, trans-
formacion y/distribucion'se podra
actuar en el eslabonexacto)y/deter-
minar losifallos ylas responsabili-
dades tinicamentesi se pueden
identificarylocalizar.

Ante un posiblecaso deintoxica:
cion el agricultorpuede pensar.
haber.vendidoun buenproducto
pero.tiene que quedar constancia
deello. Aposteriori, su producto
puede/sufrirmanipulaciones
inadecuadas o adulteraciones,
incluso/antesdeincorporarse ala

cadena comercial hapodido ser
tratadoiconfitosanitarios inade-
cuados o caducados etc. ;Donde)y
por.que hasurgidolel fallo?
;A quienexigirresponsabilidades?

De cada alimento se precisasaber,
el lugar de cultivo; lavariedad,
las labores, las patologias y trata-
mientos'y.elsuministrador,
lafecha de'siembra, lade
recoleccion/lafechadeventa, el
nombre del/cliente )y su/direccion
etc. etc., todo elloanotadoien el

CUADERNODE CAMPO.




- Los operaciones se reullzun para ohtener el producto

final. Quedordn reflejodos rodas oquellas labores que
fengan repercusion importante en lo seguridad olimen-
faria (tratomientos fitosanitarios realizados, resultado
de ondlisis efectuodos tomodos o
plantas, oparicion de plogos y en-
fermedades que puedan ofector o lo
sequridod de los productos de origen
vegetol).

- Bl producto gue se produce: Identi-
ficocion de! producto finol obtenido,
por lote o parcelo de produccion v
otra forma de agrupodion que el ope-
fador-estoblece.

- Cuando se produce: Deberd quedor reflejoda | fecha
de recogido (recoleccidn) y su ubicacion en coso de ok
mocenomiento previo o su venta o distribucion.

TRAZABILIDAD HACHA ADELANTE:

- A quien se entrequ: Enfidad que recbe el producto,
con los dofos que permitan su correctn identificocion y

forma de contactar con el mismo, persona o quien se
antrega el producto.
- Contidod: Debe de quedur reflejudo el nimero de
lote 0 nimero de porcelo u ofto formo de agrupor el
producto que identifique éste, lo confidad suministro-
do, osi como oquellos albaranes o
ey documentos de ocompofiomiento
8 1 orden de compro.
{ - Cuondo se realiza lo entrego:
Fecha de entrega de los productos
obtenidos ol cliente,
b De ocuerdo con el orticulo 1, opar-
tado 2) c), del Reglomento (CE)
852/2004, dicho Reglomento no
se aplicord ol suministro directo
par parte del productor de pequerios canfidades de pro-
ductos primarios.al consumidor final o o estoblecimien-
tos locales de venta al por menor pora obastecimiento
del consumidor,
Por ello para lo entrego de productos directamente ol
consumidor final no es necesorio mantener registros
detallodos de coda uno de los clientes.
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BEOBJETIVOSIDEUATRAZABILIDAD,

- Es un instrumento para minimizar los riesgos relociono-
dos con lo sequridad olimentorio.

- Permite asequror la colidad del producto.

- Focilitar lo refirada de los productos onte uno posible
incidencia.

- Potencior el producto como consecuancia de gorontizor
| seguridad olimentario.

EIMANUALIDEIARLIGACION]

El plon de trozabilidad se puede descibir coma un docu-
mento o documentos que permitan el sequimiento del
producto, desde lo siembra hosto lo legoda o cliente,
que permito controlar fodos los foses del proceso produc:
fivo. Para lo cual el productor primario deberd llevor un
cundemo de campo en el que queden reflgjodos oque-
llos labores o oparaciones que estén relocionadas con la
higiene v lo sequridod de los alimentos producidos.
Como consecuencia de lo publicacion del Reglomenta
(CE) 852/2004, del Parlomenta Europeo, relafivo o lo
higiene de los productos alimenticios, y que en su ortf-
culo 4 establece los requisitos generales y especificos en
materia de higiene, siendo los disposiciones genernles
de higiene oplicable a la produccion primaria los reco-
gidos en el anexo |, parte A de dicho reglomento; se
publico lo Orden APA/326,/2007, de 9 de febrero, por
lo que se estoblecen los obligaciones de los fitulares
de los explotaciones agricolos y forestales en moteria
de registro de informacién sobre el uso de productos
fitosanitarios.

DIRECCION GENERAL DE GANADERIA ¥ AGROALIMENTACION - SER. MOF.A

Flgura 1

En dicha Orden se establece los registros minimos que
deben de llevor en sus explotaciones con el fin de con-
trolar &l uso de productos fitosanitarios.

Para ello los agricultores deberdn llevar de forma actuo-
lizado todo la informacidn requerida bien en papel o en
soporte informtico.

Documentos de registros

CUADERNO DE CAMPO:

Estariamos dentro de la trazabilidad intero yo definido
en el oparfodo corespondiente. Ef cuodemo de campo
estd estructurodo en tres cuadros, en el primero (figuro
1), quedardn reflejodos los dufos correspondientes ol
productor (ogricultor, persona juridica de lo exploto-
cidn), el cultivo sobre el cual se realizan los tratemientos
0 ¢l local en el caso de que estos trafumientos seon de
post-cosecha. Deberd iquolmente reflejor lo voriedod, osi
como los fechas correspondientes o la siembra o plonto-
cidn, inicio de recoleccion y fecha final de la misma.
Deberd identificarse lo parcelo, mediante el sistemo de
referencias comprenditlo en el Sistema de Informacian
Geografico de lo Politico Agricolo Comdn (SIGPAC)

Agnmhrluiié

MEFSona Jurnica

Mimem de
eiplotatiin

Cultvo/Local

T

piantaCH!

e i
tecolboniin:

Fechia tinal e
TECSABCTInN;

Superficie

PolignasFasceli - Fecha sinmon/




En el segundo cuadro (figura 2), deberd anotar todas aquellas oplicaciones realizadas en el control de ogentes nocivos
(plagas y enfermedades) indicando fecha de aplicacidn, el patogeno que se ho fratodo, nombre comerciol def producto
utilizado, su nimero de registro y dosis de empleo realizada. En la figura 4, (pdg. 10) se pone como ejemplo una
efiqueta orienfativa donde se pueden sacar los datos correspondientes ol nombre comercial, moteria activa v nimero
de registio.

Figura 2

En el coso de que por ser un sistemo de explotacion o producddn bojo normes especificos que conlleve ondlisis de
plaguicidas o bien por voluntod propia del productor o por controles oficiales de inspeccion, deberdn ser quordados y
eflejodos dichos andlisis en cundros especificos:
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En cuonto o lo frozobilidad hadio odelante, se deberd de reflejor, o quien se enfrego el producto, quedondo identificado
de manera correcto la persono o identidad que lo recibe, lo cantidad suministrodo, indicondo el lote o nimero de parcelo
de produccion, asi como o fecha de entrega, ver figura 3.

Ha de tenerse en cuenta que no se aplicord al suministra directo por parte del productor de pequeros contidodes de
productos primarios ol consumidor finol o o establecimientos locales de venta ol por menor para abostecimiento del
consurnidor, de acuerdo con el articulo 1, apartado 2) c), del Reglamento (CE) 852/2004.

Figura 3

Todos los cvadros son orienfofives, pere deben de fomarse como referencia en cvanto a

los datos minimos a reflejar; por parte del agriculfor o identidad, con el fin de poner en
marcha vn progroma de frazabilidad denfro de sv explotacion agraria.

SEEGISIAGION

Lo normativa basica en materia de frazabilided porte el Reglomento CE 178,/2002, de 28 de enero del Parlamento Euro-
peo y del Consejo, por el que se establecen los principios y requisitos generales de la legislacion alimentario cerdndose
lo Autoridad Europea de Sequridod Alimentario y se fijon los procedimientos relativos o lo sequridod olimentaria, y los
dispasicionss que los desarrollan en materio de higiene de los alimentos y piensos.

£l Reglomento CE 852,/2004, del Parlomento Eurapeo y del Consejo de 29 de abril de 2004, relativo o ln higiene de
los productos alimenticios en su orticulo 4.1 y Reglomento CE 183 /2005 del Parlamento Eurapeo y del Consejo de 12
de enero, por el que se fijon los requisitos en moteria de higiene de los piensos en su orticulo 5.1, estobleciéndose
disposiciones para cuyo cumplimiento se requiere un control del uso de los productos fitosanitarios en los explotociones
agricolas,

Como consecuencio de lo citado legislocion, es necesario estoblecer que obligaciones especificos, en cuanto ol registro
de dotos de uso de productos fitosanitarios y de controles analiticos realizados que incumben o los gricultores en el
ambito de lo produccién primaria, mediante la creacién de un registro de datos a nivel de explotacidn que deberdn llevar
los agricultores.

En bose o ello se publico la Orden APA/326,/2007, de 9 de febrero, por lo que se establecen los abligaciones de los

fitulares de los explotociones ogricolos y forestales en moteria de registro de lu informacin sobre el uso de los productos
fitosanitarios,
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Figura 4

MATADOR | -
£ un herbicida total, sistémics, de ratlocaciin.
Noci Concentrads solubls (CS)
1 Litra
S m Aplicaciones autorizadas:
Neciva por innalscion y por ingestion, : Malas hiarbas anuales, parennes, &n cullivos
Irita hﬂp:';hi . ‘Composicién: frutales horicolas. pastizales, en caminos,
Inflamable. Glifesaty 365 (350 9 /1) tungtas, ec.
Posiblidad de sensibdizacdn por contacko con m
a piel, . =HCARagr
Maniténgase fuera del alcance de os nifos. _
En case e contacto con los ojos, lvelos  Dosis de empleo:
inmesdiatamants y abundantemente con agua y Un vez aforato e sgupo 88 aconsejz Ung dosis.
acuda & mdico. m de 15 Ha para malns hierbes harbdosss y una
Usen indumentaria y quartes adecusdos y dosis de 2| { Ha para malas hierbas kfioses.
proteceibn para ks sjos ¥ 18 cara, Inscrio an ol Rigistro Oficial da Productos
En casa de scoidente o malestar, acuda Fitosanitarios con el nomero 1803208 poe For-:
inmediatamants al médico {s! es posdle musste macidn 51 CBermidez de Castro, n* 4 -« Avilds Pixzo da-secrichad
Iz edi i (Asturize-Expatia) azo de segul H
o Na Infroduce el ganado e las parcelas hasta los
ANTIDOTOS ¥ RECOMENDACIONES AL 30 diss despubs del ratamisnio.
MEDICO EN CASO DE INTOXICACION.
Sintomas de intoxicacisn;
Por contaclo: imtacidn buconasal y gésirica.
Por ingestion o inhalacion; Madseas, vomitos
y diameas, imitacion buconasal y 108, opresion Lote:. E-0047
Ioriscica, ateocipn pulmonar, wirtigo, cefales,
incpordinacidn, smbiores, convulsiones, Fecha: 20.12-1999
Primerss auxilics!
Ratire & 2 persana de la zona contaminada:
Ho induzea o vimilo.
Lavese con sbundants agua 0f0s. MUCosas y pal
Quitese inmediataments i3 ropa manchads
seigicada i 9 Advertencias:
Traslade al mtomcsdo & un centro talaric. Les recomendacionts & infarmacion que
ik i lacﬂamas_ son el fruto de amplics y iguresos
NO DEJE AL INTOXICADO SOLO EN NINGON ealudios y ensayos. Sin embargo, en ls utiizacian
MOMENTO, LEASE DETENIDAMENTE LA ETIQUETA pueden infervenir numercsos factones quo
Recomendacionas al médico: Escapnn 8 ruelro contrel (preparacian de
Respiraciin artificial con oxlgena. mezcias, apiicacion, climaiologia, ete ) El usuario
5 52 ha ingerido, reslioe 1vado gastrico serd responsable de lns dafos causados (falts ds
diministre carbén activado. eficacis, fonicidad en ganeral, residucs, et ) por
Administre sulfln sddico como purgants 1 mil Uso de este producis,
En caso de convulsion, admmistte DIAZEPAN,
Trataréants sinjemaSion.
CONTRAINDICACIONES: Grasas, laxantas clao-
508, lecha y derivadas, adrenafina y estimulantss Distribwdo por Vicente & Ramen S1
del sisl=ma nerviess central
CiSigio XX 26-24 Bajo
PARA MAYOR INFORMACION, LLAME AL
SERVICIO NACIONAL DE TOXICOLOGIA 33208-GLION
Teléfono 81 2620420
No destruir los envases Iras su ulilzacion, devol
verlos al distriwidon no rautilizaras.
PELIGROSIDAD PARA LA FAUNA:
Fauna temestre: 4 (baia)
Aculcola: C (ahta). Apicola: B (medsa)
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6= CASOIPRAGTICO,

Es indispensable disponer lo informacidn de las porcelas que von o ser objeto de seguimienta con el fin de identificarlas de
manero precisa, es por ello, que se deberd posesr el cédigo numérico de parcelo {S.1.6.PA.C).

Pasos que debemos de seguir:
El siguiente ejemplo aos permite sequit los pasos o realizor , Partimos del supuesto de que el agricultor tiene fres fincas: *Lo Mata”, "Volle” y "Caso”.
(prdvima o sy viviendo)

1) Establecer un croquis de los parcelas con los cultivos.

Finca 3
“Casa”

Finca 2
“Valle™

Finca 1
“La Mata™
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2) Postedormente osignar o codo porcela cultivada con el
misma nomera de lote. Tenemos osl asignada el lote, que
debemos diferenciar los que comresponda ol mismo cultivo
en funcién de una referencin que el propio agricultor pueda
establecer asf:

Finco 1-“La Mat” (fenemos en lotes)
T T
Imﬂ“ -lll

=lsls|=

o —— ‘1 -

b -‘::_‘Jw.’l-_ ~_1 Tew

Finco 2 - “Volle”

=l | e

Finco 3 - “Casa)

3) Los hojos de campo (figura 2) se irdn rellenando con los
dotos de los tratomientos que se vayan realizando.

4) Es importante comprobar los plozos de sequridud de los
productos fitosanitarios aplicodos antes de iniciar la reco-
leccidn,

5) Duronte el proceso de recoleccion se deber identificor
en cada cajo con el ndmero de lote, facha de recoleccion y
nombie del ogricultor, o ndmeros de registro de explotacion,
si dispone del mismo.
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Notos:
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