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INTRODUCCION Y JUSTIFICACION

El sector lacteo es uno de los més importantes y de mayor peso especifico, econdomico y cultural en nuestra
Comunidad Autonoma, debido a su gran tradicion ganadera y quesera, y a los altos consumos de leche y
productos lacteos por parte de la poblacion asturiana.

El Reglamento 178/2002 establecié los principios y los requisitos generales de la legislacion alimentaria,
asi como sus procedimientos de aplicacion.

Este Reglamento fue desarrollado posteriormente mediante la publicacion y entrada en vigor del
denominado “Paquete de Higiene” y demas normativa complementaria. Los Reglamentos (CE) 852/2004 y
853/2004, establecieron respectivamente, normas generales de higiene para los productos alimenticios, y
especificas para los alimentos de origen animal.

Los Reglamentos (CE) 882/2004 y 854/2004, por su parte, fijaron los criterios fundamentales para el
desarrollo de los controles oficiales efectuados para garantizar la verificacion del cumplimiento de la
legislacion en materia de piensos, alimentos, salud y bienestar de los animales, y para los controles oficiales
de los productos de origen animal destinados al consumo humano, respectivamente.

Esta nueva normativa establece, por un lado, que las empresas alimentarias son las méximas responsables
sobre la seguridad de los alimentos que pongan en el mercado, debiendo conocer y respetar toda la
normativa que les afecte, asi como tomar medidas en caso de tener sospecha o conocimiento de que los
alimentos bajo su responsabilidad no son seguros o incumplen las normas sanitarias, y por otro, que las
autoridades competentes deben implantar sistemas eficaces de control a lo largo de toda la cadena
alimentaria “desde la granja hasta la mesa”, para verificar el cumplimiento de la normativa y velar por la
salud de los consumidores.

Los criterios para la realizacion de estos controles oficiales deben estar perfectamente detallados en
documentos, de manera que éstos resulten eficaces, homogéneos y de calidad.

Por otra parte, el Reglamento (CE) 882/2004, establece en las consideraciones previas, que cuando en la
realizacion de los controles oficiales participen distintas unidades de control, las autoridades competentes
deberan garantizar la existencia de procedimientos de coordinacion adecuados, asi como su eficaz
aplicacion. Se hace necesario, por tanto, el desarrollo de un programa coordinado de control oficial a lo
largo de toda la cadena alimentaria que garantice un nivel adecuado de proteccion a los consumidores,
razén por la que se ha considerado procedente integrar los programas de control de las dos consejerias
implicadas en la realizacion de los controles oficiales, en aras de una mayor eficacia en su aplicabilidad y
consecucion de los objetivos previstos. Procede por tanto, mencionar aqui las actuaciones que
corresponden a la Consejeria de Salud y Servicios Sanitarios y a la Consejeria de Medio Rural y Pesca.
La Consejeria de Salud, a través del Servicio de Control Alimentario y Sanidad Ambiental, dependiente de
la Agencia de Sanidad Ambiental y Consumo realizara los controles oficiales de los centros lacteos
(establecimientos con RGSA) y las comunicaciones a los compradores y centro de operacion, cuando sea
necesario, para la correcta ejecucion del plan. La Consejeria de Medio Rural, a través del Servicio de
Produccion y Bienestar animal realizara los controles oficiales a las explotaciones ganaderas productoras
de leche cruda de vaca.
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1
V. 1.0 NOVIEMBRE 2007 Todas Cadena Alimentaria en el Sector Lacteo

Adaptacion al Programa de Control del
V.2.0 ABRIL 2008 Todas MARM 2008-2010

Adaptacion al procedimiento propuesto por
V.30 JULIO 2065 floges la Unidad de Auditoria Interna

V. 4.0 TULIO 2010 Todas Agtuahzacmp y ampliacion a las especies
ovino y caprino
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! Leyenda de la nomenclatura de la Version “V.0.0.”:
0- se modificara en base a los cambios sustanciales en la redaccion de la guia
0- se modificara en caso de cambios de poca importancia: ortograficos y/o gramaticales, cambios en los documentos o
PNED aludidos (a su vez estos documentos también tendran su propia nomenclatura de versionado)

La version se reflejara junto con el titulo de la guia en el pie de pagina y en todas las paginas del documento.
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ABREVIATURAS

AEMPS: Agencia Espafiola de Medicamentos y
Productos Sanitarios

AESAN: Agencia Espaiola de Seguridad
Alimentaria y Nutricion

ASAC: Agencia de Sanidad Ambiental y
Consumo

CCAA: Comunidades Autébnomas

CE: Comision Europea

CF: Comunidad Foral

CGA: Criterios Generales de Acreditacion

D: Decreto

Dec: Decision

DG: Direccion General

DIB: Documento de Identificacion Bovina
Dir: Directiva

EAA: Espectroscopia de Absorcion Atémica
EFSA: Autoridad Europea de Seguridad
Alimentaria

EN: Norma Europea

ENAC: Entidad Nacional de Acreditacion
GC/ECD: Cromatografia de Gases con Detector
de Captura Electronica

GC-MS: Cromatografia de Gases -
Espectrometria de masas

HPLC: Cromatografia Liquida de Alta
Resolucion

HPLC-DAD: Cromatografia Liquida de Alta
Resolucion con deteccion de arreglo de
fotodiodos

HPLC-FLUO: Cromatografia Liquida de Alta
Resolucion con Detector de Fluorescencia
IAAP: Instituto Asturiano de Administracion
Publica

IEC: Comité Electrotécnico Internacional
ISO: Organizacién Internacional de
Normalizacioén

Km?: kilometro Cuadrado

LD: Limpieza y Desinfeccion.

LEC: Laboratorios de Ensayo y Calibracion
LIGAL: Laboratorio Interprofesional Gallego de
Analisis de Leche

LILA: Laboratorio Interprofesional Lechero y
Agroalimentario de Asturias

LILC: Laboratorio Interprofesional Lechero de
Cantabria

LNR: Laboratorio Nacional de Referencia
LSA: Laboratorio de Sanidad Animal

LSP: Laboratorio de Salud Publica

MARM: Ministerio de Medio Ambiente y Medio
Rural y Marino

MMO: Muestras minimas obligatorias

MRPL: Limite Minimo de Funcionamiento
Exigido

ml: Mililitro

MSPC: Ministerio de Sanidad y Politica Social
Nivel I A: Nivel I aleatorio

Nivel I D: Nivel I dirigido

N°: Numero

OCA: Oficina Comarcal

PACA: Principado de Asturias Control de
Ayudas

PAI: Protocolo Actuacion Inhibidores

Pb: Plomo

PNED: Procedimiento Normalizado Establecido
Documentalmente

PNT: Procedimiento Normalizado de Trabajo
RD: Real Decreto

REGA: Registro de Explotaciones Ganaderas
Rto: Reglamento

RGSA: Registro General Sanitario de Alimentos
s/n: Sin Numero

SSCC: Servicios Centrales.

SSA: Servicio de Sanidad Animal.

SCAYSA: Servicio de Control Alimentario y
Sanidad Ambiental

SG: Subdireccion General

SIGLAG: Sistema de Gestion de Cuotas Lacteas
SNC: Sistema Nervioso Central

SP: Salud Puablica

SPYBA: Servicio de Produccion y Bienestar
Animal.

SVO: Servicios Veterinarios Oficiales

UE: Unién Europea

UNE: Una Norma Espafiola

V: Version
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1 DENOMINACION DEL PROGRAMA DE CONTROL

“PROGRAMA AUTONOMICO DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES
HIGIENICO SANITARIAS DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA,
OVEJA Y CABRA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS DE ASTURIAS”

2 NORMATIVA LEGAL REGULADORA

2.1 Normativa comunitaria R

. Dir 96/22/CE por la que se prohibe utilizar determinadas sustancias de efecto hormonal y
tireostatico y sustancias f-agonista en la cria del ganado. Modificada por:

o Directiva 2003/74/CE

o Directiva 2008/97/CE

. Dir 96/23/CE relativa a las medidas de control aplicables respecto de determinadas
sustancias y sus residuos en los animales vivos y sus productos. Modificada por:

o Decision 97/747/CE, de la Comision de 27 de octubre de 1997 por la que se fijan los niveles
v frecuencias de muestreo previstas en la Directiva 96/23/CE del Consejo, con vistas al
control de determinadas sustancias y sus residuos en determinados productos animales.

. Dec de la Comision 2002/657/CE por la que se aplica la Directiva 96/23/CE en cuanto al
funcionamiento de los métodos analiticos y la interpretacion de resultados. Modificada por:

o Dec 2003/181/CE por la que se modifica la Directiva 2002/657/CE en cuanto al
establecimiento de limites minimos de funcionamiento exigidos (MRPL) para determinados
residuos en alimentos de origen animal.

o  Dec 2004/25/CE por la que se modifica la Directiva 2002/657/CE en cuanto al
establecimiento de limites minimos de funcionamiento exigidos (MRPL) para determinados
residuos en alimentos de origen animal.

. Rto (CE) 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 28 de enero de 2002, por el
que se establecen los principios y los requisitos generales de la legislacion alimentaria, se crea la
Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la seguridad
alimentaria.

° Rto (CE) 1774/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo de 3 de octubre de 2002 por el
que se establecen las normas sanitarias aplicables a los subproductos animales no destinados al
consumo humano

. Rto (CE) 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo relativo a la higiene de los
productos alimenticios.

. Rto (CE) 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo por el que se establecen normas
especificas de higiene de los alimentos de origen animal. Modificado por:

o Rto (CE) 1662/2006 de la Comision, de 6 de noviembre de 2006, que modifica el
Reglamento (CE) 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo por el que se establecen
normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal.

. Rto (CE) 854/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, sobre
normas especificas para la organizaciéon de los controles oficiales de los productos de origen
animal destinados al consumo humano y sus posteriores modificaciones. Modificado por:

o Rto (CE) 1663/2006 de la Comision, de 6 de noviembre de 2006 , que modifica el
Reglamento (CE) 854/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, por el que se establecen
normas especificas para la organizacion de controles oficiales de los productos de origen
animal destinados al consumo humano.

. Rto (CE) 882/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, sobre los
controles oficiales efectuados para garantizar la verificacion del cumplimiento de la legislacion en
materia de piensos y alimentos y la normativa sobre salud animal y bienestar de los animales.
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. Rto (CE) 79/2005 de la Comision de 19 de enero de 2005 por el que se aplica el
Reglamento (CE) no 1774/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo por lo que respecta a la
utilizacién de la leche, los productos lacteos y los productos derivados de la leche, definidos como
material de la categoria 3 en dicho Reglamento

. Rto (CE) 183/2005 del Parlamento Europeo y del Consejo de 12 de enero de 2005 por el
que se fijan requisitos en materia de higiene de los piensos.

. Rto (CE) 2073/2005 de la Comision de 15 de noviembre de 2005 relativo a los criterios
microbiologicos aplicables a los productos alimenticios.

. Rto (CE) 2074/2005 de la Comision por el que se establecen medidas de aplicacion para
determinados productos con arreglo a lo dispuesto en Reglamento (CE) 853/2004, para la
organizacion de controles oficiales con arreglo a lo dispuesto en los Reglamentos (CE) 854/2004 y
(CE) 882/2004, introduce excepciones a lo dispuesto en el Reglamento (CE) 852/2004 y modifica
los Reglamentos (CE) 853/2004 y (CE) 854/2004. Modificado por:

o Rto (CE) 1664/2006 de la Comision, de 6 de noviembre de 2006, por el que se modifica el
Reglamento (CE) 2074/2005 en cuanto a las medidas de aplicacion de determinados
productos de origen animal destinados al consumo humano y se derogan algunas medidas
de aplicacion.

. Rto (CE) 2076/2005 de la Comision por el que se establecen disposiciones transitorias para
la aplicacion de los Reglamentos (CE) 853/2004, (CE) 854/2004 y (CE) 882/2004 del Parlamento
Europeo y del Consejo y se modifican los Reglamentos (CE) 853/2004 y (CE) 854/2004

° Dec 2006/677/CE de la Comision, de 29 de septiembre de 2006 , por la que se establecen las
directrices que fijan criterios para la realizacion de auditorias con arreglo al Reglamento (CE)
882/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo sobre los controles oficiales efectuados para
garantizar la verificacion del cumplimiento de la legislacion en materia de piensos y alimentos y la
normativa sobre salud animal y bienestar de los animales

. Dec 2006/765/CE de 6 de noviembre de 2006 por la que se derogan determinados actos de
aplicacion relativos a la higiene de los productos alimenticios y a las normas sanitarias que regulan
la produccion y comercializacion de determinados productos de origen animal destinados al
consumo humano.

. Dec 2007/363/CEE de 21 de mayo de 2007 sobre directrices destinadas a ayudar a los
Estados miembros a elaborar el plan nacional de control nico, integrado y plurianual previsto en
el Reglamento (CE) n° 882/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo.

. Rto (CE) 470/2009 del Parlamento Europeo y del Consejo de 6 de mayo de 2009, por el que
se establecen procedimientos comunitarios para la fijacion de los limites de residuos de las
sustancias farmacologicamente activas en los alimentos de origen animal, se deroga el Reglamento
(CEE) n° 2377/90 del Consejo y se modifican la Directiva 2001/82/CE del Parlamento Europeo y
del Consejo y el Reglamento (CE) n® 726/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo

. Rto (CE) 1069/2009 del Parlamento Europeo y del Consejo de 21 de octubre de 2009 por el
que se establecen las normas sanitarias aplicables a los subproductos animales y los productos
derivados no destinados al consumo humano y por el que se deroga el Reglamento (CE) no
1774/2002

. Rto (CE) 1162/2009 de la Comisioén de 30 de noviembre de 2009 por el que se establecen
disposiciones transitorias para la aplicacion de los Reglamentos (CE) n o 853/2004, (CE) n o
854/2004 y (CE) n 0 882/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo

. Rto (UE) 37/2010 de la Comision de 22 de diciembre de 2009 relativo a las sustancias
farmacologicamente activas y su clasificacion por lo que se refiere a los limites maximos de
residuos en los productos alimenticios de origen animal.
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2.2 Normativa nacional —J]

. RD 1945/1983, de 22 de junio, por el que se regulan las infracciones y sanciones en materia
de defensa del consumidor y de la produccion agroalimentaria.

. Ley 14/1986 de 25 de abril, general de sanidad.

. RD 109/1995 de 27 de enero sobre medicamentos veterinarios.

. RD 1749/1998, 31 de julio, por el que se establecen las medidas de control aplicables a
determinadas sustancias y sus residuos en los animales vivos y sus productos. (Transposicion de
Directiva 96/23/CE y modificacion)

. Ley 8/2003, de 24 de abril, de sanidad animal.

. RD 217/2004, de 6 de febrero, por el que se regulan la identificacion y registro de los
agentes, establecimientos y contenedores que intervienen en el sector lacteo, y el registro de los
movimientos de la leche.

. RD 2178/2004, de 12 de noviembre, por el que se prohibe utilizar determinadas sustancias
de efecto hormonal y tireostatico y P-agonista de uso en la cria del ganado. (Transposicion de
Directiva 96/22/CE y modificacion). Modificado por:

o  RD 562/2009, de 8 de abril, por el que se modifica el Real Decreto 2178/2004, de 12 de
noviembre, por el que se prohibe utilizar determinadas sustancias de efecto hormonal y
tireostdtico y sustancias beta-agonistas de uso en la cria de ganado.

. RD 640/2006, de 26 de mayo, por el que se regulan determinadas condiciones de aplicacion
de las disposiciones comunitarias en materia de higiene, de la producciéon y comercializacion de
los productos alimenticios.

. RD 731/2007, de 8 de junio, por el que se modifican determinadas disposiciones para su
adaptacion a la normativa comunitaria sobre piensos, alimentos y sanidad de los animales

. RD 1728/2007, de 21 de diciembre, por el que se establece la normativa basica de control
que deben cumplir los operadores del sector lacteo y se modifica el Real Decreto 217/2004, de 6
de febrero, por el que se regulan la identificacion y registro de los agentes, establecimientos y
contenedores que intervienen en el sector lacteo, y el registro de los movimientos de la leche.

. RD 1409/2009, de 4 de septiembre, por el que se regula la elaboracion, comercializacion,
uso y control de los piensos medicamentosos.

. RD 1589/2009 de 16 de octubre, por el que se establecen las bases reguladoras para la
concesion de subvenciones para la implantacion de sistemas de aseguramiento para la mejora
integral de la calidad de la leche cruda producida y recogida en las explotaciones, y su certificacion
externa.

. RD 405/2010, de 31 de marzo, por el que se regula el uso del logotipo «Letra Q» en el
etiquetado de la leche y los productos lacteos.

2.3 Normativa autonomica

e D 34/2008, de 26 de noviembre, de reestructuracion de las Consejerias que integran la
Administracion de la Comunidad Auténoma.

° D 127/2008, de 27 de noviembre, de estructura orgénica basica de la Consejeria de Medio
Rural y Pesca.

° D 125/2008, de 27 de noviembre, de estructura orgéanica basica de la Consejeria de Salud y
Servicios Sanitarios.

° D 40/2005, de 12 de mayo, por el que se regula la estructura periférica de la Agencia de
Sanidad Ambiental y Consumo.

. D 1/1992, de 10 de enero, por el que se regulan las funciones de los puestos de trabajo de los
veterinarios oficiales adscritos a la Consejeria de Medio Rural y Pesca con destino en oficinas
comarcales.
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3 OBJETIVOS DEL PROGRAMA DE CONTROL

OBJETIVO GENERAL: garantizar un elevado nivel de proteccion de los consumidores en relacion
con la seguridad alimentaria mediante el control de las explotaciones ganaderas de produccion de
leche cruda de vaca, oveja y cabra, en el marco del Programa Nacional.

OBJETIVOS ESTRATEGICOS:

e Objetivo 1E: desarrollar los programas informaticos para optimizar la gestion de los
incumplimientos.

e Objetivo 2E: optimizar los procedimientos de actuacidon ante casos de incumplimientos.

e Objetivo 3E: optimizar los procedimientos de seleccion de explotaciones en el subprograma
dirigido para conseguir una mayor eficacia.

OBJETIVOS ESPECIFICOS:

e Objetivo 1B: vigilancia del 100% de los incumplimientos detectados en las MMO sobre el
numero de colonias de gérmenes y el contenido en células somaticas. (4 Niveles 1D en el
ano: 1 nivel cada trimestre, y el correspondiente envio de las notificaciones a las
explotaciones en las que se detecte dicho incumplimiento.)

e Objetivo 2B: vigilancia del 100% de las explotaciones seleccionadas en cada Nivel 1D, una
vez transcurridos los tres meses del plazo dado en la notificacion y envio de resolucion
restringiendo la comercializacion, a todas aquellas explotaciones que no hayan conseguido
cumplir con los niveles establecidos en la legislacion vigente para dichos parametros.

e Objetivo 3B: vigilancia del 100% de las explotaciones que se encuentren con la
comercializacion restringida (Nivel 2D), mediante seleccion anual por criterios de riesgo e
inspeccion de las seleccionadas comprobando las condiciones de higiene y comprobando las
medidas correctoras adoptadas por el productor.

e Objetivo 4B: inspeccion del 100% de las explotaciones seleccionadas en el programa
aleatorio (toma de muestras y realizacion de protocolos de higiene).

e Objetivo 5B: vigilancia e inspeccion del 100% de las explotaciones con MMO positivas a
inhibidores y muestras positivas a inhibidores del Programa Aleatorio y constatadas
mediante el protocolo de actuacion ante estos casos positivos, con toma de muestras oficial
en las reincidentes en una constatacion en los ultimos 6 meses.

PROGRAMA AUTON()MICO DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS -9-
DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS V.4.0



/7 SN\

(LF )
NI A I

Y Gobierno del Principado de Asturias
,J l_ Consejeria de Medio Rural y Pesca
%‘I [!u“ Direccion General de Ganaderia y Agroalimentacion

4 AUTORIDAD COMPETENTE DE CONTROL

4.1 Nivel de competencia autonomico

o Competencia normativa: Elaboracion de propuestas de normativa autondémica en el ambito
de las condiciones higiénico sanitarias de la produccioén primaria de leche cruda de vaca,
oveja y cabra en las explotaciones ganaderas.

o Competencia ejecutiva: Ejecucion de los controles oficiales en las explotaciones
productoras de leche cruda en el territorio de la Comunidad Auténoma.

o Competencia sancionadora. Elaboracion de propuestas de apertura de expedientes
sancionadores.

o Relaciones con la Direccion General de Recursos Agricolas y Ganaderos del MARM.

Tales competencias corresponden a la DG de Ganaderia y Agroalimentacion de la Consejeria de
Medio Rural y Pesca, y estan distribuidas del modo que se expone a continuacion:

o El Servicio de Produccion y Bienestar Animal lleva a cabo las actuaciones relativas a los
controles de la produccién primaria de leche cruda de vaca, oveja y cabra en las
explotaciones ganaderas (establecimientos inscritos en REGA).

o El Servicio de Sanidad Animal lleva a cabo las actuaciones relativas a los programas de

erradicacion y control de enfermedades en las explotaciones ganaderas.

4.2 Autoridad competente designada para el control:

4.2.1 Estructura basica de funcionamiento

A continuacion se describe el organigrama de la Direccion General de Ganaderia y
Agroalimentacion, de la Consejeria de Medio Rural y Pesca:

USRS D.G. GANADERIA y AGROALIMENTACION

EXPEDIENTES ! !

\/
SERVICIO DE LABORATORIO DE
SANIDAD ANIMAL SANIDAD ANIMAL DE JOVE

SERVICIO DE PRODUCCION Y BIENESTAR

ﬂ ANIMAL

N>
SECCION DE ORDENACION SECCION DE CONTROL DE

COORDINADORES VETERINARIOS |

DE LAS PRODUCCIONES LAS PRODUCCIONES —
ANIMALES /7 GANADERAS

AREA DE MEDICAMENTOS AREA DE AREA DE
VETERINARIOS Y PNIR ALIMENTACION ANIMAL IDENTIFICACION Y
2 Veterinarios Y CALIDAD DE LECHE REGISTRO Y BIENESTAR

ANIMAL

2 Veterinarios

SERVICIOS PERIFERICOS (OCAs): 43 Veterinarios
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4.2.2 Funciones bajo su responsabilidad (coordinacion, ejecucion...)

Las funciones generales del Servicio de Produccion y Bienestar Animal de la DG de Ganaderia
y Agroalimentacion se establecen segun Decreto 127/2008, de estructura orgdnica bdsica.

La distribucion de funciones especificas entre Servicios Centrales y Periféricos se detalla a
continuacion:

v"  En servicios Centrales:

e Desarrollo normativo y de la guia del programa.

e Disefo, coordinacidon y seguimiento del Programa de Control en el ambito de
sus competencias (controles en explotaciones ganaderas)

e FElaboracion de las directrices para la ejecucion de los controles oficiales por
parte de los servicios periféricos: instrucciones, PNT, etc.

e Flaboracion de propuestas de incoacion de expedientes sancionadores.

e (Colaboracion con los Servicios Periféricos en la ejecucion de los controles.

e Comunicacion al SCAYSA de la informacion actualizada de las explotaciones
en las que se haya dictado Resolucion condicionando o prohibiendo la entrega
de leche.

e Comunicacion al SCAYSA de la informacion de las explotaciones de Asturias
con resultados positivos a inhibidores constatados y las alertas generadas por
letra Q de explotaciones de fuera de Asturias en las que figura un operador
registrado en Asturias.

e Reuniones semanales con los Coordinadores veterinarios para el seguimiento de
la ejecucion de los programas.

v Coordinadores veterinarios:

e Colaboracion con los SSCC en la elaboracion de instrucciones para la ejecucion
de los controles y con los servicios periféricos explicando las mismas y
ayudando en su correcta interpretacion.

e Coordinacion de las labores realizadas por los Servicios Periféricos y
seguimiento del cumplimiento de los Programas por parte de éstos.

e Colaboracién con los Servicios Periféricos en la ejecucion de los controles.

e Recepcion de las actas de las inspecciones realizadas por los Servicios
Periféricos para su revision y traslado a SSCC.

e Supervision de la eficacia y calidad de controles realizados por los Servicios
Periféricos.

v" En Servicios Periféricos: Ejecucion de las actuaciones en las explotaciones.

Las funciones generales del Servicio de Sanidad Animal de la DG de Ganaderia y
Agroalimentacion se establecen segin Decreto 127/2008, de estructura orgdnica bdsica y son el
control, erradicacion, seguimiento y lucha contra las enfermedades de los animales.

La funcién especifica, en el Programa de Control de la Produccion Primaria de Leche Cruda de
Vaca, Oveja y Cabra, serd la de comunicar al SCAYSA la informacion actualizada de las
explotaciones en las que se haya diagnosticado algiin animal positivo a brucelosis o tuberculosis y
que, por tanto, pierdan la calificacion sanitaria T3 B4. Tal comunicacion se realizard mediante el
envio por fax de copia de las actas levantadas en las explotaciones afectadas en las 24 horas
siguientes a la recepcion de estas.
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4.2.3 Coordinacion con otras autoridades competentes

e Se seguira el principio de colaboracion e informacion reciproca con la ASAC.

e Mesa de Seguridad Alimentaria de Asturias: estd integrada por los Servicios con
competencias en el tema y se reune cuatro veces al afio para el seguimiento de todos los
aspectos relacionados con el Plan Nacional de Control de la Cadena Alimentaria.

e Asimismo, se informara a la Direccion General de Recursos Agricolas y Ganaderos del
MARM de los controles realizados

5 LABORATORIOS DE CONTROL

Segun lo establecido en el articulo 2 del RD 1728/2007, el laboratorio que se designa como
“laboratorio de analisis” y como “laboratorio oficial” sera el Laboratorio Interprofesional Lechero y
Agroalimentario del Principado de Asturias.

A continuacién, se relacionan los laboratorios que intervienen en este Programa, precisando:

direcciodn, sustancias y matrices analizadas, técnicas y nivel de acreditacion.

5.1 Comunidad Autonoma del Principado de Asturias

o Laboratorio de Salud Publica del Principado de Asturias:

* Direccién: Calle Julio Alvarez “Mendo”, n® 3; Prado de la Vega, 33011

Oviedo
= Tel.: 985 10 66 40// Fax: 985 10 66 07
=  E-mail: MARIAISABELE.MOROGONZALEZ@asturias.org,

labsaludpub@princast.es
=  Sustancias analizadas// técnica:
e Bl (sustancias antibacterianas:  Sulfamidas-  Sulfadiacina,

Sulfapiridina, Sulfametoxipiridacina, Sulfametacina,
Sulfametoxazol, Sulfaquinoxalina, Sulfadimetoxina) en leche//
HPLC-DAD

= Nivel de acreditacion: Ver tabla

o Laboratorio de Sanidad Animal del Principado de Asturias:

= Direccion Travesia del Hospital 96, Jove; 33299 Gijon

= Tel.: 9853277 51; 985 30 84 71// Fax: 98532 78 11

*  E-mail: M.FRANCISCA.COPANOROMERO@asturias.org

= Sustancias analizadas// técnica (SCREENING: test inhibicion multiplaca;

Confirmacion: HPLC):
e Bl (sustancias antibacterianas- Screening en placa de

antimicrobianos: Aminoglicosidos, Beta-lactamicos, macrolidos,
quinolonas y tetraciclinas; Confirmatorio de: -ciprofloxacina,

clortetraciclina, danofloxacina, difloxacina, doxiciclina,
enrofloxacina, oxitetraciclina, sarafloxacina, tetraciclina y tilosina)
en leche
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o Laboratorio Interprofesional Lechero y Agroalimentario del Principado de
Asturias:

= Direccion C/ Pefia Mayor 96, Poligono de Silvota; 36192 Llanera.
= Tel.: 98526 42 00// Fax: 985 26 56 82
* E-mail: prudencio@lilasturias.com, luciamor@]lilasturias.com
= Determinaciones analiticas// técnica:
e Recuento de células somaticas por fluorescencia// (Fossomatic)
e Recuento de bacterias por fluorescencia// (Bactoscan)
e Punto de congelacion// Método crioscopico.
e Deteccion de inhibidores// Método Eclipse.
Nivel de acreditacion: Ver tabla

NOMBRE NIVEL DE |
LABORATORIO ACREDITACION

VINCULO CODIGO OBSERVACIONES

Laboratorio de  Salud | UNE-EN ISO/IEC ed para F-Q y microbiologicos de Con acreditacién para las sustancias
Piblica del Principado de | 17025: 2005 (CGA- e productos  agroalimentarios y analizadas p

Asturias ENAC-LEC) LSP_Ast-199_LE410 | a0u1a (n° 199/LE410)

Laboratorio de Sanidad | UNE-EN ISO/IEC b Pare - S@mofTIT CINpRsof ¥ Sin  acreditacion para  sustancias

i materias primas, e

Animal del Principado de | 17025: 2005 (CGA- s . . antibacterianas en matriz leche (en
Asturias ENAC-LEC) pAOVE442L232 1nmunologlcos de ~aygros| Y tramite)

S.N.C. animal (N° 442/LE847)
Laboratorio UNE-EN ISO/IEC edi Para: Ensayos de productos
;;;Zl;ﬂ:;f:sig:?ol Lecherode); 17025: 2005 (CGA- LI-?% ?f;ﬁ&lzﬁ?f nOZ:e lecheanalzill‘s’ Acreditado para todos los analisis
Principado de Asturias ENAC-LEC) Asturias-246_LE476 | 246/476 LE)

5.2 En Otras CCAA

o Laboratorio Salud Publica del Servicio Navarro de Salud:

= Direccion Leyre, 15; 31003- Irufa, Pamplona (C.F. de Navarra)
= Tel.: 848 42 34 53 // Fax: 848 42 34 74

* E-mail: jperezma(@cfnavarra.es

= Determinaciones analiticas // técnica:

o Bl (Sustancias antibacterianas- Confirmatorio de beta-lactamicos:
ceftiofur, dicloxacilina, ampicilina, amoxicilina, penicilina,
nafcilina, cefalexina / HPLC

= Nivel de acreditacion: Ver tabla

o Laboratorio Interprofesional Gallego de Analisis de Leche (LIGAL):

* Direccion Edificio de Laboratorios Agrarios. Estrada AC-542, km.7.
15318- Mabegondo (A Coruiia)
= Tel.: 88124 07 50// Fax: 881 24 07 87
* E-mail: info@ligal.es
= Determinaciones analiticas // técnica:
e [-lactamicos: amoxicilina, ampicilina, penicilina G, oxacilina,
cefazolina, cefoperazona // HPLC
e Recuento de bacterias por citometria de flujo// (Bactoscan)
e Deteccion de inhibidores// Método Br-test
e Recuento de células somaticas por fluorescencia y citometria de
flujo// (Fossomatic)
e Punto de congelacion// método crioscopico y conductividad
= Nivel de acreditacion: Ver tabla
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o Laboratorio Interprofesional Lechero de Cantabria (LILC):

= Direccion Parque Empresarial Cantabria (Morero) — Parcela P 1-8. 39611
Guarnizo — Cantabria
» Tel.: 942 32 17 20// Fax: 942 32 17 56
* E-mail: labcan@lilc.es
= Determinaciones analiticas // técnica:
e Recuento de células somaticas // citometria de flujo - fluorescencia
e Recuento de bacterias // citometria de flujo —fluorescencia
e Punto de congelacion por método crioscopico
e Deteccion de inhibidores // (Br-test)

Nivel de acreditacion: Ver tabla

NOMBRE NIVEL DE x . ,
LABORATORIO ACREDITACION VINCULO (6{0))] (¢0] OBSERVACIONES
Laboratorio Salud UNE-EN ISO/IEC mﬂ Para: Fisico - quimicos de aguas y | Sin  acreditacion  para
Pablica (Navarra) 17025: 2005 (CGA- f microbiolégicos  de  productos | sustancias antibacterianas
u v ENAC-LEC) Navarra-194_LE404 | alimenticios y aguas (n° 194/LE404) | en matriz leche

Laboratorio UNE-EN ISO/IEC m Para: instrumental, fisico-quimico y Si ditacis B

. . e microbiologico de leche, productos In acreditacion para -
Interp'r(.)ffzsmnal Gallego | 17025: 2005 (CGA- LIGAL 99_LE267 lacteos, alimentos para consumo animal y | ]actadmicos en matriz leche
de Analisis de Leche ENAC-LEC) aguas de consumo (n° 99/LE267)
Laboratorio UNE-EN  ISO/IEC .ET; Para: fisico- quimico, instrumental y | Qin acreditacion para p-
Interprofesional Lechero | 17025: 2005 (CGA- LILC 146 LE329 microbiologico de leche y productos lactamicos en matriz leche
de Cantabria (LILC) ENAC-LEC) - lacteos (n® 146/LE329)

6 ORGANIZACION Y GESTION DEL CONTROL OFICIAL

Este apartado describe el Programa de Control Oficial, haciendo referencia a los documentos,
manuales, guias, modelos, etc. que lo sustentan.

6.1 Descripcion del Programa de Control

6.1.1

Naturaleza, universo, lugar y momento de control

. Naturaleza: al ejecutar el Programa se realizan actuaciones de diversa naturaleza:

o Control fisico: sobre la leche cruda (aspecto, temperatura, condiciones de conservacion, etc).
y sobre el estado de las instalaciones y de los animales.
o Control documental: boletines laboratoriales de analiticas de leche, documentacion sanitaria
sobre programas nacionales de erradicacion de enfermedades, archivo de recibos de entregas
de leche y de recetas, documentacion relativa a revisiones de las instalaciones de ordefio y de
frio, registro de tratamientos, registro de “protocolo actuaciéon inhibidores” (en adelante
PAI), entre otros.
o Control analitico: mediante toma de muestras para analisis in situ (test rapido) o para su
envio al laboratorio correspondiente (test lento).

. Universo: el universo a controlar es el total de explotaciones productoras de leche cruda de
vaca con una cantidad individual de referencia asignada y las explotaciones ganaderas productoras
de leche de oveja y cabra. La informacion utilizada procede de la consulta de distintas bases de
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datos: Letra Q (Modulo calidad), Registro de Explotaciones Ganaderas (REGA), datos
suministrados diaria y mensualmente por el LILA, el LIGAL y el LILC procedentes de las
analiticas de las MMO y SIGLAC (Sistemas de gestion de cuotas lacteas).

. Lugar de control: las explotaciones productoras de leche cruda de vaca, oveja y cabra.

. Momento _de control: varia en funcion del SUBPROGRAMA considerado (excepto Nivel
0):

o Subprograma aleatorio: Para su diseno se parte del universo definido anteriormente, a
excepcion de aquellas explotaciones que estan siendo objeto de control por incumplimiento
en el subprograma dirigido. El universo resultante se define como Nivel 0. Los momentos de
control, coinciden con los Niveles que se han disefiado para ejecutar el programa y son los
siguientes:

= Nivel 14: Lo integran el 2% de las explotaciones seleccionadas a partir del
universo definido para el Nivel 0A. Las actuaciones son: inspeccion de las condiciones
higiénico-sanitarias y toma de muestras prospectiva de la leche del tanque de frio.

Una vez finalizada la inspeccion y dependiendo del resultado de la misma nos encontramos:

= Nivel 24: Lo integran aquellas explotaciones que han presentado
deficiencias durante la inspeccion y de las cuales el inspector ha dejado constancia por acta,
concediéndose asimismo un plazo para la subsanacion de las mismas.

Las explotaciones que no presentan deficiencias tras la inspeccién pasaran
directamente al Nivel 0.

Transcurrido el plazo de subsanacion de anomalias, se girara de nuevo visita de
inspeccion para comprobar la correccion o no de las mismas.

Las explotaciones donde las anomalias no hayan sido subsanadas pasan al siguiente
Nivel, procediéndose a la incoacion del correspondiente expediente sancionador.

Estas explotaciones pueden o no, tener restringida la comercializacion de la leche.

= Nivel 34: Lo integran las explotaciones donde se ha procedido a la incoacion
del expediente sancionador y, en su caso, se ha instaurado como medida provisional la
restriccion de la comercializacion.

= Nivel 4A4: Los resultados de las muestras prospectivas tomadas en el Nivel
1A, se comparan con los resultados de las MMO. Este Nivel lo integran aquellas
explotaciones del Nivel 1A, en las que los resultados de las MMO son correctos y los
resultados de la muestra prospectiva no.

Las actuaciones previstas son: comprobar los resultados de las muestras individuales
de los ultimos meses y si la discrepancia es significativa se realizara un ciclo de toma de
muestras oficial.
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o Subprograma dirigido: E]l momento de control, en este caso, depende del tipo de pardmetro
que se va a controlar:

» Residuos de inhibidores
» Colonias de gérmenes (por ml)
» Contenido en células somaticas (por ml)

Residuos de Inhibidores:

Con independencia del Nivel en que se encuentren las explotaciones, en un plazo inferior a 5
dias naturales desde la notificacion por parte del laboratorio interprofesional de la
constatacion de un positivo en MMO o en muestra del programa aleatorio se realizara una
inspeccion que consistira en:

e Comprobacion de los documentos PAI entregados al titular por los técnicos del
laboratorio interprofesional.

e Investigacion de la posible causa del resultado positivo con inspeccion de
medicamentos veterinarios (registro de tratamientos, archivo de recetas,
medicamentos presentes en la explotacion)

e Comprobacion de las medidas adoptadas para resolver el origen de la positividad.

e Realizacion de protocolo de higiene en aquellas explotaciones en las cuales se
observen deficiencias manifiestas. Dependiendo del resultado podran pasar a Nivel
24.

e Toma de muestras para la confirmacion de Plactamicos o tetraciclinas, segin el
caso, en aquellos casos en que se haya constatado positividad por parte de los
técnicos del laboratorio interprofesional en los 6 meses inmediatamente anteriores.

Colonias de gérmenes vy contenido en células somaticas:

Para su disefio se parte del universo definido anteriormente. Los momentos de control a
partir de aqui, coinciden con los Niveles que se han disefiado para ejecutar el subprograma y
son los siguientes:

= Nivel 0: definido anteriormente en el Subprograma aleatorio.

= Nivel 1D: Lo integran aquellas explotaciones del Nivel anterior, en las que
se detecten incumplimientos en las medias minimas obligatorias de los tres meses previos al
de ejecucion de este Nivel 1. La informacion para realizar dicha seleccion procede de los
resultados (medias geométricas moviles) de los tres meses anteriores que los laboratorios de
analisis envian a la DG de Ganaderia directamente y a través de la base de datos Letra Q.
Actuacién prevista: envio de una notificacion, otorgando un plazo de 3 meses para corregir
la deficiencia.

= Nivel 2D: Lo integran aquellas explotaciones que durante el plazo de 3
meses, no han tenido medias conformes con los criterios legalmente establecidos.
Actuacion prevista: envio de una resolucion condicionando la entrega de leche a los
requisitos de tratamiento y/o utilizacién establecidos en la normativa legal, quedando
sometidas a control trimestral de su evolucion.

= Nivel 3D: Lo integran aquellas explotaciones con la comercializacion
restringida (en cualquiera de los subprogramas) que tras una evolucién no conforme han sido
seleccionadas por criterios de riesgo para una inspeccion oficial.
Se les hace una inspeccion de las condiciones higiénico-sanitarias y control de las
medidas adoptadas por el productor para corregir la situacion.
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Cuando la inspeccion determina la ausencia de deficiencias volveran a Nivel 2D,
hasta que los resultados analiticos sean conformes con la legislacion vigente.

Si tras la inspeccion se detectan anomalias, se les concede un plazo de correccion
transcurrido el cual, si éstas no son subsanadas, pasaran al siguiente Nivel.

= Nivel 4D: Lo integran aquellas explotaciones en las que se ha comprobado
que no han tomado medidas para corregir la situacion o no han subsanado las deficiencias en
el plazo fijado, por lo que se procedera a la incoacion de un expediente sancionador e
incluso se contempla la posibilidad de prohibir, de manera indefinida, la entrega de la leche
producida en la explotacion.

Subprograma explotaciones sospechosas: Lo integran las explotaciones seleccionadas
como sospechosas debido a denuncias recibidas, informacion procedente de otros
Programas, explotaciones que reiteradamente no presentan resultados analiticos, tanto para
células como para gérmenes, o procedente de cualquier tipo de control llevado a cabo en el
ambito de este Programa. Las actuaciones son idénticas al subprograma aleatorio.

6.1.2 Proceso de categorizacion del riesgo. Priorizacion

Este apartado detalla el método de evaluacion del riesgo utilizado en el Principado de Asturias
para la realizacion de los controles. Solo se aplica este proceso en el subprograma dirigido:

o Residuos de Inhibidores: dada la naturaleza del incumplimiento, se realiza seguimiento del
100% de las MMO positivas a inhibidores constatadas, prohibiendo la comercializacion de
la leche para consumo humano hasta que se tenga constancia de un resultado negativo. Las
actuaciones concretas a llevar a cabo difieren en funcion de la existencia de reincidencia o
no en tal constatacion en los 6 meses inmediatamente anteriores.

e Colonias de gérmenes y contenido en células somaticas:

o En el Nivel 3D: La priorizacién para seleccionar las explotaciones que seran
sometidas a inspeccion se hace atendiendo a los siguientes criterios: gravedad
sanitaria del incumplimiento, cuota lactea de la explotacion, coincidencia de varios
incumplimientos y persistencia en el tiempo.

o Las explotaciones que se encuentran en Nivel 2D: se ponderan atendiendo a los
siguientes criterios, para pasar a integrar el Nivel 3D:

1.-CUOTA LACTEA: Se asignan los siguientes puntos:

e Niveles de cuota entre 200.000-400.000 — 1 PUNTO
e Niveles de cuota > 400.000 — 2 PUNTOS

2.-ANTIGUEDAD DEL INCUMPLIMIENTO: Se asignan los siguientes puntos:

e Entre 6 meses y 1 afio — 1 PUNTO
e Masde 1 afio —» 2 PUNTOS

3.-RECUENTO DE CELULAS: Se asignan los siguientes puntos:
e Entre 600.000-800.000 — 1PUNTO
e Mas de 800.000 — 2 PUNTOS
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4.-RECUENTO DE GERMENES: Se asignan los siguientes puntos:
e Entre 100.000-300.000 — 1 PUNTO
e Entre 300.000-600.000 — 3 PUNTOS
e Mas de 600.000 — 5 PUNTOS

Ademas, las explotaciones puntuadas en el Nivel 3D se integran en la seleccion conjunta de

explotaciones para el resto de Programas, mediante el procedimiento de carga de puntos para la
seleccion dirigida (ver ANEXO XXII)

6.1.3

6.1.4

También se tienen en cuenta las explotaciones, con resultados analiticos 0.

Frecuencia de los controles.

Subprograma Aleatorio: Anual para Nivel 1A y tras finalizar plazo concedido en Nivel
2A.
o Toma de muestras oficiales: En caso de discrepancia de las muestras
prospectivas del subprograma aleatorio.

Subprograma Dirigido:

o Residuos de Inhibidores: en los 5 dias naturales posteriores a la constatacion de un
positivo en MMO o en muestras del programa aleatorio.

o Colonias de gérmenes y contenido en células somaticas:

»  Nivel 1D: 1 vez cada tres meses. Se generan 4 Niveles 1D en un afo.

*  Nivel 2D: Revision trimestral de los Niveles 1D.

»  Nivel 3D: Vigilancia anual de los Niveles 2D. Si cumplen, pasan de nuevo al
Nivel 0 y si no cumplen, al 4D

»  Nivel 4D: Tras finalizar plazo concedido.

Subprograma sospechosas: actuacion inmediata.

Meétodos o técnicas usadas para el control oficial

Se utilizan las siguientes técnicas de control de acuerdo a las definiciones y especificaciones
contempladas en el Reglamento 882/2004 (especificadas en el ANEXO II):

O

Muestreo para andlisis. Se realizan dos tipos de toma de muestras de leche cruda de vaca en
las explotaciones: en el Nivel 1A la toma de muestras es prospectiva (una inica muestra con
un ejemplar), en el Nivel 4A y en la confirmacién de residuos de inhibidores, la toma de
muestras se lleva a cabo siguiendo las indicaciones establecidas en el art. 15 del RD
1945/1983. Se realiza mediante acta formalizada por triplicado. En la toma de muestras
oficial, cada ejemplar (aproximadamente 60 ml de leche en un frasco de pléstico
herméticamente cerrado) es precintado en una bolsa de plastico y etiquetado con las
indicaciones necesarias para garantizar, de manera inequivoca, la identidad de las muestras,
asi como debidamente acondicionado para garantizar su adecuada conservacion
(incorporacion de azidiol a cada ejemplar de la muestra —cuando entre los parametros a
analizar se encuentre “colonias de gérmenes” y mantenimiento de la cadena de frio hasta su
depdsito en el laboratorio). Las técnicas analiticas empleadas dependeran del parametro a
analizar y del laboratorio designado, especificindose las mismas en el apartado “3-
LABORATORIOS DE CONTROL designados”
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Muestreo (técnica estadistica aplicada en la seleccion de explotaciones): la seleccion en el
subprograma aleatorio se realiza mediante un muestreo aleatorio simple. En el subprograma
dirigido no se realiza seleccion estadistica de explotaciones, teniendo en cuenta unicamente
los criterios de riesgo anteriormente sefialados. (ver apartado 6.1.2. Proceso de
categorizacion del riesgo. Priorizacion)

Inspeccion en explotacion: examen de todos aquellos aspectos relevantes en materia de
higiene en la produccion primaria de leche cruda de vaca, oveja y cabra, con levantamiento
de acta por triplicado donde quede reflejada dicha actuacion de inspeccion.

Control documental e identificativo: Boletines laboratoriales de analiticas de leche,
documentacion sanitaria sobre programas nacionales de erradicacion de enfermedades,
archivo de recibos de entregas de leche y de recetas, documentacion relativa a revisiones de
las instalaciones de ordefio y de frio, registro de tratamientos y comprobacién de los
documentos PAI, entre otros.

Control fisico: este control consistira en la realizacion de:

a) Inspeccion visual sobre el contenido del tanque de frio para la comprobacion del
color, olor, apariencia de la leche y ausencia de contaminacién macroscopica.

b) Medicion de la temperatura del tanque de frio mientras la leche esta en agitacion.
Se comprobara que éste disponga de un dispositivo de medida de la temperatura en
correcto funcionamiento. Transcurridas dos horas desde la finalizacion del turno de
ordefio, la leche almacenada en el tanque tendra una temperatura maxima de 6 °C si la
recogida de la leche es cada dos dias, y de 8 °C si la recogida es diaria.

Andlisis de las muestras en los laboratorios de analisis y oficiales (y de referencia en caso
de analisis dirimentes)

Vigilancia: entendiendo ésta, como la atenta observaciéon de una o varias explotaciones

concretas. Se llevara a cabo en el subprograma aleatorio en el Nivel 3A, en el subprograma
dirigido, en el Nivel 3D y en el subprograma dirigido de inhibidores.

Cumplimiento de los criterios operativos

El personal encargado de los controles en cualquiera de los niveles es personal funcionario y por
tanto sometido al régimen disciplinario establecido por la ley:

La confidencialidad es un principio basico en la Ley 30/1992 del Procedimiento
Administrativo Comun, la cual regula en general todo procedimiento, incluido el que
suponen dichos controles. Solo el interesado, como en cualquier procedimiento, esta
legitimado a conocer acerca del mismo.

La Ley 3/1985 de La Funcion Publica del Principado de Asturias, establece el principio de
confidencialidad como derecho del ciudadano y como deber del funcionario. Asimismo, es
obligacion de los funcionarios servir con objetividad e imparcialidad a los intereses
generales, desempefiando con fidelidad las obligaciones propias del puesto de trabajo.

La Ley 7/2007, de 12 de abril, del Estatuto Basico del Empleado Publico, también establece
los deberes de los funcionarios: Los empleados publicos deberan desempefiar con diligencia
las tareas que tengan asignadas y velar por los intereses generales con sujecion y
observancia de la Constitucion y del resto del ordenamiento juridico, y deberan actuar con
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arreglo a los siguientes principios: objetividad, integridad, neutralidad, responsabilidad,
imparcialidad, confidencialidad, dedicacion al servicio publico, transparencia, ejemplaridad,
austeridad, accesibilidad, eficacia, honradez, promocion del entorno cultural y
medioambiental, y respeto a la igualdad entre mujeres y hombres, que inspiran el Codigo de
Conducta de los empleados publicos configurado por los principios éticos y de conducta
regulados en la ley.

Por otro lado, segiin se establece en la Ley 8/2003 de 24 de abril, de sanidad animal, en su
articulo 78 “Personal Inspector”, el personal que desempefie funciones inspectoras al amparo
de esta ley tendrd caracter de agente de la autoridad. Asimismo, en su articulo 81
“Obligaciones de la inspeccion”, establece las obligaciones del inspeccionado que debe
consentir y colaborar en la realizacion de la inspeccion.

6.1.6 PNEDs- Procedimientos normalizados establecidos documentalmente (Rto

882/04):

En este punto se incluye la relacion de PNED: manuales de procedimiento, instrucciones, actas,
protocolos, modelos de informes y notificaciones, etc. que existen para la realizacion efectiva del
control oficial.

Asimismo se describe el sistema empleado para asegurar la facilidad de acceso a los PNEDs a
todo el personal implicado (inspectores, autoridades competentes, departamento de auditoria), esto
es, los canales de comunicacidn existentes para la remision de informes entre niveles jerarquicos o
distintas autoridades y agentes de control.

6.1.6.1 PNEDs: a continuacion se describen los PNEDs que se adjuntan como anexos a esta

Guia.

MARM Y CCAA

Desde el MARM se establecen Procedimientos Normalizados de Trabajo, manuales y otros
documentos establecidos que se encuentran disponibles en la aplicacion LETRA Q, en
UTILIDADES>DESCARGAS.

PROGRAMA AUTON()MICO DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS -20-
DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS V.4.0



CI I

Gobierno del Principado de Asturias
Consejeria de Medio Rural y Pesca
Direccion General de Ganaderia y Agroalimentacion

e Principado de Asturias:

A continuacion en la tabla resumen se detallan los PNEDs utilizados en nuestra Comunidad
Autoénoma:

DOCUMENTO APLICACION OBSERVACIONES ANEXO
(nomenclatura)
De imprenta, autocalcable por triplicado
ACTA GENERAL DE INSP- XXXX Documento a cumplimentar durante | Una copia queda en poder del interesado, otra
INSPECCION (v.1.0.) el desarrollo de la inspeccion. | en poder de los SVO y otra se envia al SPBA. | ANEXO I
EI Comun para todos los programas. Este modelo es comun para todas las
inspecciones del Servicio
De imprenta, autocalcable por triplicado
ACTA ESPECIFICA CAL- xxxx (v.1.0.) Documento a cumplimentar durante | Una copia queda en poder del interesado, otra
CONTROLES El el desarrollo de la inspeccion, | en poder de los SVO y otra se envia al SPBA. | ANEXO II
CALIDAD DE LECHE especifico para el programa. Acta especifica de inspeccion de calidad de
leche
Documento  soporte  para la
PROTOCOLO PROCAL-BOV " . P .
. I realizacion de la inspeccion en la | Documento interno ANEXO III
RRIA IO Z' explotacion de vacuno.
Py Documento de interpretacion para la
GUIA APOYO AL cumplimentacion del protocolo de la .
PROTOCOLO EI inspecciéon en la explotacion de Documensajgemy ANEXO IV
vacuno.
AR.M. n° XXXX . De imprenta, autocalcable por triplicado
ACTA RECOGIDA DE RO Documento a cumplimentar durante . 4 del i d
MUESTRAS B el desarrollo de la toma de muestras Una copia queda en poder del interesado, otra | ANEXO V
en poder de los SVO y otra se envia al SPBA.
. De imprenta, autocalcable y por triplicado.
BOLIP\:/[EESI‘;FT{X%EGA BEML“‘_S XXXX Documento que acompaia a las | Una copia queda en poder del laboratorio, ANEXO VI
= muestras al laboratorio otra en poder de los SVO y otra se envia al
LABORATORIO
SPBA.
PROTOCOLO DE PROCAL-O/C Documento  soporte  para la
CALIDAD OVEJA Y E' realizacion de la inspeccién en la | Documento interno ANEXO VII
CABRA explotacion.
SELECCION DE SEL-ALEAT L .
MUESTRAS E‘ Eerl(; cci(iigflng:t;ue:;i:lizam};?;: la Documento interno ANEXO VIII
ALEATORIAS
Comunicacién de incumplimiento
NOTIFICACION NOT de los criterios relativos a la leche
INCUMPLIMIENTO a cruda de vaca (unidades formadoras | Destinatario: Titular de la explotacion ANEXO IX
NIVEL ID de colonias y recuento células
somaticas)
RES RESTHIC Resolucion restringiendo la
RESOLUCION comercializacion de la leche cruda . R .,
NIVEL 11D E' (unighd8Porknaddles de Gllonils B Destinatario: Titular de la explotacion ANEXO X
recuento células somaticas)
RESOLUCI'(')N RES LEVANT Resolucion que se envia al ganadero
ANULACION EI cuando se le levanta la restriccion de | Destinatario: Titular de la explotacion ANEXO XI
MEDIDAS comercializacién
& Carga de explotaciones para
CARGA PUNTOS EI E?srtl:)lf;l ]?120112611;21311];2;12:12%6 eeri Destinatario: Documento interno ANEXO XII
todos los Programas.
; Comunicacién  de  actuaciones Se remite en formato de Excel y a través de
COMUNICACION COM-ASAC-INH realizadas por este Servicio ante los | COT€° electronico, segun consta en manual, al ANEXO XIII
ASAC INHIBIDORES EI positivos apinhibi dores en MMO Servicio de Control Alimentario y Sanidad
Ambiental de la ASAC.
COMUNICACION DE . . ad | Dlrlgldasd al tlltlz‘lard de 'fla ei(plota}mgn
RESULTADOS C.R.INH. Notificacion ~de  resultado  al | muestreada con el fin de notificar el resultado
Confirmatori a ganadero, enviadas a medida que se | de aquellas muestras que han sido negativas a | ANEXO XIV
o h'b'; orio a reciben los informes laboratoriales la presencia del residuo analizado
nhibidores Destinatario: Titular explotacion
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DOCUMENTO

APLICACION

OBSERVACIONES

(nomenclatura)

Se diferencia del documento BEMLab-

SOLICITUD XXXX (BOLETIN ENTREGA MUESTRAS
ANALISIS SOL-CAL-INH Oficio de remision de muestras al | LABORATORIO) en que este no es de | ooy
CONFIRMACION ﬂ laboratorio imprenta y Unicamente acompafia a aquellas
LABORATORIO muestras para analisis confirmatorio de
inhibidores en el laboratorio que corresponda.
L Comunicacion realizada por el
PERDIDA DE ,Fa‘x comunicacion Servicio de Sanidad Animal Destinatario: SCAYSA
- pérdida de calificacion | jndicando la pérdida de calificacion | No existe documento especifico, serian copias
CALIFICACION itari . - . ., . ANEXO XVI
sanitaria sanitaria de una explotacion de las actas de inspeccion levantadas enviadas
SANITARIA . . A
:__I (explotaciones con positividad a por fax
tuberculosis o brucelosis)
Protocolo de isid i isié
PROTOCOLO DE ion d Protoco.lo para la supervision de las Est_e swte_:ryna de supervision forma parte de la
. supervision de inspecciones in situ realizadas por | verificacion establecida en el Rglto 882/04,
SUPERVISION DE i i N . . « L ANEXO XVII
INSPECCIONES Inspecciones los Veterinarios Oficiales de las | articulo 8 “Procedimientos de control y
EI Oficinas Comarcales verificacion”, Apartado 3.a)
INSTRUCCIONES CAL-XX/204X Documentos elaborados por SSCC
EN (n° instruccion/afio) para la ejecucion del Programa por | Documentos internos ANEXO XVIII
EXPLOTACIONES BAEE5H los S.V.0 Periféricos
MANUAL DE CAL-MP-1.0/xx/xx Manual de Procedimiento para el El;l'iziisi:nlgavifgmanos de las OCAs para ANEXO XIX
PROCEDIMIENTO (version/mes/afio) Programa de Control ) . P .
Destinatario: SVO Ganaderia
Documento  que  indica  las
INFORME DE principales deficiencias encontradas . A .,
DEFICIENCIAS Informe P it e U S S S Destinatario: Titular explotacién ANEXO XX
explotacion
Documento a cumplimentar durante De imprenta, autocalcable por triplicado
/8 HOIROIEID D PAI Sidlcsarioll opdcmla pmiisitals Una cg ia 1’16da en oderI:iel inEeresado otra
ACTUACION realizada/s por los técnicos del en 1o dzr gel laborstorio internro fesior;al ANEXO XXI
INHIBIDORES LILA a la explotacion., posteriores a P P y

la deteccién de un positivo en MMO

otra se envia al SPYBA.

6.1.6.2 Canales de comunicacion entre el personal implicado: Facilidad de acceso a los PNEDs.

El material (PNEDs) descrito anteriormente estara a disposicion de todo el personal que
interviene (inspectores, autoridades competentes, auditores, etc.) a través de carpetas compartidas en
la red local. Actualmente la documentacion se encuentra:
o en la “carpeta PRC” Leche ubicada en F:\ SERVICIO DE PRODUCCION Y

BIENESTAR ANIMAL\asuntos generales\Rto 882-2004\PRC ASTURIAS (2007-
2010) (la unidad F:\ es la asignada a la unidad de red Ganadel8 en
"Ov0Olncsl grupos04\Grupos04\C18"),
o en la unidad R:\ (la unidad R:\ es la asignada a la unidad de red Veterinarios en
"OvOlncsl grupos04\Grupos04\C18").

Hay acceso al Manual de usuario de las aplicaciones informaticas a través de la Intranet del
Principado (http://www.intranet.pa/)
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6.1.7 Descripcion de procesos de coordinacion, cooperacion y comunicacion con

otras autoridades competentes

e MARMYVyCCAA:

Los procesos de coordinacion, cooperacion y comunicacion entre el MARM y las CCAA, se
sustentan, basicamente, sobre los siguientes pilares:

o Procesos de coordinacion y cooperacion

v

Transmision de la informacion a través de la Base de datos Letra Q (LEche,
TRAzabilidad Q calidad): aplicacion concebida para el registro e identificacion de
agentes, establecimientos y contenedores del sector lacteo. La informacion en dicha
base de datos se vehicula a través de dos modulos:

= TRAZABILIDAD: para el registro de los movimientos de leche cruda desde la
explotacion hasta la industria.

=  CALIDAD: para el registro e identificacion de los laboratorios oficiales y de
analisis, registro de la toma de muestras y los resultados analiticos, tanto
oficiales como minimos obligatorios, en explotacion, mayor agilidad en la
respuesta ante alertas alimentarias. A través de est¢ modulo la Seccion de
Control de las Producciones Ganaderas recibe las Alarmas relativas a las MMO
positivas.

Remision_al MARM, desde las CCAA, de los informes de verificacion del
cumplimiento del Programa. Dichos informes se envian anualmente indicando el
grado de cumplimiento alcanzado sobre el programa previsto, basandose en las
indicaciones establecidas en el PNT correspondiente.

Envio, desde la SG de Sanidad de l1a Produccion Primaria, de los resultados y
seguimiento _de los controles efectuados anualmente, asi como estudios, notas
aclaratorias en relacion a las cuestiones relacionadas con el Programa de Control.

Reuniones de coordinacion con la SG de Sanidad de la Produccion Primaria y
las CCAA para realizar el seguimiento del Programa Nacional.

Otra informacion de interés, aunque no directamente implicada en el Programa de
Control pero si relacionada, es la que se envia a través de la SG de Explotaciones y
Sistemas de Trazabilidad de los Recursos Agricolas y Ganaderos, y que hace
referencia al registro de movimientos en los centros lacteos de esta comunidad
auténoma.

o Comunicacion

Contactos por teléfono, fax, correo electronico y correo ordinario con el MARM vy otras CCAA,
ademas de la asistencia a las reuniones de coordinacion.
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e Comunidad Autonoma:

o Procesos de coordinacion y cooperacion

El Plan Coordinado de Control Sanitario de la Cadena Alimentaria en el Sector Lacteo se
lleva a cabo, en el ambito del Principado de Asturias, de manera coordinada entre los siguientes
organos competentes:

o Interdepartamental: entre 6rganos de diferentes Consejerias,

= Direccion General de Ganaderia y Agroalimentacion (Consejeria de
Medio Rural y Pesca): ejecucion del Programa en explotaciones ganaderas.

=  Agencia de Sanidad Ambiental y Consumo (Consejeria de Salud y
Servicios Sanitarios): ejecucion del Programa en industrias lacteas.

Ambos 6rganos se reinen siempre que sea necesario hacer una nueva revision del
Plan, cuando existan cambios legislativos o en cualquier circunstancia que requiera
dicha cooperacion interdepartamental.

Ademas en este nivel se deben tener en cuenta las reuniones de la Mesa de
Seguridad Alimentaria de Asturias, integrada por los Servicios con competencias
en el tema y se reune cuatro veces al afio para el seguimiento de todos los aspectos
relacionados con el Plan Nacional de Control de la Cadena Alimentaria.

o Intradepartamental: entre oOrganos de la misma Consejeria. Asi, dentro de la
Direccion General de Ganaderia y Agroalimentacion existe coordinacion del Plan con:

= Servicio de Industrias y Comercializacion Agrarias

= Servicio de Sanidad Animal

= Servicio de Produccion y Bienestar Animal

= Servicio de Laboratorio de Sanidad Animal

= ¢l Subprograma de Control de comercializacion y uso de Ilos
medicamentos (que contempla el control tanto del uso de los mismos como
de su dispensacion, asi como el registro de la entidades autorizadas para su
venta)

o Comunicacion

A continuacién se refleja la via de comunicacion entre el personal de SSCC responsable del
Programa con el resto:

o Servicio de Industrias y Comercializacion Agrarias: reuniones, fax, teléfono, correo
electronico con acuse de recibo

o Servicio de Sanidad Animal: reuniones, fax, teléfono, correo electréonico con acuse de
recibo

o Coordinadores Veterinarios: reuniones, fax, teléfono, correo electréonico con acuse de
recibo

o Veterinarios Oficiales de Oficinas Comarcales: reuniones, fax, teléfono, correo
electronico con acuse de recibo
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o Laboratorios: reuniones, fax, teléfono, correo electronico con acuse de recibo, correo
ordinario con acuse de recibo y registro de salida

o Seccion de Estadistica de la Secretaria General Técnica: reuniones, fax, teléfono,
correo electronico con acuse de recibo

6.1.8 Recursos materiales y humanos

e Recursos humanos:

El Servicio de Produccion y Bienestar Animal (1 Jefe de Servicio veterinario) dentro de la
seccion de Control de las Producciones Ganaderas (1 Jefe de Seccion veterinario) tiene
asignados:

o Enlos Servicios Centrales: 2 veterinarios (dedicacion: 85%) y un auxiliar administrativo.

o Coordinadores veterinarios: 6 veterinarios asignados por areas geograficas (dedicacion: no
cuantificable).

o En los Servicios Periféricos: 43 veterinarios (dedicacion: no cuantificable) distribuidos en
oficinas veterinarias por toda la Comunidad Autéonoma.

e Recursos materiales:
o Bases de datos informatizadas:

= Aplicacion informatica BASE DE DATOS LETRA Q del Ministerio de
Medio Ambiente y Medio Rural y Marino, que consta de dos moddulos;
CALIDAD Y TRAZABILIDAD. ( El contenido de la base de datos y su
utilidad esta ya reflejada en el apartado 6.1.7 referente los mecanismos de
comunicacion entre el MARM y las CCAA)

= Aplicacion informdtica autonomica (PACA): Con todos los datos de las
explotaciones ganaderas: registro, situacion, titular, censo...

= Sistema Regional de tratamiento de la informacion utilizado para el
registro de los controles oficiales y sus resultados: existe una base de datos
autonomica (PACA CALIDAD DE LECHE).

o Material para la recogida y el envio de las tomas de muestras: vehiculos, neveras
portatiles, acumuladores de frio, bolsas, precintos, termoémetros, cajas porexpan,
diferentes tipos de botes, azidiol, etc.

e Laboratorios de andlisis: para el procesamiento de las muestras. Ver apartado “5-
LABORATORIOS DE CONTROL designados”
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6.1.9 Informes de los controles oficiales efectuados

e MARMy CCAA

Los datos globales de los controles oficiales efectuados durante el afio son enviados al MARM, al
final del afio, indicando el grado de cumplimiento alcanzado sobre el programa previsto y basandose
en las indicaciones establecidas en el PNT correspondiente. Asimismo, los datos de los controles son
grabados a lo largo del afio en Letra Q.

o Comunidad Autonoma:

Mensualmente, el SPYBA comunica a través de correo electronico a la ASAC:
o Las actuaciones realizadas en las explotaciones en las que se ha constatado la
positividad a inhibidores detectada en una MMO.
o Las alertas generadas por Letra Q referentes a explotaciones de otras CCAA
que entregan lechea industrias de Asturias.

El SSA comunica puntualmente a la ASAC las explotaciones que pierden la calificacion sanitaria.

6.1.10 Procedimientos de evaluacion y verificacion de la eficacia del sistema

Con el objeto de llevar a cabo una evaluacion eficaz de la ejecucion del Plan Anual tanto una vez
realizado, como por periodos de tiempo, o en un momento concreto a lo largo del desarrollo del
mismo, es necesario poner en practica los siguientes procedimientos:

6.1.10.1 Procedimientos de evaluacion del cumplimiento/incumplimiento de los objetivos
especificos del Programa de Control

o MARM:

La SG de Sanidad de la Produccion Primaria elabora anualmente un informe de Verificacion
del Programa de control de leche de vaca, oveja y cabra en explotacion, sobre los resultados del afio
anterior. Dicho informe contiene la siguiente informacion:

Residuos de antibidticos en muestras de control oficial: Objetivos 4B, 5B
Recuento de colonias de gérmenes a 30° C: Objetivos 1B, 2B, 4B
Recuento de células somaticas: Objetivos 1B, 2B, 4B

Higiene en la explotacion: Objetivo 3B

O O O O

En todos los casos el informe se refiere a los resultados de los analisis y al seguimiento que se
lleva a cabo de los incumplimientos.

o (CCAA:
- Evaluacion Subprograma Dirigido
= Valoracion trimestral del grado de ejecucion prevista para los objetivos: 1B
y 2B.
o Indicador objetivo 1B: realizacion del Nivel 1D tras recepcion de los
ficheros mensuales correspondientes (3 meses previos al mes de
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ejecucion del Nivel 1D) y envio de las notificaciones previstas a las
explotaciones en las que se confirme el incumplimiento, en los 10
primeros dias de dicho mes.

o Indicador objetivo 2B: vigilancia de las explotaciones incluidas en un
Nivel 1D, a la finalizacién del plazo dado en la notificacion (3 meses).
Envio, dentro de los 10 dias posteriores a la recepcion de los ficheros
mensuales correspondientes, de las resoluciones con restriccion a la
comercializacion a las explotaciones que no hayan conseguido entrar en
parametros.

= Valoracion semestral del grado de ejecucion prevista para el objetivo 3B.

o Indicador: Vigilancia del 100% de explotaciones con comercializacion
restringida e inspeccion del 100% de las seleccionadas por criterios de
riesgo.

= Valoracidon mensual, y global anual una vez finalizado el afio, del grado de
ejecucion prevista para el objetivo SB):

o Indicador: Revision del 100% de las comunicaciones de constatacion de
positivos en MMO o en muestras del plan aleatorio y de las actuaciones
correspondientes.

= Valoracidon mensual, y global anual una vez finalizado el afio, del grado de
ejecucion prevista para el objetivo 5B):

o Indicador: Revision del 100% de las actuaciones realizadas en caso de
reincidencia en constatacion y resultado de los analisis confirmatorios de
las muestras.

- Evaluacion Subprograma Aleatorio
= Valoracion anual de ejecucion prevista para el objetivo 4B.
o Indicador: Idéntico a lo comentado en el apartado anterior
- Evaluacion Objetivos estratégicos
= Valoracion anual de ejecucion prevista para los objetivos 1E y 2E, 3E.

o Indicador 1E: Revision, a principios de afio, del funcionamiento de la
aplicacion informatica autonomica. Valoracion del grado de utilidad de la
misma para el programa que gestiona. Propuesta de cambios, en caso
necesario.

o Indicador 2E: Realizacion de estudios estadisticos comparativos con el
fin de observar la evolucion de las explotaciones sometidas a control.
Revision de las decisiones tomadas tras inspeccion y valoracion de su
eficacia.

o Indicador 3E: Revision, a principios de afio, del funcionamiento de los
Niveles del subprograma dirigido.

- Evaluacion de informacion procedente de otros planes: en base a la informacion
obtenida a partir de las inspecciones realizadas en el ambito de los planes de
sefialados.
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6.1.10.2 Procedimientos de control interno dispuestos para asegurar la adecuada calidad de los

controles implementados

Los procedimientos de control interno que pueden asegurar la calidad de los controles
establecidos en el presente programa, deben instaurarse en distintas momentos del mismo. Asi,
existen fases del programa que corresponde ejecutar a los SVO, otras a los SSCC y otras a los
laboratorios designados. A continuacion se describen los mecanismos garantes de la calidad del

control realizado.

o SERVICIOS CENTRALES

Control Documental de la informacion enviada por los SVO y los laboratorios.:
Se valora para el 100% de las inspecciones realizadas:
o Adecuada cumplimentacion del acta. Completa en todos sus extremos.
o Correspondencia entre los boletines de analisis y el acta
correspondiente.
o Correspondencia entre los informes de ensayo procedentes del
laboratorio y las actas a las que hacen referencia.
o Correspondencia entre los protocolos de inspeccion y el acta a que
hacen referencia.

e CONTROL CORRECTO: introduccion de los datos en las bases
de datos correspondientes.

e CONTROL INCORRECTO: comunicaciéon a los SVO o al
laboratorio para subsanacion de deficiencias (SVO: en nueva acta
adjuntando los documentos o informacion que falte o corrigiendo
los datos mediante referencia al acta erronea Laboratorio: envio de
nuevo informe de ensayo o nota aclaratoria).

Seleccion_de _explotaciones en el subprograma_dirigido y aleatorio: una vez
realizada la seleccion, se realizan distintos tipos de comprobaciones a través de
peticion de informes a la base de datos regional y previa introduccion de
determinadas criterios. Con ello se intenta asegurar que el proceso es correcto:
e SELECCION CORRECTA: continuacion del proceso
e SELECCION INCORRECTA: deteccion del fallo, correccion si
procede o repeticion del proceso de seleccion.

Revision de la documentacion enviada a las OCA: cada vez que es necesario
enviar informacion a los SVO, bien sea nuevas versiones de los protocolos, nuevas
instrucciones, notas aclaratorias etc., se procede a revisar la legislacion con el fin
de actualizar, si procede, la citada informacion.

Procedimientos de comunicacion intra o interdepartamentales:

o Comunicacion constante con los SVO de las OCAS sobre contenido de
actas, informes, etc. para solicitar aclaraciones o intentar mejorar las
actuaciones relacionadas con el Programa.

o Comunicaciéon entre la Seccion de Control de las Producciones
Ganaderas y la Seccion de Ordenacion de las Producciones Animales
dependientes del SPYBA con el fin de cruzar informacion obtenida
sobre las actuaciones realizadas en determinadas explotaciones. De esta
forma, una seccién que estd ejecutando un determinado programa,
puede obtener informacion sobre determinadas explotaciones, a través
de las actuaciones generadas tras la aplicacion de otro programa
concreto. Este tipo de comunicacién completa y aporta calidad a los
controles efectuados.
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o Comunicacion entre el SPYBA y el SSA, en la misma direcciéon que lo
establecido en el punto anterior.

v Gestion_del material enviado a las OCA: Revision periddica del material que
necesitan los SVO, vigilancia de su mantenimiento concreto (azidiol en frio),
comprobacion de que dicho material es adecuado para la utilizacion que se
pretende, etc.

= (Control_in_situ_inspecciones: evaluacion sobre el terreno de la ejecucion de la
inspeccion y toma de muestras realizada por los SVO de las Oficinas Comarcales,
por parte de los Coordinadores Veterinarios. Se lleva a cabo de manera aleatoria
sobre los SVO de las distintas Oficinas Comarcales. Para ello se cumplimentara
un protocolo establecido al efecto mediante el cual se valorara, de la manera mas
objetiva posible, las actuaciones mencionadas, con el objeto de verificar la calidad
de las mismas. (ANEXO XVII- _PROTOCOLO _SUPERVISION
INSPECCIONES)

6.1.11 Formacion del personal de control oficial

La formacion especifica del personal implicado en la programacion y ejecucion Plan de Control
y Evaluacion de las Condiciones Higiénico-Sanitarias de la Produccion primaria de leche cruda de
vaca, oveja y cabra se centrara en los siguientes aspectos:

o Aplicacion de las Guias de Practicas Correctas de Higiene

o Presencia de residuos quimicos en animales vivos y sus productos: situacion actual y
normativa aplicable

o Sistemas de analisis de residuos quimicos en animales vivos y sus productos

o Sistemas de limpieza y desinfeccion en las explotaciones lecheras: eficacia, aplicabilidad

y utilizacion correcta.

Nuevas tecnologias aplicadas a las explotaciones de produccion de leche: instalaciones y

sistemas de ordefio.

Labores de inspeccion y toma de muestras (practicos y tedricos)

Medicamentos veterinarios: situacion actual, normativa aplicable y control de uso

Procedimiento sancionador

Manejo de las bases de datos operativas en el ambito del Programa (Central —Letra Q- y

Autonomica)

(0]

O O O O

Se llevara un registro de la formacion especifica que tenga todo el personal implicado en los
controles.

Seran validos los cursos, congresos, seminarios conferencias o cualquier otro medio de actividad
de divulgacion impartidos tanto por organismos publicos (Comision Europea, MARM, AEMPS,
MSPS, EFSA, laboratorios, universidades, IAAP Adolfo Posada, etc.) como privados (empresas,
universidades, etc.) siempre que versen sobre las materias especificas descritas.

En el ultimo trimestre de cada afio el SPYBA propondra al IAAP la formacion especifica a
desarrollar en el afio siguiente

6.1.12 Relacion con otros planes de control en otros ambitos, sectores o fases de la
cadena alimentaria

El Programa de Control de las Condiciones Higiénico-Sanitarias de la Produccion Primaria de
leche cruda de vaca, oveja y cabra se relaciona y completa (ademas de con las actuaciones en

PROGRAMA AUTON(')MICO DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS -29-
DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS V.4.0



Gobierno del Principado de Asturias
Consejeria de Medio Rural y Pesca
Direccion General de Ganaderia y Agroalimentacion

industrias, competencia del SCAYSA de la ASAC) con el PROGRAMA DE CONTROL DE
RESIDUOS EN LA PRODUCCION PRIMARIA, integrado a su vez por:

o Subprograma de Control de Comercializacion y Uso de los Medicamentos
o Subprograma de investigacion de residuos en animales vivos y sus productos (PNIR)

Ambos se llevan a cabo por la misma Seccion que el Programa correspondiente a esta Guia.

6.1.13 Revision: Mecanismos de mejora, modificacion y adaptacion del Programa

de Control.

Este Programa de Control de se mejora, modifica o adapta en base a:

O

o

Analisis del riesgo realizado con los datos de los resultados obtenidos en los afios
inmediatamente anteriores y su evaluacion.

Casos positivos detectados y su investigacion.

Nueva normativa comunitaria.

Indicaciones de la Comision Europea en base a la evaluacion del riesgo realizado por
sus expertos.

Resultados y recomendaciones de las visitas de la Oficina Alimentaria y Veterinaria
de la UE.

6.2 Planes de Contingencia: organizacion y funcionamiento

Todavia no se han descrito Planes de Contingencia para este Programa de Control
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7 ANEXOS

e ANEXO I- ACTA GENERAL DE INSPECCION DE LOS PROGRAMAS DE
CONTROL DE LA PRODUCCION GANADERA

e ANEXO II- ACTA ESPECIFICA DE CONTROLES DE CALIDAD DE LECHE

e ANEXO III- PROTOCOLO INSPECCION DE CALIDAD DE LECHE VACA

e ANEXO IV- GUIA DE APOYO AL PROTOCOLO DE CALIDAD DE LECHE VACA
e ANEXO V- ACTA RECOGIDA DE MUESTRAS

e ANEXO VI- BOLETIN ENTREGA MUESTRAS LABORATORIO

e ANEXO VII- PROTOCOLO DE CALIDAD DE LECHE OVEJA Y CABRA

e ANEXO VIII- SELECCION DE MUESTRAS ALEATORIAS

e ANEXO IX- NOTIFICACION INCUMPLIMIENTO NIVEL 1D

e ANEXO X- RESOLUCION NIVEL 2D

e ANEXO XI- RESOLUCION ANULACION DE MEDIDAS DE RESTRICCION

e ANEXO XII- CARGA DE EXPLOTACIONES PARA PUNTUAR

e ANEXO XIII- COMUNICACION ASAC INHIBIDORES

e ANEXO XIV- COMUNICACION DE RESULTADOS (Confirmatorio a inhibidores)

e ANEXO XV- SOLICITUD ANALISIS CONFIRMACION LABORATORIO

e ANEXO XVI- FAX COMUNICACION PERDIDA DE CALIFICACION SANITARIA
e ANEXO XVII- PROTOCOLO DE SUPERVISION DE INSPECCIONES

e ANEXO XVIII- INSTRUCCIONES EN EXPLOTACIONES

e ANEXO XIX- MANUAL DE PROCEDIMIENTO PARA EL PROGRAMA DE
CONTROL

¢ ANEXO XX- INFORME DE DEFICIENCIAS

e ANEXO XXI- PROTOCOLO ACTUACION INHIBIDORES
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ANEXO |- ACTA GENERAL DE INSPECCION DE LOS PROGRAMAS DE
CONTROL DE LA PRODUCCION GANADERA
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ACTA GENERAL DE INSPECCION

N°: INSP-
V. 1.0. -

GOBIERNO DEL
PRINCIPADO DE ASTURIAS

PROGRAMAS DE CONTROL DE LA PRODUCCION GANADERA

CONSEJERIA DE MEDID RURAL
¥ PESCA

DATOS EXPLOTACION

CEA: ES 33/ Especie animal y orientacion:

Titular: NIF/CIF: Tfno:
Direccion: Localidad: Municipio:
Compareciente: Condicioén: NIF/CIF:

DATOS INSPECCION

Inspector/es: 1

Unidad Veterinaria: Fecha:

MOTIVO INSPECCION (marcar las que procedan)

Tipo de actuacion: — — DICTAME.N —
Sin incumplimientos Con incumplimientos
] | Inspeccién de I+R (Acta I+R) L] L]
] | Inspeccion de bienestar animal (Acta BA) L] L]
] | Inspeccion de Higiene (Acta HIG) L] []
[] | Inspeccion de medicamentos veterinarios ] ]
[] | Inspeccion de alimentacion animal (Acta ALI) ] ]
[] | Inspeccion Calidad de Leche (Acta CAL) ] L]
[] | Otro tipo de inspeccion (especificar: ) [] L]

Toma de muestras: N° de acta

Toma de muestras PNIR (Acta PNIR)

Toma de muestras Calidad de Leche (Acta de recogida muestras programa calidad)

Toma de muestras alimentacion (Acta MG)

oo

Otra toma de muestras (especificar: )

OBSERVACIONES DEL INSPECTOR/A

Preguntado al interesado/a, si tiene algo que formular en relacién con lo anteriormente expuesto, manifiesta que:

Y para que conste, se levanta la presente acta en el lugar y fecha indicados, quedando un ejemplar en poder del compareciente,
Los resultados de esta inspeccion podran utilizarse por los servicios de control de la condicionalidad.

El/ los inspector/es El interesado

Fdo.: Fdo.:
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ANEXO II- ACTA ESPECIFICA DE CONTROLES DE CALIDAD
DE LECHE
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ACTA N°: CAL- @ V.1.0.

CONTROLES DE CALIDAD DE LA LECHE
PRINCIPADO DE ASTURIAS (Reglamento 853/2004, de 29 de abril, del Parlamento Europeo y del Consejo, por el que se

COMSEJIERIA DE MEDIO RURAL
¥ PESCA

establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal)

GENERAL
N° de vacas en produccion: Cuota: N° de personas que ordefan: N° de tanques de frio:
Calificacién Sanitaria en vigor SI ] NO[] [/ Fecha:
Incumplimientos detectados Observaciones

Requisitos
A | ORDENO

Insp. visual

Requisitos
B | ALMACENAMIENTO

Insp. visual

C | CALIDAD LECHE

D | TRAZABILIDAD LECHE

E | ESTADO SANITARIO ANIMALES

Preguntado al interesado/a, si tiene algo que formular en relacién con lo anteriormente expuesto, manifiesta que:

(1)- Indicar n° de acta general de inspeccién (Acta INSP) asociada

Y para que conste, se levanta la presente acta en el lugar y fecha indicados en el acta general de inspeccién asociada, quedando un
ejemplar en poder del compareciente,
Los resultados de esta inspeccion podran utilizarse por los servicios de control de la condicionalidad.

El/ los inspector/es

Fdo.:

El interesado

Fdo.:
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ANEXO I11- PROTOCOLO INSPECCION DE CALIDAD DE LECHE VACA
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CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS DE LA

V.1.0.

PRODUCCION DE LECHE

e - ASOCIADO a N° DE ACTA CAL:

DATOS GENERALES

TIPODEORBEROQUE 1 ] ENPLAZA g - [] ENsALA [] ENROBOT

¢ Estéa en control lechero? SI [ NO []

¢ Pertenece a un ADS? SIAN NO []

¢ Esté en programas de mejora de calidad de leche? SI[1(): NO []

¢A qué operador entrega la leche?(2):

Recogida diaria de leche sid NO []

El agua, ¢ procede de la red publica? s NO [1(3):

Ademés de la red, ¢existe otro origen de agua? S| [C1(4): No [

(1) si la respuesta es afirmativa, indicar con que empresa lo realiza
(2) indicar el nombre de la industria o cooperativa

(3) si la respuesta es negativa indicar procedencia

(4) si la respuesta es afirmativa indicar cual es ese origen

A. ORDENO

A.1. REQUISITOS SOBRE EL ORDENO

RECOGIDA DE LECHE

A.1.1. CUESTIONES RELACIONADAS CON EL PERSONAL Sl NO
A.1.1.1- El personal recibe formacion sobre riesgos sanitarios |:| |:|
A.1.2. CUESTIONES RELACIONADAS CON LAS PRACTICAS REALIZADAS DURANTE EL ORDENO Y LA Sl NO

A.1.2.1- Antes del ordefio se llevan a cabo las operaciones higiénicas para minimizar el riesgo de contaminacién de
la leche y se realizan las comprobaciones adecuadas

A.1.2.2- La rutina de ordefio se lleva a cabo siguiendo las pautas adecuadas

[
[

A.1.2.3- Los productos utilizados para mojar o rociar los pezones estan autorizados o registrados conforme a los
procedimientos legales establecidos

[
[

A.1.3. CUESTIONES RELACIONADAS CON LOS PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

NP

A.1.3.1- La frecuencia de limpieza de la sala de ordefio, se considera adecuada

A.1.3.2- La frecuencia de limpieza del equipo de ordefio, se considera adecuada

A.1.3.3- El procedimiento para llevar a cabo la limpieza y desinfeccién del equipo de ordefio y los elementos
relacionados se considera adecuado

A.1.3.4- Los productos de limpieza y desinfeccion utilizados en los Utiles, equipos en contacto con la leche y/o
cualquier otro elemento relacionado son autorizados para estos usos y estan correctamente etiquetados

A.1.3.5-Se revisan las fichas de datos de seguridad de los productos utilizados en la LD de los equipos

A.1.3.6- Existen garantias de que el producto de limpieza y/o el desinfectante no se mezclan, ni previamente ni
durante las operaciones mencionadas, con la leche o de que no existe riesgo de contaminacién quimica de la misma

I I )
O |O0O|0|0d)8

A.1.4. CUESTIONES RELACIONADAS CON EL MANTENIMIENTO DE LOS EQUIPOS.

A.1.4.1.- El funcionamiento del equipo de ordefio se supervisa por personal especializado y con la frecuencia
adecuada




PROTOCOLO DE INSPECCION

Pagina2de5
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A.2. INSPECCION VISUAL
A.2.1. ORDENO EN SALA |:| NP
A.2.1.1. CONDICIONES HIGIENICAS Y ESTRUCTURALES DE LA SALA SI NO NP

A.2.1.1.1- El disefio de la sala de ordefio es adecuado para minimizar el riesgo de contaminacion de la leche

A.2.1.1.2- Los suelos son adecuados

A.2.1.1.3- Los suelos facilitan la evacuacion de liquidos mediante un sistema de drenaje

A.2.1.1.4- Las paredes y el techo son adecuados

A.2.1.1.5- Los sistemas de ventilacion son satisfactorios

A.2.1.1.6- Los sistemas de iluminacién son satisfactorios

A.2.1.1.7- Existen medidas apropiadas para evitar la introduccién y presencia de animales y plagas

A.2.1.1.8- Existe un sistema de abastecimiento de agua a temperatura de 40°C y en cantidad suficiente

A.2.1.1.9- En caso de ser necesario, existe un sistema de potabilizacién adecuado del agua

A.2.1.1.10- Se revisan analiticas de agua correspondientes al Gltimo afio y éstas garantizan su potabilidad. Se
realiza medicion de cloro diaria y se revisan dichos registros estando correctos

[

A.2.1.1.11- El depésito de agua estd concebido, construido y ubicado para reducir al minimo el riesgo de
contaminacion del agua

A.2.1.1.12- Cerca del lugar donde se realiza el ordefio existen instalaciones apropiadas que permiten, a las personas
encargadas del mismo, lavarse las manos y los brazos

A.2.1.1.13- Todos los elementos contemplados en el apartado A.2.1.1) se mantienen en buen estado de
conservacion

A.2.1.1.14- Todos los elementos contemplados en el apartado A.2.1.1) se mantienen en adecuadas condiciones
higiénico-sanitarias

OO0 0|d|0\googaoogog
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A.2.1.2) CONDICIONES HIGIENICAS Y ESTRUCTURALES DE LOS EQUIPOS Y UTILES

)

NO

A.2.1.2.1- Los equipos de ordefio y sus elementos relacionados estan disefiados y construidos de forma que se
minimice el riesgo de contaminacion de la leche

[

A.2.1.2.2- Las superficies del equipo son de materiales lisos, lavables y no toxicos y, por tanto, faciles de limpiar vy,
en caso necesario, de desinfectar

[

[

A.2.1.2.3- Todos los elementos contemplados en el apartado A.2.1.2) se mantienen en buen estado de conservaciéon

[

[

A.2.1.2.4- Todos los elementos contemplados en el apartado A.2.1.2) se mantienen en adecuadas condiciones
higiénico-sanitarias

A.2.1.3) PRACTICAS OBSERVABLES POR LA INSPECCION

SI

A.2.1.3.1- Se observa ausencia de basuras y desperdicios en el sala de ordefio

A.2.1.3.2- Se observa ausencia de productos quimicos, medicamentos o sustancias peligrosas en la sala de ordefio
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A.2.2. ORDENO EN PLAZA

Z
B

A.2.2.1. CONDICIONES HIGIENICAS Y ESTRUCTURALES DE LA PLAZA

A.2.2.1.1- Los sistemas de ventilacion son satisfactorios

A.2.2.1.2- Los sistemas de iluminacién son satisfactorios

A.2.2.1.3- Existen medidas apropiadas para evitar la introduccién y presencia de animales y plagas

A.2.2.1.4.- Existe un sistema de abastecimiento de agua a temperatura de 40°C y en cantidad suficiente

A.2.2.1.5- En caso de ser necesario, existe un sistema de potabilizacién adecuado del agua

A.2.2.1.6- Se revisan analiticas de agua correspondientes al Ultimo afio y éstas garantizan su potabilidad. Se realiza
medicién de cloro diaria y se revisan dichos registros estando correctos

A.2.2.1.7- El depésito de agua estd concebido, construido y ubicado para reducir al minimo el riesgo de
contaminacion del agua

O OOk

A.2.2.1.8- Cerca del lugar donde se realiza el ordefio existen instalaciones apropiadas que permiten, a las personas
encargadas del mismo, lavarse las manos y los brazos

A.2.2.1.9- Todos los elementos contemplados en el apartado A.2.2.1, el lugar donde se realiza el ordefio y, en
general, sus elementos colindantes se mantienen en buen estado de conservacion

OO 0|0 0Oooooofe|]
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A.2.2.1.10- Todos los elementos contemplados en el apartado A.2.2.1, el lugar donde se realiza el ordefio y, en
general, sus elementos colindantes se mantienen en adecuadas condiciones higiénico-sanitarias

2
pd
O

A.2.2.2. CONDICIONES HIGIENICAS Y ESTRUCTURALES DE LOS EQUIPOS Y UTILES

A.2.2.2.1- Los equipos de ordefio y sus elementos relacionados estan disefiados y construidos de forma que se
limite el riesgo de contaminacion de la leche

[
[

A.2.2.2.2- Las superficies del equipo son de materiales lisos, lavables y no toxicos y, por tanto, faciles de limpiar vy,
en caso necesario, de desinfectar

[
[

A.2.2.2.3- Todos los elementos contemplados en el apartado 2.2) se mantienen en buen estado de conservacion

[
[

A.2.2.2.4- Todos los elementos contemplados en el apartado 2.2) se mantienen en adecuadas condiciones
higiénico-sanitarias

[
[

A.2.2.3. PRACTICAS OBSERVABLES POR LA INSPECCION

SI NO
A.2.2.3.1- Se observa ausencia de basuras y desperdicios en la plaza |:| |:|

A.2.2.3.2- Se observa ausencia de productos quimicos, medicamentos o sustancias peligrosas en la plaza.

B. ALMACENAMIENTO DE LECHE

B.1. REQUISITOS SOBRE EL ALMACENAMIENTO DE LECHE
B.1.1. CUESTIONES RELACIONADAS CON LAS PRACTICAS DURANTE EL ALMACENAMIENTO

B.1.1.1- Se revisa diariamente la temperatura del tanque de refrigeraciéon

B.1.1.2- Se contrasta esa medicién con otro termémetro alguna vez

B.1.2. CUESTIONES RELACIONADAS CON LOS PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

B.1.2.1- La frecuencia de limpieza del local de almacenamiento de la leche se considera adecuada

B.1.2.2- La frecuencia de limpieza y desinfeccién del tanque se considera adecuada

B.1.2.3- El procedimiento para llevar a cabo la limpieza y desinfeccion del equipo de refrigeracion se considera
adecuado

B.1.2.4- Los productos de limpieza y desinfeccion utilizados en los (tiles, equipos y/o cualquier otro elemento
relacionado son autorizados para estos usos Yy estan correctamente etiquetados

B.1.2.5- Existen garantias de que el producto de limpieza y/o el desinfectante no se mezclan, ni previamente ni
durante las operaciones mencionadas, con la leche o de que no existe riesgo de contaminacién de la misma

B.1.3. CUESTIONES RELACIONADAS CON EL MANTENIMIENTO DE LOS EQUIPOS. SI

B.1.3.1- El funcionamiento del equipo de refrigeracion se supervisa por personal especializado y con la frecuencia
adecuada.

O O O gOie|jgd)e
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B.2.INSPECCION VISUAL

B.2.1. CONDICIONES HIGIENICAS Y ESTRUCTURALES DEL LOCAL DE ALMACENAMIENTO DE LA LECHE

Z
3

B.2.1.1- Las dimensiones del local de almacenamiento de leche son adecuadas

B.2.1.2- El local destinado al almacenamiento de leche estd claramente separado del local en el que estén
estabulados los animales y del local en el que se ordefia

B.2.1.3- El local destinado al almacenamiento de leche estd separado del exterior por una puerta que permita su
cierre

B.2.1.4- El local destinado al almacenamiento de leche tiene un techo aislado y cerrado

B.2.1.5- Los suelos son adecuados

B.2.1.6- Los suelos facilitan la evacuacion de liquidos mediante un sistema de drenaje

B.2.1.7- Las paredes y el techo son adecuados

B.2.1.8- Los sistemas de ventilacién son satisfactorios

B.2.1.9- Los sistemas de iluminacién son satisfactorios

B.2.1.10- Existen medidas apropiadas para evitar la introduccién y presencia de animales y plagas

B.2.1.11- En caso de ser necesario, la explotacion lleva a cabo un programa de lucha frente a plagas mediante una
empresa de servicio de biocidas autorizada

[

B.2.1.12- Existe un sistema de abastecimiento de agua a temperatura de 40°C y en cantidad suficiente

B.2.1.13- En caso de ser necesario, existe un sistema de potabilizacion adecuado del agua

B.2.1.14- Se revisan analiticas de agua correspondientes al Ultimo afio y éstas garantizan su potabilidad. Se realiza
medicion de cloro diaria y se revisan los dichos registros estando correctos

B.2.1.15- El depésito de agua estd concebido, construido y ubicado para reducir al minimo el riesgo de
contaminacion del agua

B.2.1.16- Existe pila de lavado para la limpieza ocasional de algunas piezas

0o oin

B.2.1.17- Existe un equipo de refrigeracion de la leche (tanque). Posee dispositivo de medida de la temperatura

B.2.1.18-La instalacion a que se refiere el apartado B.2.1) y todos sus elementos se mantiene en buen estado de
conservacion

B.2.1.19-La instalacién a que se refiere el apartado B.2.1) y todos sus elementos se mantiene en adecuadas
condiciones higiénico sanitarias

O O R O | 2
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B.2.2 CONDICIONES ESTRUCTURALES DE LOS EQUIPOS Y UTILES

2
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O

B.2.2.1- Los equipos para la refrigeracion de la leche estan situados, disefiados y construidos de forma que se limite
el riesgo de contaminacién de la misma

B.2.2.2- Las superficies del equipo y Utiles son de materiales lisos, lavables y no toxicos y, por tanto, faciles de
limpiar y, en caso necesario, de desinfectar

B.2.2.3- La temperatura que marca el medidor del tanque de leche es correcta: ( °C)

B.2.2.4- La medicién de temperatura realizada por la inspeccién coincide con la observada en el parrafo anterior

B.2.2.5-Todos los equipos, Utiles y elementos a los que se refiere el apartado b.2) se mantienen en buen estado de
conservacion

B.2.2.6-Todos los equipos, Utiles y elementos a los que se refiere el apartado b.2) se mantienen en adecuadas
condiciones higiénico sanitarias

O 0Oo0ogdg d
O oo g d

B.2.3 PRACTICAS OBSERVABLES POR LA INSPECCION

2
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O

B.2.3.1- Se observa ausencia de basuras y desperdicios en el local de almacenamiento de la leche

[
[

B.2.3.4- Se observa ausencia de productos quimicos, medicamentos o sustancias peligrosas en el local de
almacenamiento de la leche
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C. CALIDAD DE LECHE

C.1. Segun boletin del laboratorio interprofesional, la UGltima analitica fue realizada sobre una muestra tomada el dia
/ / y el resultado fue de:

C.1.1- Colonias de gérmenes a 30°C:

C.1.2- Contenido en células somaticas

C.1.3- Presencia/ Ausencia de inhibidores:

C.1.4- Punto crioscopico:

C.2. Se realizan analiticas en n° suficiente para determinacion de los parametros legalmente ] ]
establecidos para bacteriologia y células somaticas

C.3. Se adoptan medidas, en caso de superar los limites legalmente establecidos para los parametros

mencionados (células somaticas, bacteriologia e inhibidores) ] ] ]
(En caso de que la respuesta sea afirmativa, describir dichas medidas en el apartado “Observaciones” del acta de

inspeccion CAL)

C.4. Existe archivo de boletines analiticos procedentes del laboratorio.
(En el apartado observaciones del acta de inspeccion CAL se anotara la fecha desde la que se conserva dicho |:| |:|

archivo).

D. TRAZABILIDAD DE LA LECHE

D.1. Se mantiene un registro actualizado con las anotaciones de todas las entregas de leche. |:| |:|

D.2. Existe un archivo de los recibos de entrega de leche expedidos por el personal encargado de la

recogida L] ]

(En el apartado observaciones del acta de inspeccién CAL se anotaran las fechas desde las que se conservan el
registro y los recibos de entrega).

D.3. Cada tanque y/o sistema de refrigeracion de la leche tiene una etiqueta adherida de forma N ]
permanente y claramente legible.

E. ESTADO SANITARIO DE LOS ANIMALES

)
pa
©)

E.1. Se comprueba mediante la documentacién sanitaria legalmente establecida que la explotaciéon n ]
respeta el programa nacional de erradicacion de enfermedades.

E.2. El ganadero utiliza sistemas apropiados y eficaces para identificar los animales tratados y/o n ]
enfermos, impidiendo que su leche se destine a consumo.

El/ los inspector/es

Fdo.: Fdo.:
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ANEXO IV- GUIA DE APOYO AL PROTOCOLO DE CALIDAD DE
LECHE VACA

PROGRAMA DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS
DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS



GUIA PARA LA CUI\/IPLIMENTACION DEL PROTOCOLO DE INSPECCION DE
LAS CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS EN LAS EXPLOTACIONES
PRODUCTORAS DE LECHE.

La presente guia tiene como objetivo proporcionar informacién bésica y, en la medida de lo posible,
criterios de interpretacién unificados para las cuestiones que se plantean en el protocolo de inspeccién,
con el fin de perseguir la mayor homogeneidad posible. No obstante, dada la complejidad de la
inspeccion en si misma, es necesario que el protocolo y la guia se sometan a continua revision gracias a
la experiencia y los comentarios que los inspectores realicen tras su aplicacion.

El protocolo de inspeccidn esta estructurado en cinco partes y cada una de ellas, entendemos, contiene
los requisitos que contribuyen a informar sobre el cumplimiento de las disposiciones sobre higiene
alimentaria en las explotaciones productoras de leche.

Son las siguientes:

ORDENO

ALMACENAMIENTO DE LA LECHE
CALIDAD DE LA LECHE
TRAZABILIDAD DE LA LECHE

ESTADO SANITARIO DE LOS ANIMALES

moow>

En la actualidad no es viable aplicar todavia, de forma general, los principios de andlisis de peligros y
puntos de control criticos a la produccion primaria. Sin embargo, si es necesario que los operadores de la
empresa alimentaria dedicados a la produccion primaria cumplan las disposiciones legislativas
comunitarias relativas al control de los peligros en dicha produccidn y en sus operaciones conexas. Es
previsible que en breve plazo la normativa comunitaria exija la extensién de este sistema (APPCC) a
dicha produccién, por lo que ya se sugiere a los estados miembros que animen a los operadores en el
nivel de produccion primaria a aplicar dichos principios.

Teniendo en cuenta estas consideraciones, y sin olvidar que segin la normativa comunitaria una
explotacién productora de leche es, a todos los efectos, una

empresa alimentaria, y que los titulares de las explotaciones tienen legalmente una serie de
responsabilidades que los servicios veterinarios debemos controlar, el protocolo que se ha disefiado
intenta obtener toda la informacion posible sobre algunas cuestiones relacionadas con el sistema de
analisis de peligros y puntos de control criticos en una explotacion.

Cada parte del protocolo se ha dividido en dos blogues

1-Requisitos: se han incluido aqui cuestiones muy importantes, pero que son dificilmente
observables en una visita normal de inspeccion o que sélo lo son en momentos muy puntuales o, cuando
especificamente, se concierta con el operador la visita (por ejemplo aspectos relacionados con el ordefio,
limpieza y desinfeccion de las instalaciones.....). Por otra parte, muchas de estas cuestiones deberian
formar parte de un sistema de autocontrol documentado e implantado que todavia no se puede exigir por
las razones ya comentadas anteriormente. Es, por ello que, la Gnica forma para conocerlas es
preguntando al operador, al resto del personal de la explotacion o a ambos e intentando averiguar si
existe coherencia entre las respuestas y 1o que la inspeccion observa. En estos apartados, se valorara la
existencia de protocolos escritos en la explotacion a disposicion del personal que realiza las distintas
operaciones.

2-Inspeccién_visual: todas las cuestiones que aqui se preguntan son observables por la
inspeccion en cualquier momento de la visita, bien sea porque se trata de aspectos referidos a las
instalaciones, a los equipos, a determinados documentos o registros que si no se encuentran en la
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explotacién, se pueden solicitar para su revision, o bien porque estan relacionados con determinadas
practicas o que se pueden deducir durante la visita.

En ambos apartados anteriores, existen epigrafes que tienen tres posibles respuestas: SI, NO o NP ( no
procede) y otros que tienen solamente dos: SI, NO.

A continuacion, se detallan los criterios a utilizar en cada una de las cuestiones del protocolo que
pudieran necesitar mayor aclaracion. Hay cuestiones del protocolo sobre las que no se realiza ninguna
aclaracion por considerarse, en principio, innecesaria.

A. ORDENO

A.1.REQUISITOS SOBRE EL ORDENO

A.1.1) Cuestiones relacionadas con el personal.

A.1.1.1- La formacion debera ser adecuada a las tareas que realizan (ordefio y manipulacién de leche).
Podra llevarse a cabo de las siguientes formas: formacidn interna, organizacion de cursos de formacion,
campafias de informacién de organizaciones profesionales, guias de practicas correctas y cualquier otra
gue cumpla con el objetivo de formar al personal

A.1.2) Cuestiones relacionadas con las practicas realizadas durante el ordefio y la recogida
de leche.

A.1.2.1- Se consideran operaciones higiénicas y comprobaciones adecuadas para minimizar el riesgo de
contaminacion de la leche, las incluidas en la siguiente rutina:
A. Lavado eficaz de manos y brazos
B. Verificacion
v" -de la limpieza de los animales, prestando especial atencién a las ubres
v -del buen estado de salud general de los animales, en particular, de la ausencia de
sintomas de enfermedades contagiosas transmisibles al hombre y ausencia de heridas en
las ubres.
C. Observacion y palpacién de la ubre para deteccion de signos de mamitis
D. Limpieza de la ubre y pezones. Existen varias maneras:
v -con agua tibia y secado con toallas individuales o
v -limpieza con toallas impregnadas en solucion desinfectante autorizado para cada vaca.
v" Aplicacién del predip (Predipping): sistema muy utilizado para desinfectar la piel y la
punta del pezon. Este sistema debera cubrir practicamente la superficie entera del pezén
(entre el 75 y el 90%) y permanecer un minimo de 30 segundos para eliminar
correctamente las bacterias.

Control de la leche de cada animal para descartar coagulos, aguado...

Eliminacidn de los primeros chorros de leche: no deben ser eliminados al suelo o sobre la palma

de la mano, para evitar la diseminacion de posibles patdgenos.

G. Secado: paso importante en la limpieza y en la estimulacién del pezén. Pueden utilizarse toallas
de trapo o de papel (uno por vaca, aumentando un poco el % de mamitis cuando la utilizacion es
de un trapo/toalla cada 2 vacas). Es imprescindible asegurarse de que se seque la punta del
pezoén, no solamente las paredes.

nm

A.1.2.2- Se consideran pautas adecuadas de la rutina ordefio
A. -Colocacion adecuada de las pezoneras y ordefio rapido y completo: Se evitaran entradas de aire,
se alineara correctamente el colector (las pezoneras deben colgar totalmente en vertical sobre la
base de la ubre de manera que se minimicen las caidas), evitando los sobreordefios (cuando el
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tiempo entre el inicio de la preparacion al ordefio y la aplicacion de la maquina de ordefio es
excesivo pueden producirse problemas en la ubre y tiempos de ordefio prolongados. El tiempo
ideal son 60 segundos y una forma para comprobarlo es ver si los pezones estan llenos de leche
0 no; si no lo estan la aplicacion es demasiado rapida dando lugar a los problemas ya
comentados)
B. -Retirada de las pezoneras tras haber cortado el vacio
C. -Inmediatamente después del ordefio, los pezones deben ser sumergidos en un bafio efectivo, con
un desinfectante autorizado y sequro. La finalidad es eliminar la pequefia pelicula de leche que
queda cubriendo el pezén después del ordefio. El bafio es efectivo siguiendo la misma idea que
la ya mencionada en el apartado D. (entre un 75-90% de cobertura del pezén, sin sacar la
conclusion equivocada de que el simple hecho de bafiar garantiza una operacién eficaz; no se
debe salpicar el bafio, sino lograr la cobertura indicada).
D. -El responsable intenta evitar gue los animales se tumben inmediatamente después del ordefio.

A.1.2.3- Seran productos autorizados para mojar o rociar los pezones aquellos que hayan sido
autorizados o registrados segun los procedimientos establecidos en la Directiva 98/8 del Parlamento
Europeo y del Consejo, relativa a la comercializacion de Biocidas, incorporada a nuestro derecho
interno mediante el Real Decreto 1054/2002, de 11 de octubre que regula el proceso de evaluacion para
el registro, autorizacion y comercializacion de biocidas.

Dicho Real Decreto en su art. 3.1 establece que estos productos solo podran comercializarse y utilizarse
en el territorio nacional si han sido previamente autorizados e inscritos en el Registro Oficial de Biocidas
de la Direccion General de Salud Publica (DGSP) del Ministerio de Sanidad y Consumo. La etiqueta de
estos productos mostrara de forma clara e indeleble, como minimo, lo siguiente:

.Identidad de todas las sustancias activas y su concentracion

.Tipo de preparado

.Usos para los que se autoriza el biocida

.Instrucciones de uso y dosificacion

.La frase “Léanse las instrucciones adjuntas antes de utilizar el producto”, en caso de que vaya
acompafiado de un prospecto.

.El n° de designacion del lote del preparado y la fecha de caducidad pertinente para las condiciones
normales de almacenamiento

Y como fundamental a comprobar en la inspeccion:

.N° de autorizacion concedido al biocida por la DGSP -deberd figurar siempre en la etiqueta del mismo-.
.El periodo de tiempo necesario para que se produzca el efecto biocida, el intervalo que debe observarse
entre aplicaciones del biocida, cuando proceda.

El etiquetado de los biocidas debera expresarse, al menos, en la lengua espafiola oficial del Estado.

PRODUCTOS MAS FRECUENTEMENTE UTILIZADOS:

+Yoddforos: eficaces frente a bacterias, esporas bacterianas, hongos y sus esporas y algunos virus.
Retienen su potencia en presencia de materia organica, en caso de que el pH no exceda de 4. Su
actividad disminuye de forma importante cuando son disueltos en aguas duras (con alto nivel de
alcalinidad). La concentracion recomendada (yodo disponible) de yodo6foros comerciales para la
desinfeccion de los pezones es 0,5%- 5.000 ppm-, ya que la pauta general es utilizar concentraciones
bajas durante el ordefio con el fin de disminuir el riesgo de contaminacion de la leche con productos
quimicos.

+Compuestos clorados: el méas frecuente es el hipoclorito de sodio, con amplio espectro antibacteriano.
Su actividad estd muy afectada por la presencia de materias organicas y luz. También se utilizan
cloraminas. Ambos tipos son mas estables en soluciones alcalinas a concentraciones entre 0,1-4% y a un
pH entre 8,5 y 11. Se utilizan menos que otros grupos de desinfectantes por que irritan tanto la piel del
operario como la de la ubre, ademés de su fuerte olor.




GUIA PARA LA CUMPLIMENTACION DEL PROTOCOLO DE INSPECCION DE LAS
CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS EN LAS EXPLOTACIONES PRODUCTORAS DE
LECHE.

Pagina 4 de 13 (versién 1.0 2009)
+Clorhexidina: propiedades bactericidas contra gram +, gram — y es antifungica. Posee mayor actividad
en un medio de pH alcalino. Algunos preparados comerciales agregan colorantes artificiales autorizados
en la industria alimentaria para dejar una marca en la piel de los pezones, ya que el producto, por si
mismo es incoloro. Lo mismo ocurre con los yodoforos. La clorhexidina tiene propiedades de mayor
actividad residual en la piel del pez6n que otros grupos, siendo esta actividad muy importante como
preventiva de contaminacion en determinados periodos. La materia organica no tiene demasiada
influencia sobre este compuesto. La concentracién recomendada es mayor que para los yodéforos.

A.1.3) Cuestiones relacionadas con los procedimientos de limpieza y desinfeccidn.

A.1.3.1- Se considera adecuada inmediatamente después de cada ordefio. En el caso de que el ordefio se
realice en plaza, el entorno del animal se limpiara periédicamente para mantenerlo en condiciones
higiénicas y se eliminaran las heces con la frecuencia adecuada para evitar contaminacién de la leche. Se
valorara especificamente el estado de limpieza de las plazas en el momento de la inspeccién.

A.1.3.2-Se considera adecuada después de cada ordefio. Todas las superficies del equipo de ordefio
deben ser limpiadas y desinfectadas después de cada ordefio.

A.1.3.3- El procedimiento para llevar a cabo la limpieza y desinfeccion del equipo de ordefio y los
elementos relacionados se considera adecuado, como norma general, cuando se respeten las siguientes
premisas:

- Se empleara siempre agua potable en estas operaciones.

- Se utilizaran desinfectantes para eliminar bacterias.

- Al elegir un detergente hay que tener en cuenta: tipo de residuo a eliminar, material con que esté
construido el equipo/ superficie a limpiar, caracteristicas quimicas del agua y posibles efectos adversos
en el equipo o en las manos del operario, entre otros.

- Existen férmulas comerciales que combinan detergentes-desinfectantes; ésta denominacién, aln
aceptada universalmente, puede inducir a confusion porque se suele agregar una pequefia proporcion
desinfectante siendo el poder de desinfeccion muy bajo.

+Los DETERGENTES utilizados mas frecuentemente son:

-alcalis inorganicos como el carbonato de sodio, hidréxido de sodio, fosfato de trisodio y
silicatos de sodio.

-agentes de actividad de superficie: agentes humectantes. Aumentan y facilitan el contacto con la
superficie a tratar.

-agentes secuestrantes: polifosfatos y etilendiamina tetraacético. Ablandan el agua

-acidos como el fosférico, nitrico y sulfamico. Previenen la formacion y dep6sito de sedimentos
de leche.

+Los principales tipos de DESINFECTANTES utilizados son:

-Hipoclorito de sodio: se puede combinar con detergentes para permitir una operacion
compuesta

-Compuestos liberadores de cloro: sales de di o triacido cloroisociandrico y diclorodimetil
hidantoina.

-Compuestos de amonio cuaternario: apropiados para limpieza manual, pero no para limpieza
por circulacion en combinacién con detergentes.

-Yodoforos: en formulaciones con cidos para aumentar la actividad bactericida. Son de amplio
uso en la limpieza por aspersién. También existen en formulaciones para limpieza por circulacién.

+Es imprescindible sequir las instrucciones del fabricante en cuanto a:
- concentracion a utilizar
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-temperatura que debe tener el agua al utilizarla con productos distintos

-tiempo de actuacion del producto

-forma de aplicacion.

-tiempo y procedimiento de aclarado

evitando asi algunos hébitos peligrosos en un proceso de limpieza y desinfeccion tales como:

- Temperatura inadecuada del agua de lavado.

- Dilucién inadecuada (por economia o por equivocacion) de los detergentes.

- Insuficiente tiempo de contacto entre el/los producto/os y las superficies sucias y pezoneras.

- Tubos de la unidad ordefiadora en mala conservacién —resecados, surcados y con soluciones de
continuidad interna-

+En la actualidad, las maquinas de ordefio y los tanques incorporan programadores de lavado en los que
las fases y tiempos estan definidos de forma que el proceso se lleva a cabo de forma automatica.

+EN GENERAL, UNA OPERACION DE LIMPIEZA DEBE REALIZARSE DE LA SIGUIENTE
FORMA:
1) Después de cada ordefio:
Enjuagado
Lavado con detergente alcalino con propiedades desinfectantes
Aclarado
Escurrido
2) De forma periddica (semanal)
Enjuagado
Lavado con detergente alcalino con propiedades desinfectantes
Lavado con detergente &cido desincrustante
Aclarado
Escurrido

La fase de aclarado previo o enjuagado tiene como mision retirar los restos de leche del ordefio, de
forma que facilite una accion correcta del producto de limpieza. Debe realizarse en ciclo abierto sin
recircular el agua, su duracion sera de 5 minutos y la temperatura del agua debe de ser entre los 35° y los
40°C.

La fase de aclarado posterior al lavado con detergentes sirve para eliminar los restos de la solucién de
lavado. También se realiza en ciclo abierto, con agua fria y su duracion minima debe ser de 5 minutos.

La solucidn de lavado (detergente), se debe recircular (circuito cerrado). La temperatura del agua en esta
fase no deberia bajar de 45-50°C durante la recirculacion, para lo cual seria necesario comenzar con 65-
75° C. Es necesario que en las distintas fases de lavado el agua circule con flujo turbulento, lo que se
consigue mediante entradas de aire durante las cuales deben producirse caidas de vacio controladas. La
velocidad adecuada de circulacion de la solucion de lavado es de 7-10 metros /segundo y el flujo minimo
para un lavado eficaz es de 3 litros /minuto.

Una vez realizado el lavado, es necesario vaciar el contenido del agua y que la instalacion quede seca.
Actualmente la mayoria de los programas automaticos de lavado finalizan con una admision de vacio ya
sin circulacion de agua que sirve para secar la superficie interna de los conductos, dificultando de esta
forma la proliferacion de bacterias.

La higienizacion de una instalacion de ordefio debe encontrar un equilibrio entre la utilizacion de un
producto muy agresivo con los residuos de leche y la utilizacion de un producto que proteja las partes de
goma, que son las méas facilmente deteriorables por la accion de las soluciones de lavado.
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Tradicionalmente se han venido utilizando productos alcalinos en las rutinas de lavado, que no impiden
la formacion de precipitados de sales en la instalacion por tener un efecto secuestrante limitado a partir
de ciertos niveles de dureza del agua. Esto hace necesario introducir en el ciclo de lavado, productos
desincrustantes que acttan sobre los depdsitos formados (&cidos fuertes) y que son bastante agresivos
sobre los componentes de goma, disminuyendo su durabilidad.

En la actualidad se tiende a utilizar pautas de lavado preventivas sobre la formacion de precipitados de
sales, alternando en cada lavado el producto alcalino y el 4cido.

+EL OBJETIVO FINAL DE ESTAS OPERACIONES SERA SIEMPRE:

- LA UTILIZACION EFICAZ DEL PRODUCTO PARA EL FIN UTILIZADO, ASEGURANDO QUE
LAS SUPERFICIES SE ENCUENTREN EN CONDICIONES HIGIENICAS ADECUADAS ( La
limpieza es la parte mas importante de todo el proceso y si los equipos de ordefio no se mantienen
visiblemente limpios, la desinfeccion quimica no podra ser efectiva).

-LA SEGURIDAD DE LA LECHE AL PREVENIR LA POSIBLE PRESENCIA DE RESIDUOS
QUIMICOS PROCEDENTES DE LOS PROCESQOS DE LD EN LA MISMA.

A.1.3.4- Los productos utilizados para la desinfeccién de estos elementos deberan cumplir lo establecido
en el Real Decreto 1054/2002, de 11 de octubre que regula el proceso de evaluacion para el registro,
autorizacién y comercializacion de biocidas.

Este R.D. regula los requisitos de autorizacion y la comercializacion de biocidas en su art.1.1 ap. A),
entre los que se incluyen, en su anexo V grupo 1, los desinfectantes para las superficies que estan en
contacto con alimentos: productos empleados en la desinfeccion de equipos, recipientes, utensilios para
consumo, superficies o tuberias relacionadas con la produccion de alimentos para seres humanos, entre
otros. Estos productos se corresponden con los actualmente inscritos en el Registro Oficial de
plaguicidas de la Direccion General de Salud Publica con las claves 00, 20 o0 40 vy las siglas HA , ya que
segun la normativa mencionada se ha considerado oportuno refundir en un solo registro la inscripcion de
los diferentes tipos de biocidas.

El R.D 1054/2002, en su art. 3.1 establece que estos productos solo podran comercializarse y utilizarse
en el territorio nacional si han sido previamente autorizados e inscritos en el Registro Oficial de Biocidas
de la Direccidn General de Salud Publica (DGSP) del Ministerio de Sanidad y Consumo. La etiqueta
mostrara, como minimo, de forma clara e indeleble lo siguiente:

.Identidad de todas las sustancias activas y su concentracion

.Tipo de preparado

.Usos para los gque se autoriza el biocida (ej desinfectante)

.Instrucciones de uso y dosificacion

.Detalles de efectos adversos probables e instrucciones de primeros auxilios

.La frase “Léanse las instrucciones adjuntas antes de utilizar el producto”

.Instrucciones para la eliminacion segura del biocida y su envase

.EI n° de designacion del lote del preparado y la fecha de caducidad pertinente

Y como fundamental a comprobar en la inspeccion:

.N° de autorizacién concedido al biocida por la DGSP -deberé figurar siempre en la etiqueta del mismo-.
.El periodo de tiempo necesario para que se produzca el efecto biocida, el intervalo que debe observarse
entre aplicaciones del biocida, cuando proceda y detalles sobre el modo de limpiar adecuadamente el
equipo.

El etiquetado de los biocidas debera expresarse, al menos, en la lengua espafiola oficial del Estado.

A.1.3.5-Los fabricantes o responsables de la comercializacién deberan facilitar una ficha de datos de
seguridad de cada producto, siempre y cuando, de la informacidn contenida en la etiqueta de los
productos no se desprenda con toda claridad las actuaciones a seguir para conseguir la seguridad en el
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proceso de limpieza y desinfeccion. El responsable de la explotacion y/o la persona encargada de estos
procesos debera conocer perfectamente el contenido de la etiqueta o, en su caso de la ficha de seguridad.

A.1.3.6- EIl responsable de la explotacion debe poner en practica los mecanismos necesarios para
garantizar la ausencia de riesgo. De esta forma se observara si las practicas que realiza son acordes con
lo establecido en los apartados A.1.3.3, A.1.3.4 y A.1.3.5 y, concretamente, si los procesos LD se
realizan siguiendo las instrucciones del fabricante del equipo de ordefio ( en el caso de que dichos
procesos sean automaticos) o siguiendo las indicaciones establecidos en las etiquetas o fichas técnicas de
los productos de limpieza y desinfeccion (en caso contrario).

A.1.4) Cuestiones relacionadas con el mantenimiento de los equipos

A.1.4.1) — Como minimo una vez al afio un técnico autorizado realiza una revision completa del equipo
de ordefio. Se revisaran facturas/albaranes/justificantes que acrediten las revisiones de mantenimiento
del equipo de ordefio y elementos relacionados asi como las posibles reparaciones. En dicha
documentacion deberéa figurar: tipo de actuacion que se realizd (revision / reparacion) y su descripcion,
con qué empresa o técnico, en qué fecha y la firma del técnico o especialista y un recordatorio de la
préxima fecha de revision (en el caso de mantenimiento). Si la explotacion se encuentra en programas de
mejora de la calidad de la leche cruda, servirda como documentacion justificativa el anexo 1V que el
técnico encargado de la revision del equipo de ordefio cumplimente y envie al responsable de la
explotacion.

A.2. INSPECCION VISUAL ORDENO

A.2.1) Ordefio en sala

A.2.1.1) Condiciones higiénicas y estructurales de la sala.

A.2.1.1.1- El disefio de la sala de ordefio se considerara adecuado para el fin descrito cuando cumpla los
siguientes criterios:

-coherencia entre el espacio de la sala y el nimero de animales que lo van a utilizar.

-separacion de fuentes contaminantes como estercoleros o servicios.

-inexistencia de cruces o circuitos contaminantes en su interior.

A.2.1.1.2- Los suelos seran adecuados cuando estén revestidos de un material no téxico, resistente para
el fin al que se va a dedicar y antideslizante, cuando permita su limpieza y desinfeccién facilmente y
cuando favorezca una conservacion adecuada y prolongada.

A.2.1.1.3- Los suelos tendran una cierta pendiente hacia los sumideros y éstos seran de tipo sifonico con
el fin de que no dejen pasar los malos olores ni los posibles roedores procedentes de la red de
alcantarillado. Existira una manguera para el lavado del muelle, la fosa y el area de espera de los
animales.

A.2.1.1.4- Las paredes estaran provistas hasta una altura suficiente (dos metros, como medida
orientativa) de un material liso, no toxico y facil de limpiar y desinfectar y el techo estara disefiado de
forma que se evite la circulacion de roedores y el anidamiento de pajaros. El techo también estara
revestido de un material no toxico y de fécil limpieza y desinfeccion.

A.2.1.1.5- La sala de ordefio estard adecuadamente ventilada cuando la circulacion del aire permita una
renovacién del mismo suficiente para garantizar ausencia de malos olores, humedades etc. La
ventilacion correcta incide positivamente sobre el bienestar de los animales y, como consecuencia, sobre
sus producciones. La ventilacion sera natural o artificial, segun sea necesario.
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A.2.1.1.6- La iluminacién debera ser suficiente para observar con claridad las ubres y el aspecto de los
primeros chorros de leche, asi como el grado de limpieza de la instalacion. La iluminacién sera natural o
artificial, segun sea necesario.

A.2.1.1.7- La introduccion de plagas en la sala de ordefio deberd limitarse al maximo posible utilizando
medidas preventivas, es decir, creando condiciones ambientales desfavorables para su entrada y posterior
proliferacion. Se consideraran medidas preventivas basicas las siguientes:

-Eliminacién del entorno de cualquier causa de insalubridad (charcas, estercoleros, aguas residuales,
basuras, animales, maleza, criaderos de insectos, nidos...). Vigilancia alrededor de las tuberias, equipos
de ordefio..... para comprobar ausencia de roedores.

-Mantenimiento de la sala en perfecto grado de limpieza y desinfeccion

-Conservacion adecuada de las instalaciones (ausencia de oquedades en paredes, puertas, techos,
ausencia de superficies deterioradas, contacto de la puerta con el suelo sea lo mas perfecto posible sin
dejar espacios.....)

-Presencia de mallas en las ventanas, puertas, huecos y aberturas de ventilacion.

A.2.1.1.8- La base legal establece que en la produccién primaria (en la que se incluye el ordefio) se
utilizard agua potable o agua limpia cuando sea necesario para evitar la contaminacion. La normativa
establece también que el agua potable es aquella que cumple los requisitos contemplados en la Directiva
98/83 del Consejo, directiva cuyo texto se incorpora al derecho interno espafiol a través del Real Decreto
140/2003, sobre criterios sanitarios de la calidad del agua de consumo humano. Es, en este tltimo donde
se especifica que se consideran aguas de consumo humano también las utilizadas en la limpieza de las
superficies, objetos y materiales que puedan estar en contacto con los alimentos. Considerando este
planteamiento se cree necesario exigir agua potable en la sala de ordefio. El sistema de abastecimiento de
agua sera a presion.

A.2.1.1.9- Unicamente en el caso de que el agua no proceda de la red pablica o de que haya otro origen
distinto, ademas de la red publica, se debe instalar un sistema de desinfeccion del agua. El de eleccién
sera normalmente el cloro, puesto que es facil de detectar y tiene poder residual; se utilizara un clorador
en depésito. El contacto del desinfectante con el agua serd, como minimo, de 30 minutos. Las sustancias
utilizadas para la desinfeccion del agua, cumpliran con lo establecido en el articulo 9 del Real Decreto
140/2003, por el que se establecen los criterios sanitarios de la calidad del agua de consumo humano;
asimismo, el tratamiento de potabilizacion del agua cumplird con lo establecido en el art. 10 del
mencionado real decreto.

A.2.1.1.10-Si el agua no procede de la red publica el responsable de la explotacion comprobara el nivel
de cloro libre diariamente, llevando un registro de esas mediciones (este nivel de cloro debe encontrarse
entre 0,2 y 0,8 ppm. Ademas realizara una analitica anual de potabilidad del agua que respete lo
establecido en el anexo | del R.D. 140/2003.

A.2.1.1.11-El depésito estara cerrado. Se limpiard, como minimo 1 vez al afio.

A.2.1.1.12- Existira un nimero suficiente de lavamanos. Esta variacion dependera del ndmero de
ordefiadores y de la disposicién y tamafio de la sala. Los lavamanos seran, preferentemente, de
accionamiento no manual. Estaran correctamente dotados: agua fria y caliente, dosificador de jabon
liquido (preferentemente bactericida), cepillo de ufias (individual para cada operario) y toallas de un solo
uso.

A.2.2) Ordefio en plaza

A.2.2.1) Condiciones higiénicas y estructurales de la plaza.
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A.2.2.1.1-yaexplicadoen A.2.1.1.5
A.2.2.1.2- yaexplicado en A.2.1.1.6.
A.2.2.1.3- ya explicado en A.2.1.1.7. No serian de aplicacion la instalacién de pantallas antiinsectos
cuando el ordefio se realiza en el establo; bastaria en este caso que se respetasen el resto de las medidas
contempladas en este apartado.
A.2.2.1.5-yaexplicadoen A.2.1.1.9
A.2.2.1.6- yaexplicado en A.2.1.1.10
A.2.2.1.7-yaexplicadoen A.2.1.1.11

A.2.2.1.8- yaexplicadoen A.2.1.1.12

B. ALMACENAMIENTO DE LECHE

B.1. REQUISITOS SOBRE EL ALMACENAMIENTO DE LECHE

B.1.2) Cuestiones relacionadas con los procedimientos de limpieza y desinfeccién

B.1.2.1- Como minimo una vez al dia

B.1.2.2- Tras cada recogida o, al menos, cada 48 horas.

B.1.2.3- Se seguiran los mismos criterios generales que los ya comentados en A.1.3.3) para evaluar si el
procedimiento de LD es adecuado o no, a excepcion de las consideraciones hechas para los
procedimientos LD automaticos cuando éstos sean manuales.

B.1.2.4- Yaexplicado en A.1.3.4

B.1.2.5- Yaexplicado en A.1.3.6

B.1.3) Cuestiones relacionadas con el mantenimiento de los equipos

B.1.3.1) — Como minimo una vez al afio un técnico autorizado realiza una revision completa del equipo
de refrigeracion. Se revisaran facturas/albaranes/justificantes que acrediten las revisiones de
mantenimiento del mismo y elementos relacionados asi como las posibles reparaciones. En dicha
documentacion debera figurar: tipo de actuacion que se realiz6 (revision / reparacion) y su descripcion,
con qué empresa o técnico, en qué fecha y la firma del técnico o especialista y un recordatorio de la
préxima fecha de revision (en el caso de mantenimiento). Si la explotacion se encuentra en programas de
mejora de la calidad de la leche cruda, servirda como documentacion justificativa el anexo V que el
técnico encargado de la revision del tanque cumplimente y envie al responsable de la explotacion.

B.2. INSPECCION VISUAL ALMACENAMIENTO DE LECHE

B.2.1) Condiciones higiénicas y estructurales del local de almacenamiento de leche

B.2.1.1- Contara con dimensiones adecuadas de forma que alrededor del tanque/equipo exista espacio
suficiente para su limpieza y mantenimiento.
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B.2.1.5- Los suelos serdn adecuados cuando estén revestidos de un material no toxico, cuando permitan
su facil limpieza y desinfeccion y cuando favorezcan una conservacion adecuada y prolongada.

B.2.1.6- Existird una pendiente en el suelo hasta los desagles (deberan estar situados lejos del tanque) y
éstos deberéan ser sifonicos con el fin de que no dejen pasar los malos olores ni los posibles roedores
procedentes de la red de alcantarillado.

B.2.1.7- Las paredes estaran provistas de un material liso, no toxico y facil de limpiar y desinfectar y el
techo estara disefiado de forma que se evite la circulacion de roedores y el anidamiento de pajaros. El
techo también estara revestido de un material no téxico y de facil limpieza y desinfeccidon.

B.2.1.8- El local de almacenamiento de leche estara adecuadamente ventilado cuando la circulacion del
aire permita una renovacion del mismo suficiente para garantizar ausencia de malos olores, humedades
etc. La ventilacidn correcta incide positivamente en la conservacion de la leche cruda y por tanto en su
calidad. La ventilacion sera natural o artificial, segin sea necesario.

B.2.1.9-La iluminacién serd suficiente para observar claramente el grado de limpieza del tanque y
equipo alli presente, asi como el examen macroscopico de la leche cruda. Sera natural o artificial, segn
sea necesario.

B.2.1.10- Es de aplicacion lo ya explicado en el apartado A.2.1.1.7, pero enfocado al local de
almacenamiento de leche. Se debera ser ain mas exigente en las medidas de bioseguridad para este
recinto.

B.2.1.11- Si la plaga esta ya instaurada, sera necesario recurrir a una empresa especializada autorizada.
Es de aplicacidn lo ya explicado en el apartado A.2.1.1.7

B.2.1.13-Es de aplicacion lo ya explicado en el apartado A.2.1.1.9.

B.2.1.14-Es de aplicacion lo ya explicado en el apartado A.2.1.1.10 ( si el agua es del mismo origen para
el local de ordefio y de almacenamiento de la leche, esta analitica se pedird una vez).

B.2.1.15- Es de aplicacidn lo ya explicado en el apartado A.2.1.1.11

Estds 3 dltimas cuestiones referidas al agua, son genéricas tanto para el ordefio como para el
almacenamiento de leche; si se utiliza agua de distinto origen para la limpieza y desinfeccion en la sala
de ordefio y en el almacenamiento, habra que asegurarse que ambos origenes cumplen con estos criterios
genéricos.

B.2.2) Condiciones estructurales de los equipos y utiles

B.2.2.3)- La leche debera enfriarse inmediatamente después del ordefio, alcanzando a las 2 h como
maximo una temperatura no superior a 8°C en el caso de que la recogida sea diaria, y no superior a 6°C
en el caso de que la recogida no se realice diariamente.

C. CALIDAD DE LECHE

C.2- La frecuencia minima exigible es la siguiente:
-Colonias de gérmenes a 30°C (por ml): dos muestras al mes durante un periodo de 2 meses seguidos
-Contenido de células somaticas (por ml): una muestra al mes durante un periodo de 3 meses seguidos
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C.4- Se informard, al titular de la explotacion, que los boletines con los resultados analiticos se
conservaran, como minimo, durante tres afios a disposicion de la autoridad competente.

D. TRAZABILIDAD DE LA LECHE

D.1- El registro contendra, como minimo: fecha en la que tiene lugar la entrega, cantidad de leche
entregada, el operador y el codigo de identificacién de la cisterna que la recoge, una indicacion de
cuando se haya realizado toma de muestras y el resultado del analisis.

D.2- El personal encargado de la recogida de leche expedira un recibo para cada entrega. Dicho recibo
contendrd, al menos, la siguiente informacion: productor, explotacion, fecha y hora de la recogida,
cantidad de leche entregada, operador y cisterna que la recoge vy si ha realizado o no toma de muestras.
Se informard, al titular de la explotacion, que el registro mencionado en el apartado D.1) y los recibos de
entregas se conservaran, como minimo, durante tres afios a disposicion de la autoridad competente.

D.3- La etiqueta que deberé estar adherida al tanque de leche serd igual a la imagen que figura en el Real
Decreto 217/2004, de 6 de febrero, por el que se regulan la identificacion y registro de los agentes,
establecimientos y contenedores que intervienen en el sector lacteo, y el registro de movimientos de la
leche,en su anexo I, punto 3.

E. ESTADO SANITARIO DE LOS ANIMALES

E.1-Se comprobara que el responsable de la explotacion no esta entregando leche procedente de
animales diagnosticados como positivos a tuberculosis y/o brucelosis.

E.2- Se evaluara el sistema seguido para evitar que la leche procedente de animales enfermos y/o
sometidos a tratamiento con medicamentos con periodo de espera en leche se mezcle con le leche
destinada a consumo humano.
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BASE LEGAL APLICABLE

Reglamento (CE) 178 /2002 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 28 de enero, por el que
se establecen los principios y los requisitos generales de la legislacion alimentaria, se crea la
Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la seguridad
alimentaria.

Reglamento (CE) 852 /2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril, relativo a la
higiene de los productos alimenticios.

Reglamento (CE) 853 /2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril, por el que
se establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal.

Reglamento (CE) 854 /2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril, por el que
se establecen normas especificas para la organizacion de controles oficiales de los productos de
origen animal destinados al consumo humano.

Reglamento (CE) 2074 /2005 de la Comision de 5 de diciembre, por el que se establecen
medidas de aplicacion para determinados productos con arreglo a lo dispuesto en el Reglamento
(CE) n° 853/2004 y para la organizacion de controles oficiales con arreglo a lo dispuesto en los
Reglamentos (CE) 854/2004 y 882/2004, se introducen excepciones a lo dispuesto en el
Reglamento (CE) n° 852/2004 y se modifican los Reglamentos 853/2004 y 854/2004.

Reglamento (CE) 2076/2005 de la Comisidn por el que se establecen disposiciones transitorias
para la aplicacion de los Reglamentos (CE) 853/2004, (CE) 854/2004 y (CE) 882/2004 del
Parlamento Europeo y del Consejo y se modifican los Reglamentos (CE) 853/2004 y (CE)
854/2004.

Reglamento (CE) 1662/2006 de la Comision, de 6 de noviembre de 2006 , que modifica el
Reglamento (CE) 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo por el que se establecen
normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal.

Reglamento (CE) 1663/2006 de la Comision, de 6 de noviembre de 2006 , que modifica el
Reglamento (CE) 854/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, por el que se establecen
normas especificas para la organizacion de controles oficiales de los productos de origen animal
destinados al consumo humano.

Reglamento (CE) 1664/2006 de la Comision, de 6 de noviembre de 2006, por el que se
modifica el Reglamento (CE) 2074/2005 en cuanto a las medidas de aplicacion de determinados
productos de origen animal destinados al consumo humano y se derogan algunas medidas de
aplicacion.

Real Decreto 217/2004, de 6 de febrero, por el que se regulan la identificacion y registro de los
agentes, establecimientos y contenedores que intervienen en el sector lacteo, y el registro de
movimientos de la leche.

Real Decreto 1728/2007, de 21 de diciembre, por el que se establece la normativa basica de
control que deben cumplir los operadores del sector lacteo y se modifica Real Decreto
217/2004.
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Real Decreto 1470/2007, de 2 de noviembre, sobre aplicacion de los pagos directos a la
agricultura y a la ganaderia (anexo XX).

Real Decreto 640/2006, de 26 de mayo, por el que se regulan determinadas condiciones de
aplicacion de las disposiciones comunitarias en materia de higiene, de la produccion y
comercializacion de los productos alimenticios.

Real Decreto 140/2003, de 7 de febrero , por el que se establecen los criterios sanitarios de la
calidad de agua de consumo humano.

Orden SCO/3712005, de 21 de noviembre, sobre sustancias para el tratamiento del agua
destinada a la produccion de agua de consumo humano.

Real Decreto 1054/2002, de 11 de octubre que regula el proceso de evaluacion para el registro,
autorizacion y comercializacion de biocidas.

Orden SCO/3269/2006, de 13 de octubre que establece las bases para la inscripcion y
funcionamiento del Registro Oficial de Establecimientos y Servicios Biocidas.



Gobierno del Principado de Asturias
Consejeria de Medio Rural y Pesca

Direccion General de Ganaderia y Agroalimentacion

ANEXO V- ACTA RECOGIDA DE MUESTRAS

PROGRAMA DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS
DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS



(Espacio para el membrete)
ACTA DE RECOGIDA DE MUESTRAS N°....c.ccevvevenene

PROGRAMA DE CALIDAD HIGIENICO-SANITARIA DE LA LECHE (REGL.(CE) N° 853/2004)

En la explotacion con ntmero de cuyo titular es D./D?

que estda situada en

......................................................... Concejo de se personan
los inspectores veterinarios D./D* y D./D*
............................................................................................... al servicio de la Consejeria de Medio Ambiente y Desarrollo Rural con el objeto de efectuar

una toma de muestras oficial de la leche producida en dicha explotacion, a fin de realizar los analisis previstos en la normativa vigente en materia de
calidad sanitaria de dicha leche. En la fecha de la inspeccion la explotacion sefialada hace entrega de la leche al operador/ industria
.................................................................................... CON NIF/ CIF .o

La toma de muestras se realiza por triplicado, a partir de la leche contenida en el tanque de refrigeracion o elemento de analoga funcion, en presencia de
D./D* en su calidad de!
con NIF ... y domicilio en . a quien se hace
entrega de uno de los ejemplares de la muestra que queda en su poder bajo dep0s1to en union de una copia del acta, con la obligacion de conservarla en
perfecto estado para su posterior utilizacion en la prueba contradictoria si fuere necesario. La desaparicion, destruccion o deterioro de dicho ejemplar se

presumira maliciosa, salvo prueba de lo contrario.

L2 . .
Las muestras recogidas”son las que se detallan a continuacion:

s . Andlisis requeridos5
N° de muestra Naturaleza muestra Especie Gérmenes/ ml Células Presencia
30°C somaticas inhibidores

(] O O O
(] O O O
(] O O O

Punto crioscopico

¢Se ha administrado medicacién a los animales objeto de muestreo en el Gltimo mes?: S | NO |

En su caso, indicar los productos administrados:

Requerida la documentacion (registro de tratamientos, recetas) que justifique los tratamientos aplicados, se comprueba:

Observaciones:

En testimonio de lo actuado se levanta la presente Acta por triplicado ejemplar, firmando el/los inspector/es actuante/s con el interesado o el testigo
presencial de las actuaciones.

Por la Consejeria de Medio Ambiente y Desarrollo Rural El interesado El testigo

Fdo: Fdo: Fdo:

1 Titular, responsable, encargado, representante, dependiente, empleado, otro (especificar)

2 La toma de muestras se realiza conforme a la legislacion vigente. Las muestras se aceptan como representativas del producto muestreado- Cuando la muestra sea recogida para analisis
de gérmenes y/ o células somaticas, se utilizara un conservante para mantener las caracteristicas iniciales de la leche cruda

3 Leche cruda

4 Vaca, oveja, cabra

5 Indicar aquellos parametros para los que se solicita el analisis en la casilla de la columna correspondiente Ejemplar para la Administracion/ el inspector/ el interesado
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ANEXO VI- BOLETIN ENTREGA MUESTRAS LABORATORIO

PROGRAMA DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS
DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS



GOBIERNO DEL PRINCIPADO DE ASTURIAS

CONSEJERIA DE MEDIO AMBIENTE Y DESARROLLO RURAL

BOLETIN DE ENTREGA DE MUESTRAS AL LABORATORIO

MOTIVO (1):

DATOS DE LA EXPLOTACION
(completar Unicamente para muestras del Subprograma Dirigido de Inhibidores)
CEA: TITULAR:

CIF/NIF: DIRECCION (2):

DATOS DEL/LA INSPECTOR/A

NOMBRE Y APELLIDOS:

DNI: OFICINA COMARCAL.:
DATOS DEL LABORATORIO
NOMBRE: L.I.L.A. (Laboratorio Interprofesional Lechero y Agroalimentario de Asturias)
DIRECCION: Poligono de Silvota 96 TELEFONO: 985.26.42.00
C.P./MUNICIPIO: 33192- LLANERA PROVINCIA: ASTURIAS
DATOS DE LA TOMA DE MUESTRAS
FECHA DE RECOGIDA: NATURALEZA MUESTRA (3):
N° ACTA: N° DE PRECINTO:

T2@ TERMOMETRO TANQUE EN EL MOMENTO DE RECOGIDA DE LA MUESTRA

ANALITICAS SOLICITADAS (4)

PARAMETRO SOLICITUD
Colonias de gérmenes a 30°C por ml n
Contenido en células somaticas m
Presencia de Inhibidores n
Punto Crioscopico n

Observaciones: se incluyen tanto las muestras para el analisis inicial (precinto azul), como las dirimentes para su conservacion
(precinto verde). En caso de resultado negativo la muestra dirimente correspondiente podra eliminarse. En caso de resultado
positivo se comunicara de manera inmediata mediante fax (985668911) al Servicio de Produccion y Bienestar Animal.

FECHA Y FIRMA DEL INSPECTOR/A VETERINARIO/A

(1) Muestra para seguimiento de positivo a inhibidores, Muestra para seguimiento de colonias de gérmenes, Muestra para seguimiento de células somaticas,
Muestra para seguimiento de punto crioscopico, Muestra de subprograma aleatorio.

(2) Indicar direccion, localidad y municipio

(3) indicar leche cruda de vaca/ oveja/ cabra

(4) indicar aquellos parametros para los que se solicita el analisis en la casilla de la fila correspondiente

Ejemplar para la Administracion/ el inspector/ el Laboratorio
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ANEXO VII- PROTOCOLO DE CALIDAD DE LECHE OVEJA'Y
CABRA

PROGRAMA DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS
DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS



PROTOCOLO DE CONTROL OFICIAL DE LAS CONDICIONES HIGIENICO-SANITARIAS DE LA LECHE CRUDA

EXPLOTACION - GANADO OVINO Y CAPRINO

CODIGO DE ACTA:

En siendo las horas del dia __ de de 20
comparecen:

IDENTIFICACION DEL/LOS INSPECTORES:

Nombre | | Apellidos |
NIF | | Unidad |
Categoria | Funcionario | | | Personal habilitado [ ] | Medio propio instrumental |
Nombre | | Apellidos |
NIF | | Unidad |
Categoria | Funcionario | | | Personal habilitado | ] | Medio propio instrumental |

IDENTIFICACION DEL PRODUCTOR:

NIF/CIF | | Nombre |
Apellidos |

Codigo REGA explotacién | | Nombre explotacion |
Caédigo del tanque 1 | | Cédigo del tanque 2
Domicilio | | Municipio |
Localidad | | Provincia |

C.P. | | Teléfono |

Nombre del centro lacteo | | C.L.F. Centro lacteo

IDENTIFICACION DEL COMPARECIENTE (si es diferente del productor):

Nombre | | Apellidos |

NIF | | Teléfono |

Categoria Titular Encargado Otro |
Empleado Representante (indicar)

Se procede por parte de los inspectores identificados a efectuar un control oficial de la explotacion identificada con el
objeto de ejecutar:

- CONTROL OFICIAL de las condiciones higiénico-sanitarias de EXPLOTACION:  Si [1NO []
TOMA OFICIAL DE MUESTRA de leche del/los TANQUE(S): Si [ NO []
PRUEBA “IN SITU” de deteccion de RESIDUOS DE ANTIBIOTICOS en leche en EXPLOTACION: Si [] NO []



ENCUESTA DE CONTROL OFICIAL DE CONDICIONES HIGIENICO-SANITARIAS DE EXPLOTACION

1. CENSO DE ANIMALES LECHEROS

ESPECIE RAZA CENSO TOTAL

CENSO EN PRODUCCION

2. CALIFICACION SANITARIA DE LA EXPLOTACION

BRUCELOSIS

OTROS

OBSERVACIONES DEL/LOS INSPECTORES:

3. REGISTROS

TANQUE(S) REGISTRADO(S)

ENTREGAS DE LECHE

PERSONAL QUE REALIZA LOS ORDENOS

REVISION Y MANTENIMIENTO DE LOS EQUIPOS

MEDICAMENTOS VETERINARIOS Y PERIODOS DE SUPRESION

APARICION DE ENFERMEDADES QUE AFECTEN A LA CALIDAD DE LA LECHE

DOCUMENTOS DE COMUNICACION DE NO RECOGIDA DE LECHE

DOCUMENTOS DE COMUNICACION DE RECOGIDA CON SOSPECHA

ANALISIS DE LABORATORIO: GERMENES A 30° C

ANALISIS DE LABORATORIO: RESIDUOS DE ANTIBIOTICOS

DETECCION IN SITU DE RESIDUOS DE ANTIBIOTICOS: SOSPECHA

ANALISIS DE AGUA CUANDO NO PROVIENE DE RED PUBLICA

OBSERVACIONES DEL/LOS INSPECTORES:




4. ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS QUIMICOS

PRODUCTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION: LUGAR SEGURO Y AISLADO

ZOOSANITARIOS: LUGAR SEGURO Y AISLADO

FITOSANITARIOS: LUGAR SEGURO Y AISLADO

PRODUCTOS EN ENVASE ORIGINAL Y NO CADUCADOS

SEPARACION DE MEDICAMENTOS DE OVEJA O CABRA EN LACTACION Y SECADO

GESTION DE PRODUCTOS CADUCADOS Y ENVASES VACIOS

SE UTILIZAN CORRECTAMENTE PRODUCTOS REGISTRADOS

SE RESPETAN LOS TIEMPOS DE ESPERA PRESCRITOS TRAS TRATAMIENTO

OBSERVACIONES DEL/LOS INSPECTORES:

5. PERSONAL

VESTUARIOS

BOTIQUIN

LIMPIEZA DE LAS INSTALACIONES DE USO POR EL PERSONAL

ABASTECIMIENTO DE AGUA CONSUMO HUMANO PARA LAVADO DEL PERSONAL

ROPA DE ORDENO ADECUADA Y LIMPIA

LAVADO DE MANOS Y BRAZOS ANTES DEL ORDENO

USO DE GUANTES PARA EL ORDENO

NO ORDENAN PERSONAS CON ENFERMEDADES CONTAGIOSAS EVIDENTES

NO ORDENAN PERSONAS CON HERIDAS ABIERTAS AL DESCUBIERTO

HABITOS Y ACTITUDES ADECUADAS

PERSONAL DISPONE DE FORMACION ADECUADA

PERSONAL SUFICIENTE PARA LAS NECESIDADES DE EXPLOTACION. ASPECTO GENERAL

CONTROL DE VISITAS. NO HAY ENTRADA LIBRE, EXISTE UN REGISTRO

EQUIPO DE BIOSEGURIDAD PARA LAS VISITAS. MONOS Y CALZAS

VADO DESINFECTANTE A LA ENTRADA. RECOMENDABLE

OBSERVACIONES DEL/LOS INSPECTORES:




| 6. LECHERIA

| 6.1. SALA DE ALMACENAMIENTO Y REFRIGERACION DE LA LECHE

1

ILUMINACION SUFICIENTE

VENTILACION SUFICIENTE

SUPERFICIES FACILES DE LIMPIAR Y DE MATERIALES ADECUADOS

SALA TECHADA, AISLADA'Y CERRADA CON PUERTA

SEPARACION DE TODA FUENTE DE CONTAMINACION

SUMIDEROS Y CON REJILLA

INCLINACION PARA DRENAJE DE LIQUIDOS

ELIMINACION DE DESECHOS. CUBOS CON TAPA

LIMPIEZA DE UTENSILIOS DE TRABAJO (cacillos, medidores, ...)

LIMPIEZA DE SALA TRAS CADA RECOGIDA

MEDIOS PARA CONTROL PLAGAS (DDD) POR MEDIOS PROPIOS O A
TRAVES DE EMPRESAS AUTORIZADAS Y SE REGISTRA

ABASTECIMIENTO DE AGUA DE CONSUMO HUMANO

OBSERVACIONES DEL/LOS INSPECTORES:

| 6.2. EQUIPO DE ALMACENAMIENTO DE LECHE

SISTEMA DE MEDICION DE TEMPERATURA EN CORRECTO
FUNCIONAMIENTO

LECHE SE ENFRIA A MENOS DE 8° C EN RECOGIDAS DIARIAS

LECHE SE ENFRIA A MENOS DE 6° C EN RECOGIDAS CADA DOS DIAS

LECHE ALCANZA LA TEMPERATURA EN 2 HORAS MAXIMO

TEMPERATURA MINIMA 0° C

REVISIONES PERIODICAS POR EL PROVEEDOR

REVISION COMPLETA POR TECNICOS

FRECUENCIA DE REVISION, MINIMO 1 VEZ AL ANO

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO TRAS CADA VACIADO Y MINIMO CADA 48
HORAS

LIMPIEZA SEGUN PROTOCOLO ESTABLECIDO EN LAVADO MANUAL

LIMPIA MATERIALES EN CONTACTO CON LECHE CON AGUA
CONSUMO HUMANO

LIMPIEZA'Y DESINFECCION CON PRODUCTOS AUTORIZADOS. FICHA
TECNICA

AGUA CALIENTE PARA LAVADO DEL EQUIPO

OBSERVACIONES DEL/LOS INSPECTORES:




| 7. HIGIENE DEL ORDENO

[7.1. SALA DE ORDENO

ILUMINACION SUFICIENTE

VENTILACION SIFICIENTE

SUPERFICIES FACILES DE LIMPIAR

SUELOS ADECUADOS

DISENO DEL LOCAL

SEPARACION DE LA ZONA DE ALOJAMIENTO DE LOS ANIMALES

SEPARACION DE TODA FUENTE DE CONTAMINACION

SUMIDEROS

INCLINACION PARA DRENAJE DE LIQUIDOS

ELIMINACION DE DESECHOS. CUBOS CON TAPA

LIMPIEZA DE UTENSILIOS DE TRABAJO (medidores, cantaras)

LIMPIEZA DE SALA TRAS CADA ORDENO Y AL MENOS 1 AL VEZ DIA

MEDIOS PARA CONTROL PLAGAS (DDD) POR MEDIOS PROPIOS O A
TRAVES DE EMPRESAS AUTORIZADAS Y SE REGISTRA

ABASTECIMIENTO DE AGUA DE CONSUMO HUMANO

CONTROL DE POTABILIDAD DE AGUA (si no procede de red publica)

PUNTOS DE AGUA PARA LIMPIEZA DE LA SALA

OBSERVACIONES DEL/LOS INSPECTORES:

| 7.2. SISTEMA DE ORDERNO

SUPERFICIES LISAS LAVABLES Y NO TOXICAS (en caso de existir
empalmes)

REGULACION MAQUINA ADAPTADA A ANIMALES. VACUOMETRO

REVISIONES PERIODICAS POR EL PROVEEDOR (tubos, pezoneras)

REVISION COMPLETA POR TECNICOS MINIMO 1 VEZ AL ANO (estéatica y
dindmica)

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO TRAS CADA ORDENO

PROTOCOLO DE LIMPIEZA ESTABLECIDO (en lavado manual)

LIMPIA MATERIALES EN CONTACTO CON LECHE CON AGUA
CONSUMO HUMANO

LIMPIEZA Y DESINFECCION CON PRODUCTOS AUTORIZADOS

ABASTECIMIENTO DE AGUA CALIENTE

OBSERVACIONES DEL/LOS INSPECTORES:



| 7.3. RUTINA DE ORDENO

EXISTE PROTOCOLO DE ORDERNO ESCRITO

CONTROL PERIODICO DEL ORDENO POR UN TECNICO

PEZONES LIMPIOS ANTES DEL ORDENO

PREPARACION PEZONES PREVIO AL ORDENO

CONTROL DE POSIBLE MAMITIS

IDENTIFICACION DE ANIMALES TRATADOS

ORDENO SEPARADO DE ENFERMOS DE MAMITIS

SEPARACION DE LECHE DE ANIMALES TRATADOS

SEPARACION DE LECHE DE ANIMALES CON PATOLOGIAS GENITALES
CON FLUJO

SEPARACION DE LECHE DE ANIMALES CON DIARREA Y CON FIEBRE

DESINFECCION DE PEZONES TRAS ORDENO CON BIOCIDAS
REGISTRADOS

EVITA QUE LAS OVEJAS Y CABRAS SE TUMBEN TRAS ORDENO

OBSERVACIONES DEL/LOS INSPECTORES:

8. ESTADO SANITARIO DE LOS ANIMALES

1

BUEN ESTADO DE SALUD GENERAL

SIN HERIDAS EN LA UBRE QUE PUEDAN ALTERAR LA LECHE

CUARENTENA DE NUEVOS ANIMALES

OBSERVACIONES DEL/LOS INSPECTORES:

9. NAVES Y PATIOS




| 9.1. DISENO Y MANTENIMIENTO

SUPERFICIE POR ANIMAL. DENSIDAD

HUMEDAD DE LA CAMA

TEMPERATURA AMBIENTE. NO CALOR EXCESIVO

ILUMINACION SUFICIENTE

VENTILACION SUFICIENTE. AIRE, POLVO, GASES

ABASTECIMIENTO DE AGUA LIMPIA PARA ANIMALES

CONTROL POTABILIDAD DE AGUA (si no procede de red publica)

SUPERFICIES FACILES DE LIMPIAR (comedero, bebedero, pared y suelo)

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO CON PRODUCTOS ADECUADOS. FICHA
TECNICA

LIMPIEZA 'Y MANTENIMIENTO CON FRECUENCIA ADECUADA.
ASPECTO

ALMACEN DE ALIMENTOS ANIMALES Y SILOS: LIMPIO Y CON
MANTENIMIENTO

MEDIOS PARA CONTROL PLAGAS (DDD) POR MEDIOS PROPIOS O A
TRAVES DE EMPRESAS AUTORIZADAS Y SE REGISTRA

FACIL Y LIMPIO ACCESO A INSTALACIONES

LAZARETO O POSIBILIDAD DE TENERLO

ZONA DE PARTOS

REVISIONES PERIODICAS DE INSTALACIONES. ASPECTO GENERAL

OBSERVACIONES DEL/LOS INSPECTORES:

1 9.2. ALOJAMIENTO DE LOS ANIMALES

ANIMALES LIMPIOS

LIMPIEZA DE UTENSILIOS DE TRABAJO

COMEDEROS SUFICIENTES Y LIMPIOS

BEBEDEROS SUFICIENTES Y LIMPIOS

SISTEMA DE RECOGIDA DE DEYECCIONES (fosas, estercoleros)

SUMIDEROS EN ZONAS DE PATIOS

OBSERVACIONES DEL/LOS INSPECTORES:




Preguntado el compareciente si tiene algo que formular en relacion con la “Encuesta
de control oficial de las condiciones higiénico-sanitarias de explotacion”, realiza
las siguientes alegaciones:

Observaciones del/los inspector/es:

POR EL/LA COMPARECIENTE EL/LOS INSPECTOR/ES

Fdo.: Fdo.:

Fdo.:
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ANEXO VIII- SELECCION DE MUESTRAS ALEATORIAS

PROGRAMA DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS
DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS



Procedimiento de seleccidon aleatoria de explotaciones de vacuno 2010:

Se hizo el 2% sobre 1930 explotaciones (las que estaban en nivel 0 en el momento de la
seleccion); salen 39. Por otra parte, de las 565 explotaciones seleccionadas aleatoriamente, 65
tienen cuota y en el cruce de esas 65 con todas las que tenemos en Access, 41 estaban en
nivel 0, que son las que se seleccionan.
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ANEXO IX- NOTIFICACION INCUMPLIMIENTO NIVEL 1D

PROGRAMA DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS
DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS



SERVICIO DE PRODUCCION Y BIENESTAR ANIMAL

Oviedo, a de de 2010 Destin_atario:

Asunto: «ApellidosNombre»
Comunicacion  de resultados «DC_DIREC»

relativos a la leche cruda de vaca. «CN_CODPO» «DC_MUNIC»

En ejecucion del programa de control de higiene de la produccion de leche cruda de vaca y recibidos de
los laboratorios interprofesionales los resultados obtenidos de las muestras de la leche producida en su
explotacion con C.E.A correspondientes a los meses de de 2010, a continuacion se le comunican
los resultados no conformes con la normativa legal de los parametros correspondientes para dichos meses:

Mes 1 Mes 2 Mes 3

Contenido de células somaticas por mililitro

Colonias de gérmenes a 30° C por mililitro

NORMATIVA LEGAL:

El Reglamento (CE) n° 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, recoge
en la seccion IX, Capitulo I, apartado 111, los siguientes criterios relativos a la leche cruda:

Contenido de células somaticas por mililitro <400.000 (1)
Colonias de gérmenes a 30° C por mililitro <100.000 (2)

(1) expresados como media geométrica mdvil observada durante un periodo de tres meses, con una muestra,
por lo menos, al mes.
(2) expresados como media geométrica movil observada durante un periodo de dos meses, con dos muestras,
por lo menos, al mes.

Por lo tanto, y segin lo dispuesto en el Reglamento (CE) 854/2004 del Parlamento Europeo y del
Consejo de 29 de abril de 2004, por el que se establecen normas especificas para la organizacion de controles
oficiales de los productos de origen animal destinados al consumo humano, en su articulo 8 y siguientes
relativos a la leche cruda y productos lacteos, se le informa que dispone de un plazo de TRES MESES para que
los resultados referentes al contenido en células somaticas y al nimero de colonias de gérmenes, procedente de
la explotacion con CEA , sean conformes con los criterios establecidos en la normativa legal. Si transcurrido
dicho plazo sigue incumpliendo alguno de los parametros, la autoridad competente, segiin se establece en este
ultimo Reglamento, condicionara la entrega de la leche procedente de su explotacion a los requisitos de
tratamiento y utilizacién necesarios para la proteccion de la salud publica.

EL JEFE DE SERVICIO DE PRODUCCION
Y BIENESTAR ANIMAL

José Manuel Benito Iglesias

C/CORONEL ARANDA, 2- 42 PLANTA SECTOR 1ZDO. 33005 OVIEDO. TELEFONO: 985105500 EXT 13268
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ANEXO X- RESOLUCION NIVEL 2D

PROGRAMA DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS
DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS



Resolucion de de de 2010 de la
Consejeria de Medio Rural y Pesca de
adopcion de medidas en relacién con
la entrega de leche cruda de vaca

RESOLUCION

ANTECEDENTES

Primero.- En ejecucion del Programa de Control de Higiene de la Produccion de Leche Cruda de
Vaca, con fecha de de 2010, se envid a las explotaciones que se relacionan en el anexo adjunto a la
presente Resolucion, notificacion informando que la media geométrica movil del contenido de células
somaticas y/o gérmenes, referente a los meses de Mesl , Mes 2, y Mes 3 de 2010, obtenida de los resultados
de las muestras minimas obligatorias recogidas en su explotacion, eran no conformes con lo establecido en la
normativa comunitaria para dichos pardmetros y que disponia de tres meses para corregir la situacion. Se le
indico, ademas, que en caso contrario la autoridad competente podria adoptar las medidas contempladas en
la normativa vigente.

Segundo.- Continuando en la actualidad con los controles previstos dentro de la ejecucion del
citado programa se constata que la situacion no se ha corregido, dado que las medias geométricas moviles
para el numero de colonias de gérmenes y/o para el contenido en células somaticas obtenidas de los
resultados de las muestras minimas obligatorias recogidas en la explotacion, siguen siendo no conformes
con lo establecido en la normativa comunitaria para dichos parametros. Tal v como se constata mediante los
resultados analiticos correspondientes a los meses de Mes 1, Mes 2 y Mes 3 que se recogen en el anexo
adjunto a la presente Propuesta de Resolucion.

Tercero.- Con fecha de de 2010, el Jefe del Servicio de Bienestar y Producciéon Animal ha
emitido propuesta en los términos contenidos en esta Resolucion.

CONSIDERANDO

Que la normativa sobre Higiene de los alimentos de origen animal se refiere a que la leche cruda de vaca
producida en las explotaciones debe cumplir unos criterios determinados referentes a su contenido en células
somaticas y al nimero de colonias de gérmenes.

Que la normativa sobre Controles oficiales en la leche cruda establece los plazos y medidas a adoptar en
caso de incumplimiento de los mencionados criterios.

Que la Agencia de Sanidad Ambiental y Consumo, de la Consejeria de Salud y Servicios Sanitarios ha
emitido instrucciones de caracter general indicando los requisitos de tratamiento y/o utilizacion de la leche
cruda de vaca en el caso de que la misma incumpla los criterios mencionados.

VISTOS

El Reglamento (CE) n°® 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, por el que
se establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal.

El Reglamento (CE) n°® 854/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, por el que
se establecen normas especificas para la organizacion de controles oficiales de los productos de origen
animal destinados al consumo humano.



La Ley 6/1984, de 5 de julio que establece las Normas reguladoras de la Presidencia y del Consejo de
Gobierno del Principado de Asturias.

La Ley 2/95, de 13 de marzo, de Régimen Juridico de la Administracion del Principado de Asturias.

El Decreto 34/2008, de 26 de diciembre, del Presidente del Principado de Asturias, de reestructuracion de las
Consejerias que integran la Administracion de la Comunidad Auténoma.

El R. D. 640/2006, de 26 de mayo, por el que se regulan determinadas condiciones de aplicacion de las
disposiciones comunitarias en materia de higiene, de la produccion y comercializacion de los productos

alimenticios.

El R. D 1728/2007, de 21 de diciembre, por el que se establece la normativa basica de control que deben
cumplir los operadores del sector lacteo y se modifica el Real Decreto 217/2004.

FUNDAMENTACION JURIDICA

Primero.- Esta Consejeria es competente para conocer y resolver los hechos citados, en virtud de las
atribuciones conferidas por el ordenamiento juridico.

Segundo.- El Reglamento (CE) n° 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004,
recoge en la seccion IX, Capitulo I, apartado 111, los siguientes criterios relativos a la leche cruda:

Colonias de gérmenes a 30° C por mililitro <100.000 (1)

Contenido de células somaticas por mililitro | <400.000 (2)

(1) expresados como media geométrica mévil observada durante un periodo de
dos meses, con dos muestras, por lo menos, al mes.
(2) expresados como media geométrica mdvil observada durante un periodo de
tres meses, con una muestra, por lo menos, al mes.

Tercero.- El Reglamento (CE) n® 854/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril, establece
en el anexo 1V, Capitulos I y 11, los controles oficiales en las explotaciones de produccion de leche con el fin
de asegurar el cumplimiento de los requisitos establecidos en el R. 853/2004. En el mencionado capitulo II
se establece lo siguiente: ““La autoridad competente debera supervisar los controles llevados a cabo de
conformidad con la parte I11, del capitulo | de la seccion 1X del anexo 111 del R. 853/2004. En caso de que el
operador de empresa alimentaria no haya corregido la situacion en un plazo de tres meses desde la primera
notificacién de la autoridad competente del incumplimiento de criterios con respecto a la concentracion de
gérmenes y al contenido en células somaticas, debera suspenderse la entrega de leche cruda de la
explotacién de produccion o, de conformidad con una autorizacion especifica o instrucciones generales de
la autoridad competente, someter dicha entrega a los requisitos de tratamiento y utilizacién necesarios para
la proteccion de la salud pablica. Se mantendra dicha suspension o dichos requisitos hasta que el operador
de empresa alimentaria demuestre que la leche cruda vuelve a ser conforme con dichos criterios.”
Cuarto.-El articulo 73 de la Ley de Régimen Juridico y Procedimiento Administrativo Comun posibilita la
acumulacion de los procedimientos en aquellos casos que guarden identidad sustancial o intima conexion,
supuestos estos que ocurren en los expedientes de los titulares de las explotaciones que se relacionan en el
anexo adjunto

De este modo se da efectivo cumplimiento a los principios de eficacia y eficiencia que deben guiar la
actuacion de las administraciones publicas.

En virtud de lo anterior



RESUELVO

Primero.- Declarar la acumulacion de los expedientes relacionados en el cuadro anexo que acompaia la
presente Resolucion, y ello por guardar identidad sustancial e intima conexion entre si.

Segundo.- Condicionar de manera indefinida la entrega de leche cruda de vaca procedente de las
explotaciones relacionadas en el anexo ajunto a la presente Resolucion, al cumplimiento de uno de los
siguientes requisitos de tratamiento o utilizacion:

1) Tratamiento térmico de, al menos 72° C durante 15 segundos, o bien 63° C durante 30 minutos, o bien
cualquier otra combinacién de tiempo y temperatura con efecto equivalente y que dé una reaccion negativa a
la fosfatasa alcalina inmediatamente después del tratamiento.

2) Utilizacion de la leche exclusivamente para la elaboracion de quesos a base de leche cruda, siempre y
cuando se sometan a un proceso de maduracion de, al menos, 60 dias.

Tercero.- El interesado podra solicitar la suspension de la condicion establecida, siempre y cuando pueda
demostrar que la leche cruda producida en su explotacion vuelve a ser conforme con los criterios
establecidos en la normativa vigente.

Cuarto.-La Autoridad competente comprobara durante los proximos meses la evolucion de las medias
geométricas obtenidas para los parametros correspondientes y referentes a las muestras minimas obligatorias
procedentes de las explotaciones referenciadas. Si del resultado de dicha comprobacion se deduce que se
cumplen los criterios legales relativos a la leche cruda, quedara sin efecto la condicion establecida en el
resuelvo segundo, extremo que se comunicara a el/la interesado/a mediante resolucion al efecto.

Si por el contrario y tras las comprobaciones mencionadas sigue incumpliendo, el personal técnico de la
Direccion General de Ganaderia realizara controles en la explotacion, tanto de las condiciones higiénico
sanitarias, como de las medidas correctoras adoptadas para intentar cumplir los parametros, haciendo
especial hincapié en estas ultimas.

El resultado de los citados controles podria determinar en su caso la incoacion del oportuno expediente
sancionador, con resultado de sancion economica, llegando incluso a la prohibicion de comercializacion de
la leche.

Quinto.- Notificar la presente Resolucion al interesado y a la Agencia de Sanidad Ambiental y Consumo, de
la Consejeria de salud y Servicios Sanitarios.

EL CONSEJERO DE MEDIO RURAL Y PESCA

Manuel Aurelio Martin Gonzalez



ANEXO ala Resolucion de fecha de de 2010 de la Consejeria de Medio Rural y Pesca de
adopcion de medidas en relacidén con la entrega de leche cruda de vaca

NIF ApellidosNombre CEA CEL MES 1 GERMES 1 CEL MES 2 GER MES 2 CEL MES3 GER MES 3
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ANEXO XI- RESOLUCION ANULACION DE MEDIDAS DE
RESTRICCION

PROGRAMA DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS
DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS



Resolucion de de de 2010 de la
Consejeria de Medio Rural y Pesca de
Anulacion de medidas en relacion con
la entrega de leche cruda de vaca

RESOLUCION

ANTECEDENTES

Primero.-Por resolucion, de la Consejeria de Medio Ambiente y Desarrollo Rural, se adoptaron
medidas condicionando la entrega de leche cruda de vaca procedente de las explotaciones
relacionadas en el anexo adjunto a la presente resolucion..

Segundo.-Con fecha de , se comprueba que la media geométrica movil del contenido de
células somaticas y/o gérmenes, referente a los meses de de 2010 obtenida de los
resultados de las muestras minimas obligatorias recogidas en las respectivas explotaciones, son
conformes con lo establecido en la normativa comunitaria para dichos parametros.

Tercero.- Con fecha de  de 2010, el Jefe de Servicio de Produccion y Bienestar Animal, ha
emitido informe propuesta en los términos contenidos en esta Resolucion.

CONSIDERANDO

Que la normativa sobre Higiene de los alimentos de origen animal requiere que la leche cruda
de vaca producida en las explotaciones no debe superar un nimero determinado de células
somaticas y de gérmenes.

VISTOS

El Reglamento (CE) n°® 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004,
por el que se establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal.

El Reglamento (CE) n° 854/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004,
por el que se establecen normas especificas para la organizacion de controles oficiales de los
productos de origen animal destinados al consumo humano.

La Ley 6/1984, de 5 de julio que establece las Normas reguladoras de la Presidencia y del
Consejo de Gobierno del Principado de Asturias.

La Ley 2/95, de 13 de marzo, de Régimen Juridico de la Administracion del Principado de
Asturias.

El Decreto 34/2008, de 26 de noviembre, del Presidente del Principado de Asturias, de
reestructuracion de las Consejerias que integran la Administracion de la Comunidad Auténoma.

El R. D. 640/2006, de 26 de mayo, por el que se regulan determinadas condiciones de
aplicacion de las disposiciones comunitarias en materia de higiene, de la produccion y
comercializacion de los productos alimenticios.



El R. D 1728/2007, de 21 de diciembre, por el que se establece la normativa basica de control
que deben cumplir los operadores del sector lacteo y se modifica el Real Decreto 217/2004.

FUNDAMENTACION JURIDICA

Primero.- Esta Consejeria es competente para conocer y resolver los hechos citados, en virtud de
las atribuciones conferidas por el ordenamiento juridico.

Segundo.- El Reglamento (CE) n° 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de
abril de 2004, recoge en la seccidon IX, Capitulo I, apartado III, los siguientes criterios relativos
a la leche cruda:

Contenido de células somaticas por mililitro:
<400.000 (1)

Colonias de gérmenes a 30° C por mililitro:
<100.000 (2)

(1) expresados como media geométrica mévil observada durante un periodo de tres

meses, con una muestra, por lo menos, al mes.

(2) expresados como media geométrica mévil observada durante un periodo de dos

meses, con dos muestras, por 1o menos, al mes.

Tercero.- El Reglamento (CE) n°® 854/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de
abril, establece en el anexo IV, Capitulos I y II, los controles oficiales en las explotaciones de
produccion de leche con el fin de asegurar el cumplimiento de los requisitos establecidos en el
R. 853/2004. En el mencionado capitulo II se establece lo siguiente: “La autoridad competente
debera supervisar los controles llevados a cabo de conformidad con la parte 11, del capitulo I de
la seccion IX del anexo III del R. 853/2004. En caso de que el operador de empresa alimentaria
no haya corregido la situacion en un plazo de tres meses desde la primera notificacion de la
autoridad competente del incumplimiento de criterios con respecto a la concentracion de
gérmenes y al contenido en células somaticas, debera suspenderse la entrega de leche cruda de
la explotacion de produccion o, de conformidad con una autorizacion especifica o instrucciones
generales de la autoridad competente, someter dicha entrega a los requisitos de tratamiento y
utilizacion necesarios para la proteccion de la salud ptiblica. Se mantendran dicha suspension o
dichos requisitos hasta que el operador de empresa alimentaria demuestre que la leche cruda
vuelve a ser conforme con dichos criterios.

Cuarto.-El articulo 73 de la Ley de Régimen Juridico y Procedimiento Administrativo Comun
posibilita la acumulacion de los procedimientos en aquellos casos que guarden identidad
sustancial o intima conexion, supuestos estos que ocurren en los expedientes de los titulares de
las explotaciones que se relacionan en el anexo adjunto

De este modo se da efectivo cumplimiento a los principios de eficacia y eficiencia que deben
guiar la actuacién de las administraciones publicas.”

En virtud de lo anterior
RESUELVO

Primero.- Declarar la acumulacion de los expedientes relacionados en el cuadro anexo que
acompafa la presente Resolucion, y ello por guardar identidad sustancial e intima conexion
entre si.

Segundo.- Proceder a la suspension de el condicionamiento en la entrega de la leche cruda de
vaca procedente de las explotaciones identificadas en el anexo adjunto a la presente resolucion..

Tercero.- - Notificar la presente Resolucion al titular de la explotacion y a la Agencia de
Sanidad Ambiental y Consumo, de la Consejeria de Salud y Servicios Sanitarios.



Oviedo, de de2010
EL CONSEJERO DE MEDIO RURAL Y PESCA

Manuel Aurelio Martin Gonzalez

ANEXO ala Resolucion de fecha de de 2010 de la Consejeria de Medio Rural y Pesca
de adopcién de medidas en relacion con la entrega de leche cruda de vaca

CIENIF ApellidosNombre CEA
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ANEXO XII- CARGA DE EXPLOTACIONES PARA PUNTUAR

PROGRAMA DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS
DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS



CARGA DE EXPLOTACIONES PARA PUNTUAR EN LA SELECCION I+R
DIRIGIDA 2010.

Se hace una busqueda del historial del afio anterior de las explotaciones diferenciada por
especies, una de bovino y otra de ovino/caprino.

Para cada Programa de Control, se hace un Excel de las explotaciones, asignandoles las
siguientes puntuaciones:

o Explotaciones con expedientes sancionadores abiertos el afio anterior: 5 puntos.
o Explotaciones con cartas de advertencia: 2 puntos.

o Programa [+R: 1 punto a las explotaciones que llevaron animales con 1 sélo crotal
al matadero

o Programa MEDs: 1 punto a las explots que no anotan nada en el registro de meds
(detectado en las inspecciones de BA o en otras).

o Programa AA: 3 puntos por tener carro mezclador y no haber sido inspeccionado
anteriormente por este hecho.

o Programa Calidad de leche:
v" Subprograma Inhibidores: 2 puntos por ser reincidente.

v" Subprograma Células y Gérmenes: se hace una puntuacion previa de las
explotaciones que estan en Nivel II, segun los siguientes criterios:

= Antigiiedad:

e 0 puntos, si entraron en Nivel II en el semestre
anterior.

e 1 punto, si entraron entre 6 y 12 meses antes
e 2 puntos, si entraron hace mas de 12 meses
= Cuota:
e 0 puntos, si tienen < 200.000 litros/afio
e [ punto, >200.000 y <400.000
e 2 puntos, >400.000
= (Células:
e (0 puntos, si tienen < 600.000
e [ punto, > 600.000 y < 800.000
e 2 puntos, > 800.000
= Gérmenes:
e 1 punto, si tienen < 300.000
e 3 punto, > 300.000 y < 600.000
e 5 puntos, > 600.000



A continuacion se hacen rangos con las explotaciones puntuadas, de
manera que se les asignen en el proceso los siguientes puntos.

* 3 puntos, a aquellas que obtuvieron > o = de 7 puntos
= 2 puntos, a las que obtuvieron entre < 7 y > o = 4 puntos
» | punto, a aquellas que obtuvieron < 4 puntos

o Programa Higiene de la Produccion Primaria: 1 punto a las calificadas de alto
riesgo en las inspecciones del afio anterior.

o Programa M+D: 1 punto a las explotaciones seleccionadas en este Programa el
afio anterior.

Se puntuardn con — 5 puntos a las explotaciones que tengan inspeccion favorable en
varios programas el afio anterior. Para obtener este listado se depurard el listado de
explots inspeccionadas I[+R y se quitaran las que tengan puntos positivos por cualquier
Programa y las que tengan irregularidades en las actas grabadas [+R.

Se puntuaran con — 2 puntos a las explotaciones que estén integradas en AGSG.

PROCESO INFORMATICO DE CARGA EN PACA.

Una vez elaborado el Excel con los CEAs y sus puntos se sigue el siguiente
procedimiento. El Excel se debe configurar con las siguientes columnas:

1. CEA: formato ES330330000000

2. Cdbdigo de especie: 1 (bovino), 2 (ovino), 3 (caprino). Se pueden cargar todas las
especies a la vez o hacer una carga por especie.

Interrogante (?)

4. Interrogante (?) a las explotaciones con puntos positivos. Para ello, previamente
se ordenan por puntuacion, de manera que las de puntos positivos estén juntas y
asi poner el interrogante arrastrando.

5. Puntos asignados: los puntos positivos se ponen en valor absoluto y los
negativos con un signo “-*“ delante.

Finalmente se crea otra columna donde se concatenan las anteriores.

Se abre el “notepad” y se pega la columna concatenada. Hay que transformar los
interrogantes en espacios. Para ello se escoge “’Edicion/ Reemplazar”. En “Buscar”
poner “?”y en “Reemplazar por” poner un espacio y pulsar “Reemplazar todo”.

Este “txt” se guarda en D:\dat y se nombra con 6 letras y 2 nameros.

La carga de este fichero “txt” se hace desde RIIA (otras especies)/Inspecciones
RI/ovino-caprino/Carga Explotaciones Puntuadas. Al escoger el fichero se pone el
mismo nombre con que se guard6 en D:\dat y se salva.
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ANEXO XII1- COMUNICACION ASAC INHIBIDORES

PROGRAMA DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS
DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS



Seguimiento inhibidores leche 2010.xIs

AUTOCONTROL VISITA TECNICO LILA
CODIGO DE INHIBIDOR
DATOS DE TITULAR LOCALIDAD EMPRESA RECOGIDA
EXPLOTACION DETECTADO FECHA  FECHA
RECOGIDA ANALISIS|FECHA  [TEST  |RESULTADO | DESTRUCCION

MIGUEL ANGEL BUENO REDRUELLO LA GRANDA- VALDES BETA LACTAMICOS COOP. OTUR [[02/07/200¢SNAT OSITIVO
M2 JOSEFA HUERTA GARCIA PICALGALLO- GRADO OTROS LAS [ 02/07/2004ECLIPSE [POSITIVO
GANADERIA CASA BOLERO S.C. CANERO- VALDE BETA LACTAMICOS COOP. OTUR [[03/07/200¢SNAT OSITIVO
ROBERTO FERNANDEZ HERES MONTERIL-S. MARTIN DE PODES- GOZON BETA LACTAMICOS CLAS /07/200§|SNA OSITIVO
EUGENIO RAMON PELAEZ RODRIGUEZ FOLGUEROSA- VILLAYON BETA LACTAMICOS CLAS 7/2006|SNAF OSITIVO
LUIS MARCOS LOPEZ MERILLES- TINEO BETA LACTAMICOS CLAS 7/2006|SNAF OSITIVO
JUAN MANUEL SUAREZ CONSTANCIOS- VALDES BETA LACTAMICOS CLAS 7/2006|SNAF OSITIVO
GANADERIA LA PIEDRA S.C. PINERA-LLANERA BETA LACTAMICOS CLAS 7/2006|SNAF OSITIVO
JESUS M® CERNUDA CERNUDA 5 OTROS KAIKU 7/2006|ECLIPSE [POSITIVO
JOSE LUIS DIAZ RENDUELES BETA LACTAMICOS CLAS 7/2006|SNAF OSITIVO
VICENTE LOPEZ GARCIA LAS TRABISAS-VEGADEO BETA LACTAMICOS LACTEOS LORAN S.L. 7/2006|SNAF OSITIVO
GANADERIA EL PEDREGAL S.C LOGREZANA- CARRENO OTROS LAS PSE [POSITIVO
000686 ALEJANDRA TORRES ZUNIGA SAN ANDRES DE TACONES (GIJON) BETA LACTAMICOS CLAS OSITIVO
076/0000118  JORGE PARDO RODRIGUEZ VENTA LAS RANAS- VILLAVICIOSA OTROS KAIKU 7/2006ECLIPSE [POSITIVO
73/000193 PURIFICACION MORALES PONTE- TINEO BETA LACTAMICOS ASTURLAC 7/2006|SNAF OSITIVO
JAVIER FONSECA RIESTRA MUNO- CARBAYU- SIERO OTROS CLAS 7/2006|ECLIPSE [POSITIVO
MANUEL NOSTI DEL VALLE PIMIANGO, RIBADEDEVA BETA LACTAMICOS CLAS 7/2006|SNAF OSITIVO
LUCIANO GARCIA RODRIGUEZ BUSTIELLO, TINEO OTROS CLAS 7/2006|ECLIPSE [POSITIVO
DORA INES LEAL OTERO EL MONTICO, 16- CARRERO OTROS CLAS 7/2006|ECLIPSE [POSITIVO
GANADERIA TRELLES S.C. LA BRARELA- TAPIA DE CASARIEGO BETA LACTAMICOS CLAS 2/07/200§]SNA OSITIVO
JOSE MANUEL BLANCO RIONDA EL CUTU- SIERO OTROS cLas 7/2009ECLIPSE [POSITIVO
FRANCISCO JAVIER GLEZ BARREDA LOIS- CASTROPOL BETA LACTAMICOS EO-LECHE 7/2006|SNAF OSITIVO
JESUS SANTAMARIA LOUTEIRO- VEGADEO BETA LACTAMICOS CLAS 28/07/2008 29/07/2008] 29/07/2004/SNAT OSITIVO
SABINO SUAREZ LOPEZ SALIENTE- VALDES TETRACICLINAS  CLAS 07/2008 29/07 X A OSITIVO
MARIA EMMA GRANDA GONZALEZ LUE- COLUNGA BETA LACTAMICOS PASCUAL A OSITIVO
GANDERIA CALEYA C.B ACEVEDO- TAPIA BETA LACTAMICOS CLAS IAF OSITIVO
M# ISABEL PEREZ PANDIELLO BUSTO- VALDES OTROS cLAs 12004 ECLIPSE [POSITIVO
JOSE ALVAREZ MENES EL BARRIO- SALAS BETA LACTAMICOS ASTURLAC 0| SNAT OSITIVO
ROGELIO FERNANDEZ PINERA LA CORROLLA-QUINTULES-VILLAVICIOSA BETA LACTAMICOS KAIKU 0 SNAT OSITIVO
CELSO FERNANDEZ FERNANDEZ BRUL- TOL- CASTROPOL OTROS CLAS 0]/ ECLIPSE [POSITIVO
FELIX GONZALEZ SAMPREDO ROZADAS- BOAL BETA LACTAMICOS CLAS 0¢{SNAT OSITIVO
CONSTANTINO FUERTES LLANO PINERA- GIJON BETA LACTAMICOS CLAS 0efSNAT OSITIVO
MANUEL GONZALEZ FAYA BARREDO- TINEO BETA LACTAMICOS CLAS 0 SNAT OSITIVO
GANADERIA ENTREPERAS S.C. FRESNO- LA COLLADA 1- SIERO BETA LACTAMICOS CLAS 0 SNA OSITIVO
JOSE LUIS MENENDEZ ALVAREZ SINARIEGA- PARRES BETA LACTAMICOS CLAS 0e{SNAT OSITIVO
GANDERIA SILVELA EL PACIO- VEGADEO BETA LACTAMICOS RENY PICOT 0 SNAT OSITIVO
JOSE ANTONIO FERNANDEZ PEREZ BARREIRA- BOAL BETA LACTAMICOS NESTLE 0¢{SNAT OSITIVO
JOSE MANUEL GARCIA RODRIGUEZ VENDON, 17- LLANERA BETA LACTAMICOS COOP. GLION 0 SNAT OSITIVO
GANADERIA CASA VIRA MONTE CALERA, ALBANDI- CARRENO BETA LACTAMICOS CLAS 0 SNA OSITIVO
CASA PABLO S.C. COLINAS- VALDES BETA LACTAMICOS CLAS 14 0e{SNAT OSITIVO
MARIA BEGONA ARTIME BARRIO LA MIRANDA, 50- VILLARDEVEYO- LLANERABETA LACTAMICOS COOP. CORVERA 14/08/2008 15/08) 0 SNAT OSITIVO
MANUEL NOSTI DEL VALLE PIMIANGO- RIBADEDEVA BETA LACTAMICOS CLAS 17/08/2008 18/08/2008] 0 SNAT OSITIVO
JAVIER MENENDEZ RODRIGUEZ RELLON DE CIMA- PAREDES- VALDES ~ BETA LACTAMICOS CLAS 0¢{SNAT OSITIVO
JOSE ISIDRO PEREZ GARCIA ALMUNA- VALDES BETA LACTAMICOS NESTLE 0e{SNAI OSITIVO
M# DEL PILAR FERNANDEZ CUERVO SOTO- LAS REGUERAS BETA LACTAMICOS COOP. CORVERA 0 SNAT OSITIVO
MIGUEL ANGEL ESTRADA ALONSO ARGUERO- VILLAVICIOSA BETA LACTAMICOS LACTEOS DE AVILES S.A. 21/08/2008 0 SNAT OSITIVO
MARCELINO CASTRO FERNANDEZ LLANECES- TINEO BETA LACTAMICOS COOP. CORVERA 2 0¢{SNAT OSITIVO
ANTONIO CASIMIRO SAMPEDRO ALVAREZ ~ TRASCANEDO 5- LAS REGUERAS TETRACICLINAS  COOP. CORVERA 0| SNAT OSITIVO
GANADERIA EL FRESNO BONIELLES- LLANERA BETALACTAMICOS COOP. GLION 0| SNAT OSITIVO
JOSEFA CONSUELO LOPEZ POILOS MONTIANA- GIJON BETALACTAMICOS CLAS 0 SNAT OSITIVO
PILAR ALVERA FERNANDEZ EL TABLADO DE RIVIELLA- TINEO BETALACTAMICOS CLAS 0¢{SNAT OSITIVO
PASCASIO ALLONCA FERNANDEZ EL CASTRO- G. DE SALIME BETALACTAMICOS LEITE RIO 0 SNAF OSITIVO
HERNAN FERNANDEZ SALSAMENDI SAN FELIZ- VALDES OTROS AGROVALDES 0 ECLIPSE [POSITIVO
ELOINA GAYO BUENO LA OTEDA- TINEO BETALACTAMICOS CLAS 0| SNAT OSITIVO
EMILIO GARCIA MENENDEZ LA PEREDA- TINEO BETALACTAMICOS AGROVALDES 0¢{SNAT OSITIVO
SATURNINO VICENTE BLANCO RIBADESELLA BETALACTAMICOS COOP. CORVERA 0 SNAT OSITIVO
ANTONIO RUIZ GOMEZ ARANGAS- CABRALES BETALACTAMICOS C.R.D.O. CABRALES 0 SNAF OSITIVO
M# ROCIO MENENDEZ PIRE EL CANDANO- SALAS OTROS AGROVALDES 0] ECLIPSE [POSITIVO
SIRGO S.C. VERDICIO- GOZON BETALACTAMICOS LACTAVISA 0| SNAT OSITIVO
ISMAEL GONZALEZ LOPEZ PANICEROS- TINEO BETALACTAMICOS CLAS 0e{SNAT OSITIVO
GANADERIA CASA MINGO S.C GOZON OTROS CLAS 0] ECLIPSE [POSTIVO
ANA ISABEL AMORIN AMBAS- CARRENO BETALACTAMICOS CLAS 0| SNAT OSITIVO
JOVINA LANAS RODRIGUEZ BORRES-TINEO BETALACTAMICOS NESTLE 0e{SNAT OSITIVO
A. MARGARITA PEREZ FERNANDEZ LA FANOSA-TINEO BETALACTAMICOS CLAS 0 SNAT OSITIVO
VENANCIO ALVAREZ LOPEZ PRELO- BOAL BETALACTAMICOS CLAS 0¢{SNAT OSITIVO
SEVERINO NUNEZ ARIAS COLMEIROS- CASTROPOL COS CLAS 0 SNAF OSITIVO
M2 TERESA GONZALEZ GONZALEZ MANORES- TINEO CcLAS 0(ECLIPSE [POSITIVO
GANADERIA HERMANOS ALVAREZ S.C ORREA- TINEO DANON 0] ECLIPSE [POSITIVO
JOSE VICENTE GARCIA PRENDES PIPE- CASTRILLON COOP. CORVERA 0| SNAT OSITIVO
M# FERNANDA GARCIA GUTIERREZ NEMBRO- GOZON BETALACTAMICOS CLAS 12/10/2008 13/10/2008] 0 SNAT OSITIVO
JUAN JOSE FERNANDEZ FERNANDEZ LAS ARENAS- CABRALES BETALACTAMICOS QUESERIA DEL CARES  13/10/2008 14/10/2008] 0¢{SNAT OSITIVO
3/008/0000452  JUAN JOSE MORADIELLOS BORBOLLA ARENAS DE CABRALES- CABRALES BETALACTAMICOS QUESERIA PELAYO BAR! 13/10/2008 14/10/2008] 14/10/2004SNAP__|POSITIVO
059/0001413  SONIA PELAEZ CERNUDA PENDE- SALAS BETALACTAMICOS CLAS 13/10/2008 14/10/2008] 1 A OSITIVO
00 ISIDORO LADRA CORRAL BARCIA, EL CADOYO, VALDES BETALACTAMICOS CLAS 0 0 A OSITIVO
MANUEL NOSTI DEL VALLE PIMIANGO- RIBADEDEVA BETALACTAMICOS CLAS A OSITIVO
GANDERIA CALEYA C.B ACEVEDO- TAPIA BETALACTAMICOS CLAS A OSITIVO
CELIA ACERO ANTON CASA CORONEL- VILLAYON BETALACTAMICOS CLAS A OSITIVO
JOSE RAMON RIESGO FERNANDEZ LAS PANDIELLAS- CANDAMO BETALACTAMICOS CLAS A OSITIVO
GANADERIA PORCILO S.C. ANZAS- TINEO BETALACTAMICOS CLAS A OSITIVO
AQUILINO FREIJE SUAREZ PORZUN- VEGADEO BETALACTAMICOS CLAS A OSITIVO
MANUEL FERNANDEZ RODRIGUEZ BUSTIELLO- CABUERNA- TINEO BETALACTAMICOS CLAS A OSITIVO
VENANCIO ACERO ANTON BUSMENTE- VILLAYON BETALACTAMICOS CLAS IAF OSITIVO
ALICIA DE LA CERA MENENDEZ FUEJO- TINEO OTROS LACTALIS LIPSE [POSITIVO
JOSE MANUEL MURNIZ GONZALEZ LA TRAPA 3- CORVERA BETALACTAMICOS COOP. CORVERA A OSITIVO
MARIA PILAR GONZALEZ GONZALEZ VALDUNO 9, LAS REGUERAS BETALACTAMICOS COOP. CORVERA A OSITIVO
JOSE ANTONIO RODRIGUEZ FERNANDEZ  RIVADEBAJO- VALDES BETALACTAMICOS CLAS A OSITIVO
LAZARO RODRIGUEZ PEREZ SANTIAGO- VALDES BETALACTAMICOS CLAS A OSITIVO
ISABEL FERNANDEZ FERNANDEZ BORRES- TINEO BETALACTAMICOS LACTISOL A OSITIVO
FRESNADIELLO 12, S.C. FRESNADIELLO, NAVA BETALACTAMICOS CLAS A OSITIVO
MENENDEZ ALVAREZ S.L SOMINES- GRADO BETALACTAMICOS CLAS A OSITIVO
BEGORNA CARBAJOSA FIDALGO LAS CRUCES- LAS REGUERAS BETALACTAMICOS COOP. CORVERA Al OSITIVO
ALEJANDRA TORRES ZUNIGA SAN ANDRES DE TACONES (GIJON) BETA LACTAMICOS CLAS IAF OSITIVO
ALICIA DE LA CERA MENENDEZ FUEJO- TINEO OTROS LACTALIS CLIPSE [POSITIVO
ISABEL MIRANDA LOPEZ ESPASANDE- S. TIRSO DE ABRES BETALACTAMICOS LECHE CELTA NA OSITIVO
MARIA LUZ NORIEGA MEDINA EL CANTIL- MIYARES- PILONA OTROS CLAS CLIPSE [POSITIVO
LUIS ANGEL ROZA FERNANDEZ BARGAEDO- PILONA BETALACTAMICOS CLAS A OSITIVO
MANUEL TUERO SAMPEDRO LINERO (S. MARTIN DEL MAR)- VILLAVICIOSBETALACTAMICOS RENY PICOT A OSITIVO
CASA LA COGOLLA S.C. LAS CRUCES- VALDES BETALACTAMICOS CLAS A OSITIVO
ROSA M. FERNANDEZ MENDEZ MEDAL- COARA BETALACTAMICOS NESTLE 12 IAF OSITIVO
MARIA FLORENTINA VINAS PALACIO VEGA- SELORIO- VILLAVICIOSA 5 Lacteas Reunidas Asturian /2006|ECLIPSE |[POSITIVO
MARIA RIQUELME TOYOS GARCIA CIBALBIN BUSTO, 12-2- VILLAVICIOSA  BETALACTAMICOS CLAS SNA OSITIVO

POSITIVOS



33/023/0000542
33/065/0000255
33/073/0001714
33/019/0000517
33/036/0000653
33/017/0000515
33/065/0000255
33/019/0000098
33/077/0000294
33/077/0000068
33/073/0000395
33/076/0000056
33/076/0001868
33/073/0000027
33/073/0000919
33/073/0000427
33/0050/000073
33/017/0000679
33/073/0001854
33/025/0000384
33/017/0000222
33/044/0000425
33/073/0001030
33/056/0000316
33/063/0000021
33/073/0001678
33/073/0000190
33/076/0000230
33/073/0000919
33/030/0000007
33/054/0000172
33/019/0000610
33/041/0000546
33/025/0000383
33/051/0000204
33/041/0000535
33/063/0000039

33/023/0000232
33/012/0000628
33/008/0001124
33/049/0000358
33/073/0002150
33/007/0000484
33/018/0000105
33/073/0000612
33/034/0000690
33/024/0001497
33/077/0000354
33/020/0000161
33/034/0001087
33/041/0000403
33/074/0000112
33/017/0000155
33/024/0001387
33/073/0000319
33/070/0000050
33/041/0000369
33/021/0000165
33/073/0002169
33/034/0000357
33/034/0002161
33/025/0000124
33/073/0001180
33/073/0000267
33/076/0002680
33/073/0000956
33/019/0000386
33/017/0000329
33/012/0000937
33/070/0000238
33/049/0000456
33/073/0000793
33/077/0000196
33/077/0000354
33/074/0000233
33/020/0000290
33/035/0000436
33/073/0000526
33/055/0000322
33/020/0000145
33/018/0000319
33/012/0001306

33/076/0000301

33/073/0000178
33/001/0000107
33/074/0000331
33/074/0000408
33/034/0002000
33/073/0001278
33/073/0001180
33/024/0000002
33/073/0001596
33/073/0000527
33/054/0000184
33/026/0000370
33/073/0001220
33/025/0000532

LUCIA LOPEZ LOPEZ

ROSA MARIA PEREZ VAZQUEZ
BALDOMERO PEREZ PERTIERRA
LLOSON S.C.

BENIGNO DEL CAMPO ZARAGOZA
ENRIQUE LOPEZ LOPEZ

ROSA MARIA PEREZ VAZQUEZ
IGNACIO ALVAREZ ALONSO

RAUL MENDEZ RODRIGUEZ
GANADERIA GUEITANO SC
VERONICA ALVAREZ RODRIGUEZ
M ISABEL GALLINAL FRIERA

JOSE MANUEL CARDIN VALDES
LOPEZ PEREZ S.C.

RAUL ALVAREZ MAYO

MANUEL FERNANDEZ CASTARO
JOSE MARIA MORO FDEZ.

LAS PEDRAS C.B.

RAUL PUENTE MENENDEZ

M ISABEL LOPEZ ALONSO
ALEJANDRO JOSE PEREZ SANCHEZ
M2 CARMEN ALONSO ALVES
GANADERIA BLANCO S.C.

AMADOR A. FERNANDEZ LLERA
MARIA DIAZ RODRIGUEZ

VICTOR M. FERNANDEZ FERNANDEZ
ANGEL R. GARCIA VILLAREJO
MIGUEL ANGEL ESTRADA ALONSO
RAUL ALVAREZ MAYO

DOROTEA ALVAREZ GONZALEZ
RICARDO VALDES MARTINEZ
SANTIAGO OTERO LLERA
GANADERIA CURRO S.C.

CARMEN RODRIGUEZ FERNANDEZ
FAUSTINO E. MENENDEZ GARCIA
M. FLORENTINO BLANCO FERNANDEZ
BENEMERITO MIRANDA ARREDONDAS

G.LAS SELLAS S.C.

PEDRO GONZALEZ SUERO
BEGORNA COVIELLA ALONSO

M° LUZ NORIEGA MEDINA

JESUS LOPEZ DE LA FUENTE

M# EMILIA LOPEZ LOPEZ

ALICIA MEJICA PIEDRALBA
ANGELES RUA BERDASCO

ISIDORO LADRA CORRAL

MARIA MAGDALENA BLANCO DIAZ
GANADERIA CASA FONES S.C.

JOSE MANUEL GONZALEZ LORENZO
JOSE RAMON PEREZ PEREZ

JOSE MANUEL FUERTES GONZALEZ
MARIA ISABEL LORIDO DIAZ

M PILAR FERNANDEZ AVELLO
AMADOR ALFONSO ALVAREZ MURIZ
GANADERIA CASA LA VEIGA S.C.
FERNANDO LOPEZ FERNANDEZ
GANADERIA ROQUE S.C.
GANADERIA RAMONIN S.C.

LUIS MARCOS LOPEZ

MIGUEL ANGEL BUENO REDRUELLO
CELESTINA CERNUDA GARCIA
ARTIME S.C.

MANUEL FERNANDEZ GARCIA
PRUDENCIA FRANCOS MORAN
AURELIO COSTALES BUZNEGO
JOSE MANUEL FERNANDEZ GARCIA
ANTONIO R. GRANDA ROZA

MARIA AMADA CASTRILLON ALVAREZ
JOSE ANTONIO MARTINEZ CONCHA
ELEUTERIA FERNANDEZ OREA
CARLOS LLANO ARTIDIELLO

JOSE DEL COTO GARCIA

JOSE RODRIGUEZ GONZALEZ

MENDONES- EL FRANCO

LA CUESTA- SARIEGO

MURIAS- TINEO

LUCES- COLUNGA

LLAMES DE PRIA- LLANES

LAS CAMPAS- CASTROPOL

LA CUESTA- SARIEGO
HUERRES-COLUNGA

LAS MURIAS (HERIAS)- VILLAYON
BRARNUAS- VILLAYON

SAN FRUCTUOSO- TINEO
ARGUERO- VILLAVICIOSA
PORENO- VILLAVICIOSA
VILLANUEVA DE RANADOIRO- TINEO
YERBO- TINEO

RIOCASTIELLO- TINEO

SAN CRISTOBAL- B. MIRANDA
PEDRAS- CASTROPOL

LOS PONTONES- TINEO

LA UZ (CARDO)- GOZON
BARRES- CASTROPOL

AJUYAN 10- OVIEDO
BUSTELLAN- TINEO

CALABREZ- RIBADESELLA

SAN ANDRES- SAN TIRSO DE ABRES
CAYERAS- TIENO
PIEDRATECHA- TINEO
ARGUERO- VILLAVICIOSA
YERBO- TINEO

VIESCAS- ILLAS

OTERO- LAS REGUERAS
LUCES- COLUNGA
VILLAPEDRE-NAVIA

LA UZ- GOZON

SANDAMIAS- PRAVIA

TOX- N,

LOURIDO- SAN TIRSO DE ABRES

LAS SELLAS- EL FRANCO
ISONGO- CANGAS DE ONIS
INGUANZO

EL CANTIL- MIYARES- PILONA
COMBARCIO- TINEO

PIEDRA BLANCA- BOAL
CEREGEDO-COANA

SABADEL DE TRONCEDO-TINEO
CADOLLO-VALDES
CALDONES- VILLARES- GIJON
PONTICIELLA- VILLAYON

EL PONTON- CORVERA

LA CASONA- VALDES

LA TIYEIRA- NAVIA

PALEIRAS- VEGADEO

LA VINA- BARRES-CASTROPOL
LA PERDIZ- GLION

LA PEREDA-TINEO

VILANOVA- TAPIA DE CASARIEGO
SAN MIGUEL DE EIROS- NAVIA
BALLOTA- CUDILLERO
MERILLES- TINEO

LA GRANDA- VALDES

LA MORTERA- VALDES

LAS CABARAS- GOZON
PARADA- TINEO

TABLADO- TINEO

CARENES- VILLAVICIOSA
FOLGUERUA- TINEO

LUCES- COLUNGA
TOMENTOSA- CASTROPOL
PERCELLES- C. ONIS
MANTARAS- TAPIA DE CASARIEGO
SANTA AN- PILONA

VALLES DEL TESO- TINEO
ILLASO- VILLAYON

BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
OTROS

BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
OTROS

BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
OTROS

BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
OTROS

BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
OTROS

BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS

BETALACTAMICOS Cl

BETALACTAMICOS
OTROS

BETALACTAMICOS
OTROS
BETALACTAMICOS

BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
OTROS

BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
OTROS

BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETA LACTAMICOS
BETA LACTAMICOS
BETA LACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS

CLAS

CLAS

CLAS

CLAS

INES GRANDA

CLAS

CLAS

NESTLE

CLAS

CLAS

CLAS

CLAS

CLAS

CLAS

CLAS

DANONE

CLAS

CLAS

CLAS

CLAS

RENY PICOT

COOP. CORVERA

CLAS

KAIKU

CLAS

CLAS

CLAS

LACTAVISA
LAS

o}

QUESOS GORFOLI S.L.
COOP. CORVERA

LAS
COOPERATIVA OTUR
LAS

cl

ASTURLAC

COOP. OTUR
LACTEOS LORAN S.L.

NESTLE

LAS

QUESERA DEL CARES S,
LAS

CLAS

CLAS

CLAS

CLAS

LAS

LACTEOS GOZON S.L.
LAS

COOP. CORVERA
RENY PICOT

COOP. OTUR
LACTEOS RIOTORTO S.L
CLAS

CLAS

CLAS

CLAS

NESTLE

CLAS

aQ

o}

o}

o

aQ

LAS
COOP. OTUR
CLAS
CLAS
CLAS
CLAS
KAIKU
CLAS
NESTLE
CLAS

o

LAS
RENY PICOT
NESTLE
CLAS
CLAS
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GANADERIA CASA FONES S.C.
JOSE RAMON ALVAREZ GONZALEZ
ESTRELLA CLARA MENDEZ MENDEZ
M. AMALIA FLOREZ FERREIRO
CARMEN FERNANDEZ GONZALEZ
JOSE ALFREDO SANCHEZ PERNIA
ANA ALVAREZ GONZALEZ

ROSA MARIA GARCIA PASTUR
ISOLINA GONZALEZ FERNANDEZ

CESAR ENRIQUE TUERO PRENDES

GANADERIA LA FLOR

GANADERIA EL CHINITO

JOSE RAMON IGLESIAS CARREIRA
GANADERIA CASA SILVELA S.C.
JUAN CARLOS GARCIA FERNANDEZ
GANADERIA PORCILO

MANUEL FERNANDEZ GARCIA
JOSE LUIS CUERVO GARCIA

JOSE COLADO ALVAREZ

SAT GANADERIA PERRITO
GANADERIA LA PIENDA S.C.
MENENDEZ ALVAREZ S.L.

M ISABEL CONTO FRANCOS
GANADERIA CASA LEANDRO

PONTICIELLA- VILLAYON

BELDEDO- VEGADEO

LA PEDRERA- CORVERA

BAURO- LLANERA

VALLAMONTE- TINEO

BUELNA- LLANES

EL LLANO- CORVERA

VALENTIN- COANA

BARRIO DE LA CONCEPCION 14- C. ONIS

CERREO- QUINTUELES- VILLAVICIOSA

VILLALUZ- TINEO

CERECEDA- ALLANDE
PORZUN- VEGADEO
SILVELA-EL PALACIO- VEGADEO
PEREDA- VALDES
ANZAS-TINEO

PARADA- TINEO

EL VALLIN- GION

LAS PANACIEGAS- TINEO
VALLAMONTE- TINEO

LA PIENDA- LAS REGUERAS
SOMINES-GRADO

COLINAS- TINEO

SAN JORGE DE HERES- GOZON

TETRACICLINAS

BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS

BETALACTAMICOS

BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS

CLAS

CLAS
LACTAVISA
CLAS

CLAS

CLAS

CLAS

NESTLE
QUESERIA FANA

COOP. GIJON

CLAS

CLAS

CLAS

RENY PICOT
COOP. CORVERA
CLAS

CLAS

CLAS

CLAS

CLAS

CLAS

CLAS

CLAS

cLAS

05/01/2009 07/01/2009SNAT 08/01/2009SNAP
07/01/2009 08/01/2009|_08/01/2009SNA} 09/01/2009SNAP
11/01/2009 12/01/2009|_12/01/2009ECLI 13/01/2009ECLIPSE [NEGATIVO (13/01/09)
11/01/2009 12/01/2009|_12/01/2009SNA¥ 13/01/2009SNAP
19/01/2009 21/01/2009SNAT 22/01/2009SNAP |
20/01/2009 21/01/2009|_21/01/2009SNAP 22/01/2009SNAP
21/01/2009 22/01/2009|_22/01/2009ECLIPSE 23/01/2009ECLIPSE [NEGATIVO (23/01/09)]
22/01/2009 23/01/2009SNAP 24/01/2009SNAP
28/01/2009 29/01/2009SNAP 30/01/2009SNAP |
29/01/2009 30/01/2009SNAP 31/01/2009SNAP |
29/01/2009 30/01/2009|_30/01/2004SNAP 31/01/2009SNAP
03/02/2009 04/02/2009|_04/02/2009ECLIPSE | 05/02/2009ECLIPSE [NEGATIVO (05/02/09)]
04/02/2009 05/02/2009SNAP 06/02/2009SNAP
10/02/2009 11/02/2009|_11/02/2004SNAP 12/02/2009SNAP
10/02/2009 11/02/2009|_11/02/2004SNAP 12/02/2009SNAP
10/02/2009 11/02/2009|_11/02/2004SNAP 12/02/2009SNAP
11/02/2009 12/02/2009|_12/02/2004SNAP 13/02/2009SNAP
12/02/2009 13/02/2009|_13/02/2009SNAP | 14/02/2009SNAP
12/02/2009 13/02/2009| 13/02/2009ECLIPSE | 14/02/2009ECLIPSE [NEGATIVO (14/02/09)
16/02/2009 17/02/2009|_17/02/2004SNAP 18/02/2009SNAP VG
16/02/2009 17/02/2009|_17/02/2009SNAP 18/02/2009SNAP IV
16/02/2009 17/02/2009|_17/02/2004SNAP 18/02/2009SNAP IVO
17/02/2009 18/02/2009|_18/02/2004SNAP 19/02/2009SNAP IVO
17/02/2009 18/02/2009|_18/02/2004SNAP 19/02/2009SNAP IVO
22/02/2009 23/02/2009| 23/02/2009SNAP__| 24/02/2009SNAP IVO
24/02/2009 25/02/2009ECLIPSE | 26/02/2009ECLIPSE IVO [NEGATIVO (26/02/09)
26/02/2009 27/02/2009SNAP 28/02/2009SNAP IVO
26/02/2009 27/02/2009SNAP 28/02/2009SNAP 0 [NO ESTABA
09/03/2009 10/03/2009|_10/03/2004SNAP 11/03/2009SNAP
23/03/2009 24/03/2009SNAP 25/03/2009SNAP
25/03/2009 26/03/2009SNAP 27/03/2009SNAP
29/03/2009 30/03/2009SNAP 31/03/2009SNAP
06/04/2009 07/04/2009|_07/04/2009SNAP | 08/04/2009SNAP
07/04/2009 08/04/2009|_08/04/2004ECLIPSE 09/04/2009ECLIPSE [NEGATIVO (09/04/09)
12/04/2009 13/04/2009|_13/04/2004SNAP 14/04/2009SNAP
13/04/2009 14/04/2009|_14/04/2009ECLIPSE 15/04/2009ECLIPSE [POSITIVO (16/04/09)
15/04/2009 16/04/2009|_16/04/2004SNAP 17/04/2009SNAP
16/04/2009 17/04/2009|_17/04/2004SNAP 18/04/2009SNAP
03/05/2009 04/05/2009SNAP 05/05/2009SNAP
04/05/2009 05/05/2009SNAP 06/05/2009SNAP
11/05/2009 12/05/2009|_12/05/2004SNAP 13/05/2009SNAP
18/05/2009 19/05/2009|_19/05/2004SNAP 20/05/2009SNAP
20/05/2009 21/05/2009|_21/05/2009SNAP 22/05/2009SNAP
21/05/2009 22/05/2009SNAP 23/05/2009SNAP 'EP
26/05/2009 27/05/2009SNAP 28/05/2009SNAP
31/05/2009 01/06/2009|_01/06/2009SNAP | 02/06/2009SNAP
03/06/2009 04/06/2009|_04/06/2009ECLIPSE 05/06/2009ECLIPSE NP [NEGATIVO (05/06/09)]
04/06/2009 05/06/2009SNAP 06/06/2009SNAP
08/06/2009 09/06/2009|_09/06/2004SNAP 10/06/2009SNAP ST [NEGATIVO (11/06/09]
08/06/2009 09/06/2009|_09/06/2009ECLIPSE | 10/06/2009ECLIPSE NP INEGATIVO (10/06/09)
15/06/2009 16/06/2009|_16/06/2009SNAP__ [P 17/06/2009SNAP
03/06/2009 25/06/2009SNAP__|P 26/06/2009SNAP
05/07/2009 06/07/2009SNAP__|P 07/07/2009SNAP ST INEGATIVO (10/07/09]
13/07/2009 14/07/2009|_14/07/2009SNAP__ [P 15/07/2009SNAP 0
13/07/2009 14/07/2009|_14/07/2009SNAP__ [P 15/07/2009SNAP o
19/07/2009 20/07/2009SNAP__|P 21/07/2009SNAP 0
20/07/2009 21/07/2009] 21/07/2009SNAP | 22/07/2009SNAP o
23/07/2009 24/07/2009SNAP__|P 25/07/2009SNAP o
26/07/2009 27/07/2009SNAP__|P 28/07/2009SNAP o
28/07/2009 29/07/2009SNAP__|P 30/07/2009SNAP o
29/07/2009 30/07/2009SNAP__|P 31/07/2009SNAP o
02/08/2009 03/08/2009SNAP__|P 04/08/2009SNAP o
05/08/2009 06/08/2009SNAP__|P 07/08/2009SNAP o
06/08/2009 07/08/2009SNAP__|P 08/08/2009SNAP o
10/08/2009 11/08/2009| _11/08/2009SNAP__|P 12/08/2009SNAP o
12/08/2009 13/08/2009|_13/08/2009SNAP__|P 14/08/2009SNAP ISt [NEGATIVO (15/08/09)
16/08/2009 17/08/2009|_17/08/2009SNAP__|P 18/08/2009SNAP 0
18/08/2009 19/08/2009] 19/08/2009SNAP | 20/08/2009SNAP o
19/08/2009 20/08/2009|_20/08/2009SNAP__ [P 21/08/2009SNAP
21/08/2009 24/08/2009SNAP__|P 25/08/2009SNAP
24/08/2009 25/08/2009SNAP__|P 26/08/2009SNAP o
25/08/2009 26/08/2009SNAP__|P 27/08/2009SNAP o
25/08/2009 26/08/2009| 26/08/2009SNAP [P 27/08/2009SNAP 0
13/09/2009 14/09/2009|_14/09/2009SNAP__|P 15/09/2004SNAP o
13/09/2009 14/09/2009| _14/09/2009SNAP__ [P 15/09/2009SNAP o
17/09/2009 18/09/2009|_18/09/2009SNAP__ [P 19/09/2009SNAP o
19/09/2009 21/09/2009|_21/09/2009SNAP__ [P 22/09/2009SNAP o
19/09/2009 21/09/2009|_21/09/2009SNAP__ [P 22/09/2009SNAP o
23/09/2009 24/09/2009SNAP__|P 25/09/2009SNAP ISt
07/10/2009 08/10/2009|_08/10/2009SNAP__|P 09/10/2009SNAP
08/10/2009 09/10/2009|_09/10/2009SNAP__|P 10/10/2009SNAP
09/10/2009 10/10/2009] 10/10/2009SNAP |« 13/10/2009SNAP POSITIVO
I I
14/10/2009 15/10/2009|_15/10/200 P P POSITIVO ISt
15/10/2009 16/10/2009|_16/10/200 P[P P VO
15/10/2009 16/10/2009|_16/10/200 P[P P VO
08/11/2009 09/11/2009|_09/11/200 P[P P VO
15/11/2009 16/11/2009|_16/11/200 P |PC P 0
17/11/2009 18/11/2009|_18/11/200 P[P P VO
19/11/2009 20/11/2009|_20/11/200 P[P P 0 [st
23/11/2009 24/11/2009|_24/11/200 P[P P TIVO
24/11/2009 25/11/2009|_25/11/200 P[P P IVO
24/11/2009 25/11/2009|_25/11/200 PP P IVO
25/11/2009 26/11/2009|_26/11/200 P[P P IVO
03/12/2009 04/12/2009|_04/12/200 P[P P IVO
08/12/2009 09/12/2009|_09/12/200 P[P P IVO
27/12/2009 28/12/2009| 28/12/200 P[P P IVO
28/12/2009 29/12/2009|_29/12/200 PP P VO

POSITIVOS




33/073/0000063
33/034/0001675
33/025/0000512
33/024/0000482
33/073/0000329
33/034/0000237
33/018/0000249
33/034/0000354
33/059/0000171
33/034/0002360
33/069/0000032
33/0100000307

33/025/0000687
33/025/0000500
33/021/0000165
33/025/0000150
33/025/0000163
33/073/0001038
33/074/0000331

33/077/0000011

33/014/0000050
33/076/0000528
33/076/0000625
33/035/0000149
33/034/0000703
33/066/0000551
33/074/0000331
33/054/0000160
33/026/0001959
33/076/0001432
33/040/0000494
33/077/0000348
33/017/0000214
33/073/0001753
33/036/0000653
33/073/0000295
33/014/0000456
33/055/0000048
33/055/0000048

33/073/0001753
33/020/0001522

ALVAREZ Y GARCIA S.C.

LA PEREDA- TINEO

BETALACTAMICOS

M.TERESA GAYO GAYO

LUIS MIGUEL GARCIA GONZALEZ
ARSENIO ANGONES MENENDEZ
HERMANOS PERTIERRA C.B.

SONIA BUENO ALVAREZ

JOSE LUIS PEREZ SANCHEZ

IGNACIO Y PEDRO FERNANDEZ PEREZ S.C.
GANADERIA GESYLUC S.C.

M. CARMEN ARIAS ALVAREZ

M. TERESA FERNANDEZ SUAREZ
CARLOS PEREZ RODRIGUEZ

JOSE RAMON GONZALEZ INCLAN

M PILAR ALONSO GARCIA
GANADERIA RAMONIN S.C.

MANUEL FRANCISCO SUAREZ GARCIA
JOSE MANUEL FERNANDEZ GARCIA
CELESTINO CASTRO PARRONDO
JOSE RAMON IGLESIAS CARREIRA

AGUSTIN LOPEZ INFANZON

EMILIO CESAR GARCIA GARCIA

M# INMACULADA ORDIERES ALVAREZ
MARIA FELINA TUERO TUERO
GANADERIA EL CAMPO S.C.

EMMA DOURAL Y JOSE MAGIN S.C.
MANUEL HORTAL GARCIA

JOSE RAMON IGLESIAS CARREIRA
VICTOR J. GONZALEZ ALVAREZ
BARBARA MENENDEZ GARCIA
ANA BELEN ALONSO BLANCO
JAVIER CUETO SANCHEZ

MANUEL SUAREZ MURIAS

EL PEDRES S.C.

MANUEL CORTINA FERNANDEZ
BENIGNO DEL CAMPO ZARAGOZA
MARAVILLAS GONZALEZ VALLE
ANGEL JOSE GARCIA LEON
GANADERIA SANTU MEDE S.C.
GANADERIA SANTU MEDE S.C.

MANUEL CORTINA FERNANDEZ
GARCIA DEL BUSTO S.C.

OVIENES-VALDES
HERES- GOZON

VEGA DE ABAJO - GIJON
SABADEL DE TRONCEDO
EL VALLIN- VALDES
LOZA- COANA
SETIENES-VALDES
CERMORO- SALAS
CADAVEDO- VALDES

LA MARRONA- SOTO DEL BARCO
LLAMERO- CANDAMO
IBOYA DE ABAJO- GOZON
MANZANEDA- GOZON
BALLOTA- CUDILLERO
FERRERO-GOZON

CASA LA ROJA-GOZON
BUSTELLAN- TINEO
PORZUN- VEGADEO

SAN PELAYO- VILLAYON

EL FONDO (GUIMARAN)- CARRERIO
CASTIELLO DE LA MARINA- VILLAVICIOSA
OLES- VILLAVICIOSA

POANIZALES- LLANERA

CAROYAS- VALDES

PANDO-SIERO

PORZUN- VEGADEO

ANDALLON- LAS REGUERAS

LLAMAS- GRADO

LA VINA-VILLAVICIOSA
REANES-LIERES-SIERO
ARGOLELLAS-PONTICIELLA-VILLAYON
VILLARVIEJO-CASTROPOL.
VILLAMEANA-TINEO

LLAMES DE PRIA-LLANES
NIERES-TINEO
LOGREZANA-SEBADES,8-CARRENO
PIMIANGO- RIBADEDEVA

PIMIANGO- RIBADEDEVA

VILLAMEANA-TINEO
VILLA- TRAS LA IGLESIA

BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
OTROS

BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS

BETALACTAMICOS

BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS

BETALACTAMICOS
BETALACTAMICOS

ASTURLAC 30/12/2009 31/12/2009]

31/12/2009
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[SNAP

I
NESTLE 03/01/2010 04/01/2010]_04/01/2010SNAP 05/01/2010SNAP o |
CcLAs 10/01/2010 11/01/2010) IAP 12/01/2010SNAP' o
RENY-PICOT 12/01/2010 13/01/2010) IAP 14/01/2010SNAP S
CLAS 14/01/2010 15/01/2010]_16/01/2010SNAP 16/01/201GSNAP St
RENY-PICOT 25/01/2010 26/01/2010SNAP 27/01/2010SNAP 0
RENY-PICOT 31/01/2010 01/02/2010SNAP 02/02/2010SNAP 0
CLAS 10/02/2010 11/02/2010]_11/02/2010SNAP 13/02/2010SNAP 0
CcLAs 12/02/2010 15/02/2010) IAP 16/02/2010SNAP' 0
CLAs 14/02/2010 15/02/2010) IAP 16/02/2010SNAP 0
CcLAs 17/02/2010 18/02/2010) IAP 19/02/2010SNAP' 0
CcLAs 17/02/2010 18/02/2010) AP 19/02/2010SNAP 0
CLAS 21/02/2010 22/02/2010] 22/02/2010ECLIPSE | 23/02/201GECLIPS T NP
LACTEOS GOZONSL  22/02/2010 23/02/2010SNAP 24/02/2010SNAP 0
CLAS 10/03/2010 11/03/2010]_11/03/2010SNAP 12/03/2010SNAP 0
CcLAs 13/03/2010 15/03/2010) IAP 16/03/2010SNAP 0
CcLAs 13/03/2010 15/03/2010) IAP 16/03/2010SNAP 0
RENY-PICOT 21/03/2010 22/03/2010_22/03/2010SNAP 23/03/2010SNAP 0
cLAs 25/03/2010 26/03/2010_26/03/2010SNAP 27/03/2010SNAP 0
02/04/2010;
cLas Oaioar2010 05/042010] 05/0412010SNAP 06/04/2010SNAP. o
CLAS 05/04/2010 06/04/2010SNAP__|POST 07/0472010SNAP VO
KAIKU 08/04/2010 09/04/2010SNAP__|POSI 09/04/2010SNAP VO
LACTEOS DE AVILES S.A. 15/04/2010 16/04/2010_16/04/201GSNAP__[POST 17/04/2010SNAP VO
COOP. CORVERA 20/04/2010 21/04/2010] 21/04/2010SNAP__|POSI 22/04/2010SNAP VO
CLAS 22/04/2010 23/04/2010_23/04/2010SNAP__|POSI 23/04/2010SNAP VO
GRANJA LA POLESA S.A. 04/05/2010 05/05/2010SNAP__|POSI 05/05/2010SNAP' VO
CLAS 16/05/2010 17/05/2010]_17/05/2010SNAP__|POSI 18/05/2010SNAP VO
COOP. CORVERA 19/05/2010 20/05/2010SNAP__|POSI 21/05/2010SNAP VO
CLAS 20/05/2010 21/05/2010] 21/05/2010SNAP__|POSI 22/05/2010SNAP' VO
JOAQUIN PENA 21/05/2010 24/05/2010SNAP__|POSI 24/05/2010SNAP VO
NESTLE ESPANASA.  26/05/2010 27/05/2010SNAP__|POSI 28/05/2010SNAP' VO
CLAS 30/05/2010 31/05/2010SNAP__|POSI 01/06/2010SNAP' VO
CLAS 31/05/2010 01/06/2010SNAP__|POSI 05/06/2010SNAP' VO
RENY-PICOT 31/05/2010 01/06/2010SNAP__|POSI 07/06/2010SNAP VO
INES GRANDA S.A. 01/06/2010 02/06/2010] 03/06/2010SNAP__|POSIT 04/06/2010SNAP VO
CLAS 06/06/2010 07/06/2010SNAP__|POSI 08/06/2010SNAP VO
COOP. CORVERA 09/06/2010 10/06/2010]_10/06/2010SNAP__|POSI 11/06/2010SNAP' VO
CLAS 16/06/2010 17/06/2010] 17/06/2010SNAP__|POSI 18/06/2010SNAP' VO
CLAS 22/06/2010 23/06/2010_23/06/201GSNAP__|POSI 24/06/2010SNAP 0 ISt
POSITIVO (02/07/2010}
RENY-PICOT 29/06/2010 30/06/2010SNAP__|POSITIVO 01/07/2010SNAP POSITIVO s 06/07/2010; 07/07/2010)
cLas 01/07/2010 02/07/2010SNAP__|POSITIVO 03/07/2010SNAP' NEGATIVO "

POSITIVOS
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FECHA MENSAJE ALARMA GENERADA DESD O e Datos del Centro RIT: Datos de la Explotacion: Datos del Productor:
Centro: 00491-31,CORPORACION
LABORATORIO ALLIC - LAB. INTERP. LACTEQ [ALIMENTARIA PERASANTA, S.A.- XAUBET AUBANELL, SALVADOR,
[CATALURA, CTRA. VILASSAR-CABRILLS, SIN- [TANQUE DE EXPLOTACION [SIERO, A03161270 , SIERRA DE Explotacion: ES171010004325 [077527239N, BOIMARQUES, 45-
[CABRILS, BARCELONA- CATALUNA [GRANDA- SIERO, ASTURIAS, P. [MASSANES, GIRONA, CATALUNA
ASTURIAS
TITULAR: CAL FRARE, CAL
0510112008 Responsable: FRANCESC FAURAT [FECHA TOMA MUESTRA Persona de contacto: JOAQUIN . [FFRARE MASSANES: GIRONA1
cASULLERAS 0210112000 [RODRIGUEZ RODRIGUEZ
[FECHA ANALISIS:
Contacto: www.ALLIC.ORG oy Tel./ Fax: 985101100/ 985101607
Telf. 937508856 Vel
J0AQUIN.RODRIGUEZ@CAPSAES
Mail: ALLIC@ALLIC.ORG
Centro: 00491-31,CORPORACION
LABORATORIO ALLIC - LAB. INTERP. LACTEO LIMENTARIA PERASANTA, SA- e VA SCP:
(CATALURIA, CTRA. VILASSAR-CABRILLS, SIN-  [TANQUE DE EXPLOTACION [SIERO, A03161270 , SIERRA DE Expotacion: Esoszssooosa7r [SOPoO10% CARRER |
[CABRILS, BARCELONA- CATALURA RANDA- SIERO, ASTURIAS, P. RARCELONA, (‘:ATALUNA‘
[AsTURIAS :
TITULAR: MAS CALVERONS,
0810112000 Responsable: FRANCESC FAURAT [FECHA TOMA MUESTRA: Persona de contacto: JOAQUIN 3. [MAS CALVERONS, TORELLO,
cAsULLERAS 0510172000 [RODRIGUEZ RODRIGUEZ BARCELONA, CATALUNA
FECHA ANALISIS:
Contacto: www.ALLIC.ORG ISy Telf./ Fax: 985101100/ 985101607
Mait
Tell. 937508856 |JOAQUIN.RODRIGUEZ@CAPSA ES
Mail: ALLIC@ALLIC.ORG
LABORATORIO LILC - LAB. INTERP. LECHERO o ALVAREZ COLIO , RAFAEL
[CANTABRIA, PARQUE EMPRESARIAL  ANOUE DE EXPLOTACION [S1ERO, A0SIE12TD. SIERAA BE Explotacion ERNESTO, 013903115Y- EL
[CANTABRIA P.1-8 (MORERO), SANTANDER- oA, oo RS 5390010000250 [TUsURAL TRECERO- VALDALIGA
(CANTABRIA RSN CANTABRIA, CANTABRIA
TITULAR: EL TURUIAL-
FECHA TOMA MUESTRA Persona de contacto: JOAQUINJ. | TRECERIO-VALDALIGA, EL
0210212009 Responsable: JUAN MORAGAS ENCUENTRA. [6/01/2009 [RODRIGUEZ RODRIGUEZ [TURUJAL- VALDALIGA,
(CANTABRIA
FECHA ANALISIS:
Contacto: WWW.LILC.ES ey Tel./ Fax: 985101100/ 985101607
Telt, 942321720 vail
J0AQUIN.RODRIGUEZ@CAPSA ES
Mail LABCAN@LILC.ES
Centro: 00491-31, CORPORACION
é:s?::;/o\mg/\a;ié?ﬁégg;:;;ﬂbimo [ALIMENTARIA PERASANTA, S.A- Exolotacion HEVIA GUTIERREZ SANTIAGO,
CANTABRIA P.1.6 (MORERO), SANTANDER. [TANQUE DE EXPLOTACION [SIERO, 403161270 , SIERRA DE . | GERRA- LLAOS,
Ao - (GRANDA- SIERO, ASTURIAS, P. LoS, CANTABRIA
[AsTURIAS
[GERRA SAN VICENTE DE LA
[FECHA TOMA MUESTRA Persona de contacto: JOAQUINJ.  [BARQUERA, GERRA- SAN
0210212009 Responsable: JUAN MORAGAS ENCUENTRA [, 110172009 [RODRIGUEZ RODRIGUEZ VICENTE DE LA BARQUERA,
(CANTABRIA
FECHA ANALISIS:
Contacto: WWW.LILC.ES o Telf./ Fax: 985101100/ 985101607
Mait
Tell 942321720 |JOAQUIN.RODRIGUEZ@CAPSA ES
Mail LABCAN@LILC.ES
LABORATORIO LILC - LAB. INTERP. LECHERO o (QUINTANILLA GARCIA ANGEL-
[CANTABRIA, PARQUE EMPRESARIAL . [AMADO, 020189058A-
CANTABRIA P 2B (WORENO). SanANDER. | TANQUE DE EXPLOTACION [SIERO. A03161270 , SIERRA DE Explotacion: Es300370000271 [SVADO S2090ER
A (GRANDA- SIERO, ASTURIAS, P. ey
ASTURIAS
' EL CONDADO, 20 PAMANES-
0210272000 Responsable: JUAN MORAGAS ENCUENTRA 502 TOMANUESTRA: || bersona de conacto JOAQUINY. et conpapo, 20-
LIERGANES, CANTABRIA
FECHA ANALISIS:
Contacto: WWW.LILC.ES SN Tel./ Fax: 985101100/ 985101607
Telt, 942321720 vail
J0AQUIN.RODRIGUEZ@CAPSA ES
Mail LABCAN@LILC.ES
Centro: 00491-31, CORPORACION
LABORATORIO ALLIC - LAB. INTERP. LACTEO [ALIMENTARIA PERASANTA, S A~ . e S0, SANT
(CATALURA, CTRA. VILASSAR-CABRILLS, SIN-  [TANQUE DE EXPLOTACION [SIERO, A03161270 , SIERRA DE Expotacion: ES171660007200 (27422992 VEINAT NOL. S
[CABRILS, BARCELONA- CATALURIA (GRANDA- SIERO, ASTURIAS, P. R e
[AsTURIAS
0210912008 Responsable: FRANCESC FAURAT FECHA TOMA MUESTRA: Persona de contacto: JOAQUIN J. gﬁuN :‘AZETT"“(‘);E"N&TS'\"/‘;&S
cASULLERAS 2010172000 [RODRIGUEZ RODRIGUEZ o AR
FECHA ANALISIS:
Contacto: www.ALLIC.ORG o Telf./ Fax: 985101100/ 985101607
Mait
Tell. 937508856 |JOAQUIN.RODRIGUEZ@CAPSA ES
Mail: ALLIC@ALLIC.ORG
Ceniro: 00491-31,CORPORACION
LABORATORIO ALLIC - LAB. INTERP. LACTEO [ALIMENTARIA PENASANTA, S.A.- REIXACH CAMPS NARCIS,
[CATALURIA, CTRA. VILASSAR-CABRILLS, SIN- [TANQUE DE EXPLOTACION [SIERO, A03161270 , SIERRA DE Explotacion: ES171630007121 [0403374593, CAN LLEDO, SANT
CABRILS, BARCELONA- CATALUNA GRANDA- SIERO, ASTURIAS, P. [MEDIR, GIRONA- CATALUNA
ASTURIAS
1810212009 Responsable: FRANCESC FAURAT [FECHA TOMA MUESTRA Persona de contacto: ALFREDO RON [ ANCTA(’;‘RLELE‘;% c;l: é;i‘?o‘
cASULLERAS 16/02/2000 FERNANDEZ Ry
FECHA ANALISIS:
Contacto: www ALLIC.ORG NN Tel./ Fax: 985101100/ 985101607
Telf. 937508856
Mail: ALLIC@ALLIC.ORG
TABORATORIO LILC - LAB. INTERP. LECHERO ‘Centro: 00163-24- FABRICA DE LA
TAMES LORENZO AGUSTIN
[CANTABRIA, PARQUE EMPRESARIAL PENILLA, AOB005449, LA PENILLA DE . g
CANTABRIA P.1.8 (MORERO), SANTANDER. | TANQUE DE EXPLOTACION Jo v sanTa mARIA DE cavon,  |FXPlocon ES330360001442 (0746953900 LA TALA 1134,
(CANTABRIA (CANTABRIA- CANTABRIA g
TAMES LORENZO
[FECHA TOMA MUESTRA Persona de contacto: JOSE IGNACIO
Responsable: JUAN MORAGAS ENCUENTRA [AGUSTIN, CLILLANES,
2310212009 0910212000 Gomez GaRCiA AN
FECHA ANALISIS:
Contacto: WWW.LILC.ES NN Tel./ Fax: 942561800 / 942561912
Tell, 942321720 Mail
10SE1.GOMEZ@ES. NESTLE.COM
Mail LABCAN@LILCES
Centro: 00491-31 CORPORACION
LABORATORIO ALLIC - LAB. INTERP. LACTEO [ALIMENTARIA PERASANTA, S.A- e o MONTSERRAT,
(CATALURA, CTRA. VILASSAR-CABRILLS, SIN-  [TANQUE DE EXPLOTACION [SIERO, A03161270 , SIERRA DE 2 R O TER
[CABRILS, BARCELONA- CATALURIA (GRANDA- SIERO, ASTURIAS, P. vty
[AsTURIAS
JAUME DEVESA
2500212009 Responsable: FRANCESC FAURAT [FECHA TOMA MUESTRA: Persona de contacto: ALFREDO RON [CASTELLS, CREU DE
cASULLERAS 2110272000 FERNANDEZ [CODINES, 18- RODA DE TER,
BARCELONA, CATALUNA
[FECHA ANALISIS:
Contacto: www.ALLIC.ORG pimion Telf./ Fax: 985101100/ 985101607
Tell, 937508856
Mai: ALLIC@ALLIC.ORG
Centro: 00491-31, CORPORACION
LABORATORIO ALLIC - LAB. INTERP. LACTEO [ALIMENTARIA PERASANTA, SA- MERCADE PALAU CB,
(CATALURIA, CTRA. VILASSAR-CABRILLS, SIN-  [TANQUE DE EXPLOTACION [SIERO, A03161270 , SIERRA DE Explotacion: ES251200004041 25321233, PD GRENYANA 6-
[CABRILS, BARCELONA- CATALURIA (GRANDA- SIERO, ASTURIAS, P. LLEIDA, LLEIDA, CATALURA
[AsTURIAS
GRANJAMERCADE
2710212000 Responsable: FRANCESC FAURAT FECHA TOMA MUESTRA: Persona de contacto: ALFREDO RON [PALAU C.B., PTDA
cASULLERAS 2510272000 FERNANDEZ (GRENYANA, 6, LLEIDA,
LLEIDA- CATALURA
FECHA ANALISIS:
Contacto: www.ALLIC.ORG oo Telf./ Fax: 985101100/ 985101607
Tell, 937508856
Mail ALLIC@ALLIC.ORG
LABORATORIO LILC - LAB. INTERP. LECHERO im’;d?:;f&i’;iﬁ?:%i” LA HUERTONA, S.C.,
[CANTABRIA, PARQUE EMPRESARIAL  SA- Explotacion 130549928, B° TRASVIA, 50,
[CANTABRIA P.1-8 (MORERO), SANTANDER- [TANQUE DE EXPLOTACION [SIERO, A03161270 , SIERRA DE £5390240000069 [COMILLAS, CANTABRIA-
Ao (GRANDA- SIERO, ASTURIAS, P. Streti)
[AsTURIAS
003103109 [FECHA TOMA MUESTRA: Persona de contacto: ALFREDO RON [TRASVIA, coMILLAS,

Responsable: JUAN MORAGAS ENCUENTRA

Contacto: WWW.LILC.ES

Telf. 942321720
Mail: LABCAN@LILC.ES

17/02/2009
[FECHA ANALISIS:
18/02/2009

FERNANDEZ
Telf./ Fax: 985101100 / 985101607

[CANTABRIA- CANTABRIA

LETRAQ



Seguimiento inhibidores leche 2010.xls

19/11/2009 ALARMA GENERADA DESDE CENTRO LACTEO: 00440-22
EMISOR: NESTLE ESPANA, S.A.
FECHA TOMA DE MUESTRA: 26/05/2009
CISTERNA: 01807-68
DEPOSITO CISTERNA: 2
ORDEN DEL TEST: 1
TIPO DE PRUEBA: BETA LACTAMICOS
TIPO DE PRUEBA COMERCIAL: "DELVO X PRESS"
ESPECTRO DE DETECCION: "BETA LACTAMICOS"
DESTINO LECHE: RECHAZO

02/12/2009 ALARMA GENERADA DESDE CENTRO LACTEO: 00440-22
EMISOR: NESTLE ESPANA, S.A.
FECHA TOMA DE MUESTRA: 02/12/2009
CISTERNA: 02455-58
DEPOSITO CISTERNA: 2
ORDEN DEL TEST: 1
TIPO DE PRUEBA: BETA LACTAMICOS
TIPO DE PRUEBA COMERCIAL: "DELVO X PRESS"
ESPECTRO DE DETECCION: "BETA LACTAMICOS"
DESTINO LECHE: RECHAZO

02/03/2010 ALARMA GENERADA DESDE: LABORATORIO
LILA - LAB. INTERP. LACTEO ASTURIAS
POLIGONO SILVOTA, PARC. 96
LLANERA, ASTURIAS
P. ASTURIAS
Responsable: PRUDENCIO MONTES ALONSO
Contacto: WWW.LILASTURIAS.ORG
Telf. 985264200

ORIGEN DE LA MUESTRA POSITIVA: CISTERNA EN CENTRO LACTEO.
ANALISIS LABORATORIO
FECHA TOMA MUESTRA: 25/02/2010
FECHA ANALISIS: 26/02/2010
Datos del Centro R/T:
Centro: 00456-83
GRANJA LA POLESA, S.A., A33008368
C. N. 634 OVIEDO-SANTANDER
SIERO, ASTURIAS
P. ASTURIAS
Persona de contacto: JOAQUIN VIELLA GARCIA
Telf. / Fax: 985792921 / 985794717
Mail: J.VIELLA@RENYPICOT.ES
Datos de la Cisterna:
Cisterna:
Nimero de depdsito:
Secuencial de Ruta:
Tipo de Prueba Comercial de Residuos de Antibiéticos: ECLIPSE 100

HISTORICO DE LA ALARMA:

TIPO DE PRUEBA: AMBAS
Orden del Test: 3
Emisor: LILA-LAB. INTERP. LACTEO ASTURIAS
Tipo de prueba Comercial: ECLIPSE 100
Espectro de deteccion: BETA LACTAMICOS, MACROLIDOS, LINCOSAMIDAS,
AMINOGLUCOSIDOS, SULFAMIDAS, TETRACICLINAS
Fecha toma de muestra: 25/02/2010
Fecha andlisis muestra: 26/02/2010
Resultado muestra: POSITIVO
Destino leche: RECHAZO

22/03/2010 ALARMA GENERADA DESDE CENTRO LACTEO: 00440-22
EMISOR: NESTLE ESPANA, SA.
FECHA TOMA DE MUESTRA: 12/03/2010
CISTERNA: 01812-19
DEPOSITO CISTERNA: 1
ORDEN DEL TEST: 1
TIPO DE PRUEBA: BETA LACTAMICOS
TIPO DE PRUEBA COMERCIAL: "BETA STAR"
ESPECTRO DE DETECCION: "BETA LACTAMICOS"
DESTINO LECHE: EN ESPERA HASTA CONFIRMACION POR LA SEGUNDA PRUEBA

26/03/2010 ALARMA GENERADA DESDE: LABORATORIO
LILA - LAB. INTERP. LACTEO ASTURIAS
POLIGONO SILVOTA, PARC. 96
LLANERA, ASTURIAS
P. ASTURIAS
Responsable: PRUDENCIO MONTES ALONSO
Contacto: WWW.LILASTURIAS.ORG
Telf. 985264200

ORIGEN DE LA MUESTRA POSITIVA: CISTERNA EN CENTRO LACTEO.
ANALISIS LABORATORIO
FECHA TOMA MUESTRA: 02/03/2010
FECHA ANALISIS: 03/03/2010
Datos del Centro R/T:
Centro: 00456-83
GRANJA LA POLESA, S.A., A33008368
C. N. 634 OVIEDO-SANTANDER
SIERO, ASTURIAS
P. ASTURIAS
Persona de contacto: JOAQUIN VIELLA GARCIA
Telf. / Fax: 985792921 / 985794717
Mail: J.VIELLA@RENYPICOT.ES
Datos de la Cisterna:
Cisterna:
Nuamero de dep6sito:
Secuencial de Ruta:
Tipo de Prueba Comercial de Residuos de Antibiéticos: ECLIPSE 100

HISTORICO DE LA ALARMA:

TIPO DE PRUEBA: AMBAS
Orden del Test: 3
Emisor: LILA-LAB. INTERP. LACTEO ASTURIAS
Tipo de prueba Comercial: ECLIPSE 100
Espectro de deteccién: BETA LACTAMICOS, MACROLIDOS, LINCOSAMIDAS,
AMINOGLUCOSIDOS, SULFAMIDAS, TETRACICLINAS
Fecha toma de muestra: 02/03/2010
Fecha andlisis muestra: 03/03/2010
Resultado muestra: POSITIVO
Destino leche: RECHAZO

LETRA Q CISTERNAS
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Gobierno del Principado de Asturias
Consejeria de Medio Rural y Pesca

Direccion General de Ganaderia y Agroalimentacion

ANEXO XIV- COMUNICACION DE RESULTADOS (Confirmatorio
a inhibidores)

PROGRAMA DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS
DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS



Consejeria de Medio Rural y Pesca
Direccion General de Ganaderia y Agroalimentacion

Oviedo, a 06 de agosto de 2009

Asunto:  COMUNICACION DE RESULTADOS DE
INHIBIDORES EN LECHE

Destinatario:
(titular y direccion postal)

Con motivo de la realizacion de los controles efectuados en la explotacion con nimero de C.E.A.

ES33

dentro del &mbito del Subprograma dirigido de Control de la presencia de residuos de

antibidticos en leche cruda de vaca, le comunico que el resultado de los analisis de las muestras recogidas en la

citada explotacion, con fecha dd/mm/aaaa y referidas al acta n° , son las que figuran a continuacién:

N° DE MUESTRA MATRIZ SUSTANCIA A INVESTIGAR RESULTADO
LECHE B1: SUSTANCIAS ANTIBACTERIANAS
LECHE B1: SUSTANCIAS ANTIBACTERIANAS

CONSEJERIA DE MEDIO RURAL Y PESCA

EL JEFE DE LA SECCLQ_N DE
CONTROL DE LAS PRODUEETONES GANADERAS

DIRECCION GENERAL DE GANADERIA Y AGROALIMENTACION
SERVICIO DE PRODUCCION Y BIENESTAR ANIMAL
C/ CORONEL ARANDA, 2-42 PLANTA, SECTOR 1ZDO.
TFNO: 985.10.59.42; FAX: 985.66.89.11

33005 OVIEDO
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Gobierno del Principado de Asturias
Consejeria de Medio Rural y Pesca

Direccion General de Ganaderia y Agroalimentacion

ANEXO XV-SOLICITUD ANALISIS CONFIRMACION
LABORATORIO

PROGRAMA DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS
DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS



Con esta fecha se envia a ese laboratorio un total de _ muestras para que

Oviedo a 06 de agosto de 2009

Servicio de Produccion y Bienestar Animal

Asunto: Solicitud de analisis Inhibidores

Destinatario:
Laboratorio .......

sean practicadas las determinaciones indicadas:

N° ACTA N° MUESTRA MATRIZ

ESPECIE

GRUPO

LECHE

BOVINO DE LECHE

Observaciones: se incluyen las muestras para el andlisis inicial (precinto azul). Las
muestras dirimentes (precinto verde) se mantendran conservadas en nuestras
instalaciones. Los resultados se enviaran a la direccién y persona de contacto abajo

indicada.

Javier Prieto Alvarez

”}

EL JEFE DE LA SECCIO NTROL DE

CONSEJERIA DE MEDIO RURAL Y PESCA

GANADERAS

DIRECCION GENERAL DE GANADERIA Y AGROALIMENTACION

C/ CORONEL ARANDA, 2-42 PLANTA, SECTOR 1ZDO.

33005 OVIEDO
TFENO: 985 10 56 16, FAX: 985.66.89.11
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Gobierno del Principado de Asturias
Consejeria de Medio Rural y Pesca

Direccion General de Ganaderia y Agroalimentacion

ANEXO XVI- FAX COMUNICACION PERDIDA DE
CALIFICACION SANITARIA

PROGRAMA DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS
DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS



GOBIERNO DEL PRINCIPADO DE ASTURIAS

CONSEJERIA DE MEDIO RURAL Y PESCA Direccién General

de Ganaderia y
Aaroalimentacién

F A X Fecha: _de de 201 _
Numero de paginas incluyendo esta caratula: 2

Para: Enrique L6pez Carrascosa De: Angeles Ordas Campo

AGENCIA DE SANIDAD AMBIENTAL Y JSERVICIO DE SANIDAD ANIMAL
CONSUMO. SERVICIO DE CONTROL
ALIMENTARIO Y SANIDAD AMBIENTAL.

PRINCIPADO DE ASTURIAS

Asunto: Notificacién incumplimiento de

requisitos R.853/2004. Teléfono: 985105635
N° de Fax 985108310 N° de Fax: 985105577
Comentario:

Segun acuerdos establecidos y en cumplimiento del desarrollo del programa de control de la produccion lactea remitimos
copia de actas notificando:

- Positividad a Brucelosis Bovina de la explotacion:

ES330340002239

TITULAR:

DIRECCION:

MUNICIPIO:

NUMERO DE ANIMALES POSITIVOS:

PRIMER COMPRADOR:

Atentamente:

LA JEFA DE SECCION DE PROGRAMAS DE ERRADICACION Y CONTROL

Fdo.: M2 Fernanda Ferndndez Barros




GOBIERNO DEL PRINCIPADG DE ASTURIAS

CONSE]ER[A DE MEDIOQ RURAL Y PESCA

ACTA DE NOTIFICACION DE POSITIVIDAD E INMOVILIZACION

BIE........oiimmrecmsmmsommstimmmssimmisss sttt GONBEIORHIEE o e R W T
2188 s NOEAS ARl A8 s @B i G2 200, sE personaron los veterinarios autorizados

por la Consejerfa de Medio Rural y Pesca en la explotacién ganadera identificada con el C. E. AL L

GO TESPOHEablE BE Dl i s s T S ST S — . con

D.N.I ndm. e , quienes acreditando doc&memdlmeme su personahdad requieren al [ESPOHS:LblE al.
chjeto de notlﬂcatle que Como consecuencia 1 de las pruebas diagnésticas oficiales efectuadas sobre animales de su explotacidn

han sido considerados comp pOSILTIVOSITCACCIORAMIEE A ..o, it i iasssss st metioms s o004 b o b o S R B oo

losaninimes identificados con: Jos T meros e G oA o i S e s o o e S oV S P

que quedan marcados e inmovilizados en el establo hasta su sacrificio obligatorio en un matadero autorizado del Principado de
Asturias dentro de los 15 dias posteriores a la fecha de este acta.

Asimismo, y conforme al articulo 17 del Capftulo III de la Ley 8/2003 General de Sanidad, R. D. 1047/2003 que modifica el
R. D. 2611/1996 por el que se regulan los programas nacionales de erradicacidn de enfermedades de los animales, el R, D.
1716/2000 sobre normas sanitarias para el intercambio intracomunitario de animales de las especies bovina y porcina y la
Resolucién vigente de la Consejerfa de Medio Rural y Pesca por la que se establecen las normas de desarrollo en Asturias de las
campaiias de saneamiento ganadero, 1a explotacién queda bajo vigilancia oficial en las siguientes condiciones:

1. Se procede a la suspensién de la calificacién sanitaria de la explotacion y a la inmovilizacién de los animales de la misma,
evitando en todo momento el contacto fisico con animales de otras explotaciones y quedando prohibido todo movimiento
de animales desde la explotacién o hacia la misma hasta el levantamiento de dicha suspension, salvo autorizacién especi-
fica de los Servicios Veterinarios Oficiales en cumplimiento de la legislacién vigente.

2. Asimismo, la prohibicién de venta para vida asf como el acceso a pastos-comunales, abrevaderos publicos y otros luga-
res de concurrencia de ganado calificados sanitariamente se mantendré hasta que se recupere la calificacién sanitaria de la
explotacién. - :

3. Tras el sacrificio de las reses positivas se realizard la limpieza y desinfeccién de locales y utensilios y el tratamiento de
estiércol y fluidos y se comunicard a los Servicios Veterinarios Oficiales de la Consejerfa de Medio Rural y Pesca, que
girard visita de inspeccidn preceptiva para el cobro de la indemnizacidn.

4. En base al Reglamento CE 853/2004 por el que se establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen
animal, la leche procedente de los animales marcados o que presente sintomas de Tuberculosis o Brucelosis Bovina y de
Brucelosis ovina o caprina no podra ser destinada a consumo humano. La leche procedente de animales no marcados podrd
ser utilizada, en el caso de bovino, tras haber sido sometida a un tratamiento térmico bajo control de'la autoridad compe-
tente, y en el caso de ovino o caprino tras haber sido sometida a dicho tratamiento térmico o para la elaboracidn de queso
con un periodo de maduracién de al menos 2 meses. Para eHo, se identifica al titular de la cuota lictea de la explotacion
como D.. srnmmasressrsreon BRI v ensammnnsssnnness

-y al pumel comprador de la leche (mdusma coope:ama i 19

El incumplimiento o transgresién de las medidas sanitarias establecidas en los puntos anteriores para el control y erradicacion de
las enfermedades serd considerado como infraccién, que serd objeto de las sanciones administrativas correspondientes, previa ins-
truccién del oportuno expediente. Asimismo, si los hechos pudieran ser presuntamente constitutivos de delito o falta, se pondrd
en conocimiento del Ministerio Fiscal, a fin de que éste ejerza, en su caso, la accién penal correspondiente.

Letdos los dnteriores puntos el Tntere S0 A eSta: i it i e s st st vosinosos s e S v s s

En testimonio de lo actuado se levanta el presente Acta por triplicado firmando los veterinarios actuantes con el compare-
ciente, a quien se entrega uno de los ejemplares.

Por la Consejerfa de Medio Rural y Pesca El interesado

Fda.: Fdo.:



I+
P
‘\é\m{a {@’

Gobierno del Principado de Asturias
Consejeria de Medio Rural y Pesca

Direccion General de Ganaderia y Agroalimentacion

ANEXO XVII- PROTOCOLO DE SUPERVISION DE
INSPECCIONES

PROGRAMA DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS
DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS



PROTOCOLO DE SUPERVISION DE INSPECCIONES DE LA SECCION DE
CONTROL DE LAS PRODUCCIONES GANADERAS

Reglamento 882/04, articulo 8 “Procedimientos de control y verificacion”, Apartado 3.a)

GOBIERNO DEL . 1
ACTAN: __ ©

EONSEEERI.’: Iaih.:!f;ﬂl('! RURAL V_ 1 ) 0 ] Pég | na l d e 5

DATOS EXPLOTACION

CEA: ES 33/ Especie animal y orientacién:

Titular: NIF/CIF: Tfno:
Direccion: Localidad: Municipio:
Compareciente: Condicién: NIF/CIF:

DATOS INSPECCION

Supervisor/ es: 1
Inspector/ es: I
Unidad Veterinaria: Fecha:

Motivo de la inspeccidn (alimentacion, bienestar, 1+R, Medicamentos, etc.)

Acta muestras: Total muestras: Otras actas asociadas:

CRITERIO DE INSPECCION:

Aleatorio [] Dirigido [] Sospechosos [] Seguimiento [] Otros [], especificar

INFORMACION SOBRE LA EXPLOTACION- OBSERVACIONES:

1. VALORACION DE LA FASE DE PREPARACION DE LA INSPECCION

ASPECTOS OBSERVACIONES: CORRS?TO’ 'NCOT\I%ECTO’ NP

RECOPILACION INFORMACION (PACA,
informes previos, denuncias, actas O O O
anteriores, expedientes, etc.)

DOCUMENTACION (actas,
protocolos, instrucciones, O O O
anexos, otros PNEDs)

MATERIAL TOMA DE
MUESTRAS (botes, bolsas,
precintos, pala, cazo, O O O

desinfectante, nevera, etc.)
MATERIAL/

EQUIPO

MATERIAL BIOSEGURIDAD
(guantes, gafas, calzas,

monos desechables, O O O
contenedores, etc.)

VESTUARIO (pijama, botas,
etc.) [ [ -

Preceptivo O

AVISO PREVIO AL
INTERESADO (Segtin [No preceptivo | [] O O O
tipo de inspeccion)

Prohibido |

(1)- Indicar n° de acta general de inspeccién (Acta INSP) asociada
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2 VALORACIONDE LAFASE DE INSPECCON

2.1. ENTRADA EN LA EXPLOTACION

ASPECTOS OBSERVACIONES: CORRECTO | INCORRECTO NP
IDENTIFICACION DEL INSPECTOR [ [ [
TRATO AL TITULAR O REPRESENTANTE D D D
Correcta
indumentaria del O O O
. personal inspector
APLICACION
MEDIDAS DE
BIOSEGURIDAD
Otras (especificar) O O O
2.2. DESARROLLO DE LA INSPECCION
ASPECTOS OBSERVACIONES CORRECTO/|INCORRECTO| - \p
CONTROL DOCUMENTAL (verificacion de
DIBs, libros de registro, albaranes, libro de O O O
explotacién, otros registros)
CONTROL FISICO (verificacién de estado
instalaciones, animales —estado salud, O O O
higiene, identificacién-, manejo, etc.)
CONTROL IDENTIDAD (verificacion de
concordancia entre los dos controles O [ [
anteriores)
¢El inspector consulta las
instrucciones y otros PNEDs O O O
en caso necesario?
~ |En caso afirmativo a la
UTILIZACION [pregunta anterior, cla O O O
DELOS |consulta resuelve las dudas
PNIEDS durante la inspeccion?
¢Es correcta la interpretacion
de las directrices O O O
establecidas en los PNEDs?
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2.3. CUMPLIMENTACION DEL ACTA

ASPECTO

OBSERVACIONES

CORRECTO/
Sl

INCORRECTO/
NO

NP

Se cubren de manera correcta todo los
datos relativos a la explotacién objeto de
inspeccién (datos titular, direccién titular,
direccion explotacion, datos
compareciente, etc.)

|

|

Se cubren de manera correcta todo los
datos relativos a la inspeccién (fechas,
veterinarios inspectores, objeto de la
inspeccion, etc.)

|

|

|

¢La letra se entiende con claridad?

;Se marcan correctamente todas las
copias del acta?

Redaccion clara y concisa

FORMAL

¢ Se reflejan todos los aspectos relevantes
que pudieran derivar en un expediente
sancionador?

O (O O (O

O (O O (O

O (O O (O

.Se reflejan todos los aspectos que
tuviera que tener en cuenta el interesado a
la hora de implantar medidas correctoras
(indicaciones, plazos, etc.?

:Se permite al compareciente incluir
observaciones en el acta?

¢.Se explica al compareciente todos los
extremos reflejados en el acta que no
comprenda?

¢Se siguen las indicaciones concretas de
las instrucciones para la cumplimentacién
del acta?

CONCORDANCIA
CON OTROS
DOCUMENTOS

En el caso de acompafarse el acta de
otros documentos (protocolos o anexos)
existe una identificacion que relacione de
manera inequivoca todos los documentos
(n° de acta de inspeccion, indicaciones en
la redaccion del acta, etc.)

2.4. CUMPLIMENTACION DE PROTOCOLOS (EN SU CASO)

ASPECTO

OBSERVACIONES

CORRECTO/SI | INCORRECTO/NO

FORMALES

Se cubren de manera correcta todo los
datos del protocolo segun indican las
instrucciones correspondientes

|

|

En el caso de ser
cumplimentan los
observaciones?

necesario ¢se
apartados de

¢La letra se entiende con claridad?

Redaccion clara y concisa

CONCORDANCIA
CON
DOCUMENTOS
RELACIONADOS

Los aspectos que pudieran derivar en
actuaciones, ademas de reflejarlos en el
protocolo ¢ se reflejan en el acta?

o (OfOf O

o (OfOf O

o (OfOf O

Existe una identificacion que relacione de
manera inequivoca el protocolo con el resto
de los documentos de la inspeccién (acta de
inspeccion general, acta de inspeccion
especifica, acta de toma de muestras, etc.)
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2.5. TOMA DE MUESTRAS

ASPECTO

OBSERVACIONES

CORRECTO/
Sl

INCORRECTO/
NO

NP

RECOGIDA
MUESTRAS

En su caso, ¢se siguen criterios de
riesgo para la eleccion de los
animales o el punto de toma de
muestra?

|

|

¢Se lleva a cabo teniendo en cuenta
medidas de higiene para evitar alterar
la muestra (guantes, botes estériles,
etc.)?

¢Se lleva a cabo de manera de que
se eviten, en la medida de lo posible,
riesgos para el inspector (uso de
guantes, mascarillas, monos
desechables, acercamiento al animal,
etc.)?

¢;Se lleva a cabo teniendo en cuenta
el bienestar de los animales?

En caso de muestra no prospectiva
ise lleva a cabo por triplicado
asegurando, en la medida de lo
posible, la homogeneidad de las tres
muestras?

ACONDICIONAMIENTO

El cierre de los envase se lleva a
cabo manteniendo todas las medidas
anteriores (higiene, homogeneidad,
etc.)?

PRECINTADO Y
IDENTIFICACION

SEl cierre de los envase se lleva a
cabo asegurando la estanqueidad de
los mismos?

¢El  precintado de los mismos
asegura la inviolabilidad de las
muestras?

¢El  precintado de los mismos
asegura la identificacion inequivoca
de las mismas y del acta
(documentos) asociados?

CONSERVACION

;Se toman las medidas adecuadas
para la conservacion de los
ejemplares de las muestras
(conservacién en frio, indicaciones al
interesado, etc.?

INFORMACION AL
COMPARECIENTE

;Se informa  debidamente  al
compareciente sobre la conservacion
de las muestras asi como sus
derechos en caso de disconformidad
con los resultados que se obtengan?

ELIMINACION
RESIDUOS

En caso de generarse residuos tras la
toma de muestras (agujas, botes,
tubos, guantes, otros.) ¢Se lleva a
cabo una retirada/ eliminaci6n
adecuada de los mismos?
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2.6. FINALIZACION DE LA INSPECCION

ASPECTO OBSERVACIONES CORRS'fCTO’ 'NCOT\I%ECTO’ NP

INFORMACION AL INTERESADO

(Conservacién muestra para contradictorio, medidas a O O O
adoptar, plazos, copias de acta/s, etc.)

FIRMAS DEL ACTA/ DOCUMENTOS/ MUESTRAS O O O

_______ 3VALORACIONACTUACIONESDESEGUMENTO

3.1. MEDIDAS ADOPTADAS DURANTE LA INSPECCION

OBSERVACIONES SI NO
¢ Se adoptan medidas de restriccion/ cautelares en el desarrollo de la inspeccion (inmovilizaciones, etc.)? [ [
¢, Se conceden plazos para la subsanacion de deficiencias y/o presentacién de documentos? [ [

3.2. SEGUIMIENTO DE LAS MEDIDAS ADOPTADAS

OBSERVACIONES SI NO
En caso de adoptar alguna de las medidas anteriores ¢ se realiza seguimiento de su cumplimiento? O [
En caso necesario, ¢ se realizan informes complementarios a la inspeccion? [ [

4. VALORACION DE LOS PROTOCLOS E INSTRUCCIONES

OBSERVACIONES DEL INSPECTOR:

OBSERVACIONES DEL SUPERVISOR:

CONCLUSIONES PNEDs: SI NO

¢ Fueron utiles para el desarrollo de la inspeccién? [ [

¢ es necesario revisar los PNEDs utilizados? O O




Gobierno del Principado de Asturias
Consejeria de Medio Rural y Pesca

Direccion General de Ganaderia y Agroalimentacion

ANEXO XVIII- INSTRUCCIONES EN EXPLOTACIONES

PROGRAMA DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS
DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS
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INSPECCIONES DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO
SANITARIAS DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN
EXPLOTACIONES GANADERAS

El desarrollo del “Programa de control y evaluaciéon de las condiciones higiénico-sanitarias de la
produccién primaria de leche cruda de vaca en explotaciones ganaderas” para el afio 2009, se ha
integrado en las Instrucciones Generales de inspeccion en el marco de los Programas de Control de
la Produccion Ganadera. Esta instruccion es especifica del subprograma aleatorio, quedando la
ejecucion del subprograma dirigido pendiente de la emision de una instruccion especifica en fechas
préximas.

SUBPROGRAMA DE CONTROL ALEATORIO

Se han seleccionado para inspeccién 41 explotaciones que se marcan, dentro del fichero excel
“Seleccion conjunta de explotaciones 2009”, en la columna “CAL” de la hoja “Bovino. Los
controles de este subprograma aleatorio deberan completarse antes del 1 de julio de 20009.

En estas explotaciones se desarrollara una inspeccion oficial que incluira:

1) COMPRQBACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO-SANITARIAS DE LA
PRODUCCION DE LECHE CRUDA a fin de verificar que se cumplen las disposiciones
establecidas en la legislacion vigente. Para ello se cumplimentaran los siguientes documentos:

-ACTA GENERAL DE INSPECCION: Es por triplicado y numerada. Se marcara una cruz para
este Programa, si hay incumplimientos o no, y también se cumplimentard el apartado “n° de acta
de toma de muestras”.

Insertar objeto

-ACTA ESPECIFICA DE CONTROLES DE CALIDAD DE LA LECHE: También por triplicado. Es
importante recordar que se deberd indicar en el lugar correspondiente de este documento
(encabezamiento), el nimero de acta general de inspeccién. En esta acta se reflejaran los
incumplimientos detectados en alguno de los cinco apartados del protocolo (ordefio,
almacenamiento, calidad de leche, trazabilidad de la leche y estado sanitario de los animales).

Insertar objeto

-PROTOCOLO ESPECIFICO RELACIONADO: “Condiciones higiénico sanitarias de la
produccion de leche”. Se incluye como documento de apoyo en fichero adjunto ANEXO 1 la
Guia para la cumplimentacion de este protocolo especifico.

2) TOMA DE MUESTRA PROSPECTIVA DE LECHE DEL TANQUE. Se llevara a
cabo siguiendo las indicaciones que se explican a continuacion:

a) MATERIAL NECESARIO
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Guantes.

Pijama.

Calzas.

Desinfectante y cazo para coger la muestra.

Tubos de toma de muestra.

Envases monodosis de conservante (azidiol).

Actas por triplicado de toma de muestras: “Programa de Calidad higiénico

sanitaria de la leche”, cuyo modelo se adjunta a esta instruccion.

e Boletines de entrega de muestras al laboratorio (LILA), cuyo modelo se
adjunta a esta instruccién.

e Nevera portétil con bloques de hielo.

b) SISTEMATICA
Se tomard una Unica muestra con un solo ejemplar y se introducira en una bolsa con precinto.

b)1. PRECAUCIONES A TENER EN CUENTA PREVIAMENTE A LA TOMA DE_MUESTRAS

-Pulverizar el desinfectante sobre el cazo, posteriormente aclarar con agua potable (a ser
posible caliente), después dejar secar al aire durante unos segundos o utilizar un pafiuelo o toalla de
un solo uso.

-Poner en marcha el mezclador/ agitador del tanque unos minutos (con 2 6 3 minutos es
suficiente) o revolver la leche antes de coger la muestra (cuidando de no afiadir contaminacion a la
leche), con el fin de que la muestra sea lo mas homogénea posible.

-Coger la muestra del centro del tanque o cantara, no de la parte superior. Si la muestra se
toma en la parte superior, tendra méas cantidad de grasa y el recuento de células somaticas puede
aumentar porque van asociadas a la grasa.

-Afadir a cada tubo de leche un envase de azidiol: se proporcionan envases monodosis,
debiendo vaciarse el contenido del envase en el tubo. Se debe tener especial cuidado en que el azidiol
no caiga en el tanque de leche.

b)2. CUMPLIMENTACION DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

-NUmero de muestra: nimero del precinto.
-Naturaleza de la muestra: Leche cruda
-Especie: vaca
-Andlisis requeridos: Se marcarén todas las casillas:
-Presencia de inhibidores
-Contenido en células somaticas por ml.
-Colonias de gérmenes a 30°C por ml.
-Punto crioscépico.
Un ejemplar del acta se entregara al ganadero, otro se remitird a Servicios Centrales y el tercero
permanecera en la OCA.

b)3. ENTREGA DE LA MUESTRA AL LABORATORIO
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Los teléfonos de contacto del personal de recogida del LILA son: Daniel 615353655 y Graciela
607692410. Son las personas encargadas de llevar las muestras al LILA; ellos suelen tener unos

puntos fijos de recogida.

Al LILA se enviard la muestra acompariada de la copia del Boletin de entrega de muestras al
Laboratorio. En este Boletin NO se reflejaran los datos de la explotacion (se recuerda que este
modelo se utiliza también en muestreos dirigidos para deteccion de inhibidores del grupo “Otros”, y
en este caso Sl es necesario reflejar los datos de la explotacién). Se cumplimentaran el resto de los

campos solicitados.

EL JEFE

DEL SERYICIO DE PRODUCCION

Y BIE RIANIMAL

José Manuel B

ito Iglesias
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El objetivo de esta instruccion es detallar las actuaciones a desarrollar por los Servicios Veterinarios
Oficiales en el marco del PROGRAMA DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES
HIGIENICO- SANITARIAS DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN
LAS EXPLOTACIONES GANADERAS, teniendo en cuenta los cambios que supone la nueva revision
aprobada en julio de 2009 (se adjuntan a esta instruccion dicho Programa y el Plan Coordinado de control
sanitario de la cadena alimentaria en el sector lacteo, en el que esta englobado).

En dicho programa se designa al LILA como laboratorio para la realizacion de los analisis de muestras
oficiales y de las muestras minimas obligatorias, segun se contempla en el RD 1728/2007, de 21 de
diciembre, por el que se establece la normativa basica de control que deben cumplir los operadores del sector
lacteo y se modifica el Real Decreto 217/2004, de 6 de febrero, por el que se regulan la identificacion y
registro de los agentes, establecimientos y contenedores que intervienen en el sector lacteo, y el registro de los
movimientos de la leche.

A su vez, con fecha 28 de julio de 2009, se suscribio un Convenio de Colaboracion entre el Gobierno
del Principado de Asturiasy el LILA (se adjunta a esta instruccion el anexo del Convenio), mediante el que
se ha acordado el protocolo que ha de seguir el LILA, tanto en las actuaciones in situ de su personal técnico,
como en las comunicaciones a generar desde el laboratorio, cuando aparecen resultados positivos a
inhibidores en Muestras Minimas Obligatorias' en una explotacion productora de leche cruda de vaca. Tras
dichas comunicaciones se ejecutan controles oficiales por parte del personal técnico de la Consejeria de
Medio Rural y Pesca.

SUBPROGRAMA DIRIGIDO DE CONTROL DE PRESENCIA DE RESIDUOS DE
INHIBIDORES EN LECHE

ACTUACIONES DE LOS SERVICIOS VETERINARIOS OFICIALES

Para una adecuada coordinacion en el desarrollo y ejecucion de los controles, los datos recibidos de
todos los positivos constatados por el LILA tras los resultados positivos en las MMO, seran procesados en
Servicios Centrales y remitidos por correo electronico a los Servicios Veterinarios de las oficinas comarcales
afectadas con el objeto de realizar las actuaciones oficiales que mas adelante se especifican.

En todos los casos positivos en las MMO el LILA, ademas de enviarnos los datos por correo
electronico, avisara telefonicamente al ganadero y a la industria para que interrumpa la recogida de leche. El
personal técnico del LILA visitara la explotacion para realizar un test rapido en el caso de que la alerta esté
motivada por sospecha de presencia de B-lactamicos o de tetraciclinas; en caso de sospecha de presencia de
otros inhibidores no realizaran test rapidos, sino que tomaran una muestra para procesar en el laboratorio.

El personal técnico del LILA, en su visita a la explotacion cumplimentara un protocolo denominado
PAI (Protocolo Actuacion Inhibidores, ver ANEXO 1), donde reflejara:

e En el caso de realizacion de test rapido: el resultado del mismo, las medidas que proceda tomar
segun sea el resultado y en caso positivo, si el ganadero destruy6 o no la leche en su presencia.
e En el caso de tomar muestra: las medidas que proceda adoptar.

! Muestra Minima Obligatoria (MMO)= Muestras recogidas por los operadores segun establece el RD 1728/2007
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El LILA comunicara por correo electronico a los Servicios Centrales de la Consejeria el resultado de la
visita a la explotacion y, en caso de constatacion de la positividad, el grupo de inhibidores al que resulto
positivo (B-lactamicos, tetraciclinas u “otros”). Todos los casos constatados seran remitidos por correo
electronico a los Servicios Veterinarios Oficiales de las Oficinas Comarcales para que realicen el tipo de
control oficial que proceda sobre la explotacion, en el plazo de 5 dias a partir del momento de recibir la
notificacion.

Paralelamente al control oficial, el personal técnico del Lila seguira haciendo sucesivas visitas a las
explotaciones hasta obtener un resultado negativo a inhibidores que permita reanudar la entrega de leche.

Las actuaciones concretas a realizar por parte de los Servicios Veterinarios Oficiales en las
explotaciones positivas, variaran en funcion de si existe o no reincidencia en la constatacion en los 6 meses
inmediatamente anteriores. Tal extremo se especificara en la notificacion enviada.

L. MMO POSITIVA CONSTATADA POR EL LILA EN EXPLOTACION NO REINCIDENTE (ver
esquema ANEXO I1)

Se llevaran a cabo las siguientes actuaciones, de las que se debera dejar constancia en acta:
a) Inspeccion en materia de medicamentos para comprobar:

El mantenimiento del preceptivo registro de tratamientos

El correcto archivo de recetas de los medicamentos prescritos

Los medicamentos presentes en la explotacion (botiquin)

Cualquier otra comprobacion que se considere necesaria para averiguar las causas de la
positividad detectada en el tanque de leche.

O O0OO0O0

b) Inspeccion documental de las actuaciones del técnico del LILA (documentos PAT)

c¢) Comprobacién de que se ha eliminado la leche que resulto positiva al analisis del LILA

d) Investigacion de la causa que originé el resultado positivo

e) Investigacion de las medidas tomadas por el titular de la explotacion con el objeto de subsanar el problema
que origino la positividad

) En caso de detectar deficiencias manifiestas en lo relativo a la higiene de la explotacion las actuaciones a
llevar a cabo seran idénticas a las descritas en el apartado 1) del subprograma aleatorio (INSTRUCCION
CAL-01/2009 de 20 de febrero de 2009).

En cuanto a los tipos de actas que se deben utilizar:
. Los extremos de los apartados de la a) a e) se reflejaran en actas genéricas

. En caso de ser necesaria la actuacion del apartado f), se utilizaran las actas especificadas en la
instruccion CAL-01/09.

II. MMO POSITIVA CONSTATADA POR EL LILA EN EXPLOTACION REINCIDENTE (ver
esquema ANEXO II)

En este caso, se llevaran a cabo todas las actuaciones especificadas en el caso de NO REINCIDENTES
y ademas toma de muestra de leche.




SERVICIO DE PRODUCCION Y BIENESTAR ANIMAL 12/08/2009 Pagina 3 de 6

MATERIA | CALIDAD DE LECHE DOCUMENTO INSTRUCCION CAL 02-2009

A: SERVICIOS VETERINARIOS OFICIALES

Tal toma de muestras se realizara si la causa de la positividad constatada comunicada por el LILA es la
presencia de residuos de p-lactamicos o tetraciclinas. Para ello se procedera a la recogida por triplicado de una
muestra de leche (en los casos de contar con mas de un tanque, una muestra de cada tanque o una Unica
muestra formada por submuestras proporcionales al volumen contenido en cada tanque), con el objeto de
realizar analisis confirmatorio para el grupo de sustancias concreto. Las muestras se remitiran a SSCC a la
mayor brevedad posible junto con las actas levantadas en el transcurso de las actuaciones, para remitir la
muestra al laboratorio encargado de realizar el analisis confirmatorio desde SSCC.

En cuanto a los tipos de actas que se deben utilizar:

. Las ya indicadas en el apartado de NO REINCIDENTES
. Para la toma de muestras se utilizara el acta especifica de toma de muestras de calidad de leche

Sera necesario investigar los intervalos de recogida de leche para asegurar la existencia de leche en el
tanque en el momento de la visita.

DISPOSICIONES COMUNES A AMBOS SUPUESTOS

Todas las actas indicaran de manera clara el siguiente titulo: “Actuacion Oficial por positivo a
inhibidores en autocontrol constatado por el LILA”

Para cada caso se utilizaran los modelos de documentos (actas, protocolos) indicados en los apartados
anteriores. En caso de necesitar més espacio para reflejar las actuaciones realizadas y las observaciones, se
utilizaran actas genéricas.

Al término de las actuaciones, los Servicios Veterinarios Oficiales remitiran a SSCC:

e Un correo electronico describiendo las actuaciones
e Lasactasy, en su caso, cualquier otro documento de interés, por correo ordinario

SUBPROGRAMA DIRIGIDO DE CONTROL DE COLONIAS DE GERMENES Y
CONTENIDO EN CELULAS SOMATICAS

Para su disefio se parte del universo a controlar que estd formado por el total de explotaciones
productoras de leche cruda de vaca con una cantidad individual de referencia asignada. Los momentos de
control a partir de aqui, coinciden con los niveles que se han disefiado para ejecutar el subprograma y son los
siguientes:

. Nivel OD: Lo integran aquellas explotaciones del universo en las que no se detecten
incumplimientos y aquellas que recuperen ese estado, procedentes de otros niveles.

| |

] Nivel 1D: Lo integran aquellas explotaciones del nivel anterior, en las que se detecten
incumplimientos en los pardametros legales® de los tres meses previos al de ejecucion de cada Nivel 1. La

* Segiin el Reglamento (CE) n°® 853/2004:
Colonias de gérmenes a 30° C por mililitro <100.000
Contenido de células somdticas por mililitro | <400.000
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informacidn para realizar dicha seleccion procede de los resultados (medias geométricas moéviles) de los tres
meses anteriores que los laboratorios de analisis envian a la DG de Ganaderia.

Actuacion prevista: trimestralmente se obtienen las explotaciones incumplidoras a las que se envia una
notificacién otorgando un plazo de 3 meses para corregir la deficiencia.

. Nivel 2D: Lo integran aquellas explotaciones del Nivel 1D que durante el plazo otorgado de 3
meses, no han tenido medias conformes con los criterios legalmente establecidos.

Actuacion prevista: envio de una Resolucion condicionando la entrega de leche a los requisitos de
tratamiento y/o utilizacion establecidos en la normativa legal, quedando sometidas a control semestral de su
evolucion.

n Nivel 3D: Lo integran aquellas explotaciones con la comercializacion restringida (en cualquiera
de los subprogramas) que tras una evolucién no conforme en sus medias mensuales han sido seleccionadas
por criterios de riesgo para una nueva inspeccion. Las explotaciones que han evolucionado positivamente y
cumplen parametros se volveran a situar en el Nivel OD.

Actuacion prevista: Inspeccion por parte de los servicios veterinarios oficiales de las condiciones
higiénico-sanitarias y control de las medidas adoptadas por el productor para corregir la situacion. Las
actuaciones a llevar a cabo seran idénticas a las descritas en el apartado 1) del subprograma aleatorio
(INSTRUCCION CAL-01/2009 de 20 de febrero de 2009), debiendo describir en el campo de “observaciones
del inspector” las medidas adoptadas por el productor para corregir la situacion.

. Nivel 4D: Lo integran las explotaciones de Nivel 3D una vez finalizada la inspeccion.
Dependiendo del resultado de la misma, se subdivide este nivel en 2 subniveles:
o Subnivel 4D 1: Lo integran aquellas explotaciones que presentan deficiencias durante la

inspeccion y a las cuales el inspector les ha dejado constancia de las mismas, dandole un plazo para la
subsanacion.
Actuacién prevista: El inspector, pasado el plazo otorgado, hard una visita de seguimiento
comprobando la correccion o no de las deficiencias. En caso de no correccion podra incoarse un
expediente sancionador.
o Subnivel 4D 2: Lo integran aquellas explotaciones a las que, a causa de las graves
deficiencias detectadas en la primera inspeccion, se les incoa un expediente sancionador.

SUBPROGRAMA EXPLOTACIONES SOSPECHOSAS

Lo integran las explotaciones seleccionadas como sospechosas debido a denuncias recibidas,
informacion procedente de otros planes/ programas o procedente de cualquier tipo de control llevado a cabo
en al ambito de este programa. Las actuaciones a llevar a cabo seran idénticas a las descritas en el apartado 1)
del subprograma aleatorio (INSTRUCCION CAL-01/2009 de 20 de febrero de 2009).

EL JEFE DEL SERVICIO
DE PRODUCCIOX)Y BIENESTAR ANIMAL

José Manuel Benito Iglesias
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\ ANEXO I: modelo Protocolo Actuacion de Inhibidores (PAI) \

s = —
GOMRND DR =
PRINCIPADO. DF ASTURIAS ] a dsiL
CONSERRIA, D MEDK) RLMAL
¥ P

laboratorio interprofesional lechero
y agroalimentario de asturias

| PROTOCOLO ACTUACION INHIBIDORES | N° 0000
SEGUIMIENTO:  NO[] si[] | P.A.l anterior:
BV P R E S A e e
CUOT AL e, NeDEETIQUETA: ...
DATOS DE EXPLOTACION GANADERA
Denominacion:........c.o.vvveiiriieeireeeieineeenannn Titular/propietario:......c.ocevveeeiirinieiiieeeenannns
DomicCilio:. ... Localidad:.......c..ouiuiiiniiiii
Codigo CEA: .. .ot C06digo 1aboratorio:. ... .cveieieiiiii e
N e TeléfOn0:. . .t
DATOS PROTOCOLO

Técnico

Fecha:...................... Hora:........ooooviiiai LABORATORIO: ...t

Fecha andlisis laboratorio:..............coovveviinninnn.. POSTEIVO: . ottt
TANQUE DE LECHE

A Vo MoOdElO:. .
N° registro Letra Q:.......ccoviiiiiiiiiiiiiiiiiiiinanann.n, Volumendeleche:............coooviiiiiiiiiiiiiiiinn..

i [] Betalactamicos
A) MUESTRA INHIBIDORES PRUEBA RAPIDA:

[ ] Tetraciclinas

POSITIVO []

Se requiere al compareciente para que proceda a la destruccion/ eliminacion de la leche con presencia de inhibidores:
-Accede a la destruccion/ eliminacion en mi presencia, dando fe de la misma O
- No accede a la destruccion/ eliminacion de la leche |

En caso de no acceder a la destruccion/ eliminacion se comunicard a la autoridad competente, indicando al titular que esta
expresamente prohibida la comercializacion del mismo.

NEGATIVO [, Se libera el tanque para su comercializacion

B) MUESTRA INHIBIDORES PRUEBA LENTA: ]

Ante la presencia de sustancias que inhiben el crecimiento bacteriano se procede a recoger una muestra para su remision al
laboratorio interprofesional, quedando restringida la comercializacion de la leche a la espera del resultado del analisis

OBSERVACIONES:

En testimonio de lo reflejado se levanta el presente documento por triplicado, firmando el técnico del Laboratorio y el compareciente, a
quien se hace entrega de uno de los ejemplares.

Firma del Técnico del LABORATORIO: Firma del compareciente:
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ANEXO I1: Esquema de actuaciones del LILA y los SVO de la Consejeria de Medio Rural

y Pesca

MUESTRA MiNIMA OBLIGATORIA
(datos suministrados por laboratorios
interprofesionales: LILA, LIGAL, LILC, etc)

Las muestras positivas a

ﬂmlbldores del subprograma

Comunicacion: CMRP  «=====4 POSITIVO J===

»

Comunicacion: INDUSTRIA y
GANADERO para INTERRUMPIR
RECOGIDA HASTA MUESTRA
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/ TECNICO DEL LILA

P visita la EXPLOTACION segun el grupo

confirmado

v

Beta-lactamicos/
Tetraciclinas

TEST RAPIDO EN

TOMA DE MUESTRAS EN

EXPLOTACION

COMUNICACION a
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GANADERO para
REANUDAR LA
RECOGIDA

POSITIVO

A

y

EXPLOTACION

TEST LENTO EN LILA

Comunicacion: _J
CMRP

DESTRUCCION

DE LA LECHE

ACTUACIONES LILA

aleatorio seran tratadas como en

el caso
Obligatorias Positivas

de las Muestras Minimas

suponen

REINCID
inm

CONSTATADO (12 actuacion LILA
con resultado positivo): todos ellos

SVO, en funcién de la existencia de

actuacion de control por los

ENCIA O NO en los 6 meses
ediatamente anteriores

NO
REINCIDENTE

REINCIDENTE

- Comprobaci

- Comprobaci
correctoras

- Protocolo Hi

actuacion LILA (PAI)

- Inspeccién M.V.

ion documentos

ion medidas
adoptadas

igiene leche en caso de

detectar deficiencias significativas J

S|
IRREGUL/

En caso de betas o tetras,
toma de muestras oficial
para confirmacion
(beta: Pamplona, tetra:

IN
ARIDADES,

APERTURA
DE
EXPEDIENTE

ACTUACIONES SVO
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INSPECCIONES DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO
SANITARIAS DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA EN
EXPLOTACIONES GANADERAS

El desarrollo del “Programa de control y evaluaciéon de las condiciones higiénico-sanitarias de la
produccioén primaria de leche cruda de vaca en explotaciones ganaderas” para el afio 2010, se ha
integrado en las Instrucciones Generales de inspeccién en el marco de los Programas de Control de
la Produccion Ganadera. Esta instruccién es especifica del subprograma aleatorio, manteniéndose
la ejecucion del subprograma dirigido sometida a la instruccién CAL 02/20009.

SUBPROGRAMA DE CONTROL ALEATORIO

A. EXPLOTACIONES DE VACUNO:

Se han seleccionado para inspeccion 41 explotaciones que se marcan, dentro del fichero Excel
“Seleccion conjunta de explotaciones 2010.xIs”, en la columna “CAL” de la hoja BOVINO. Los
controles de este subprograma aleatorio deberan completarse antes del 1 de julio de 2010.

En estas explotaciones se desarrollara una inspeccion oficial que incluira:

1) COMPRQBACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO-SANITARIAS DE LA
PRODUCCION DE LECHE CRUDA:

A fin de verificar que se cumplen las disposiciones establecidas en la legislacion vigente se
cumplimentaran los siguientes documentos:

- ACTA GENERAL DE INSPECCION: Es por triplicado y numerada. Se adjunta modelo a esta
instruccion como Anexo |. Se marcaré una cruz para este Programa, si hay incumplimientos
0 no, y también se cumplimentara el apartado “n° de acta de toma de muestras”.

- ACTA ESPECIFICA DE CONTROLES DE CALIDAD DE LA LECHE: También por triplicado.
Se adjunta modelo a esta instruccion como Anexo Il. Es importante recordar que se debera
indicar en el lugar correspondiente de este documento (encabezamiento), el nimero de acta
general de inspeccion. En esta acta se reflejaran los incumplimientos detectados en alguno de
los cinco apartados del protocolo (ordefio, almacenamiento, calidad de leche, trazabilidad de
la leche y estado sanitario de los animales), reflejando en cada apartado del plazo de
correccion que se otorga, con vistas a la realizacion de otra inspeccion de seguimiento. En
caso de incumplimientos graves se dejard constancia en el acta la pertinencia de la apertura
de un expediente sancionador.

- PROTOCOLO ESPECIFICO RELACIONADO: “Condiciones higiénico sanitarias de la
produccion de leche de vaca”, que se adjunta como Anexo I11. También se incluye como
documento de apoyo adjunto el Anexo 1V “Guia para la cumplimentacion del protocolo
Calidad de Leche”.
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2) TOMA DE MUESTRA PROSPECTIVA DE LECHE DEL TANQUE:

Se llevara a cabo siguiendo las indicaciones que se explican a continuacion:

a) MATERIAL NECESARIO

Guantes.

Pijama.

Calzas.

Desinfectante y cazo para coger la muestra.

Tubos de toma de muestra.

Envases monodosis de conservante (azidiol).

Actas por triplicado de toma de muestras: “Programa de Calidad higiénico

sanitaria de la leche”, cuyo modelo se adjunta a esta instruccion como Anexo

V.

e Boletines de entrega de muestras al laboratorio (LILA), cuyo modelo se
adjunta a esta instruccion como Anexo V1.

e Nevera portéatil con blogues de hielo.

b) SISTEMATICA

Se tomara una Unica muestra con un solo ejemplar y se introducira en una bolsa con precinto.

b)1. PRECAUCIONES A TENER EN CUENTA PREVIAMENTE A LA TOMA DE_MUESTRAS

-Pulverizar el desinfectante sobre el cazo, posteriormente aclarar con agua potable (a ser
posible caliente), después dejar secar al aire durante unos segundos o utilizar un pafiuelo o toalla de
un solo uso.

-Poner en marcha el mezclador/ agitador del tanque unos minutos (con 2 6 3 minutos es
suficiente) o revolver la leche antes de coger la muestra (cuidando de no afiadir contaminacion a la
leche), con el fin de que la muestra sea lo mas homogénea posible.

-Coger la muestra del centro del tanque o cantara, no de la parte superior. Si la muestra se
toma en la parte superior, tendra méas cantidad de grasa y el recuento de células somaticas puede
aumentar porque van asociadas a la grasa.

-Afadir a cada tubo de leche un envase de azidiol: se proporcionan envases monodosis,
debiendo vaciarse el contenido del envase en el tubo. Se debe tener especial cuidado en que el azidiol
no caiga en el tanque de leche.

b)2. CUMPLIMENTACION DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

-NUmero de muestra: nimero del precinto.
-Naturaleza de la muestra: Leche cruda
-Especie: vaca
-Analisis requeridos: Se marcaran todas las casillas:
-Presencia de inhibidores
-Contenido en células somaticas por ml.
-Colonias de gérmenes a 30°C por ml.
-Punto crioscépico.
Un ejemplar del acta se entregara al ganadero, otro se remitird a Servicios Centrales y el tercero
permanecera en la OCA.
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b)3. ENTREGA DE LA MUESTRA AL LABORATORIO

Los teléfonos de contacto del personal de recogida del LILA son: Daniel 615353655 y Begofia
607692410. Son las personas encargadas de llevar las muestras al LILA; ellos suelen tener unos
puntos fijos de recogida.

Al LILA se enviard la muestra acompariada de la copia del Boletin de entrega de muestras al
Laboratorio. En este Boletin NO se reflejaran los datos de la explotacion.

B. EXPLOTACIONES DE OVINO-CAPRINO:

Se han seleccionado 2 explotaciones para el Subprograma aleatorio que se marcan, dentro del fichero
Excel “Seleccién conjunta de explotaciones 2010.xls”, en la columna “CAL” de la hoja OVINO-
CAPRINO. La sistematica de la inspeccion serd la misma que para vacuno, utilizando los mismos
documentos, excepto el Protocolo Calidad Leche ovino-caprino.doc, que se adjunta como Anexo
VII.

EL JEFE DEL SERYICIO DE PRODUCCION
Y BIE RIANIMAL

José Manuel Benito Iglesias
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INSPECCIONES DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO
SANITARIAS DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN
EXPLOTACIONES GANADERAS.

SUBPROGRAMA DE CONTROL DIRIGIDO

Como se explica en el Programa de Control Autondmico, el Subprograma dirigido de control de
recuento de colonias de gérmenes y de contenido en células somaticas se realiza en sucesivos
Niveles:

= Nivel OD: Lo integran aquellas explotaciones en las que no se detectan
incumplimientos y aquellas que recuperan ese estado, procedentes de otros niveles.

= Nivel 1D: Lo integran aquellas explotaciones del Nivel anterior, en las que
se detectan incumplimientos en las medias de los tres meses previos.
A estas explotaciones se les envia de una Notificacion, otorgando un plazo de 3 meses para
corregir la deficiencia.

= Nivel 2D: Lo integran aquellas explotaciones de Nivel 1D que durante el
plazo concedido de 3 meses, no han tenido medias conformes con los criterios legalmente
establecidos.
Se les envia una Resolucion condicionando la entrega de leche a los requisitos de tratamiento
ylo utilizacion establecidos en la normativa legal, quedando obligadas a tomar medidas para
corregir la situacién y sometidas a vigilancia y seguimiento de su evolucién.

= Nivel 3D: Lo integran aquellas explotaciones con la comercializacion
restringida (en cualquiera de los subprogramas) que tras una evolucion no conforme han sido
seleccionadas por criterios de riesgo para una inspeccion oficial.
Se les hace una inspeccion de las condiciones higiénico-sanitarias y control de las medidas
adoptadas por el productor para corregir la situacion.

= Nivel 4D: Lo integran las explotaciones de Nivel 3D una vez finalizada la
inspeccién. Cuando la inspeccién determina la ausencia de deficiencias volveran a Nivel 2D,
hasta que los resultados analiticos sean conformes con la legislacion vigente.
Si tras la inspeccién se detectan anomalias, se les concede un plazo de correccién
transcurrido el cual, si estas no son subsanadas, pasaran al siguiente Nivel

= Nivel 5D: Lo integran aquellas explotaciones en las que se ha comprobado
gue no han tomado medidas para corregir la situacién o no han subsanado las deficiencias en
el plazo fijado y se les incoa un expediente sancionador.

El objetivo de esta instruccién es realizar inspecciones en explotaciones integrantes del Nivel 3D,
para lo cual se han seleccionado 22 explotaciones de las integrantes de la Seleccidén conjunta de
bovino para todos los Programas. Todas estas explotaciones tienen la comercializacion de su leche
restringida por Resolucion de la Consejeria de Medio Rural y Pesca. Para su seleccién se han tenido
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en cuenta los siguientes criterios:

1. Mayor cuota lactea

2. Mayor antiguedad en el incumplimiento
3. Mayor recuento de células

4. Mayor recuento de gérmenes

En estas 22 explotaciones se debe hacer una inspeccion oficial que incluird la comprobacién de las
medidas adoptadas por el productor para corregir la situacion y la comprobacion de las
CONDICIONES HIGIENICO-SANITARIAS DE LA PRODUCCION DE LECHE CRUDA a
fin de verificar si se cumplen las disposiciones establecidas en la legislacion vigente. Para ello se
cumplimentaran los siguientes documentos:

-PROTOCOLO ESPECIFICO RELACIONADO: ElI mismo “Protocolo Calidad Leche” ya
enviado en la instruccion CAL 01-2010. Como documento de apoyo ese usa la “Guia para
cumplimentacion del protocolo”.

- ACTA GENERAL DE INSPECCION: Se marcard una cruz para este Programa y si hay
incumplimientos o no. En este Subprograma no se realizard toma de muestras. Es importante
dejar constancia si el productor ha tomada medidas para corregir la situacion

- ACTA ESPECIFICA DE CONTROLES DE CALIDAD DE LA LECHE: Es importante recordar
que se debera indicar en el lugar correspondiente el nimero de Acta General de Inspeccion. Se
reflejaran los incumplimientos detectados en alguno de los cinco apartados del protocolo
(ordefio, almacenamiento, calidad de leche, trazabilidad de la leche y estado sanitario de los
animales), reflejandose el plazo otorgado en cada caso para la subsanacion los mismos.

EL JEFE DEL SERYICIO DE PRODUCCION
Y BIE RIANIMAL

José Manuel Benito Iglesias
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ANEXO XXI- PROTOCOLO ACTUACION INHIBIDORES

PROGRAMA DE CONTROL Y EVALUACION DE LAS CONDICIONES HIGIENICO- SANITARIAS
DE LA PRODUCCION PRIMARIA DE LECHE CRUDA DE VACA EN LAS EXPLOTACIONES GANADERAS



fila:

COMSERRIA DE MEDK) RUNAL L §
W PISEA, laboratorio interprofesional lechero
y agroalimentario de asturias

| PROTOCOLO ACTUACION INHIBIDORES | N° 0000

SEGUIMIENTO: NO [ ] SI[] ‘ P.A.l. anterior:
AV L ST
CU O T A e NeDE ETIQUETA: ...ttt i e
DATOS DE EXPLOTACION GANADERA
DEeNOMINACION: ... cue et e e e Titular/propietario:..........coovviii i,
DOMICHIO: . i Localidad:.......coooeivii
COAIgo CEA. ..ottt e e Codigo 1aboratorio:........ovvevirie e e v
N L e TelefoN0:. ... e
DATOS PROTOCOLO

Técnico
Fecha:.......ccoovivvinninn, Hora:......oooviiiiiin, LABORATORIO: ...t
L0 o ]l o T =Tol[=1 0L (=TT
MUESTRA LECHE CONTROL MINIMO OBLIGATORIO
Fecha analisis laboratorio:.............oovveeeviveinnnn.. POSIEIVO: .t
TANQUE DE LECHE
1Y T (o7 ST MOAEIO: ...
NC registro Letra Q: ... oo i i Volumende leche:.......cooiviiiiiiiiii e

i [ ] Betalactdmicos
A) MUESTRA INHIBIDORES PRUEBA RAPIDA:

[ ] Tetraciclinas

POSITIVO []

Se requiere al compareciente para que proceda a la destruccién/ eliminacion de la leche con presencia de inhibidores:
-Accede a la destruccion/ eliminacién en mi presencia, dando fe de la misma |
- No accede a la destruccion/ eliminacion de la leche |

En caso de no acceder a la destruccion/ eliminacion se comunicara a la autoridad competente, indicando al titular que esta
expresamente prohibida la comercializacion del mismo.

NEGATIVO [], Se libera el tanque para su comercializacion

B) MUESTRA INHIBIDORES PRUEBA LENTA: ]

Ante la presencia de sustancias que inhiben el crecimiento bacteriano se procede a recoger una muestra para su remision al
laboratorio interprofesional, quedando restringida la comercializacion de la leche a la espera del resultado del analisis

OBSERVACIONES:

En testimonio de lo reflejado se levanta el presente documento por triplicado, firmando el técnico del Laboratorio y el compareciente, a
quien se hace entrega de uno de los ejemplares.

Firma del Técnico del LABORATORIO: Firma del compareciente:
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CONTROL DE VERSIONES

‘ VERSION ‘ FECHA ‘

MODIFICACIONES SOBRE

VERSION ANTERIOR MOTIVO DE MODIFICACION

LISTA DE DISTRIBUCION

CARGO SERVICIO ORGANIZACION
Personal de Servicios Centrales Serymo de C(_)ntrol AlimEntglio y ASAC
Sanidad Ambiental
Personal de Servicios Centrales Sef"'c"’ dg Co_ord_lnamon dtylag . ASAC
Unidades Territoriales de la Agencia
Responsables UTAS Servicio de Coordinacion de las ASAC

Unidades Territoriales de la Agencia

de Oviedo

Personal sanitario del Ayuntamiento Servicios Sanitarios Ayuntamiento

Oviedo Ayuntamiento Oviedo

DOCUMENTOS RELACIONADOS

CcODIGO NOMBRE DOCUMENTO
ANEXO PC- ANEXO DEL PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL DE ESTABLECIMIENTOS MAYORISTAS DE
02/01 PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL (SECTOR CARNE Y DERIVADOS)
ANEXO PC- ANEXO DEL PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL DE ESTABLECIMIENTOS MAYORISTAS DE
02/02 PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL (SECTOR PESCADOS, MOLUSCOS BIVALVOSY DERIVADOS)
ANEXO PC- ANEXO DEL PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL DE ESTABLECIMIENTOS MAYORISTAS DE
02/03 PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL (SECTOR HUEVOS Y DERIVADOS)
ANEXO PC- ANEXO DEL PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL DE ESTABLECIMIENTOS MAYORISTAS DE
02/04 PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL (SECTOR LECHE Y DERIVADOS)
| PN-01 | PROCEDIMIENTO NORMALIZADO EN MATERIA DE CONTROL ALIMENTARIO
PN-02 PROCEDIMIENTO NORMALIZADO PARA EL REGISTRO DE INDUSTRIAS, ESTABLECIMIENTOS Y
ACTIVIDADES ALIMENTARIAS
PN-04 PROCEDIMIENTO SOBRE FRECUENCIAS DE INSPECCION PARA LOS PROGRAMAS DE CONTROL
OFICIAL DE ALIMENTOS
| PC-06 | PROGRAMA DE SEGURIDAD MICROBIOLOGICA DE ALIMENTOS
| PC-07 | PROGRAMA DE SEGURIDAD QUIMICA DE ALIMENTOS
PC-08 PROGRAMA DE CONTROL DE DETERMINADAS SUTANCIAS Y SUS RESIDUOS EN PRODUCTOS

DE ORIGEN ANIMAL-PNIR
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1.- INTRODUCCION

El Reglamento (CE) 852/2004 de 29 de abril relativo a la
higiene de los productos alimenticios establece que las empresas
alimentarias son las principales responsables de la seguridad alimentaria
y que todos los operadores de las empresas alimentarias que
desempefien su actividad en la produccion, transformacion, distribucion
y venta de alimentos en fases posteriores a la produccion primaria, y
operaciones conexas, deben cumplir los requisitos generales de higiene
contempladas en dicho Reglamento.

El Reglamento (CE) 85372004 de 29 de abril por el que se
establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen
animal, establece obligaciones y disposiciones que complementan al
anterior en materia de higiene de los alimentos de origen animal.

El Reglamento (CE) 882/2004 de 29 de abril sobre los
controles oficiales efectuados para garantizar la verificacion del
cumplimiento de la legislacion en materia de piensos y alimentos y la
normativa sobre salud animal y bienestar de los animales, por su parte,
establece que las Autoridades competentes en el control oficial deben
verificar el cumplimiento, por parte de los operadores, de la adopcion de
los procedimientos necesarios para cumplir dichos requisitos.

Los criterios para la realizacion de los controles oficiales deben
estar perfectamente detallados en documentos, de manera que éstos
resulten eficaces, homogéneos y de calidad.

No hay que olvidar que las especiales caracteristicas de la mayoria
de las industrias de nuestra comunidad autébnoma —empresas familiares, de
escasa capacidad y con menos 10 trabajadores- hacen necesario de un
tratamiento especial para que puedan adaptarse a las nuevas exigencias
de la legislacion comunitaria, especialmente en poder cumplir con el
requisito de desarrollar, aplicar y mantener un sistema de autocontrol
adecuado.

Se hace necesario, por tanto, el desarrollo de un programa
sistematico de control oficial que garantice un nivel adecuado de
proteccion a los consumidores de alimentos de origen animal.
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2.- AMBITO DE APLICACION

El presente programa de control se aplicara a todas las empresas
alimentarias que desempefien su actividad en la produccion,
transformacion, envasado, almacenamiento y distribucion de productos
de origen animal (POAS) en fases posteriores a la produccién primaria
en el Principado de Asturias, de acuerdo a lo detallado en el apdo. 5.1
(Puntos de control).

No se aplicard a comercios minoristas de venta.

No se aplicara a establecimientos de envasado
,almacenamiento y o distribucion polivalente.

Conjuntamente con el “Programa de control oficial de
establecimientos mayoristas de origen no animal y/o polivalentes”, con
el “Programa de control oficial de establecimientos minoristas de venta”
y el “Programa de Control oficial de establecimientos de comidas
preparadas” se corresponde con los programas 1 y 2 del Plan Nacional
Plurianual de Seguridad Alimentaria 2011-2014.

3.- NORMATIVA LEGAL REGULADORA

3.1 EUROPEA
CONTROL OFICIAL

REGLAMENTO (CE) 882/2004, sobre los controles oficiales
efectuados para garantizar la verificacion del cumplimiento de la
legislacion en materia de piensos y alimentos y la normativa sobre salud
animal y bienestar de los animales

REGLAMENTO (CE) 854/2004, sobre normas especificas para la
organizacion de los controles oficiales de los productos de origen animal
destinados al consumo humano.

REGLAMENTO (CE) 2074/2005, medidas de aplicacion para
determinados productos
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NORMAS HIGIENE
REGLAMENTO (CE) 852/2004, higiene de los productos alimenticios

REGLAMENTO (CE) 85372004, normas especificas de higiene de los
alimentos de origen animal.

TRAZABILIDAD

REGLAMENTO (CE) 178/2002, por el que se establecen los principios
y los requisitos generales de la legislacion alimentaria, se crea la
Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos
relativos a la seguridad alimentaria

SUBPRODUCTOS ANIMALES DE ORIGEN ANIMAL (SANDACH)

REGLAMENTO (CE) 106972009, por el que se establecen las normas
sanitarias aplicables a los subproductos animales no destinados al

consumo humano (deroga a partir del 04.03.2011 al actualmente vigente
REGLAMENTO (CE) 1774/2002)

CRITERIOS MICROBIOLOGICOS

REGLAMENTOS (CE) 2073/2005 'y 1441/2007, criterios
microbiolégicos aplicables a productos alimenticios

3.2 ESTATAL

REAL DECRETO 1109/1991, de 12 de julio. Norma General relativa a
los alimentos ultracongelados destinados a la alimentacion humana.

REAL DECRETO 180172003, de 26 de diciembre, sobre seguridad
general de los productos.

REAL DECRETO 640/2006, de 26 de mayo, por el que se regulan
determinadas condiciones de aplicacion de las disposiciones
comunitarias en materia de higiene, de la produccién y comercializaciéon
de los productos alimenticios




PC-02
Péagina: 7de26

PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL DE PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL

CuonmRo DEL
Princirano DE AsTuRiAs

ETIQUETADO

REAL DECRETO 1334/1999, de 31 de julio, norma general de
etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios

ADITIVOS

REAL DECRETO 142/2002, lista positiva de aditivos distintos de
colorantes y edulcorantes para su uso en la elaboraciéon de productos
alimenticios, asi como sus condiciones de utilizacién

REAL DECRETO 2001/1995, lista positiva de aditivos colorantes
autorizados para su uso en la elaboracion de productos alimenticios, asi
como sus condiciones de utilizacion

REAL DECRETO 2002/1995, lista positiva de aditivos edulcorantes

autorizados para su uso en la elaboracion de productos alimenticios, asi
como sus condiciones de utilizacion

Documentos relacionados (no vinculantes):

“Documento de orientacion sobre la aplicacion de determinadas
disposiciones del Reglamento (CE) 852/2004 relativo a la higiene de los
productos alimenticios (SANCO/1513/2005)".

“Documento de orientacibn sobre la aplicacion de procedimientos
basados en los principios del APPCC y sobre céomo facilitar la
implantaciéon de los principios del APPCC en determinadas empresas
alimentarias” (SANCO/1955/2005).

“Guia para la aplicacion del sistema de trazabilidad en la empresa

agroalimentaria”, de la Agencia espafola de Seguridad Alimentaria”.
http://www.aesan.msps.es/AESAN/docs/docs/publicaciones_estudios/seguridad/Trazabilidadl.pdf

“Conclusiones del Comité Permanente de la cadena Alimentaria y de
Sanidad Animal sobre Orientaciones acerca de la aplicacion de los
Articulos 11,12,16, 17,18, 19 y 20 del Reglamento (CE) n® 178/2002
sobre legislacion alimentaria”

http://ec.europa.eu/food/food/foodlaw/guidance/quidance_rev_7_es.pdf (disponible en espafiol)
http://ec.europa.eu/food/food/foodlaw/guidance/quidance rev_8_en.pdf (nueva version, disponible sélo en
inglés)
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4.- OBJETIVOS DEL PROGRAMA

4.1.- OBJETIVOS GENERALES

Proteger la salud y los intereses de los consumidores en relacion
con la seguridad alimentaria.

Verificar el cumplimiento de la legislaciéon vigente en materia de
seguridad alimentaria por parte de las empresas alimentarias de
productos de origen animal.

4.2.- OBJETIVOS ESPECIFICOS

OBJETIVO 1: Garantizar que se realizan controles oficiales para
comprobar que se cumple con los requisitos establecidos en la
normativa en relacibn con la autorizacidon y registro de los
establecimientos alimentarios.

OBJETIVO 2: Garantizar que se realizan controles oficiales para
comprobar que los operadores de las empresas alimentarias cumplen
con los requisitos de higiene contemplados en la legislacion
alimentaria.

OBJETIVO 3: Garantizar que se realizan controles oficiales para
comprobar que se cumple con los requisitos establecidos por la
legislacion alimentaria en materia de trazabilidad y etiquetado de
aquellas menciones cuya ausencia o error pudieran suponer directa o
indirectamente un peligro para la salud de los consumidores.

OBJETIVO 4: Garantizar que se realizan controles oficiales para
comprobar que el personal manipulador de los establecimientos
alimentarios tiene una formacién adecuada a las tareas que
desempefia y verificar que ésta se aplica de forma préctica.

OBJETIVO 5: Garantizar que se realizan controles oficiales para
comprobar que los operadores de empresa alimentaria cumplen con los
requisitos legales de manera coherente y eficaz, en materia de
sistemas de autocontrol de los riesgos relacionados con la seguridad
alimentaria, en las etapas de produccion, transformacion y distribucion
posteriores a la produccidén primaria.
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OBJETIVO 6: Garantizar que se realizan controles oficiales para
comprobar que se cumple con la normativa en materia de subproductos
de origen animal no destinados al consumo humano (SANDACH).

5.- ORGANIZACION Y GESTION DEL PROGRAMA

5.1.- PUNTOS DE CONTROL
El control se realiza en las siguientes fases de la cadena alimentaria:

» Elaborador: establecimientos en los que se elaboran o transforman
alimentos.

» Envasador: establecimientos en los que se envasan o reenvasan
alimentos, sin ningun tipo de transformacion.

» Almacenista distribuidor: establecimientos destinados a almacenar
alimentos y empresas de distribucion que cuentan con almacenes o
vehiculos propios.

» Distribuidor sin depoésito: empresas que realizan operaciones
comerciales pero no tienen instalaciones.

» Otros (lonjas pesqueras, etc.)

Incluyendo los siguientes sectores:

Sector 1: Carne y derivados

Sector 2: Pescados, moluscos bivalvos y derivados
Sector 3: Huevos y derivados

Sector 4: Leche y derivados

En los anexos correspondientes a cada sector se describen con mas
detalle.
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5.2.- NATURALEZA DE LOS CONTROLES

Se actuara de acuerdo con el “Procedimiento Normalizado en
materia de Control Alimentario”.

Controles periédicos (0 programados): visitas a los establecimientos

segun la planificacién o programacion establecida para cada periodo.

Controles no programados: se realizaran en el seguimiento de
alertas, denuncias o incumplimientos, investigaciones de toxiinfecciones
alimentarias o cuando existen resultados analiticos desfavorables.

El desarrollo de los controles se basard en procedimientos
documentados, de forma que se lleven a cabo de manera uniforme. Debe
quedar constancia de la naturaleza del control en actas o informes, en los
que se describa el motivo de la visita, el resultado del control y, en su caso,
las medidas que debera tomar el operador. En caso de detectar
incumplimientos, debera realizarse el seguimiento en posteriores visitas.

Se aplicaran principalmente técnicas de inspeccion y/o de auditoria,
para comprobar el cumplimiento de los requisitos de la normativa que
afecte al establecimiento y para controlar las condiciones generales de
higiene, manipulacién, almacenamiento y funcionamiento de Ilas
instalaciones, asi como la aplicacion efectiva de los prerrequisitos y del
sistema de autocontrol. La inspeccion comprendera los locales e
instalaciones, materias primas y productos transformados y los materiales
destinados a entrar en contacto con alimentos. Se podran realizar
entrevistas con los operadores y el personal, asi como el examen
documental, controles fisicos de los productos, lecturas de los valores
registrados por los instrumentos de medicion (temperatura, etc.), analisis
organoléptico.

Cuando se considere necesario, podran aplicarse técnicas de
muestreo para la realizacion de andalisis microbioldgicos y fisico-quimicos
para verificar la seguridad y calidad higiénica de las instalaciones y los
equipos; aunque de forma general la toma de muestras se planificara
desde los programas especificos de muestreo.

Podran llevarse uno o varios de los siguientes controles:

- Control documental, fundamentalmente destinado a comprobar los
datos registrales y de autorizacion de los establecimientos, el sistema de
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autocontrol y la trazabilidad. Serd el unico control aplicable a los
distribuidores sin depdésito o almacén.

- Inspeccidn para comprobar las condiciones generales de la higiene de
los establecimientos y del funcionamiento de las instalaciones.

- Control fisico que comprende el examen macroscopico de los
productos, mediciones, asi como el etiquetado y las condiciones de
almacenamiento.

- Muestreo y analisis: las muestras relacionadas con el presente
programa seran recogidas de acuerdo con las instrucciones establecidas
en los programas de Seguridad Microbiologica de Alimentos y de
Seguridad Quimica de Alimentos.

Con caracter general el control abarcara los siguientes aspectos:

» REGISTRO/CENSADO DE ESTABLECIMIENTOS

Debera comprobarse que todas las empresas cuya actividad esté
relacionada con la produccion, transformaciéon y distribucion de alimentos
en fases posteriores a la produccion primaria se encuentran debidamente
registradas en el Registro General de Empresas Alimentarias y Alimentos.

El control se referira también a que el registro o censado existente

refleje con exactitud las actividades desarrolladas por la empresa.

= CONDICIONES GENERALES DE HIGIENE

Los requisitos de los reglamentos de higiene que quedan incluidos en el
ambito de este programa son los siguientes:

o] Requisitos generales de los locales destinados a productos
alimenticios y especificos de las salas donde se preparan, tratan o
transforman los productos alimenticios.

0 Requisitos del equipo.

o] Requisitos relativos a desperdicios alimenticios.

0 Requisitos relativos al suministro de agua.
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o Disposiciones relativas a los productos alimenticios.

0 Requisitos de envasado y embalaje.

0 Requisitos de los tratamientos térmicos.

Ademas habrd que tener en cuenta los requisitos especificos de la

normativa nacional y autondémica en su caso, vigente en determinados
sectores y fases de la cadena alimentaria.

= ETIQUETADO

Actividades de inspeccidn realizadas sobre el establecimiento

Las actividades de inspeccion realizadas sobre el establecimiento
elaborador y/o envasador:

o0 Control de las etiquetas existentes en el establecimiento para su
empleo posterior.

o Control de la maquinaria que realiza el etiquetado: estructural y
operacional, en caso necesario.

Actividades de inspeccidon realizadas sobre los productos
alimenticios envasados y etiquetados

Las actividades de inspeccion realizadas sobre los productos
alimenticios envasados y etiquetados son las siguientes:

a) Control del etiquetado de los productos alimenticios y de la
informacion contenida en el mismo.

b) Control de la marca de identificaciéon en los productos alimenticios
de origen animal.

c) Control de los documentos comerciales y del etiquetado de los
embalajes que contienen productos alimenticios envasados.
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= TRAZABILIDAD

El control oficial por parte de las Autoridades competentes de la existencia
y operatividad del sistema de trazabilidad debera abordar los siguientes
aspectos:

v' Estudio y valoraciéon de la documentacion existente;

v' Comprobacién in situ de que el sistema descrito en la
documentacion es implantado y es efectivo.

Los agentes de control oficial deben verificar que existe evidencia
documentada de todos los aspectos necesarios relativos al sistema de
trazabilidad, y que el disefio del sistema de trazabilidad establecido por la
empresa alimentaria y su implantacion es adecuada, para lo cual se debera
obtener informacién sobre los siguientes puntos:

v' Sistema de agrupacion e identificacion de los productos. A criterio de la
empresa. Pueden ser por ejemplo periodos de tiempo, lineas de
produccion, materias primas (segun origen, fecha de recepcion, lugar de
almacenamiento...), etc.

v' Trazabilidad de los productos que entran en la empresa o trazabilidad
hacia atras.

v' Trazabilidad del proceso o trazabilidad interna, en caso de haberla y a
criterio de la empresa.

v' Trazabilidad de los productos que se suministran por la empresa o
trazabilidad hacia delante.

v Verificacion del sistema. El sistema de trazabilidad de la empresa debe
estar sujeto a un procedimiento interno de verificacibn con cuyos
resultados (o bien con resultados de verificaciones indirectas:
denuncias, reclamaciones, pérdida de seguridad de los productos,
alertas) se debe actualizar el sistema de trazabilidad.

v Descripcion de la forma de recuperacion de los productos afectados ya
distribuidos su almacenamiento y puesta a disposicion de la autoridad
competente mediante comunicacion a ésta de la retirada efectuada.
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Periodo de mantenimiento de los registrosl, que lo decide el explotador
de la empresa alimentaria de acuerdo con la naturaleza del producto y
en base a su analisis de riesgos, debiendo respetar la legislacion
aplicable de caracter sectorial u horizontal relativa a plazos minimos de
mantenimiento de registros en caso de haberla.

= SANDACH

Con caracter general los controles seran también documentales y
fisicos. Se comprobara:

v' Que exista correcta separacion, clasificacion, identificacion,
almacenamiento y transporte conforme a cada una de las
categorias de subproductos.

v' Que la documentacion de acompafamiento refleje todos los
aspectos necesarios definidos en la legislacion.

v Que el destino sea un establecimiento autorizado para la gestion
de cada categoria de SANDACH.

Especial mencion por el riesgo que llevan consigo hay que hacer a
correcta gestion de los materiales de categoria 1, entre los que se
encuentran los materiales especificos de riesgo.

= FORMACION DE LOS TRABAJADORES

Los Servicios Oficiales comprobaran si la formacién ha sido adecuada
0 no, mediante la supervision de las practicas correctas de higiene
desarrolladas por los manipuladores, de forma que si detectan practicas
incorrectas, emplazaran al responsable de la empresa o del autocontrol
a que actualice la formacion del/los manipulador/es que ha/han
efectuado malas practicas. Los Servicios Oficiales comprobaran
documentalmente la planificacion de formacion que los operadores de
empresa alimentara han definido en sus programas de autocontrol.

El control oficial se orienta hacia la responsabilidad de las empresas
alimentarias. Para ello, se comprobara que el trabajador aplica
correctamente las buenas practicas de manipulacion y se verificara que
la empresa garantiza que el manipulador conoce dichas practicas, que
supervisa su cumplimiento y que corrige las desviaciones que puedan
detectarse. En consecuencia, el control oficial se orientarda a comprobar

* Ver documento de orientaciones de la Comisién Europea
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que los manipuladores ejercen su actividad adecuadamente en lo que
concierne a la higiene alimentaria y a comprobar la forma como el
operador econdémico supervisa que la instrucciéon o formacion recibida se
aplica correctamente.

De este modo, el enfoque en la nueva situacion se incluye en la
evaluacién del sistema de autocontrol del establecimiento. El control
oficial evaluara la capacitacion de los trabajadores de igual forma que el
resto de prerrequisitos exigidos.

= SISTEMA DE AUTOCONTROL

El Reglamento (CE) 852/2004, establece que los operadores de
empresa alimentaria estan obligados a disefiar, aplicar y mantener un
sistema de autocontrol documentado, permanente y actualizado, basado
en los principios de analisis de peligros y puntos de control critico
(APPCC) y en practicas correctas de higiene, con el objetivo de
garantizar la inocuidad de los alimentos que producen, transforman y
distribuyen con posterioridad a la produccion primaria; debiendo aportar
a la autoridad competente de la CCAA que corresponda, pruebas
documentales que evidencien el cumplimiento de este requisito. Los
procedimientos de autocontrol deben ser disefiados y gestionados a
medida de las necesidades concretas de los establecimientos, en funcion
de los riesgos potenciales existentes y siempre teniendo en cuenta la
naturaleza y el tamafio de cada empresa.

El sistema de APPCC y las practicas correctas de higiene suponen un
enfoque preventivo para controlar los peligros relacionados con la
seguridad alimentaria, mediante un sistema continuo de control y
verificacion.

La metodologia APPCC es flexible por su propia naturaleza, ya que se
basa en una serie limitada de principios y procedimientos que sustentan
el objetivo de la seguridad alimentaria. Son las propias empresas las
que han de decidir los procedimientos y medidas a adoptar en funcién
de los peligros existentes dentro del contexto especifico de su actividad.

Las guias de practicas correctas de higiene y para la aplicaciéon de los
principios del APPCC elaboradas por las propias empresas del sector
alimentario, tanto a nivel nacional como comunitario, ayudan a las
empresas a aplicar procedimientos basados en el APPCC adaptados a las
caracteristicas de su produccion. En determinadas empresas
alimentarias, especialmente las de pequefio tamafo, puede resultar
suficiente la aplicacion de estas guias para mantener bajo control sus
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riesgos potenciales para la inocuidad de los alimentos, siempre y cuando
lo evidencien.

En general, deberd evaluarse que el sistema de autocontrol elegido
por el establecimiento alimentario cumple las especificaciones del
articulo 5 del Reglamento (CE) N°© 852/2004, es adecuado para alcanzar
los objetivos de seguridad alimentaria y se corresponde con las
circunstancias especificas de la empresa en cuestion, verificando que los
procedimientos estan bien diseflados, se encuentran implantados, se
aplican y cumplen con los objetivos perseguidos. Se realizara en dos
pasos:

A) Revision documental
B) Verificacion in situ

A) EIl control oficial comenzara con una revision documental del
procedimiento de autocontrol, de los registros generados, los resultados
obtenidos por la empresa u otra evidencia documental relevante,
relacionandolo con los riesgos potenciales para la seguridad alimentaria
derivados de la actividad desarrollada y los productos alimenticios;
verificando que se esta aplicando de manera permanente y se mantiene
actualizado.

Se atendera especialmente a los puntos de control critico —en su
caso- establecidos por el operador, comprobando su vigilancia y control
efectivo.

Un sistema APPCC documentado deberia incluir, en general:

e Los programas de prerrequisitos o de practicas correctas de higiene,
sobre los cuales se implanta el sistema basado en el APPCC.

e El alcance o ambito de aplicacion que defina con claridad las
actividades desarrolladas y los productos finales. Las fichas técnicas
de los productos finales deben incluir, segun proceda: la lista de
ingredientes (materias primas, aditivos), tipo de envasado Yy
presentacion, los datos de etiquetado, la fecha de caducidad o de
consumo preferente, el uso estimado, la poblacion de destino y el
método de conservacion.
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El diagrama de flujo, que describa todos los procesos, con detalle de
tiempos y temperaturas, las esperas, las incorporaciones de
ingredientes y del material de envasado y los reciclados, en su caso.
Es muy conveniente su confirmacion in situ.

El analisis de todos los peligros potenciales fisicos, quimicos vy
biol6gicos, detallado en cada etapa del proceso y las medidas
consideradas para su control, mediante la prevencion, eliminacion o
reduccién a niveles aceptables.

Los puntos que se consideren criticos para el control de un peligro
(PCCs) y los métodos utilizados para su determinacion (arbol de
decisiones u otro).

Los limites criticos establecidos para cada punto de control critico
definido;

El sistema de vigilancia de cada limite critico, especificando como se
realiza y documenta, cuando y quién es el responsable de hacerlo.

Las medidas correctivas y correctoras aplicadas cuando se detecte
una desviacion, pérdida de control o incumplimiento, especificando
quién es el responsable de hacerlo y el modo en que se documenta
(registro), asi como el sistema de vigilancia y seguimiento.

Los procedimientos para verificar el funcionamiento adecuado del
sistema basado en el APPCC implantado (auditorias internas o
revisiones periddicas, calibraciéon de aparatos de medida, validacion
de medidas, pruebas analiticas, etc.).

Los registros o evidencias documentales de los controles realizados
deben conservarse durante un periodo de tiempo apropiado, que
debe ser lo bastante largo para garantizar la disponibilidad de la
informacion en caso de una alerta (en general, puede tomarse como
referencia la vida util de los alimentos elaborados y/o almacenados
mas 6 meses).

Cuando proceda, las revisiones efectuadas peridodicamente y, en
especial, las derivadas de las modificaciones de las operaciones que
se llevan a cabo en la empresa, las correspondientes a los analisis de
los riesgos, de los puntos de control critico y de los procedimientos
vigilancia y control y de seguimiento.
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B) Efectuada la valoracion documental, se debera verificar in situ
que los pre-requisitos estructurales o pre-operacionales (instalaciones,
locales, equipos) y operacionales (programas de mantenimiento,
limpieza y desinfeccion, control de plagas, trazabilidad, formacion del
personal, etc.) estan debidamente implantados y, muy especialmente,
que se cumple con lo establecido en relacion con la vigilancia de los
PCCs, en su caso. Para ello se emplearan técnicas de muestreo, en caso
necesario.

Podra realizarse también la lectura de los valores registrados por los
instrumentos de mediciéon de la empresa alimentaria y se contrastara
con las mediciones realizadas con el instrumental de la autoridad
competente.

Criterios de FLEXIBILIDAD:

Existe una amplia y variada gama de empresas en el sector
alimentario, que por su tamafio y naturaleza tienen mayor dificultad
para cumplir los requisitos descritos en el Art. 5 del Reglamento (CE)
852/2004, y que en ocasiones puede suponer un gran obstaculo e
incluso determinar su supervivencia debido al incremento de los costes,
la excesiva documentacion y el tiempo invertido, todo ello sin que el
esfuerzo suplementario suponga una mejora en el nivel de seguridad
alimentaria.

En este apartado estan incluidas las empresas que emplean
métodos de produccion, transformacion y distribuciéon artesanales o
elaboran productos con caracteristicas tradicionales (acogidos o no a la
excepcion del Art. 7 del Reglamento (CE) 2074/2005), las
microempresas o las de pequefo y mediano tamaro, las de suministro a
pequefia escala o las de distribucion limitada fundamentalmente al
ambito local o regional.

Es necesario aplicar los criterios de flexibilidad y de
proporcionalidad en el control oficial de los sistemas de autocontrol de
este tipo de empresas, para lo que se tiene en cuenta el documento de
orientacion sobre la aplicacion de procedimientos basados en los
principios del APPCC y sobre como facilitar la aplicacion de los principios
del APPCC en determinadas empresas alimentarias.




PC -02

PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL DE PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL Lo
Pagina:  19de 26

Los peligros significativos se pueden controlar eficazmente mediante:

e El desarrollo e implantacion de programas de prerrequisitos en
establecimientos donde no se preparan, fabrican o procesan
alimentos.

e Guias de Buenas Practicas de Higiene cuando la manipulacion
de los alimentos es conforme a practicas bien conocidas y
establecidas, que forman parte de la experiencia vocacional de los
operadores.

e Guias APPCC Genéricas en establecimientos y sectores en los
que se da una base comun considerable en el proceso lineal a que
son sometidos los productos alimenticios y la prevalencia de los
riesgos es alta como establecimientos de productos de la pesca o
lacteos, asi como en establecimientos que aplican tratamientos
estandarizados como la esterilizacién o la pasterizacion.

En cualquier caso, los registros a exigir deben ser proporcionales a la
naturaleza y al tamafo de la empresa.

5.3.- FRECUENCIA DE LOS CONTROLES

Las frecuencias minimas de los controles programados seran las
establecidas por el “Procedimiento sobre frecuencias de inspeccion para
los programas de control oficial de alimentos” en funcion del nivel de
riesgo sanitario que represente el establecimiento, teniendo en cuenta
las actividades desarrolladas, los productos elaborados, el tamafo del
establecimiento y el histérico de la empresa en cuanto a calificacion
sanitaria y cumplimiento de los requisitos legales (propuestas de
sancion).

En los anexos correspondientes a cada sector se describen
aquellas frecuencias especiales para ciertas actividades que no se
ajustan a lo descrito en el parrafo anterior (Ej.: lonjas de subastas de
pescado)
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5.4.- USO DE LISTAS DE COMPROBACION (L.C.) (Check
List)

Se utilizaran 4 listas de comprobacién distintas segun la actividad
desarrollada por el establecimiento:

1. Establecimientos de elaboraciobn de productos de origen
animal: aplicable a todos los establecimientos de
fabricacion/transformacion de los sectores descritos en el apartado
5.1., incluidos los que realicen alguna de las operaciones
siguientes: seleccion, lavado, corte de materias primas,
fraccionamiento, envasado o congelacion de productos

2. Establecimientos no polivalentes de reenvasado de
productos de origen animal: aplicable a todos |los
establecimientos de reenvasado de los sectores descritos en el
apartado 5.1. Pueden realizar alguna de las operaciones
siguientes: corte y/o fraccionamiento de productos.

3. Almacenistas no polivalentes distribuidores de productos de
origen animal: aplicable a todos los establecimientos de que no
elaboren, transformen o envasen productos.

4. Distribuidores no polivalentes y sin depdsito de productos
de origen animal: operadores de la cadena alimentaria que
realizan transacciones comerciales con productos alimenticios pero
no tienen instalaciones. Se incluyen los importadores sin depdésito.

En el caso de establecimientos que realicen varias actividades se
utilizar4 la lista de comprobacion de la actividad mas amplia,
estableciéndose el siguiente orden de prioridad: Elaborador —
Envasador- Almacenista distribuidor.

Es por lo que, de manera general, existiran las listas de
comprobaciéon (L.C) siguientes:

L.C. Lonjas pesqueras

L.C. Establecimientos de la pesca

L.C. Establecimientos del sector huevos y ovoproductos
L.C. Establecimientos del sector carnico

L.C. Establecimientos del sector lacteo

L.C. Establecimientos reenvasadores
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e L.C. Almacenes/Distribuidores: aplicable a todos los establecimientos que no
elaboren, transformen o envasen productos

e L.C. Distribuidores sin almacenamiento: operadores de la cadena
alimentaria que realizan transacciones comerciales con productos alimenticios pero no
tienen instalaciones ni medios de transporte. Se incluyen los importadores sin depésito.

Autocontrol: en el caso de los establecimientos de elaboracion o
transformacion de alimentos, se han establecido dos niveles de
exigencias, atendiendo a la capacidad productiva y al tamafno de las
empresas:

A) Nivel 1: empresas con 10 o menos trabajadores (excluido el
personal de oficina y los repartidores).

B) Nivel 2: empresas con 11 o mas trabajadores.

En el resto de los casos (almacenistas y distribuidores) se establece
un solo nivel de autocontrol.

Con el fin de unificar criterios en las inspecciones, la lista de
comprobacion debera cubrirse siempre durante las visitas a los
establecimientos con la frecuencia establecida en el presente programa,
con excepcion de las visitas no programadas (tomas de muestras,
alertas, intoxicaciones, etc.)

Las respuestas negativas indican incumplimientos. Resulta muy
conveniente detallar los incumplimientos detectados en el apartado de
observaciones.

5.5.- REGISTRO DE DATOS

Todos los datos relacionados con las visitas de control seran
introducidos por los inspectores oficiales en la aplicacion informatica
SICOPA (Sistema Integral de Control Oficial de Productos Alimenticios).

Cualquier modificacion de los datos registrales relacionados con
empresas inscritas en el Registro General Sanitario de Alimentos (RGSA)
sera comunicada al Servicio de Control Alimentario y Sanidad Ambiental
(SCAYSA), a efectos de su actualizacion, con la excepcion de los datos
sobre productos, n°® de empleados, etc. (ver manual de usuario SICOPA)
que deberan ser actualizados directamente por los inspectores oficiales.
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6.- EVALUACION Y REVISION DEL PROGRAMA

6.1.- EVALUACION DEL PROGRAMA

Una vez recogidos todos los datos, se valoraran los resultados
obtenidos, teniendo en cuenta los controles oficiales realizados, tanto
programados como no programados (como consecuencia de alertas,
brotes de intoxicacion alimentaria, denuncias, etc.), frecuencia y tipos
de incumplimientos detectados, sus causas y posibles riesgos derivados
de dichos incumplimientos, asi como las medidas adoptadas para
garantizar la eficacia de los controles (inmovilizaciones cautelares,
sanciones, cierres temporales, retiradas de autorizacion, etc.).

Se obtienen unas conclusiones y analisis final, utilizando para ello

los siguientes indicadores de evaluacidn:

6.1.1. INDICADORES DE CUMPLIMIENTO DEL PROGRAMA:

e N° establecimientos programados visitados /N© establecimientos a
visitar programados a 1 enero x 100

e NP° visitas programadas realizadas /N° visitas a realizar programadas
a 1 enero x 100

e N° \visitas no programadas realizadas /N° total de Vvisitas
(programadas y no programadas) realizadas x 100

6.1.2. INDICADORES DE RESULTADO

6.1.2.1. INCUMPLIMIENTOS POR PARTE DE LOS
ESTABLECIMIENTOS

ESTABLECIMIENTOS CON INCUMPLIMIENTOS (IMPORTANTES?)

e N° establecimientos visitados con incumplimientos importantes /N°
establecimientos visitados x 100

2 Se consideraran incumplimientos importantes aquellos que hayan dado como resultado la calificacion
sanitaria del establecimiento como “INSATISFACTORIO”
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TIPO DE INCUMPLIMIENTOS (IMPORTANTES®)

N° establecimientos visitados con incumplimientos
“ESTRUCTURALES” /N° establecimientos visitados x 100

N° establecimientos visitados con incumplimientos “HIGIENICOS” /N°©
establecimientos visitados x 100

N° establecimientos visitados con incumplimientos de “PROCESOS Y
MANIPULACIONES” /N° establecimientos visitados x 100

N° establecimientos visitados con incumplimientos de “HIGIENE Y
FORMACION DEL PERSONAL” /N° establecimientos visitados x 100

N° establecimientos visitados con incumplimientos de “ETIQUETADO”
/N° establecimientos visitados x 100

N° establecimientos visitados con incumplimientos de
“TRAZABILIDAD” /N° establecimientos visitados x 100

N° establecimientos visitados con incumplimientos de
“AUTOCONTROL” /N© establecimientos visitados x 100

N° establecimientos visitados con incumplimientos de gestion de
“SANDACH” /N° establecimientos visitados x 100

6.1.2.2. CALIFICACION SANITARIA

N° establecimientos visitados calificados como “EXCELENTES”/Ne
establecimientos visitados x 100

N° establecimientos visitados calificados como “BUENOS”/N°
establecimientos visitados x 100

N° establecimientos visitados calificados como “ACEPTABLES”/N°
establecimientos visitados x 100

N° establecimientos visitados calificados como “INSATISFACTORIOS”/
Ne establecimientos visitados x 100

¥ Se consideraran incumplimientos importantes aquellos que hayan dado como resultado una calificacion
parcial de “INSATISFACTORIO” en la agrupacién correspondiente.
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6.1.3. MEDIDAS ADOPTADAS
6.1.3.1. PRESION SANCIONADORA

e N° establecimientos propuestos para sancion /N° establecimientos
con incumplimientos (importantes) x 100

6.1.3.2. OTRAS MEDIDAS ADOPTADAS
SUSPENSION DE ACTIVIDAD

e N° establecimientos a los que se suspendido la actividad /N°©
establecimientos con incumplimientos x 100

RETIRADA DE PRODUCTOS DEL MERCADO

e N° establecimientos en los que se ha retirado productos /N°
establecimientos con incumplimientos x 100

ALERTAS GENERADAS

e N° alertas generadas/N©® establecimientos con incumplimientos x 100

OTRAS MEDIDAS

¢ N° otras medidas/N® establecimientos con incumplimientos x 100

6.2.- REVISION DEL PROGRAMA

Una vez analizados y evaluados los datos y en funcién de los
resultados obtenidos, se considerara la necesidad de revisar y modificar
el programa o realizar los ajustes que se consideren oportunos.

También serd revisado en caso de cambios en la normativa legal,
en la estructura, gestion o funcionamiento de Ilas autoridades
competentes, riesgos emergentes o en funcién de los resultados de las
supervisiones/auditorias llevadas a cabo en el sector.




PC -02

PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL DE PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL Lo
Pagina: 25de 26

/.- SIGLAS Y ABREVIATURAS

APPCC ANALISIS DE PELIGROS Y PUNTOS DE CONTROL CRITICO
ASAC AGENCIA DE SANIDAD AMBIENTAL Y CONSUMO
CA/CCAA | COMUNIDAD AUTONOMA
CE COMUNIDAD EUROPEA
PCC PUNTO DE CONTROL CRITICO
POAS PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL
RGSA REGISTRO GENERAL SANITARIO DE ALIMENTOS
SANDACH SUBPRODUCTO DE ORIGEN ANIMAL NO DESTINADO AL CONSUMO
HUMANO
SCAYSA SERVICIO DE CONTROL ALIMENTARIO Y SANIDAD AMBIENTAL
SERVICIO DE COORDINACION DE LAS UNIDADES TERRITORIALES DE LA
SCUTA
AGENCIA
SICOPA SISTEMA INTEGRAL DE CONTROL OFICIAL DE PRODUCTOS
ALIMENTICIOS
UTA UNIDAD TERRITORIAL DE LA AGENCIA
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ANEXOS

ANEXO A: SECTOR CARNE Y DERIVADOS

ANEXO B: SECTOR PESCADOS, MOLUSCOS BIVALVOS
Y DERIVADOS

ANEXO C: SECTOR HUEVOS Y DERIVADOS

ANEXO D: SECTOR LECHE Y DERIVADOS
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CONTROL DE VERSIONES

‘ VERSION ‘ FECHA ‘

MODIFICACIONES SOBRE

VERSION ANTERIOR

MOTIVO DE MODIFICACION

| | l

LISTA DE DISTRIBUCION

CARGO

SERVICIO

ORGANIZACION

Servicio de Control Alimentario y

Unidades Territoriales de la Agencia

Personal de Servicios Centrales Sanidad Ambiental ASAC

Personal de Servicios Centrales SerV'C'O de Co_ord_lnamon delap . ASAC
Unidades Territoriales de la Agencia

Responsables UTAS Servicio de Coordinaciéon de las ASAC

Personal sanitario del Ayuntamiento
de Oviedo

Servicios Sanitarios Ayuntamiento
Oviedo

Ayuntamiento Oviedo

DOCUMENTOS RELACIONADOS

‘ CcODIGO ‘ NOMBRE DOCUMENTO

| PC-02 | PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL DE PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL

| LC-02/11 | LISTA DE COMPROBACION DE INDUSTRIAS ELABORADORAS DEL SECTOR LACTEO

| LC-02/12 | LISTA DE COMPROBACION DE REENVASADORES DEL SECTOR LACTEO

| LC-02/13 I LISTA DE COMPROBACION DE ALMACENISTAS DEL SECTOR LACTEO

| LC-02/14 | LISTA DE COMPROBACION DE DISTRIBUIDORES SIN ALMACENAMIENTO DE POAS
SIN

CODIFICAR

GUIA DE AYUDA PARA EL AUTOCONTROL EN LAS PEQUENAS INDUSTRIAS LACTEAS
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1.- NORMATIVA LEGAL ESPECIFICA DEL SECTOR

EUROPEA

REGLAMENTO (CE) 7972005, de 19 de enero de 2005, por el que se
aplica el Reglamento (CE) 1774/2002 por lo que respecta a la
utilizacion de la leche, los productos lacteos y los productos derivados
de la leche, definidos como material de la categoria 3.

NACIONAL

REAL DECRETO 217/2004, de 6 de febrero, por el que se regulan la
identificacion y registro de los agentes, establecimientos y contenedores
que intervienen en el sector lacteo, y el registro de los movimientos de
la leche.

REAL DECRETO 1728/2007, de 21 de Diciembre, por el que se
establece la normativa basica de control que deben cumplir los
operadores del sector lacteo y se modifica el Real Decreto 217/2004, de
6 de febrero

2.- ORGANIZACION Y GESTION DEL PROGRAMA

2.1.- PUNTOS DE CONTROL

1. Operadores compradores comercializadores. También
denominados primeros compradores.

2. Almacenistas/distribuidores de productos lacteos.

3. Industrias lacteas: atendiendo al tipo de productos elaborados,
podemos dividir las industrias lacteas que operan en nuestra comunidad
autonoma en:

a) Industrias dedicadas a la elaboracion de leche y otros productos
lacteos liquidos tratados térmicamente (pasterizados,
esterilizados, UHT).
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b) Industrias dedicadas a la elaboracion de leche concentrada y/o
evaporada y/o condensada.

c) Industrias dedicadas a la elaboracion de leche y otros productos
lacteos en polvo.

d) Industrias dedicadas a la elaboracion de leches fermentadas
(yogurt, kefir, etc.).

e) Industrias dedicadas a la elaboracibn de mantequilla,
mantequilla de suero y/o nata.

f) Industrias dedicadas a la elaboracion de cuajada

g) Industrias dedicadas a la elaboracion de queso fresco y/o
requeson.

h) Industrias dedicadas a la elaboracion de quesos maduros
i) Industrias dedicadas a la elaboracion de quesos fundidos

}) Industrias dedicadas a la elaboracion de postres lacteos

2.2.- FRECUENCIA DE LAS INSPECCIONES

Como ya se menciona en el apdo. 5.3. del programa general, las
frecuencias minimas de los controles programados seran las
establecidas por el por el “Procedimiento sobre frecuencias de inspeccion
para los programas de control oficial de alimentos”.

No obstante, en el sector lacteo, en aplicacion del Plan Coordinado
de control sanitario de la cadena alimentaria en el sector lacteo,
disefiado y aplicado en nuestra Comunidad Auténoma por esta Agencia
de Sanidad Ambiental y Consumo y por la Direccion General de
Ganaderia se realizaran las ACTUACIONES ESPECIALES que figuran
en el apartado 3, y que implican la comprobacién in situ de manera
adicional a la frecuencia minima programada.
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2.3.- OTRAS MEDIDAS

Como ya se ha mencionado, en aplicacion del Plan Coordinado de
control sanitario de la cadena alimentaria en el sector lacteo, se
realizaran:

2.3.1- Comunicaciones formales a las empresas sobre
restricciones a la comercializacion tal y como figuran en el gpartado 4.

2.3.2- Investigaciones in situ sobre la leche cruda para la
deteccion de inhibidores tal y como figuran en el apartado 5
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3.- ACTUACIONES Y MEDIDAS TRAS
NOTIFICACIONES DE INCUMPLIMIENTOS

ACTUACIONES Y MEDIDAS A ADOPTAR, EN INDUSTRIAS LACTEAS, TRAS
NOTIFICACIONES DE LA CONSEJERIA DE MEDIO RURAL Y PESCA DE
INCUMPLIMIENTOS EN RELACION CON LOS REQUISITOS Y CRITERIOS
RELATIVOS A LA LECHE CRUDA CONTEMPLADOS EN LA SECCION IX
DEL REGLAMENTO (CE) 853/2004

Los servicios de inspeccion de la Direccion General de Ganaderia y
Agroalimentacion de la Consejeria de Medio Ambiente y Desarrollo Rural,
son los responsables del control de la leche en la produccion primaria, imponiendo
las restricciones que correspondan en esta etapa de la cadena alimentaria y
comunicando a las partes implicadas los resultados de los controles, en caso de
detectar incumplimientos, segun se establece en su “Programa de control y
evaluacién de las condiciones higiénico-sanitarias de la produccién primaria
de leche cruda de vaca en explotaciones ganaderas”

Estas comunicaciones de la Direccion General de Ganaderia vy
Agroalimentacion consistiran en:

e Cambios en la situacion sanitaria de las explotaciones productoras de
leche.

¢ Resultados positivos a residuos de antibioticos.

e Recuentos de gérmenes o células somaticas por encima de los limites
establecidos.

e Cualquier informacion que pueda resultar de interés y que tenga relacion
con la seguridad alimentaria.

Los Servicios Centrales de la ASAC, una vez que reciban Ilas
comunicaciones de la Direccién General de Ganaderia y Agroalimentacion, y
en funcion del tipo de incumplimiento detectado, procederan con las siguientes
actuaciones:
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A) ACTUACIONES EN CASO DE COMUNICACION DE RESULTADOS
POSITIVOS A LA PRESENCIA DE ANTIBIOTICOS

v' Segun lo acordado con la Direccion de Ganaderia y Agroalimentacion, ésta
comunicara a ASAC, el ultimo dia de cada mes, los siguientes datos:

0 Explotaciones y fechas en las que las muestras minimas obligatorias (MMO),
recogidas y analizadas en alguno de los laboratorios de control autorizados, han
sido positivas.

o0 Fecha de los resultados negativos de los test de autocontrol, llevados a cabo por
los laboratorios de control autorizados, en esas explotaciones positivas.

v' Los Servicios Centrales de la ASAC, dentro de los primeros 5 dias de cada
mes, enviaran comunicacion a las UTAs para que se proceda a la inspeccion
(a lo largo del mes) de las industrias que recepcionan leche de las
explotaciones afectadas por los positivos del mes anterior.

v' Los Inspectores Veterinarios de las UTAS comprobaran que las industrias, o
bien no han recibido leche de las explotaciones afectadas entre el andlisis de
autocontrol positivo y el negativo, llevado a cabo por alguno de los laboratorios
de control autorizados, o en el caso de que haya sido recepcionada, la leche
de esas explotaciones no ha sido procesada.

v" Si hubiera sido procesada, se tomarian las medidas administrativas que
procedan.

B) ACTUACIONES EN CASO DE NOTIFICACIONES DE PERDIDA DE
CALIFICACION SANITARIA DE EXPLOTACIONES GANADERAS (DETECCION
DE CASOS POSITIVOS DE TUBERCULOSIS Y/O BRUCELOSIS)

Siempre que los servicios de inspeccion de la Direccion General de
Ganaderia y Agroalimentacion detecten algun caso positivo de brucelosis o
tuberculosis en una explotacion ganadera, lo comunicaran, dentro de las 24
horas siguientes a la recepcion del acta de la explotacion afectada por los
servicios centrales de la mencionada Direccion de Ganaderia, a los
Servicios Centrales de la ASAC. Esta ultima enviara de inmediato, por fax,
notificaciones a las industrias afectadas con las restricciones que se indican en
el Anexo II.

v' Los Servicios Centrales de la ASAC, dentro de los primeros 5 dias de cada
mes, enviaran comunicacion a las UTAs para que se proceda a la inspecciéon
(a lo largo del mes) de las industrias que recepcionan leche de las
explotaciones afectadas por los positivos del mes anterior.
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v' Se comprobara que la leche recepcionada de la explotacion afectada desde la
comunicacion de la ASAC ha sido sometida a las restricciones impuestas.

v' Si hubiera sido procesada, se tomarian las medidas administrativas que
procedan

C) ACTUACIONES EN CASO DE NOTIFICACIONES DE INCUMPLIMENTOS EN
RELACION CON EL CONTENIDO EN GERMENES Y/O CELULAS SOMATICAS.

v" En el momento de la elaboracion de este programa, todas las industrias lacteas
del Principado de Asturias someten la leche cruda que recepcionan a alguno
de los tratamientos que se mencionan a continuacion:

a)
72 ° C durante 15 segundos, o bien,
63 ° C durante 30 minutos , o bien
cualquier otra combinacién de tiempo/temperatura con efecto equivalente y que dé
una reaccién negativa a la fosfatasa alcalina inmediatamente después del
tratamiento.

b)

e Elaboracién de quesos, siempre y cuando sigan un proceso de maduracién de, al
menos, 60 dias.

v" Teniendo en cuenta lo mencionada en el punto anterior, sera suficiente con
que la Direccion General de Ganaderia y Agroalimentacion traslade a la
ASAC los datos sobre explotaciones que incumplen en lo relativo al contenido
en gérmenes y/o células somaticas.

v' La ASAC enviara a las UTAS, dentro de los primeros 5 dias de cada mes, los
datos de las explotaciones mencionadas en el punto anterior para su
conocimiento y archivo.

v' Los servicios veterinarios de las UTAS, en las visitas de inspeccion
programadas a las industrias lacteas, comprobaran que éstas realizan alguno
de los tratamientos mencionados en el primer punto.

v" En el caso afirmativo, se pedird a la empresa un certificado en el que se haga
constar el tratamiento al que se somete la leche y el compromiso por parte de
la industria de que se comunicard a esos servicios veterinarios cualquier
cambio que se produzca con relacion al proceso que se certifica.

v' Los certificados se archivaran en las dependencias de la UTA.
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v' En el caso negativo, las UTAS comunicaran, de forma inmediata, a la ASAC
aquellas empresas que han dejado de realizar alguno de los tratamientos
mencionados en el punto primero.

v' En el supuesto anterior, y por parte de la ASAC, dichas industrias seran
puestas en conocimiento inmediato de la Direccion General de Ganaderia y
Agroalimentacion por si existieran explotaciones que incumpliendo lo que hace
referencia al contenido en células sométicas y/o gérmenes abastecieran a esas
industrias lacteas. Todo ello, con el proposito de recibir los datos de esas
explotaciones ganaderas de manera urgente.

v' La ASAC enviard a las industrias lacteas, que han dejado de realizar los
procesos citados en el punto primero, dentro de las 24 horas después de haber
recibido la relacion de las explotaciones mencionadas, notificacion de las
explotaciones positivas de las que se abastecen de leche.

v' La ASAC, también dentro de los cinco primeros dias de cada mes, enviara
comunicacion a las UTAS para que, a lo largo del mes, se realice visita de
inspeccion a las industrias lacteas que han dejado de realizar los tratamientos
descritos en los puntos a y b, para comprobar que no reciben leche de estas
explotaciones y si la reciben, solo la utilizan en aquellos productos que
elaboran con leche sometida a los mencionados tratamientos.

D) ACTUACIONES EN CASO DE NOTIFICACIONES RECIBIDAS DE OTRAS
COMUNIDADES AUTONOMAS Y VICEVERSA

» La ASAC notificara a los departamentos homdlogos de otras CCAA- tan
pronto como le sea comunicado por la Direccion General de Ganaderia y
Agroalimentacion - las explotaciones ganaderas del Principado de Asturias
en las que se haya producido deteccion de inhibidores, pérdida de
calificacion sanitaria (en el caso de tuberculosis o brucelosis) o detectado
incumplimiento en relacién con el contenido en gérmenes y/o células
somaéticas, y cuya leche sea adquirida por industrias lacteas ubicadas en
esas CCAA.

» Cuando se trate de notificaciones recibidas de otras CCAA sobre
explotaciones lecheras ubicadas en su territorio, que incumplan los
requisitos mencionados anteriormente y cuya leche sea adquirida por
industrias lacteas establecidas en el Principado de Asturias, la ASAC
realizara, en las industrias lacteas, los mismos controles que los descritos
para las ganaderias asturianas.




ANEXO DEL PROGRAMA DE CONTROL OFICIAL DE PRODUCTOS DE ORIGEN PC - 02/A4
ANIMAL (SECTOR LECHE Y DERIVADOS) Pagina: 11de25

4.- NOTIFICACIONES A LAS INDUSTRIAS DE
RESTRICCIONES A LA COMERCIALIZACION DE
LECHE CRUDA

NOTIFICACIONES DE LA AGENCIA DE SANIDAD AMBIENTAL Y CONSUMO
A LAS INDUSTRIAS DE MEDIDAS A ADOPTAR Y DE RESTRICCIONES A LA
COMERCIALIZACION DE LECHE CRUDA EN CASO DE DETECCION DE
INCUMPLIMIENTOS DE LOS CRITERIOS RELATIVOS A LA LECHE CRUDA
CONTEMPLADOS EN EL CAPITULO | DE LA SECCION IX DEL REGLAMENTO
(CE) 853/2004

A) NOTIFICACION SOBRE DETECCION DE INHIBIDORES

En su dia la ASAC comunic6 a las industrias lacteas las
comprobaciones, que los servicios veterinarios de las UTAs iban a realizar
en sus instalaciones, en relacién con la presencia de inhibidores en la leche
cruda, a traveés del siguiente escrito:

“ En cumplimiento del Plan Coordinado de Control Sanitario de la Cadena Alimentaria en el Sector
Lacteo, se les comunica que, en el curso de las visitas de inspeccidn/auditorias a la industria, los
Inspectores Veterinarios Oficiales realizaran las siguientes comprobaciones en relacién con la
presencia de inhibidores en la leche cruda:

v Que la industria, siempre que reciba comunicaciones de confirmacion de resultados
positivos del Laboratorio Interprofesional Lechero de Asturias (LILA), adopta medidas
correctoras para impedir que la leche afectada por la analitica de confirmacion entra
en la cadena alimentaria.

v" Que la industria no ha recibido en el intervalo entre el andlisis de autocontrol rutinario
positivo y el analisis de confirmacién, partidas de leche de la explotacién afectada

v" Que el establecimiento lacteo no recepciona leche de ese origen en tanto en cuanto la
Direccion General de Ganaderia y Agroalimentacion no comunique que la explotacion
deja de tener restricciones.

v' La industria debera comprobar que productos elaborados con leche de esa explotacién de
anteriores entregas estan libres de residuos de antibiéticos.

Todos los resultados de las pruebas, asi como el registro de las medidas adoptadas y su
documentacién correspondiente deberan ser convenientemente archivados en la industria.

En caso de que los inspectores oficiales comprueben incumplimientos de las citadas medidas
y, en concreto, en el caso de haber procesado la leche procedente de la explotacion afectada, se
llevaran a cabo las actuaciones administrativas que se consideren oportunas, actuaciones que
incluirdn la inmovilizacion cautelar de la materia prima, los productos intermedios y los terminados
elaborados con leche procedente de dicha explotacion.”
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B) NOTIFICACION EN CASO DE PERDIDA DE CALIFICACION SANITARIA DE
EXPLOTACIONES GANADERAS (DETECCION DE CASOS POSITIVOS DE
TUBERCULOSIS Y/O BRUCELOSIS)

Recibida comunicacion de la Direccién General de Ganaderia y
Agroalimentacién de la Consejeria de Medio Ambiente y Desarrollo Rural
indicando la pérdida de calificacion sanitaria de la explotacion cuyos datos se
reflejan abajo como consecuencia de la deteccion de ...... caso/s de
tuberculosis/brucelosis, se le comunica que, en cumplimiento de lo establecido en
el Capitulo | de la Seccion IX del REGLAMENTO (CE) 853/2004, por el que se
establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal,
la leche procedente de dicha explotacion queda sometida a las restricciones que
se detallan abajo hasta que la autoridad competente comunique el cambio de
situacion sanitaria, hecho que debera ser justificado documentalmente por el titular
de la explotacion y cuya copia deberd ser archivada convenientemente en la
industria.

IDENTIFICACION DE LA EXPLOTACION AFECTADA

Nombre del titular de la explotacion: Nombre
Direccidn: Direccién (Concejo)
C.EA. ES o

RESTRICCIONES A LA COMERCIALIZACION DE LA LECHE EN CASO DE
EXPLOTACION DE GANADO VACUNO:

1. La leche procedente de los animales marcados como positivos 0 que
presenten sintomas de la enfermedad no podré destinarse a consumo humano.

2. La leche de los animales no marcados como positivos, compafieros de la
misma explotacion sélo podra utilizarse tras ser sometida a un tratamiento
térmico de, al menos:

e 72°C durante 15 segundos, o bien,

e 63 ° C durante 30 minutos, o bien,

e Cualquier otra combinacion de tiempo/temperatura con efecto equivalente y que dé una
reaccidn negativa a la fosfatasa alcalina inmediatamente después del tratamiento.

La observancia estricta de las citadas restricciones sera comprobada en las
visitas de inspeccién/auditoria por los servicios veterinarios oficiales y, en caso de
detectar incumplimientos, podran tomarse las medidas administrativas que se
consideren oportunas.
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RESTRICCIONES A LA COMERCIALIZACION DE LA LECHE EN CASO DE
EXPLOTACION DE GANADO OVINO/CAPRINO:

1. La leche procedente de los animales marcados como positivos o0 que
presenten sintomas de la enfermedad no podré destinarse a consumo humano.

2. La leche de los animales no marcados como positivos, compaferos de la
misma explotacion sélo podra utilizarse tras ser sometida a un tratamiento
térmico de, al menos:

e 72°C durante 15 segundos, o bien,

e 63 ° C durante 30 minutos, o bien,

e Cualquier otra combinacion de tiempo/temperatura con efecto equivalente y que dé una
reaccidn negativa a la fosfatasa alcalina inmediatamente después del tratamiento.

3. Alternativamente podrd destinarse exclusivamente a la elaboracion de
gquesos a base de leche cruda, siempre y cuando sigan un proceso de
maduracion de, al menos, 60 dias.

La observancia estricta de las citadas restricciones sera comprobada en las
visitas de inspeccidn/auditoria por los servicios veterinarios oficiales y, en caso de
detectar incumplimientos, podran tomarse las medidas administrativas que se
consideren oportunas.
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5.- PROCEDIMIENTO DE MUESTREO DE LECHE
CRUDA PARA LA DETECCION DE INHIBIDORES

TOMA DE MUESTRAS DE LECHE CRUDA PARA LA DETECCION
DE INHIBIDORES

El Servicio de Control Alimentario y Sanidad Ambiental disefiard un plan de
muestreo para comprobar el cumplimiento de los criterios relativos a la leche cruda
en relacion con la presencia de inhibidores por parte de las industrias de
transformacion.

Hasta el afio 2008 los criterios de seleccion de las industrias lactea para la toma
de muestras habian sido: mayor volumen de produccién y aquéllas en las que se
habian detectado un mayor numero de positivos a inhibidores en las
explotaciones de las que se abastecian. A partir del 2009 se tendra en cuenta,
como antes, el mayor volumen de produccién y las industrias con elaboracion
artesanal y sistemas de autocontrol menos desarrollado

MATERIAL NECESARIO

Kit rapido de deteccién de inhibidores (SNAP) + Incubador (SNAP)
Frascos de 50 ml minimo (de un solo uso).

Frascos de 150 ml. minimo (de un solo uso)

Precintos.

Bolsas de toma de muestras.

Acta de toma de muestras.

Neveras y acumuladores de frio.

Toallas de papel de un solo uso.

Dispositivos de aviso de tiempo transcurrido (relojes temporizadores)

AN N N N N NEN

PROCEDIMIENTO DE TOMA DE MUESTRAS Y DECISIONES A ADOPTAR

Se realizara un test de diagnostico rapido (uno para R-lactamicos y otro para
tetraciclinas) en un compartimento de una cisterna de leche (en la cisterna en
caso de no estar compartimentada) o, en caso de no poder disponer de cubas, en
los depdsitos de almacenamiento o silos de leche, siguiendo las instrucciones del
fabricante del test.

Preferencia de eleccion para el muestreo (ordenados de mayor a menor
preferencia):

¢ compartimento de cisterna > cisterna > depoésitos intermedios > depdsitos
finales previos al procesado
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En el caso de resultado negativo, se indicara en el acta que se ha procedido a la
toma de muestras y realizacién de diagnéstico de inhibidores mediante el test
correspondiente, con resultado negativo.

En el caso de positividad en el test, se procedera a la toma de muestras oficial por
triplicado, segun el procedimiento para toma de muestras descrito en el
“Procedimiento Normalizado en Materia de Control Alimentario y Sanidad
Ambiental”, custodiando el test rapido junto al ejemplar original del acta y
procediendo a la inmovilizacion cautelar de la leche afectada. (detallar el lugar en
el que se encuentra la leche inmovilizada: la propia cuba, descarga en un deposito
de la empresa, etc..)

La toma de muestras oficial se realizara de la siguiente manera:

1.- Se empleara para la obtencién de la muestra material en adecuadas
condiciones de limpieza y conservacion.

2.- La leche se homogeneizara por agitacion en la medida de lo posible
antes del muestreo.

3.- Se recogera en varias tomas un volumen de leche de al menos 150 ml.,
que se depositara en un envase de un solo uso. Este envase se agitara
para homogeneizar el contenido y se repartird en 3 submuestras que se
depositaran cada una de ellas en un frasco de un solo uso (cantidad
minima 50 ml por submuestra). (ojo al cierre apropiado de los frascos para
evitar fugas del contenido)

4.- Se procedera a su identificacion e introduccion en bolsas, precintado y
levantamiento de acta, segun el procedimiento para la toma de muestras
oficiales descrito en el “Procedimiento Normalizado en Materia de Control
Alimentario y Sanidad Ambiental”.

5.- Las muestras “Inicial” y “Dirimente” se introduciran en nevera dotada de
acumuladores de frio y se conservaran en todo momento a una temperatura
inferior a 4°C y protegidas de la luz.

6.- Puesto que el mantenimiento de la temperatura es un aspecto critico (si
se acidifican las muestras por aumento de T2 se haran inservibles), el
ejemplar de muestra “Contradictorio” sera retirado también por la inspeccién
junto a la inicial y dirimente (se hara constar en el acta).
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TRANSPORTE Y REMISION DE LAS MUESTRAS AL LABORATORIO

Siempre que se recojan muestras oficiales debera comunicarse urgentemente al
responsable de la Unidad Territorial de Area (UTA) correspondiente y al Servicio
de Coordinacion de las Unidades Territoriales para coordinar la recogida y el
transporte de las muestras al Laboratorio Interprofesional Lechero de Asturias
(LILA), quién recibira todos los ejemplares de las muestras el mismo dia de su
toma en la industria.

Las muestras se transportardn en neveras dotadas de suficientes acumuladores
de frio y protegidas de la luz. Se colocaran de manera que se garantice su
posicion vertical.

INVESTIGACION DE MUESTRAS DE LECHE CRUDA PARA LA DETECCION
DE INHIBIDORES EN INDUSTRIAS LACTEAS (secuencias de actuacion)

NSIDERACIONES PREVIA

Protocolo a seguir para analisis de leche cruda de bovino mediante el uso del
kit SNAP.: Se rellenard un acta en cada investigacion realizada (DOC. 01)

ACTUACIONES POSTERIORES

1.- En caso de positividad al kit, se procedera a la INTERVENCION CAUTELAR Y
TOMA OFICIAL DE_MUESTRAS CON ACTA Y SOLICITUD DE ANALISIS (DOC

02, DOC 03)

DIA TOMA MUESTRAS DIA ANALISIS A LAS 9:00 HORAS
LUNES MARTES
MARTES MIERCOLES
MIERCOLES JUEVES
JUEVES VIERNES

2.- AVISO TELEFONICO URGENTE AL RESPONSABLE DE LA UTA. a los

efectos de coordinar las actuaciones posteriores (comunicacion urgente al LILA,
envio de muestras, traslado de resultados, etc..)
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3.- LAS SOLICITUDES DE ANALISIS (DOC 03), COPIA DEL ACTA DE TOMA DE
MUESTRAS OFICIAL (DOC 02) Y LAS MUESTRAS OFICIALES HAN DE SER
REMITIDAS POR TRANSPORTE URGENTE AL LABORATORIO (LILA): En

adecuadas condiciones de conservacion (frio). El retorno de la neveras seran

coordinadas por el responsable de la UTA. La solicitud de analisis y copia del acta ira

en sobre aparte debidamente etiquetado y colocado fuera de la nevera.

4.- Tras el DICTAMEN EMITIDO POR EL LABORATORIO, dicha informacién sera

remitida via urgente a la inspeccion oficial correspondiente, para la pertinente

desinmovilizacién en caso de resultados negativos, segun acta cuyo modelo se
adjunta en DOC. 04, o bien para la declaracion de no apta para el consumo si se
confirman los resultados positivos, segun acta cuyo modelo se adjunta en el DOC.
05.

En los casos en que las industrias muestren disconformidad con los resultados
laboratoriales del LILA, se procedera al mantenimiento de la inmovilizacion cautelar y
se realizara un nuevo muestreo oficial (triplicado) para identificar y cuantificar el
posible residuo en un laboratorio debidamente acreditado, siendo el establecimiento
responsable de la correcta conservacion de la mercancia intervenida hasta la

finalizacion de las pruebas. Ver DOC. 06.

5.- COMUNICACION URGENTE AL SERVICIO DE CONTROL ALIMENTARIO Y
SANIDAD AMBIENTAL:

Se dara traslado urgente (fax 985108310) de los datos de las explotaciones
ganaderas implicadas en cualquier resultado insatisfactorio y copias de las

actuaciones realizadas (actas, etc..). Los originales seran archivados en origen.
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6.- COMUNICACION URGENTE A LAS AUTORIDADES DE GANADERIA DE LAS

CONFIRMACIONES POSITIVAS:

A cargo del Servicio de Control Alimentario y Sanidad Ambiental mediante la cual se

dara traslado urgente de toda la informacion.

7.- ENVIO DE DATOS AL SERVICIO DE CONTROL ALIMENTARIO Y SANIDAD

AMBIENTAL, anualmente (enero) el responsable de la UTA enviara la siguiente

informacion:

Datos de la INDUSTRIA

N° TESTS
IN SITU

NO
NEGATIVOS

Na
POSITIVOS
KIT

Na
POSITIVOS KIT
ENVIADOS A
CONFIRMAR

N° POSITIVOS
CONFIRMADOS
POR
LABORATORIO

Totales por Area
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GOBIERNO DEL PRINCIPADO DE ASTURIAS

CONSEJERIA DE SALUD Y SERVICIOS SANITARIOS Agencia de Sanidad

Ambiental y Consumo
Doc 01

Acta Ne

DATOS ESTABLECIMIENTO:

Denominacién

Titular/propietario ..

Domicilio
Clase N°RGSA............... | Domicilio
N.LE/C.LF. num Localidad:

DATOS DEL ACTA

Fecha Hora Inspectores

Motivo Compareciente
En calidad de D.N.L.
ACREDITADA DOCUMENTALMENTE LA PERSONALIDAD DE LOS INSPECTORES ACTUANTES, SE PONE DE MANIFIESTO LOS SIGUIENTES HECHOS:

Se procede al control de la posible presencia de restos de antibidticos en leche cruda, empleando un kit
de screening rapido (SNAP), con el siguiente resultado:

1. Mercancia investigada (detallar, Ej. depdsito intermedio de 1.000 litros de capacidad con aprox . 850
litros de leche cruda recibida segun documentacion de la empresa el 05.11.07 ):

2. Resultado B-lactamicos (indicar positivo o negativo):

3. Resultado Tetraciclinas (indicar positivo o negativo):

|En aquellos casos positivos se indicara: |

" Es por lo que se procede a la correspondiente toma oficial de muestras segun se cita :

Acta de toma de muestras oficial por triplicado n®:

N® precinto de muestra:

El interesado quiere manifestar:

En testimonio de lo actuado, se levanta la presente Acta por triplicado ejemplar, firmando los funcionarios actuantes con
el compareciente, a quien se hace entrega de uno de los ejemplares.

El/Los Inspectores El Compareciente,

EJEMPLAR PARA LA ADMINISTRACION
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GOBIERNO DEL PRINCIPADO DE ASTURIAS

CONSEJERIA DE SALUD Y SERVICIOS SANITARIOS Agencia de Sanidad
Ambiental y Consumo

Acta Ne

DATOS ESTABLECIMIENTO:
Denominaci6én . —_
Domicilio Titular/propietario ..
Clase N° RGSA: Domicilio
N.LE/C.LF. num Localidad:

DATOS DEL ACTA
Fecha Hora Inspectores
Motivo Toma de muestras e inmovilizacién cautelar Com}iareciente

En calidad de D.N.I.
ACREDITADA DOCUMENTALMENTE LA PERSONALIDAD DE LOS INSPECTORES ACTUANTES, SE PONE DE MANIFIESTO LOS SIGUIENTES HECHOS:
Ante los resultados insatisfactorios a ............................. (betalactamicos/tetraciclinas) en el screening realizado in situ por esta

inspeccion, se procede a la toma de una muestra oficial identificada con el n® XXXXXXXXXXX, muestra por triplicado de la
mercancia que se detalla al objeto de investigar .... .. (betalactamicos, tetraciclinas, anotar lo que corresponda en su caso).

MERCANCIA A MUESTREAR: + cuba/depésito intermedio/ etc.. con ++++++ litros (detallar todos los datos de interés
Ej. deposito intermedio de 1.000 litros de capacidad con aprox . 850 litros de leche cruda de bovino recibida segun
documentacion de la empresa el 05.11.07 y de la que se dispone de la relacion de ganaderias afectadas )

Los tres ejemplares de la muestra son retirados por esta inspeccion oficial para su envio al laboratorio encargado de los analisis
Dichos analisis en un solo acto sin solucion de continuidad tendran lugar el dia xx-xx-xx a las 9:00 horas en el laboratorio
interprofesional lechero de Asturias (L.I.L. A ASTURIAS), Poligono Silvota, 96. 33192 Llanera (Asturias) Tfno. 985 264200 fax:
985 265682

En virtud de lo dispuesto en el articulo 13, apartado 5, del real decreto 1749/98 de 31 de julio, se le cita para que se
persone, acompanado de perito de parte con calificacion técnica apropiada vy debidamente acreditada, a la realizacion
de los analisis procedentes en la muestra de la cual esa empresa consta como destinataria .

La renuncia expresa o tacita a acudir acompaiiado de pernito de parte supone la aceptacion de los resultados que se
obtengan

Lo que se comunica para su conocimiento, y a efectos de su oportuno traslado a las personas que vd. considere interesadas

La mercancia de la que se ha tomado la muestra se considera intervenida (si es posible se colocara una bolsa de muestreo v
se precintara la salida del depdsito intervenido anotando el nimero de precinto en este acta) y quedara inmovilizada hasta
que finalicen las investigaciones analiticas y se pueda dictaminar sobre su aptitud para el consumo humano.

El interesado quiere manifestar:

En testimonio de lo actuado, se levanta la presente Acta por triplicado ejemplar, firmando los funcionarios actuantes con
el compareciente, a quien se hace entrega de uno de los ejemplares.

El/Los Inspectores El Compareciente,

EJEMPLAR PARA LA ADMINISTRACION
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GOBIERNO DEL PRINCIPADO DE ASTURIAS

CONSEJERIA DE SALUD Y SERVICIOS SANITARIOS Asencia de Sanidad

Ambiental y Consumo

D O c O 3 SERVICIO DE CONTROL ALIMENTARIO
Y SANIDAD AMBIENTAL

SOLICITUD DE ANALISIS LABORATORIAL

FECHA DEL MUESTREO : CONCEJO:

DATOS DE LA INSPECCION OFICIAL :

ACTAN°: __ N°DEMUESTRA (PRECINTO}):
COMUNICACION URGENTE DE RESULTADOS AL FAX N°:
ESPECIE SEXO: MATRIZ DE LA MUESTRA
¥ BOVINO O MACHO Q  RINON
O PORCINO a  MUSCULO
O  OVINO/CAPRINO O HEMBRA a  TIROIDES
O AVES O ORINA
O CONEJOS o LOTE a  HIGADO
o OTROS I OTROS: LECHE CRUDA
M NP
ANALISIS SOLICITADO TIPO DE MUESTREO
¥ ANTIBACTERIANOS 2 DIRIGIDO (= ALEATORIO)
O  SULFONAMIDAS ¥ SOSPECHA RESIDUQS
O ANTIBACTERIANOS + SULFONAMIDAS (URGENTE)
(CONEJOS, K], MUBVOS, PECICUNLIS)
O ESTILBENOS
O ESTEROIDES
O ANTITIROIDIANOS ¥l MUESTRA POR TRIPLICADO
O  B-AGONISTAS a  MUESTRA UNICA
O METALES PESADOS
o OTROS

Observaciones: [Se adjunta copia del actal

En a de

EL INSPECTOR ACTUANTE

¢ LABORATORIO INTERPROFESIONAL LECHERO DE ASTURIAS (L.LL.A. ASTURIAS)
POLIGONO SILVOTA, 96. 33192 LLANERA (ASTURIAS)
TFNO. 985 264200 FAX: 985 265652
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GOBERNO DEL PRINCIPADO DE ASTURIAS

CONSEJERIA DE SALUD Y SERVICIOS SANITARIOS Agencia de Sanidad

Ambiental y Consumo
DOC 04

Acta N°

DATOS ESTABLECIMIENTO:

Denominaci6én

Titular/propietario .

Domicilio
Clase N° RGSA: Domicilio
N.LE/C.LF. num Localidad:

DATOS DEL ACTA

Fecha Hora Inspectores

Motivo DESINMOVILIZACION

Compareciente
En calidad de D.N.L
ACREDITADA DOCUMENTALMENTE LA PERSONALIDAD DE LOS INSPECTORES ACTUANTES, SE PONE DE MANIFIESTO LOS SIGUIENTES HECHOS:

A la vista de los resultados laboratoriales satisfactorios que se adjuntan al presente acta, la
mercancia inmovilizada en el acta XXXXXXXXX se dictamina como apropiada para su
procesado en la industria alimentaria, por lo que se procede a su desinmovilizacién por parte de
estos servicios oficiales de inspeccion.

El interesado quiere manifestar:

En testimonio de lo actuado, se levanta la presente Acta por triplicado ejemplar, firmando los funcionarios actuantes con
el compareciente, a quien se hace entrega de uno de los ejemplares.

El/Los Inspectores El Compareciente,

EJEMPLAR PARA LA ADMINISTRACION
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GOBERNO DEL PRINCIPADO DE ASTURIAS

CONSEJERIA DE SALUD Y SERVICIOS SANITARIOS Agencia de Sanidad

Ambiental y Consumo
DOC 05

Acta Ne

DATOS ESTABLECIMIENTO:
Denominacién
Domicilio Titular/propietario ..
Clase N°RGSA: Domicilio
N.LE/C.LE. num Localidad:
DATOS DEL ACTA
Fecha Hora Inspectores
Motivo Declaracion de no apto para consumo humano Comfmreciente
En calidad de D.N.L

ACREDITADA DOCUMENTALMENTE LA PERSONALIDAD DE LOS INSPECTORES ACTUANTES, SE PONE DE MANIFIESTO LOS SIGUIENTES HECHOS:

A la vista de los resultados laboratoriales insatisfactorios obtenidos (presencia de residuos de
medicamentos antibacterianos) que se adjuntan al presente acta, la mercancia inmovilizada en el acta
KXXXXXKXXXXXX se dictamina como no apta para su procesado en la industria alimentaria, tratandose de
un subproducto de categoria 2 segln el Reglamento CE 1774/2002 sobre subproductos de origen animal
no destinados al consumo humano (SANDACH)

Es por lo que se procede a su desinmovilizacion por partes de estos servicios oficiales de inspeccion para
que sea entregada a una empresa de subproductos de origen animal no destinados al consumo humano
(SANDACH).

Se deberd aportar a esta inspeccién prueba documental que detalle su entrega a una planta autorizada
para su destruccion.

Se advierte al interesado que nec podra recibir leche de las explotaciones afectadas (indicarlas), en tanto en

cuanto no disponga de documentacién que acredite que, en dicha exploatcién, se han realizado analiticas
con resultados satisfactorios

El interesado quierc manifestar; _Su_conformidad con el dictamen emitido por el Laboratorio Interprofesional Lechero de Astunas

En testimonio de lo actuado, se levanta la presente Acta por triplicado ejemplar, firmando los funcionarios actuantes con
el compareciente, a quien se hace entrega de uno de los ejemplares.

El/Los Inspectores El Compareciente,

EJEMPLAR PARA LA ADMINISTRACION
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GOBIERNO DEL PRINCIPADO DE ASTURIAS

CONSEJERIA DE SALUD Y SERVICIOS SANITARIOS Agencia de Sanidad

Ambiental y Consumo
DOC 06

Acta N

DATOS ESTABLECIMIENTO:

Denominacién . S

Domicilio Titular/propietario ..

Clase N°RGSA: o Domicilio

N.LE/C.LE. num Localidad:
DATOS DEL ACTA

Fecha Hora Inspectores

con [N tacio ltados/ 1 A
Motivo | miento mmoviizacion | Compareciente
En calidad de D.N.L

ACREDITADA DOCUMENTALMENTE LA PERSONALIDAD DE LOS INSPECTORES ACTUANTES, SE PONE DE MANIFIESTO LOS SIGUIENTES HECHOS:

A la vista de los resultados laboratoriales insatisfactorios obtenidos (presencia de residuos de

medicamentos antibacterianos) que se adjuntan al presente acta, la mercancia inmovilizada en el acta
KXXXXXXXX se dictamina como no apta para su procesado en la industria alimentaria, tratdndose de un
subproducto de categoria 2 segln el Reglamento CE 1774/2002 sobre subproductos de origen animal no

destinados al consumo humano (SANDACH)

Puesto que la empresa no acepta estos resultados se procede a la toma de una nueva muestra oficial por
triplicado identificada con el n® XXXXXXX al objeto de identificar y cuantificar el residuo presente
(betalactamicos o tetraciclinas, anotar lo que proceda), siendo los ejemplares inicial y dirimente retirados
por esta inspeccion y entregando el ejemplar del analisis contradictorio a la empresa para su custodia en

adecuadas condiciones de conservacion.

La mercancia intervenida en el acta XXXXXXXXX continuaré inmovilizada bajo responsabilidad de la
empresa en adecuadas condiciones de conservacion hasta que finalicen las pruebas analiticas oportunas

El interesado quiere manifestar; Su.no conformidad con el dictamen emitido por el Laboratorio Interprofesional Lechero de Asturias

En testimonio de lo actuado, se levanta la presente Acta por triplicado ejemplar, firmando los funcionarios actuantes con

el compareciente, a quien se hace entrega de uno de los ejemplares.

El/Los Inspectores El Compareciente,

EJEMPLAR PARA LA ADMINISTRACION
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6.- OTRA INFORMACION DE INTERES

GUIA DE AYUDA PARA EL AUTOCONTROL EN LAS PEQUENAS
INDUSTRIAS LACTEAS

La normativa actual permite que el sistema APPCC pueda ser
sustituido por Guias de Préacticas Correctas de Higiene basadas en los
MismMOos principios, en empresas coOn escasos recursos personales y/o
técnicos, ya que resultan mas adecuadas para conseguir los objetivos
perseguidos en este tipo de establecimientos.

Es por lo que, fruto de la colaboracién entre la Agencia de Sanidad
Ambiental y Consumo y las asociaciones del sector se elaboré una guia
que pretende ser una herramienta que permita a los pequefios
empresarios iniciarse en el autocontrol, mejorando asi la calidad y la
competitividad de sus productos.

Servira también a los inspectores encargados del control oficial en
este tipo de industrias en la adecuada interpretacion de los protocolos
de inspeccidén y para unificar criterios de trabajo.

De consulta y descarga en
http://tematico8.asturias.es/sequridadAlimentaria/quiasHigiene/
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